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“Si he vist més lluny que no pas els altres, és perqué m’he enfilat damunt les
espatlles dels gegants”

Isaac Newton (1642-1727)

ABSTRACT

Knowledge in depth of wine is acquired through the study and understanding of its
history, characteristics of the different types of winemaking and grapes, attributes
related to its chemical components and the use of some of the most relevant
methods of chemical analysis (HPLC, GC, AES-ICP, UV-vis spectroscopy).
Furthermore, with the aid of some chemometric tools (Principal Component
Analysis, Cluster Analysis and Discriminant Analysis), meaningful relationships
among variables, such as cultivation methods, climate, grape types, manufacturing
methods and so on, and differential analytical techniques, have been established
with a high level of significance. As a consequence, a broad range of possibilities is
opened in order to explore the use of Chemometrics in different fields of the food
and agriculture industries.

Keywords: wine, winemaking, analytical methods, Liquid Chromatography, Gas
Chromatography, UV Spectroscopy, Atomic Emission Spectroscopy, Chemometrics,
Principal Component Analysis, Cluster Analysis, Discriminant Analysis

RESUM

A través de la comprensid i I'estudi de la historia, dels diferent tipus de metodes de
vinificacid i raims, de les caracteristiques relacionades amb els seus components
quimics i de I’'Gs de metodes analitics rellevants (HPLC, GC, EEA-ICP, espectroscopia
UV-Vis), s’ha pogut aconseguir un coneixement profund de tot el que esta
relacionat amb el mén del vi. Addicionalment, fent un Us adequat d’alguna de les
tecniques quimiomeétriques més emprades (Analisi de Components Principals,
Analisi de Clusters i Analisi Discriminant), s’han pogut establir relacions molt
significatives entre diverses variables, tals com meétodes de cultiu, clima, tipus de
raim, tipus de vinificacid, etc., i els metodes analitics utilitzats. Com a conseqliéncia,
s’obre un ampli ventall de possibilitats a explorar en I'Gs de la quimiometria
aplicada al camp de les industries agroalimentaries.

Paraules clau: vi, vinificacid, meétodes analitics, Cromatografia liquida,
Cromatografia de gasos, Espectroscopia UV-vis, Espectroscopia d’emissidé atomica,
quimiometria, Analisi de Components Principals, Analisi de Clusters, Analisi
Discriminant
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0. Introduccioé

Avui en dia, ben entrat el segle XXI, la poblacié i les administracions en general es
mostren especialment preocupades pel que respecta a la qualitat de productes i serveis
que sén objecte d’intercanvi comercial i, més especificament, si aquests productes sén
aliments. Ara, esdevenen més importants els mitjans de qué disposen les administracions
per regular i controlar els diferents productes que sén a |'abast de tothom en un mercat
tan globalitzat i, per altra banda, garantir la salut publica d’una manera efectiva.

Sovint, les empreses productores i els organismes oficials de control disposen de metodes
per assegurar la qualitat dels productes que produeixen o que cauen sota la seva
responsabilitat de vigilancia, i sén, doncs, capagos de vetllar per la salut publica i de tenir
cura del compliment de les diverses lleis i reglaments d’obligada execucid.

No obstant aixo, tal i com es diu popularment, els delinglients evolucionen molt
rapidament. A vegades més rapidament que no pas les administracions publiques. Es
requereix de la ciéncia un esforg continu d’adaptacié de tecniques que existeixen a nivell
d’investigaciod basica per tal d’aplicar-les al dia a dia de les nostres vides.

Entre moltes d’altres, trobem una branca de la ciéncia coneguda com a Quimiometria,
gue pretén, per mitja de I'Gs de tecniques estadistiques avancades, oferir el maxim
d’informacié a partir de dades quimiques extretes d’'un model experimental. Aquesta
técnica és una eina utilitzada diariament en qualsevol laboratori de ciéncia basica i
aplicada en tot el mén.

Un dels camps en qué s’ha aplicat amb més éxit la quimiometria ha estat I'ambit
alimentari mitjangant tecniques d’autentificacié alimentaria, disseny de punts critics en
els processos d’elaboracio alimentaria, identificacid de variables rellevants en els estudis,
etc.

El primer objectiu del treball és realitzar un estudi analitic fisicoquimic d’algun aliment
escollit de tal manera que obtindrem resultats sobre les variables escollides.

El seglient objectiu és abordar I'Us de I'estadistica multivariant (moltes variables
simultanies). Es una técnica que es pot generalitzar i estandarditzar per tal de dur a
terme, de manera eficag, un control adequat en qualsevol tipus d’aliment del qué es
vulgui saber si respon a uns estandards de qualitat minim o si es tracta d’un frau a la
legislacié vigent.

Faré servir tres de les més comunes tecniques estadistiques de I'analisi multivariant:
Analisi del Component Principal, Analisi de Clusters i Analisi Discriminant. Tot i que es
descriuran amb més detall en el decurs del treball, podem dir que el tret més rellevant és
que es tracta de tecniques que tenen com a objectiu identificar les variables amb més pes
(més definidores) i son capaces d’agrupar les mostres en funcid dels resultats
fisicoquimics de cadascuna d’elles. Aquesta agrupacié es pot representar de manera
grafica, la qual cosa simplifica el procés d’analisi de resultats.

Després de reflexionar sobre diferents aliments a treballar, he decidit desenvolupar el
meu treball prenent el vi com a model experimental. El motiu principal ha estat el gran
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nombre de grups d’investigacio (i de publicacions conseqlients) que han, estan i estaran
treballant sobre el tema, cosa que em va facilitar trobar informacié suficient. A més a
més, també per la seva rellevancia com a exemple de producte de qualitat molt legislat i
controlat per I'Institut Nacional de Vitivinicultura i altres organismes.

El seglient pas és la recerca bibliografica per triar i adaptar les tecniques d’analisi
fisicoquimica i posteriorment portar-les a terme en el laboratori.

Aquesta primera part de recerca i experimentacid analitica la vaig realitzar en un
laboratori farmaceéutic (Laboratorios Rubid, S.A.), durant el mes de juliol de 2012, amb
I'assessorament de la cap de laboratori i de la resta de técnics.

La segona part va ser 'estudi teoric del métode estadistic multivariant, el coneixement de
cadascuna de les técniques utilitzades, com I’Analisi de Component Principal, I’Analisi de
Cluster i Analisi Discriminant i el domini essencial del programa informatic utilitzat com a
eina per obtenir els resultats del tractament estadistic (Minitab 16).

| per ultim, obtingudes les dades analitiques suficients, tractades amb el paquet
informatic i executant els processos estadistics, s’obtenen els resultats els quals es veuran
reflectits en taules i en grafics amb els quals podré donar resposta als objectius i a les
hipotesis plantejades en el meu treball de recerca.

0.1 Objectius

Els objectius del meu treball sén els seglients:

e Estudiar el procés general d’elaboracid del vi

e Coneixer les caracteristiques que defineixen un vi

e Coneixer els métodes analitics dels vins i aplicar-los per tal de determinar els
valors resultants d’aquests assajos

e Coneixer el meétode estadistic multivariant i aplicar-lo als resultats analitics
obtinguts a les mostres analitzades

e Trobar les caracteristiques minimes capaces de classificar i identificar els vins
assajats en diferents grups (vinificacié, DO, tipus de raim), per mitja d’analisi
estadistica

0.2 Hipotesis

El que pretenc demostrar amb aquest treball és:

e Amb un nombre molt petit de vins és possible classificar-los segons diferents
agrupacions mitjancant els analisis quimics més significatius i el tractament
estadistic

e Les caracteristiques analitiqgues que esdevenen més significatives, estan
relacionades amb propietats del vi, tal com D.O., crianca, varietat de raim, etc.

e Demostrar amb I’analisi estadistic si un vi esta mal classificat o és il-legal (publicitat
o fabricacio fora de la llei). Per portar a terme aquesta hipotesis es fabricara al
laboratori un vi rosat fals (fet amb una barreja de vi blanc i negre, la qual cosa és,
segons la legislacié, un frau).
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1. Elvi

Existeixen moltes maneres de definir el vi. Una de les més senzilles probablement sigui
definir-lo com una beguda alcoholica obtinguda a partir de la fermentacié del suc del raim
i que té com a components principals: aigua (entre un 85-90%), alcohols (etanol, glicerol,
metanol), acids provinents del raim i altres provinents de la fermentacio, sucres,
substancies volatils, i altres substancies com vitamines, sals minerals, conservants i
elements inorganics.

La historia del vi es remunta més enlla dels nostres coneixements. Les primeres proves
historiques daten de I'expansio de la civilitzacié grega, iniciada fa mil anys abans de Crist.
Va ser llavors quan el vi va arribar per primera vegada a Italia i Franca. Els vins de la
propia Grécia, avui sense gran valor, van ser abundantment enaltits i generosament
documentats pels seus poetes.

Les fonts documentals que es conserven sobre el vi i la seva elaboracié en I'antiga Roma,
permeten tracar un succint mapa de les zones vinicoles que hi havia a I'lmperi Roma. Hi
ha hagut gran especulacié sobre la qualitat del vi roma, ja que pel que sembla tenia
extraordinaries propietats per a la conservacio, el que en si, suggereix que era bo. Els
romans coneixien tot el necessari per envellir el vi. No es veien limitats com els grecs a les
amfores de fang, sind que tenien barrils molt semblants als actuals i ampolles que en poc
es diferenciaven a les modernes.

Durant I'época medieval, I'Església va passar a ser, durant segles, propietaria de moltes de
les grans vinyes d'Europa. Entre les ordres religioses que s’instal-len al territori castella
lleonés destaca I'Ordre del Cister. El seus coneixements en I'elaboracié del vi ha estat
fonamental per a I'obtencié de vins de qualitat fins i tot a I’actualitat.

En I'era moderna els vins rosats van passar de moda, i la demanda es va dirigir als vins de
color fosc i llarga fermentacié. L'explicacié d'aquest canvi rau en la descoberta dels
efectes de conservar el vi en ampolles. En aquestes, envellia de manera diferent,
adquirint el que és conegut com "bouquet".

En els ultims 80 anys hem presenciat la revolucié industrial del vi, i sobretot en els 20
darrers. El fons cientific en I'elaboracié del vi ha aclarit la situacié de tal manera que
moltes coses que abans semblaven impossibles avui son facils. Els viticultors s'afanyen a
buscar nous mercats i la tecnologia els ha ensenyat a controlar la seva elaboracid, de la
mateixa manera que han de procurar que sobrevisqui la virtut predominant en el vi, és a
dir, la seva interminable varietat.

Des de fa unes décades, l'interés cientific s’Tha centrat en els efectes beneficiosos que
comporta el consum moderat del vi per a la salut.

Les caracteristiques del vi son afectades per la seva regid, el seu clima, el sol, la topologia i
el manteniment del productor. Aixo és coneix com la Denominacié d’Origen (D.O).
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2. Elaboracio. Tipus de vinificacio

2.1 Elaboracié
Per a I’elaboracio del vi hi han diferents etapes:

2.1.1 Verema

La verema és la recol-leccié o collita del raim destinat a la produccid del vi, i pot ser
manual (més cara, perd necessaria per a vins de qualitat) o mecanica. Es molt important
determinar el moment de fer la verema. S’ha de fer quan el raim ha arribat al punt ideal
de maduracié, és a dir, quan ha assolit un equilibri entre els acids que al madurar
disminueixen i els sucres que van augmentant.

Figura 1. Verema manual

2.1.2 Desrapament

Una vegada feta la verema, el raim es fa passar per una maquina que en separa la rapa
dels grans. La rapa donaria un gust herbaci-aspre al vi, degut als tanins que conté. Abans,
guan no es separava la rapa, el vi era més aspre.

Figura 3. Maquina de desrapar

2.1.3 Aixafament

Una vegada desrapat el raim es fan passar els grans entre uns corrons de cautxu que els
trenquen suaument. Abans es feia xafant amb els peus i més tard es va fer amb corrons
de ferro.




Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Un cop xafat el raim, ja tenim la pasta de verema on hi ha el suc del raim —most-, les pells
i les llavors. Si el deixem en repos, el suc que despren pel propi pes és el most llagrima i
seria el de millor qualitat.

Figura 4. Trituradora de raim

2.1.4 Premsat

Per acabar d’extreure tot el suc del raim s’utilitza una premsa. El raim blanc es premsa
abans de fermentar, de manera que premsant separem el most de la brisa —pells i llavors.
També es pot premsar després de la fermentacid, com explicarem més endavant.

Si la pressio de la premsa és suau el most que n’obtindrem sera millor, i com més pressid
donem a la premsa més baixa sera la seva qualitat.

Figura 5. Premsadora de raim

2.1.5 Fermentacio

La fermentacié és un procés bioldgic que realitzen uns microorganismes del grup dels
fongs. Son llevats que es troben sobre la pell del raim, i li donen una caracteristica
pel-licula blanquinosa.

Quan aquests llevats entren en contacte amb el most transformen els sucres en alcohol,
dioxid de carboni i calor.

CeHi;06 — >  2CHsCH,OH +2CO0,

(Glucosa o fructosa — > Alcohol etilic o etanol + Dioxid de carboni)
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Actualment la fermentacid es fa en diposits on es pot controlar la temperatura, i segons
aquesta, la fermentacio durara més o menys dies:

A30¢eC A 25¢C 20 ¢eC
4 dies 8 dies 15 dies

S'utilitza temperatura alta per fer vins de llarga durada i amb temperatura baixa
s’aconsegueixen vins amb gust i aromes més afruitats. Per tant, cada enoleg buscara la
temperatura ideal segons el vi que vol elaborar.

Antigament la fermentacié es feia a les tines on no es podia controlar la temperatura, per
tant no era facil aconseguir sempre un vi de la mateixa qualitat.

Figura 6. Fermentacio de vi

2.1.6 Clarificacio

Abans de comercialitzar el vi cal separar-ne les impureses —po0sit -. El sistema de
separacid és deixant-lo en un diposit durant un temps per tal que decanti i el posit
precipiti. Seguidament, a través de diferents tipus de filtres, es deixa el vi totalment net
d’impureses.

2.1.7 Envelliment

L’envelliment o crianga del vi el podem fer en bdtes de roure francés o america i també
en ampolles de vidre amb tap de suro. Es un procés oxidatiu, que es realitza a través dels
porus de la fusta o del suro, ja que hi ha intercanvi d’oxigen de fora cap a dins i provoca
canvis en el vi, com soén suavitzar els tanins, aportar gust de vainilla que I'alcohol extreu
de la fusta, etc.

Segons el tipus de vi, I'envelliment durara més o menys temps:

e Crianga: 6 mesos en bdta o barrica i 18 en ampolla.
® Reserva: 12 mesos en barrica i 24 en ampolla.
® Gran reserva: 24 mesos en barrica i 36 en ampolla.
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Figura 7. Envelliment en béta Figura 8. Envelllment en ampolla

2.2 Vinificacio
El procés de vinificacidé consisteix en |'elaboracio, crianca i conservacié del vi.

L’elaboracié del vi es realitza per separat en funcié del raim, si és blanc o negre.

En els negres s'obtenen fermentant el most amb pellofes i llavors, sent aquesta la
principal caracteristica que els diferencia dels blancs.

En els blancs, el premsat es realitza abans de la fermentacid.

Els vins rosats s'elaboren a partir de raim negre després que els seus mosts hagin
fermentat només 24 o 48 hores amb les pellofes i els grans (depenent del nivell de
coloracio desitjat), fet que els déna el seu color caracteristic.

Al seglient esquema es presenten les diferents etapes de vinificacid, amb les diferéncies
més significatives entre vins blancs i negres, tal i com s’explica posteriorment:

e~ o L e
Wﬂl‘“ Després de
premsar es

0 trasllada la brisa

g . Premsa
W - E:ulnl.u i mixafut o ) semipremsada continua Brisi csgotua
v del rmm [Cimnsal

per adobar ¢l camp

La verema arriba al eeller

Raim
blanc
Entrada a la tina

Raim negre del most i les pellofes

Most de continua
(es ven com a
subproducte)

e R

Embotellat

(per crianga

en botella i/o
comercialitzacid)

v
Remunta dei most gy

Sortida de la rapa

= ."5 > Sortida del vi de premss
Tina de fermentacid Al cap de 24 hores les Al cap d’uns 7 a 15 dies
vi de

pellofes surea cn el most  acaba la fermentaci6. La brisa és premsada™(v

en fermetacio (barret) El most que treuen de premsa) i el vi és trasiladat
i el van regant perque Ia tina (vi de sangrat) també (separndament) a un
vagi agafant color passa a la cnanca en bites altre grup de botes

Figura 9. Diagrama d’elaboracié del vi
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2.2.1 Blancs

Podem fer-lo de raim blanc o negre. Una vegada s’han xafat els raims es premsen de
seguida per separar la brisa del most i aquest es posa en tines perque fermenti. La
fermentacio durara més o menys segons la temperatura a que es faci fermentar, i aquesta
es controla per aconseguir la qualitat de vi desitjada. Després de clarificar-lo, la gran
majoria de vi blanc s’embotella sense fer-li fer el procés d’envelliment; sol ser un vi amb
aromes de fruita, per consumir jove.

2.2.2 Rosats

Cal dir que el vi rosat no és una barreja de vi blanc i vi negre. Per a la seva elaboracio
necessitem raim negre que es desrapa i es xafa com es fa pel vi blanc. Una vegada hem
obtingut la pasta de verema no es premsa de seguida siné que es deixa macerar durant
unes hores perqué la pell del raim doni una mica de color. Després es premsara i
continuara el procés com el del vi blanc. Pot passar o no el procés d’envelliment, pero
normalment no, ja que sovint és un vi per consumir jove.

2.2.3 Negres

Per fer vi negre seguim el mateix procés que per fer el vi rosat, perd en comptes de deixar
macerar la pasta de verema només unes hores deixarem les pells del raim negre amb el
most durant uns dies, en el transcurs dels quals ja es produeix la fermentacié. Durant
aquests dies, la pell passa el color al vi i I'alcohol extreu tanins de les llavors del raim,
tanins que el vi blanc no té. Segons la qualitat de vi que es vulgui obtenir es fara la
fermentacié a més o menys temperatura i a la vegada durara més o menys dies.

Normalment, abans d’embotellar el vi negre es posa en bdtes de roure per tal que la fusta
tregui I'aspror que li han donat els tanins. Segons la qualitat del vi que vulguem fer, haura
d’envellir més o menys temps en bdta i posteriorment en ampolla.

Algun vi negre s’elabora per consumir jove, perd per a la gran majoria cal esperar per
consumir-los per tal que es vagin suavitzant.
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3. Tipus de raim

El raim és el fruit de la vinya (Vitis vinifera) una planta I'origen de la qual se situa per la
zona de I'Orient proxim, pero que avui en dia es troba estesa en moltes regions de clima
mediterrani calid, atés que aquesta planta precisa d'un clima bondadds per poder viure
adequadament.

Hi ha molts tipus de raim, que es classifiquen fonamentalment en dos grups: raim blanc i
negre. Dins de cada un d'ells hi haurien diferents varietats, destacant algunes com el raim
moscatell, que s'utilitza per menjar cru o per a la produccié del vi moscatell, o el raim de
Corinti amb el qual s'elaboren panses. Del raim, quan es deixa fermentar, es produeix el
vi. Es pot aconseguir que no fermenti introduint-lo en un recipient hermetic i sotmetent-
lo al bany maria durant mitja hora per destruir els enzims que sén els causants de la
fermentacio. Posseeix les mateixes propietats que el raim fresc.

Les varietats que formen part dels vins que s’han estudiat al llarg d’aquest treball han
estat:

e Cabernet Franc

e Cabernet Sauvignon
e Garnatxa negra

e Graciano

e Mazuelo

e Merlot

e Monastrell
e Syrah

e Tempranillo
e Verdejo

Les caracteristiques particulars de cadascuna d’elles es poden trobar a I'annex A.
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4. Denominacions d’origen

Espanya és un dels estats del méon que compta amb una major tradicié vitivinicola,
tradicio i estils propis als quals han contribuit les diferents invasions i pobles arribats a la
Peninsula al llarg de la historia. La gran varietat de sols i climes han incentivat una extensa
gamma de vins, cadascun d'ells marcats per una personalitat molt caracteristica.
Juntament amb Francga i Italia, és el territori amb més solera a nivell mundial.

La reglamentacié dels vins recau sobre les Denominacions d'Origen, que regulen les
diferents fases de la seva produccié. Perquée un vi estigui emparat per una DO ha d'haver
estat produit, elaborat i embotellat a la zona de produccid. Per tant, podem definir una
Denominacié d’Origen (D.0.) com una indicacié geografica, aplicada a un producte, que
garanteix |'origen i la qualitat, en aquest cas d’un vi, que esta elaborat a partir d’unes
determinades varietats i que s’ha obtingut en determinades zones. La denominacié
d’origen garanteix que un vi tingui unes caracteristiques concretes.

Figura 10. Mapa de les DO espanyoles

Les Denominacions d’Origen a les que pertanyen els vins estudiats en aquest treball
son:

e DO Catalunya

e DO Navarra

e DO Ribera del Duero

e DO Penedes

e DO RIoja

e DO Rueda

e DO Colli Bolognesi (ltalia)

Una explicaci6 més detallada sobre aquestes denominacions d’origen la podem
consultar a I’Annex B.

| 10
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5. Caracteristiques fisicoquimiques del vi

Els vins poden analitzar-se fins a determinar milers de components i atributs, pero la
guantitat de constituents que es poden arribar a determinar depén dels avangos dels
aparells i de les tecniques d’analisi, aixi com de les caracteristiques que es volen definir.

Ja que un dels objectius d’aquest treball és trobar la significacié estadistica de les
variables mesurades, és a dir, determinar quines aporten més informacid per classificar i
identificar els vins, a priori es tractara, per cada vi, d’analitzar tantes variables com siguin
possibles, dintre de les capacitats instrumentals del laboratori, sense prejutjar la seva
importancia en el resultat final, per després determinar quines sén les més rellevants.

Les técniques analitiques disponibles al laboratori, i que sén habituals com a métodes
estandards a I'analisi de vins, han estat les seglients:

Es una expressié inversa a I'acidesa total, encara que s’aproxima més a la sensacié
d’acidesa quan es té el vi a la boca.

Els vins oscil-len entre valors de pH de 3,0 a 4,0. Un vi de pH 3,0 és molt acid i un altre de
4,0 no ho és gens.

L’escala estandard és:

e vins negres alta expressio: 3,8
e vins negres gran reserva: 3,7
e vins negres joves: 3,6

e blancsirosats: 3,4

Tot i que el pH és una mesura de I'acidesa, el que és diu acidesa d’un vi no correspon a un
valor de pH. Hi ha relacid indirecta entre I'acidesa total i el pH, pero no és exacta.

5.2 Acidesa total

El raim és una fruita, i per tal és acida. Els acids del raim passen al vi i la vinificacié genera
altres acids, com sén el lactic i I'acetic. Globalment s’expressa la forca de tots els acids
com l'acidesa total del vii s’expressa en I'acid caracteristic del raim, que és el tartaric.

El raim al madurar acumula sucre que es transforma, mitjangant llevats, en alcohol i al
mateix moment perd acidesa. D’aquesta manera s’entén que els vins de més grau
alcoholic siguin els menys acids.

5.3 Caracteristiques cromatiques

Entre les caracteristiques que defineixen la qualitat en general dels vins, el color és un
dels factors. Sensorialment és el primer atribut observat en la degustacié. A través del
mateix i en els seus aspectes d'intensitat i tonalitat, rebem informacié dels possibles
defectes i virtuts, del seu cos, de la seva edat i de la seva evolucié en el temps;
contribueix a decidir sobre I'acceptacié o rebuig dels mateixos. Pero el color dels vins,
com el de qualsevol altre aliment, és una conseqiiéncia dels factors que concorren en el
seu procés d’elaboracid. En el cas dels vins, els factors climatics i edafologics
(caracteristiques del sol) de les diferents zones de produccid, les varietats de raim

| 11
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emprades per a |'elaboracié dels seus vins i la singularitat dels processos de vinificacié
utilitzats, permeten i donen lloc a una amplia i personalissima varietat de tonalitats i
matisos en els seus vins.

Sembla obvi pensar que si el color suposa un aspecte tan peculiar en els vins que permet
el seu reconeixement, podra a més de ser observat i apreciat, ser utilitzat com a eina
objectiva per dur a terme la caracteritzacié d'aquests vins, bé obtinguts a partir d'una
varietat determinada de raim, bé segons procedeixi d'una zona de produccié o potser
obtinguts a través d'una determinada forma d'elaboracié. Podra a més, ajudar a qualificar
cada any de produccid, explicant els factors ocorreguts durant aquest any o a demostrar
el temps real transcorregut en I'envelliment d'un vi, etc.

Durant el fenomen de la visi6 d’'un objecte per part d’'un observador, la llum incideix
sobre |'objecte que, depenent de la seva naturalesa, absorbira part d'aquestes longituds
d'ona en qué es composa la llum, reflectint, transmetent i difonent les restants. Sera la
llum que emani d'aquests objectes, el que permetra la seva visié i reconeixement.

Veurem els colors en funcié de I'absorcid de les diferents llums monocromatiques que
componen l'espectre visible.

Longitud d'ona Color de la llum absorbida Color que percep l'ull
absorbida

400-435 violeta groc-verdds
435-480 blau groc
480-490 verd-blavéds ataronjat
490-500 blau-verdds vermell
500-560 verd porpra
560-580 verd-groguenc violeta
580-595 groc blau
595-605 ataronjat verd-blavds
605-750 vermell blau-verdds

Taula 1. Relacié de longituds d'ona amb el color percebut

En el cas dels vins, sén els components polifenolics procedents del raim les principals
substancies que absorbeixen les radiacions i, per tant, les responsables del color.
Constitueixen un conjunt variat i complex i la propietat comuna és la de tenir alguna
estructura de tipus fenolica en la seva molécula. A causa d'aix0, presenten un marcat
caracter reactiu, interaccionant en concret amb I'oxigen de I'aire o per via enzimatica, o
bé experimentant reaccions de condensacid i polimeritzacidé, evolucionant cap a
estructures de major pes molecular.

Es troben localitzats en la pell, llavors i rapes dels raims, en la majoria de les varietats
utilitzades per a la vinificacid, sent durant el procés de maceracié quan tenen lloc la
difusidé de les moléecules des de les parts solides del raim cap al most. La major o menor
preséncia d'aquests compostos en els vins dependra d'aspectes com ara les
caracteristiques inicials del raim o la forma d'elaboracié. D'altra banda, durant el procés
d'envelliment dels vins, a causa del seu caracter reactiu, aquestes substancies patiran
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canvis en les seves molécules, evolucionant cap a estructures de diferent comportament
respecte de la llum.

En els vins negres joves el color vermell violaci es deu principalment a la preséncia
d’antocians lliures que procedeixen del raim. No obstant aix0, cal considerar la presencia
de quantitats variables de tanins poc o mitjanament condensats i de complexes tanins-
antocians. Al seu torn, tot aixo0 condicionat per les caracteristiques del medi, pel que fa a
pH, etc. La progressiva pérdua dels tons violacis juntament amb |'aparicié simultania dels
ataronjats durant I'envelliment dels vins és, entre altres coses, a causa de la desaparicié
progressiva dels antocians lliures, I'augment dels complexos antocians-tanins, a I'oxidacié
dels difenols a formes quinoniques i a la formacioé d'estructures molt complexes de tanins
condensats i molt condensats d'alt pes molecular, a partir de procianidines (dimers i
trimers de catequines Flavan-3-ol), com també amb polisacarids i peptids.

L’evolucié dels compostos fenolics, en el transcurs de la conservacid del vi negre, es pot
observar al grafic seglient:
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Figura 11. Evolucié dels compostos fenolics

Els metodes analitics per determinar el color dels vins daten de temps relativament
recents. Durant anys ha suposat només un aspecte a tenir en compte en ['analisi
sensorial. Es en la década dels anys cinquanta, amb I'Gs d’espectrofotdmetres, quan
comencen a desenvolupar-se diversos metodes d'analisi, tots ells fonamentats en el
diferent comportament dels vins enfront de les longituds d'ona que componen I'espectre
visible, reduint alguns dels mateixos la caracteritzacié del color a valors simples obtinguts
de la corba d'absorcid.
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Aquests metodes es basen en els maxims d'absorbancia que presenten els vins al llarg de
I'espectre visible. Aixi doncs, els vins negres, si son joves, situen el seu maxim
d'absorbancia a 520 nm, a causa dels antocians continguts, presentant un segon maxim a
420 nm. A mesura que el vi va envellint i perdent el seu contingut en aquestes
substancies, el seu color evoluciona també cap a tons ataronjats, desapareixent el maxim
a 520 nm, mantenint el corresponent als tons groguencs.

VI NEGRE JOVE VI NEGRE CRIANCA
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Figura 12. Espectre UV segons edat i vinificacio

Els vins joves s'agrupen principalment en les tonalitats que manifesten els vermells més
violetes de I'escala, els vermells porpres i vermells granats, quedant per contra situats els
vins més envellits, grans reserves, en els grups de color localitzats en l'altre extrem de
I'escala, demostrant aixi, en ells, la component groga que els caracteritza.

5.4 Polifenols

Els compostos fenodlics o polifenols constitueixen un grup considerable de compostos que
podem definir, d'una manera concisa i des del punt de vista quimic, com compostos
organics presents en la naturalesa que tenen, com a minim, un anell aromatic, amb un o
més grups hidroxil units a ell (aquests grups funcionals poden ser substituits per esters,
metiléster, glucosids, etc.). Els compostos polifenolics estan ampliament distribuits en el
regne vegetal, principalment en forma de subproductes generats pel metabolisme,
apareixent com metabolits secundaris en totes les plantes.
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La naturalesa quimica dels compostos polifenolics és molt heterogenia i engloba un ampli
assortiment de disposicions estructurals de families de polifenols que poden englobar des
d’estructures lliures a conjugades (estructures polifendliques unides a altres substancies
de diferent naturalesa). Aixo implica, amb bastant freqliencia, la participacié de sucres
naturals, units quimicament en virtut de la seva grandaria molecular a un o més grups
funcionals polifenolics (glucosa, galactosa, arabinosa, rhamnosa, xilosa, manosa i
glucuronic, aixi com acids galacturonics).
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Figura 13. Esquema de les rutes biosintétiques dels compostos fenolics

Els polifenols poden ser indicatius de la varietat de raim, del conjunt de condicions de
creixement i dels tractaments de fermentacid. Per aix0, la concentracid de diversos
compostos polifenolics s'ha utilitzat en la determinacié del tipus de vi, la seva edat |,
darrerament, de la seva qualitat. Les propietats préviament comentades del vi juntament
amb els seus coneguts beneficis per a la salut, han motivat el creixent interes en I'estudi
dels polifenols presents en aquest tipus de mostres.

A la seglient figura es pot veure la distribucié dels polifenols en un gra de raim negre. Els
fenols acids, cafeic, cumaric i gal-lic estan principalment en la polpa, els flavonols sén a la
pell, les antocianines també sén a la pell, perd només en els raims negres, i els flavan-3-
ols, catequines i procianidines sén a la pell i a les llavors.
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Figura 14. Distribucié dels polifenols en un gra de raim

La composicié de polifenols en un vi depén, en primer lloc, del contingut que tingui el
raim i aixd depen, al seu torn, de la varietat de vinya, del clima, del terreny i de com es va
conrear aquesta vinya, si es va recollir d'hora o tardanament, i del rendiment de la collita.

En segon lloc, depen del procés de vinificacié utilitzat, de la temperatura de vinificacid,
del temps de contacte del most, és a dir del suc, amb la pell i les llavors, de les practiques
de remuntatge i barrejat que es van usar durant la vinificacié, de la concentracié
d'alcohol, del pH i del procediment de premsat del raim.

Els polifenols totals en vi negre varien entre 1,2 i 4,06 g / L EAG (equivalents acid gal-lic) i,
en vi blanc, entre 0,16 i 0,33 g / L EAG. La diferéncia entre negres i blancs es deu al tipus
de vinificacio. Els vins negres es preparen iniciant la fermentacid i vinificant junts el most
amb les llavors i la pell del raim; en canvi, els vins blancs es preparen només amb el suc, la
pell i les llavors se separen abans d'iniciar la vinificacio.
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?C.C\N'IID.QD RELATIVA DE LOS GRUPOS DE POLIFENOCLES
: PRESENTES EN:

Vino Blanco  Vino Tinto

Acidos 75 % 20 %

(224 1 mg/L EAG) ng'l EAG)

Flavonoles

0} o
Flavan-3-oles 25 % 80 %
(745 mg/L EAG) (1547 2 ma/l EAG)

Antocianinas

,u 20!

Figura 15. Quantitat de polifenols en vins

L'adulteracio representa una altra area de la industria alimentaria on la quantificacio dels
compostos fenolics té potencial.

Podem classificar els compostos fenolics basant-nos en la seva estructura molecular. Els
grups serien els seglients:

\ Polyphenols ‘

|
‘ \

Flav|onolds Non-Flavonoids

Flavan-3-ols Anthocyanins Flavonols

349 catecnr &0 malvidn, daprinicsn a0 quarcebr

eptsatechin ootuniding, peonidin and
epicachingSilae cyandn
proanthecyanans

Hydroxycinnamic acids Hydroxybenzoic acids
0.9. caffeic, p-coumanc. forulic, coutonc €9 94l acid

and cefterc asuds

Figura 16. Classificacié de polifenols segons la seva estructura
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Estructura Clase fenolica

Ce Fenoles

GG Acidos hidroxibenzoicos

CC: Acetofenonas y acidos fenilaceéticos

Ce-Cs Acides cpamicos, Cumannas,
Isocumannas v cromonas

C.< Naftoquinonas

(¥ oFZ Benzofenonas, xantonas

CC-C Estilbenos, antraquinonas

CeCsCs Flavonoides: flavanonas, Davonoles,
Antocianidinas chalconas, flavanoles'
Auronas, flavonas e isoflavonas”

(C P 1),' LMS

(Co-Cs-Co)s Bioflavonocides, biflavanos

(CeTo)a Liznin:

(Ce-Cs-Ceds Proantocianidmas™

I jrisapubncsie otretrs Mo do
IT iscfiuvoncides
I taninie ccndenaks

Figura 17. Relacié de I'estructura de carbonis amb la classe fenolica

5.4.1 Fenols i acids hidroxibenzoics
Sén les estructures més simples dins el conjunt de compostos fenolics, que inclouen les
estructures C6 i C6-C2 respectivament.

Les estructures d’ hidroguinones sén els fenols més representatius en termes de varietat i
freqlieéncia d'aparicid. Pel que fa a les estructures acides, cal emfatitzar la importancia
dels acids vainillinic i gal-lic com les estructures polifendliques més representatives i
ampliament distribuides.

R=R=Fs=H R:=0H ac phdrosxdbenzoxo

OOHR R,=0OH. R,=R;=FR=H ac sak¥xo
' R,=R=H R,=OCH, R,=OH ac. wailinico
R R R,=R=H. R.=R,=0H ac. protocasquio

R=H R,=R,=R=0H x. gilo

Figura 18. Estructura dels fenols i acids hidroxibenzoics

Tot i la pronunciada complexitat estructural, I'acid el-lagic es pot considerar com un altre
membre representatiu d'aquesta familia polifenodlica que, amb I'acid gal-lic, constitueix la
base monomerica relacionada amb els tanins hidrolitzables.
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Figura 19. Estructura de I'acid el-lagic

5.4.2 Acids hidroxicinamics

Constitueixen el grup més ampliament distribuit dels compostos també coneguts com
fenilpropanoides. Entre ells hi ha quatre estructures basiques que existeixen en el seu
estat natural lliure i es corresponen amb els acids cumaric, cafeic, ferdlic i sinapic.

Existeixen isomers cis i trans (disposicid diferent dels substituents als costat d’'un doble
enllag entre carbonis) d'aquests acids, encara que en la natura la més freqiient és la trans.

COOH

R=R;=H ac pomarxo
Ri=0CH, R;=H ac caixo
R=0CH:, R:=H ac. £nikco
R,=R,=0CH; ac_smapko

Figura 20. Estructura dels acids hidroxicinamics

5.4.3 Estilbens

Familia de compostos constituida per dos anells benze, generalment enllagats per una
cadena eta o etilé (C6-C2-C6). Entre els isomers trans d'aquests compostos, destaca el
resveratrol, o 3,5,4’-trihidroxiestilbé, per les seves propietats beneficioses per a la salut, i
gue sembla generar-se en el raim com a resposta a una infeccid fungica, o situacions
d'estres.

Aguest compost es localitza en les pells, i s'extreu fonamentalment durant la fermentacié
de vins negres, encara que també es troba, en nivells més baixos, en vins blancs. Les seves
concentracions son de I'ordre de 1-3 mg / |, encara que varien segons les varietats, sent
pel que sembla la Pinot Noir especialment rica.

| 19
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Figura 21. Estructura dels estilbens

5.4.4 Flavonoides
Les principals estructures d'aquest grup que podem trobar distribuides en aliments sén
antocianines, flavanols, flavanones, flavonols, flavones, isoflavonoides i chalcones.

El terme "aglicona" representa un flavonoide no unit a cap altra substancia quimica,
independentment del tipus de flavonoide que es consideri. El terme "glicosid", o més
generalment "estructura glicosilada" s'empra per indicar estructures resultants de la unié
a qualsevol tipus de sucre

Flavopo! Flavona Flavanona
| [
0 =
=
| (\(
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| i
o = i
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Figura 22. Estructura dels flavonoides

5.4.5 Antocianidines

Sén pigments que confereixen colors als fruits malgrat el fet que en alguns d'aquests
fruits (taronja i tomaquet) l'esmentat color és a causa dels carotenoides. Les
antocianidines no glicosilades (aglicones) es poden trobar com a cations en medi acid en

| 20
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forma de diferents isomers. Les propietats de pigmentacio de les antocianidines han estat
explotades per la industria alimentaria com additius en sucs i melmelades. L'estabilitat de
les antocianidines depén en gran mesura del pH, per les seves propietats acid-base.

R,=R.=0H  DeSniim
R.=OCH:, R,=OH Petmidim
R=R,=0CH; Makidm
R,=OH R=H Cimdim
R,=OCH, R.=H Peonidim
R=R,=H  Delrsonidza

Figura 23. Estructura de les antocianidines

La cianidina glicosilada amb glucosa com a sucre participant, és I'estructura més abundant
en fruits, encara que poden trobar-se també altres estructures glicosilades en la
composicid total antocianidinica d'aquest tipus de mostres.

5.4.6 Flavonols

Aquest tipus d'estructures flavonoides esta ampliament distribuit en el regne vegetal,
formant part integral de la nostra dieta diaria. Per aquest motiu, i perqué recentment

s'han descrit propietats beneficioses per a la salut, sén nombrosos els estudis duts a
terme sobre la seva preséncia en fruits.

Ri=F;=H Kenpferol

R;=0H, F;=H Quercema
R;=F,=0H Mrrema
R=0CH:, R;=H Isorbammetma

Figura 24. Estructura dels flavonols

5.4.7 Flavanols (flavan-3-ols)

Constitueixen una de les families flavonoides més comunament distribuides en la
naturalesa. Dins del seu marc estructural és convenient distingir entre les unitats
monomeriques corresponents a les estructures (+)-catequina i (-)-epicatequina i
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estructures oligomeriques de les mateixes, conegudes com procianidines, que també
constitueix la base dels tanins anomenats condensats.

CH
OH

=

Figura 25. Estructura dels flavanols

Una de les caracteristiques més destacades dels flavanols és que generalment estan
distribuits en les plantes com aglicones.

5.4.8 Flavones i isoflavonoides

Constitueixen el grup polifendlic menys representatiu en aliments. Les aglicones més
ampliament distribuides son la apigenina i la luteolina. Com els flavonoides, les flavones
poden apareixer com estructures glicosilades. Pel que fa als isoflavonoides, cal indicar que
constitueixen un grup polifenolic minoritari en aliments en termes similars a les
flavanones i flavones.

Els isoflavonoides son caracteristics de les plantes lleguminoses i es troben ampliament
distribuits en aliments derivats. Com la immensa majoria d'aquest tipus de compostos
polifendlics, aquestes estructures isoflavonoides també apareixen glicosilades, havent-se
descrit, aixi mateix, la seva preséncia en forma de acetil i malonil derivats.

R=H.R=HR;=0H Apeemm

R,=0H.R;=H Ry;=0H Luecha

HO o

R=H Daidzein
= R=0H Genistea

Z 0H

Figura 26. Estructura de flavones i isoflavonoides

5.4.9 Tanins
En general, el terme tani es refereix a una fraccié de compostos polifenolics especialment
astringents, i la caracteristica fonamental és el seu alt pes molecular. Aquestes
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estructures tenen una alta capacitat d'associaciéo amb altres polimers biologics essencials
com les proteines i els hidrats de carboni.

En el regne vegetal els tanins es troben usualment en dues amplies modalitats
metaboliques: els tanins hidrolitzables i els tanins condensats. Els tanins hidrolitzables sén
estructures més simples constituides per unitats d'acid gal-lic lliure o esterificat, també
coneguts com galotanins.

Els tanins condensats, comunament denominats proantocianidines, sdn polimers naturals
compostos d'unitats de flavan-3-oles. La més comuna d'aquestes estructures son les
proantocianidines que estan basades en (+) catequina i (-) epicatequina, que formen
unitats estructurals.

HO
so—f

HO

Figura 27. Estructura de proantocianidines

5.5 Metalls

La identificacié i quantificacié de metalls en vins es considera de gran interés ja que
permet la definicié del qué es coneix com a “empremta digital” de cadascun d’ells,
verificant-se en cada cas la seva Denominacié d’Origen. Aquesta empremta mostra que la
composicid del vi esta fortament relacionada amb factors propis de I'area especifica de
produccié (varietat de raim, terreny i climatologia, llevats i practiques de conreu i
vinificacid), pel que sempre hi hauran metalls caracteristics per a cada zona de conreu. A
més, I'analisi de metalls en el vi és de gran importancia per al control de la qualitat i
autenticitat del mateix.

Entre els principals minerals que es troben als vins podem esmentar el coure, sodi,
potassi. calci i ferro, i la seva determinacié és de gran importancia degut a I'efecte que
exerceixen a nivell fisiologic en ’home, possible risc toxicologic, regulacions alimentaries i
I’estabilitat del vi com a producte.

Com a referencia, els continguts en qué es poden trobar alguns metalls en vins sén:

K: 280 — 2000 ppm
Mg: 21 — 245 ppm
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Ca: 6-310 ppm

Na: 3—-320 ppm

Fe: traga — 35000 ppm
Zn:traga—12 ppm

5.6 Compostos volatils

L'aroma del vi és d'una gran complexitat, deguda, d'una banda, al seu origen, com a
consequiencia d'un complex conjunt d'interaccions biologiques, bioquimiques i
tecnologiques, i, per altra, a la gran varietat de compostos volatils que és capag de
contenir. L’interval de concentracié oscil-la des dels milligrams / litre (ppm) als
nanograms / litre (ppb).

Els limits de percepcié d'aquests compostos varien, aixi mateix, considerablement. En
conseqiiencia, l'impacte olfactiu dels compostos volatils en el vi dependra de la
concentracié i del tipus de compost en concret. Aixi, certs compostos, presents en
guantitats traca, poden jugar un paper fonamental en I'aroma, mentre que altres, molt
més abundants, poden tenir Unicament una lleugera contribucié a aquest. A més,
I'impacte de cada component en les caracteristiques organoléptiques del vi dependra de
les seves propietats especifiques. En general, la complexitat de I'aroma del vi, es deu, com
indiquem abans, a la diversitat de mecanismes implicats en el seu desenvolupament:

e el metabolisme del raim: dependent de la varietat, sol, clima, i de les técniques de
cultiu de la vinya. En la major part de les varietats de vinificacié, generalment poc
aromatiques, aquests constituents sén essencialment precursors: acids grassos,
glucosids, carotenoides i compostos fenolics.

e els fenomens bioquimics (oxidacid i hidrolisi) que es produeixen abans de la
fermentacio, esdevinguts en les etapes d'extraccié del most i maceracié. Aquests
constituents sén essencialment compostos de 6 atoms de carboni.

e el metabolisme fermentatiu dels microorganismes responsables de les fermentacions
alcoholica i lactica. El llevat té el paper essencial de produir etanol a partir del sucre, i
els constituents fermentatius de I'aroma sén, de fet, els productes secundaris del seu
metabolisme, implicant nutrients no especifics del medi que provenen del raim.
Quantitativament, aquests sdn fonamentalment els més abundants.

e les reaccions quimiques o enzimatiques que es desenvolupen després de la
fermentacio, i durant la conservacié (envelliment) del vi en diposit, en bdta o en
ampolla. Es tracta de substancies volatils per si mateixes o de precursors varietals que
es transformen en compostos volatils, que al seu torn poden evolucionar també. El
conjunt d'aquests processos es correspon amb transformacions de l'aroma del vi
durant aquesta fase.

Poden distingir, per tant, els seglients tipus d'aromes en el vi:
e Primari: constituents varietals procedents, d'una o altra manera, del raim.
e Secundari: conseqiiéncia del metabolisme dels llevats durant la fermentaciod.

e Terciari: desenvolupat durant la conservacié i envelliment del vi.
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Els compostos odorifers procedents del raim (que reflecteixen la varietat, el clima i el sol)
juguen un paper més decisiu en la qualitat i el caracter regional del vi que altres
components de I'aroma, ja que sén els responsables de les aromes varietals del vi.

Les anomenades varietats aromatiques, com els moscatells, produeixen mosts amb
aromes similars als del vi resultant. En canvi, quan s'utilitzen altres varietats, més
"simples" des del punt de vista aromatic, els mostos no presenten practicament olor; tot i
aixi produeixen vins amb aromes caracteristiques que son relativament especifics de la
varietat de raim de la qual estan fets. Aix0 es compleix per a la majoria de les varietats
més esteses: Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Sauvignon Blanc, Semillon,
Pinot, Gamay, Chardonnay, Chenin Blanc, etc. Tot aix0 ens porta a la conclusié de que el
concepte de precursors d'aromes varietals, és a dir, formes inodores de les substancies
que produeixen aromes varietals, és una questi® molt important a considerar en
I'elaboracié de vins.

No obstant aixo, també hem de considerar que el terme aroma varietal no implica que
cada varietat de raim contingui compostos volatils especifics. De fet, els mateixos
compostos odorifers i els seus precursors sén presents en els mostos i vins de diverses
varietats de raim, aixi com en altres fruites i plantes. Aixi doncs, la personalitat aromatica
individual dels vins elaborats amb cada varietat de raim, es deu a diverses combinacions, i
concentracions, de diversos compostos.

En el potencial aromatic del raim poden distingir tres grans grups:
¢ |'aroma varietal lliure (substancies oloroses lligades a la varietat).
e precursors no volatils i inodors (glicosids, acids fenolics, acids grassos, etc., ...).

e compostos volatils, olorosos o no, inestables que es transformen en altres compostos
olorosos (terpenols, C13 norisoprenoides, diols terpénics, etc., ...).

5.7 Grau alcoholic

El grau alcoholic expressa el tant per cent en volum de I'alcohol etilic o etanol que conté
un vi.

Els vins més lleugers tenen al voltant de 9° d’alcohol i els més forts poden arribar a tenir
17°.
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6. Determinacions analitiques

6.1 Criteri de seleccio de vins

Els metodes estadistics que he aplicat no requereixen un gran nombre de casos per a
tenir significacié. Es més important una seleccié acurada dels vins, de manera que
tinguem petits grups de dos o tres especimens que, a priori, siguin prou diferents uns als

altres. Per exemple:

e Diferents denominacions d’origen (diferents zones geografiques)

e Diferents tipus de raims
e Diferents vinificacions (blancs, negres, rosats)

e Diferents criances (jove, crianga, reserva, gran reserva)

e Diferents anys de collita
e F[Etc.

A més a més, per a demostrar algunes de les hipotesis de partida, he generat tres
espécimens falsos, reproduint vins rosats a partir d’'una barreja de vins blancs i negres

escollits previament i utilitzats també per a I'analisi general.

6.2 Vins analitzats
Els vins que he analitzat i estudiat son els seglients:

N2 NOM D.O. CgLIT_:{I'A Vgg':;ﬁ\}l-s EDAT AGLRC TIPUS
1 CAMPO VIEJO Rioja 2011 T Jove 13 Negre
2 VALLICIERGO Rioja 2011 T Jove 13 Negre
3 ROMERAL Rioja 2011 T Jove 12,5 Negre
4 ANTARNO Rioja 2010 T/GR/G Jove 13 Negre
5 MONTE REAL Rioja 2001 T/MZ/GR Reserva 13 Negre
6 VINA POMAL Rioja 1995 T/MZ/GR Reserva 12 Negre
7 ALTOS DE TAMARON Ribera del Duero 2011 T Jove 13 Negre
8 MAYOR DE CASTILLA Ribera del Duero 2011 T Jove 14 Negre
9 ALTOS DE TAMARON Ribera del Duero 2009 T Crianca 13,5 Negre
10 CASTILLO DE OLITE Navarra 2011 T Jove 13 Negre
11 FAUSTINO RIVERO Navarra 2010 T/CS Jove 13 Negre
12 GRAN FEUDO Navarra 2007 T/G/CS Crianca 13 Negre
13 IRACHE Navarra 1999 T/CS/M Reserva 12,5 Negre
14 RENE BAI;'ZIfOR CLASSIC Penedés 2010 G/MO/T Jove 13,5 Negre
15 RIUBAL Penedés 2010 T/M/G/CF Jove 13,5 Negre
16 MONT MARCAL Penedes 2009 M/CS Crianga 13,5 Negre
17 BONZARONE Colli Bolognesi 2008 CS Crianga 14 Negre
18 CASTILLO DE OLITE Navarra 2011 G Jove 13 Rosat
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CASTELL DE

19 MARMERALT Catalunya 2010 CS/SY Jove 12,5 Rosat
20 BLUME Rueda 2011 Vv Jove 13 Blanc
21 MELIOR Rueda 2011 Vv Jove 13 Blanc

Barreja 12 (20%)+21 . Rosat
22 (80%) Navarra + Rueda V/T/G/CS | Crianga/Jove 13 fals

Barreja 12 (20%)+20 . Rosat
23 (80%) Navarra + Rueda V/T/G/CS | Crianga/Jove 13 fals

Barreja 17 (20%)+20 Colli Bolognesi + . Rosat
24 (80%) Rueda V/CS Crianca/love | 13,2 fals

Taula 2. Taula de vins de I'estudi

T: Tempranillo, GR: Graciano, G: Garnatxa, MZ: Mazuelo, MO: Monastrell, CS: Cabernet
Sauvignon, M: Merlot, CF: Cabernet Franc, SY: Syrah, V: Verdejo (la primera indicada a la
taula és la principal)

6.3 Meétodes analitics
Els métodes analitics utilitzats per obtenir els resultats sén:

6.3.1 pH
Definicio

Es la mesura de la concentracié d’ions H" al vi i, per tant, és una mesura relativa, tot i que
no directa, de la seva acidesa.

Material i aparells

e Potenciometre (aparell que indica la diferencia de potencial que mesura
I’eléctrode) model Crison amb escala de pH i eléctrode de calomelans (es basa en
la reaccid entre el mercuri i el clorur de mercuri (1) saturat de clorur de potassi).

e Vas de precipitats de 100 ml

e Agitador magneétic amb imant

Figura 28. Detall del pHmetre i I'agitador magneétic
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Procediment

Abans de fer Us del potenciometre, és necessari calibrar-lo bé per tenir uns resultats
acurats.

Per aix0, es mesura el pH de solucions estandards (amb valors de pH certificats) de pH 4 i
7, i s’ajusta el valor mesurat del potenciometre perque coincideixi amb aquests valors.

Un cop calibrat, ficar 10 ml de vi en el vas de precipitat.
Introduir I'imant dintre de la solucid i ficar el vas a sobre de 'agitador i agitar suaument.

Introduir I'extrem de l'eléctrode dintre de la soluci6 de manera que es pugui llegir
correctament el pH i anotar els resultats.

Calculs

El pH és el resultat de la mesura directa de 'aparell.

Resultats

Els valors de pH obtinguts per a cada especimen es troben tabulats a I’Annex C.
6.3.2 Acidesa total per volumetria acid-base
Definicio

L’acidesa total del vi és la suma de totes les acideses mesurables quan és valora fins a pH
7 amb una solucié alcalina estandarditzada.

Material i aparells

e Potenciometre (aparell que indica la diferencia de potencial que mesura
I’electrode) model Crison amb escala de pH i electrode de calomelans (es basa en
la reaccid entre el mercuri i el clorur de mercuri (I) saturat de clorur de potassi.

e Vas de precipitats de 100 ml

e Pipeta de dos aforaments de 10 ml

e Bureta graduada de 25 ml

e Agitador magnetic amb imant

Reactius

e Solucio NaOH, 0.1 M
e Aigua destil-lada

Procediment

Abans de fer Us del potenciometre, és necessari calibrar-lo bé per tenir uns resultats
acurats.

Per aix0, es mesura el pH de solucions estandards (amb valors de pH certificats) de pH 4 i
7, i s’ajusta el valor mesurat del potenciometre perque coincideixi amb aquests valors.
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Un cop calibrat, ficar 10 ml de vi en el vas de precipitat amb |’ajut de la pipeta de dos
aforaments i afegir aigua destil-lada fins a uns 25 ml aproximadament.

Introduir I'imant dintre de la solucié i ficar el vas a sobre de I'agitador i agitar suaument.

Introduir I'extrem de I'electrode dintre de la soluci6 de manera que es pugui llegir
correctament el pH.

Comencar a afegir, gota a gota amb I’'ajuda de la bureta, la solucié valorant de NaOH 0.1
M, fins a arribar a pH 7 (neutre).

A continuacid, anotar el volum consumit de la solucié valorant per lectura de la gradacio
de la bureta, amb una precisié de dos decimals.

Calculs

L’acidesa total expressada en mil-liequivalents per litre ve donada per la segiient férmula:
A=10xnxf

Sent n el numero de ml de solucié valorant de NaOH 0.1M consumits.

Sent f el factor de valorant (el coeficient que corregeix la molaritat nominal de la solucid).
Aquest factor es calcula valorant aquesta concentracié enfront d’un estandard primari de
puresa coneguda.

L'acidesa total també es pot expressar com a grams d’acid tartaric per litre segons la
seglent férmula:

A'=0.075x A
Sent A els mil-liequivalents per litre, calculats anteriorment.

L’acidesa total també pot ser expressada com a grams d’acid sulfuric per litre segons la
férmula seglient:

A'=0.049x A
Sent A els mil-liequivalents per litre, calculats anteriorment.

Els resultats s’han d’expressar amb dos decimals, ja que el volum en mil-lilitres mesurat
amb la bureta es fa amb aquesta precisié de dos decimals.

Resultats

Els valors d’acidesa total, expressats en mil-liequivalents/L, grams d’acid tartaric/L i grams
d’acid sulfuric/L, per a cada espécimen es troben tabulats a I’Annex C. Com es pot
observar, els valors de pH i acidesa total no tenen una relacié directa (I'acidesa més alta
no correspon al pH més baix), ja que I'acidesa és també funcié d’altres caracteristiques,
com poden ser el tipus de vinificacié i de crianga.
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6.3.3 Caracteristiques Cromatiques per espectrofotometria UV-vis
Definicio

Les caracteristiques cromatiques del vi son la lluminositat i la cromaticitat. La lluminositat
depén de la transmitancia i varia inversament amb la intensitat del color del vi. La
cromaticitat depen de la longitud d’ona dominant a I'espectre d’absorcié i de la puresa.

Per una questié de convencid, les caracteristiques cromatiques es descriuen com a
intensitat de color i tonalitat.

Material i aparells

e Espectrofotometre UV-visible de doble feix model Agilent 8453
e Cubetes d’1 cm de densitat Optica

Pipetes de dos aforaments d’1i 5 ml

Matrassos aforats de 25 i 100 ml

Figura 29. Espectrofotometre UV-Vis

Procediment

e Vins negres i rosats

Agafar 1 ml de mostra amb la pipeta de doble aforament i portar al matras de 100 ml.
Enrasar amb aigua destil-lada. Dilucié 100.

e Vins blancs

Agafar 5 ml de mostra amb la pipeta de doble aforament i portar al matras de 25 ml.
Enrasar amb aigua destil-lada. Dilucié 5.
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Procedir a la preparacié de l'aparell (ficar a 0) omplint les dues cubetes amb aigua
destil-lada i forgant I'absorcié a 0 entre 230 i 900 nm. D’aquesta manera es considera que
I'aigua destil-lada té absorcié nul-la i no interferira en la solucié problema.

Omplir una de les cubetes amb cadascuna de les solucions preparades per cada vi i
registrar I'espectre d’absorcié entre 230 i 900 nm, mantenint I'altre cubeta plena d’aigua
destil-lada com a comparador del zero.

Imprimir I'espectre (Annex I) i extreure els valors d’absorcié en el rang determinat a cada
nm.

Calculs
e index de color
DO 420+ DO 520+ D0 620

Sent DO la densitat optica igual a I'absorcid llegida a 420, 520, 620 nm multiplicada per la
dilucié i dividida pel recorregut optic de la cubeta en cm.

e Tonalitat
DO 420/ DO 520 nm

Sent DO la densitat Optica igual a I'absorcid llegida a 420, 520 nm multiplicada per la
dilucié i dividida pel recorregut optic de la cubeta en cm.

e index polifenols totals
DO 280

Sent DO la densitat Optica igual a I'absorcio llegida a 280 nm multiplicada per la dilucié i
dividida pel recorregut optic de la cubeta en cm.

Resultats

Els resultats de les caracteristiques cromatiques per a cada espécimen es troben tabulats
a "’Annex D. Es pot observar com, tant I'ilndex de color com I'index de polifenols,
diferencien clarament els vins negres, dels rosats i dels blancs, en l'ordre
Negres>Rosats>Blancs i la Tonalitat en ordre invers, tal i com estava previst en funcié de
la vinificacié i del contingut esperat de polifenols.

6.3.4 Polifenols (segons Skogerson-Boulton) per espectrofotometria UV-vis
Definicio

El contingut de polifenols i compostos associats (antocianines, tanins i polimers) es poden
determinar mitjancant un métode quimiometric desenvolupat per Skogerson i Boulton, a
partir de les mesures d’absorcié entre 230 i 900 nm. Aquest metode relaciona les dades
d’absorcid amb els resultats d’altres métodes quimics per a aquestes substancies i és

capac de reproduir aquests resultats només amb calculs amb aquestes dades d’absorcid.
Es a dir, no es requereix analisis especifiques per a aquests compostos.
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Material i aparells

e Espectrofotometre UV-visible de doble feix model Agilent 8453
e Cubeta d’l cm de recorregut optic

e Pipetes de dos aforaments d’1i 5 ml

e Matrassos aforats de 25 i 100 ml

Procediment
e Vins negres irosats

Agafar 1 ml de mostra amb la pipeta de doble aforament i portar al matras de 100 ml.
Enrasar amb aigua destil-lada. Dilucié 100.

e Vins blancs

Agafar 5 ml de mostra amb la pipeta de doble aforament i portar al matras de 25 ml.
Enrasar amb aigua destil-lada. Dilucio 5.

Procedir a la preparacié de I'aparell (ficar a 0) omplint les dues cubetes amb aigua
destil-lada i for¢cant I’'absorcié a 0 entre 230 i 900 nm. D’aquesta manera es considera que
I"aigua destil-lada té absorcié nul-la i no interferira en la solucié problema.

Omplir una de les cubetes amb cadascuna de les solucions preparades per cada vi i
registrar I'espectre d’absorcié entre 230 i 900 nm, mantenint I'altre cubeta plena d’aigua
destil-lada com a comparador del zero.

Imprimir els espectres (Annex |) i extreure els valors d’absorcié en el rang determinat a
cada nm.

Calculs

Introduir les dades d’absorcié mesurades (entre 230 i 900 nm) al full de calcul extret de la
pagina web del projecte Skogerson-Boulton, juntament amb els parametres de dilucié de
mostra i de recorregut optic de la cubeta, i automaticament s’obtenen els resultats que es
mostren a la taula de resultats.

Resultats

Els resultats extrets del full de calcul es troben tabulats per a cada especimen a I’Annex E.
Es pot observar la relacié directa entre el contingut d’aquest tipus de compostos amb la
vinificacio (negres > rosats > blancs) i amb I'edat (joves > reserves), fruit, d’'una banda, del
tipus de maceracio (els vins negres romanen més en contacte amb les pellofes) i, per
I'altra banda, de I'evolucié d’aquests compostos amb el temps (disminueix el contingut de
molécules petites i es formen polimers).
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6.3.5 Metalls per espectroscopia d’emissié atomica de plasma acoblat
inductivament

Definicio

L’emissié atomica és una técnica extremadament sensible, capac de detectar i mesurar de

manera simultania quantitats molt petites (a nivell de parts per bili6 —nanograms/L)

d’elements metal-lics en una mostra dissolta i es basa en la mesura de la emissio luminica

a una determinada longitud d’ona (especifica per metall) d’atoms excitats previament

amb l'energia d’un plasma d’argd, i que esta relacionada directament amb Ila
concentracio en queé es troba aquest metall en la mostra problema analitzada.

Material i aparells

e Espectrofotometre d’emissié atomica model Perkin-Elmer Optima 8300 ICP-OES

e Pipetes de dos aforaments d’1 ml

e Matras aforat de 100 ml

e Argd d’alta puresa

e Aigua destil-lada

e Acid nitric 1M

e Estandards comercials de metalls: K, Na, Fe, Mg, Zn, Ba, Ni, Mn, As, Sr, Ca d’entre
0,02 i 20 ppm (mil-ligrams per litre).

Figura 30. Espectrofotometre d’Emissié atomica per ICP
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Figura 31. Detall d'introduccié de mostres a I'espectrofotometre d'emissié atomica

Procediment

Engegar l'ordinador i l'aparell de Plasma i esperar 45 minuts perqué és netegi el
polvoritzador i perqué el plasma tingui temperatura constant i homogenia, lliure
d’oscil-lacions.

Purgar les connexions amb una solucié d’acid nitric 1M per tal d’eliminar les restes d’ions
metal-lics anteriors, fins que no es detecti cap absorcié de metalls.

Agafar 1 ml de cada mostra amb la pipeta de doble aforament i portar al matras de 100
ml. Enrasar amb aigua destil-lada. Dilucié 100.

A través de la bomba peristaltica introduir la mostra patrd i cadascuna de les solucions
dintre de l'injector de I'aparell on es polvoritza la mostra dins del plasma.

Entre mostra i mostra s’ha de purgar amb acid nitric i aigua destil-lada perqué no hi hagin
interferencies.

Seguidament s’imprimeixen els resultats (Annex J).

Calculs

S’informa el sistema de la concentracié dels metalls a la solucié patrd, de manera que el
detector calcula automaticament la concentracio de cadascun dels elements de la solucié
problema, expressats en ppm, pero amb dilucié 100. Per tant,

Concentracié (ppm) = Lectura aparell (ppm) x 100

Resultats

Les concentracions dels ions metal-lics en cada espécimen es troben tabulades a I’Annex
F. Els valors se situen dintre dels rangs esperats i les diferéncies es deuen als diferents
terrenys de crianca, aixi com a les varietats de raim.
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6.3.6 Polifenols per HPLC

Definicio

El métode de cromatografia liquida ens permet, en primer lloc, procedir a la separacid
dels diferents compostos organics que existeixen al vi i, en segon lloc, poder identificar-
los mitjangant el temps de transit (temps de retencié) de cadascun d’ells a través de la
columna cromatografica i de la longitud d’ona que s’ha fixat al detector. Aquest temps de
retencid és especific per a cada substancia, ja que depén de la diferent interaccié del
compost amb la fase mobil (liquid que arrossega la mostra a través de la columna) i amb
la fase estacionaria (solid de rebliment de la columna), ambdues de polaritats oposades.
Degut a que no es disposa d’estandards dels diferents compostos no podem arribar a la
quantificacié i identificacio exacte d’aquests, perdo podem establir diferencialment la
guantitat relativa suposant que les arees dels pics cromatografics sén proporcionals a la
qguantitat existent a cada vi (segons la llei de Lambert-Beer, I'absorcié de llum és
proporcional a la massa de I'analit en un rang de concentracions). Addicionalment, es
podran identificar diferents families de compostos variant la longitud d’ona detectable i
gue correspondra als maxims d’absorcié a I’ Ultraviolat-visible especifics de cada compost
(veure capitol 5.3) .

Material i aparells

e Cromatograf HPLC Waters model 2695 amb detector PDA (Photo Diode Array)
2998 i sistema informatic Empower

e Columna cromatografica: Kromasil C18 150 mm x 4,6 um, 5 um de tamany de
particula

e Fase mobil: Acid formic 0.1% (1ml/l) / Metanol, amb gradient

Temps (minuts) Acid Formic 0,1% (%) Metanol (%)
0 95 5

20 45 55

22 5 95

24 5 95

25 95 5

30 95 5

Longituds d’ona de deteccié: 280 nm, 320 nm, 360 nm, 520 nm

Volum d’injeccid: 20 ul
Temperatura columna: 30 °C
Filtres de nylon de 0,45 pum
Xeringues de plastic
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Figura 32. Cromatograf liquid

Procediment

Mitjancant l'injector automatic de I'aparell s’introdueixen 20 pl de cadascuna de les
mostres de vi sense diluir, préviament filtrades amb les xeringues i els filtres de nylon,
rebutjant els primers 3 ml de filtrat.

Un cop transcorregut el temps necessari de l'eluciéd total de cada mostra (30 min),
s’extreuen els cromatogrames resultants del sistema informatic (Annex K).

Els cromatogrames s’han d’integrar (calcular I'area de cada pic) de manera que el resultat
relacioni el temps de retencié de cada compost (relacionat amb I'estructura quimica de
cada molécula) amb la seva area cromatografica (proporcional a la quantitat existent).

A més a més, de cada pic cromatografic s’extraura el seu espectre ultraviolat-visible de
manera que es pugui associar a la seva naturalesa quimica. El cromatograma final
resultant es fixara en funcioé de la longitud d’ona de maxima absorcié de cada pic (280 nm,
320 nm, 360 nm i 520 nm).

Calculs

Degut a la impossibilitat de disposar d’estandards, només es pot tabular per a cada vi els
temps de retencié dels pics, la seva area i la longitud d’ona a la que presentaven el seu
maxim d’absorcio.

Resultats

Els resultats de temps de retencid i area cromatografica es presenten tabulats, per a cada
longitud d’ona, a ’Annex G. La proporcionalitat de les arees del mateix temps de retencid
entre els diferents especimens ens déna una idea de la quantitat relativa que hi ha de
més o menys entre ells. La quantitat i I’existéncia o no de determinats pics ens permetra
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diferenciar entre caracteristiques diferents (edat, varietat de raim, vinificacid, etc.), un
cop fet el tractament estadistic.

6.3.7 Compostos volatils per GC

Definicio

El metode de cromatografia de gasos ens permet, en primer lloc, procedir a la separacio
dels diferents compostos volatils que existeixen al vi i, en segon lloc, poder identificar-los
mitjangant el temps de transit (temps de retencid) de cadascun d’ells a través de la
columna cromatografica, amb la qual tindran diferents tipus d’interaccié en funcié de la
seva estructura molecular. Degut a que no es disposa d’estandards dels diferents
compostos no podem arribar a la quantificacié i identificacié exacte d’aquests, pero

podem establir diferencialment la quantitat relativa suposant que les arees dels pics
cromatografics sén proporcionals a la quantitat existent a cada vi.

Per la naturalesa del metode es pot afirmar que els compostos en temps de retencié
inferior sén més volatils i d’estructura quimica més senzilla que els de temps de retencid
superior.

Material i reactius

e Embut de decantacié de 100 ml

e Pipetes doble aforament de 25i 10 ml
e Clorur de metilé grau HPLC

e Sulfat de sodi anhidre

e Erlenmeyer de 100 ml

e Filtres de nylon de 0,45 pm

e Xeringues de plastic

Meétode cromatografic

e Cromatograf GC model HP 5890 amb detector FID (Flame lonisation Detector) i
sistema informatic Chem Station

e Columna cromatografica: Capilar ZB-624 30 m x 0,53 mm , 3 um de film

e Fase mobil: Heli, 20-25 kPa

e Temperatura columna: gradient

Temps (minuts) Temperatura °C
0 60

4 60

31,5 170

43,5 170

49 60

54 60

e Volum d’injeccio: 2 ul (splitless, és a dir, la totalitat de la mostra entra a la
columna)

e Temperatura injector: 220 °C

e Temperatura detector: 220 °C
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Figura 33. Cromatograf de gasos

Procediment

En un embut de decantacié dipositar, amb una pipeta de doble aforament, 25 ml de
cadascun dels vins i extreure els components volatils afegint-hi 10 ml de clorur de metilé
amb pipeta de doble aforament. Agitat durant 5 minuts i deixar decantar fins que les dues
fases se separen a I'’embut. Per a facilitat la decantacio, afegir clorur sodic solid, si és
necessari, dintre de '’embut.

Decantar la fase organica (inferior) a l'interior d’un erlenmeyer on s’ha dipositat una
guantitat suficient de sulfat de sodi anhidre de manera que s’aprecia com el liquid queda
translucid (sec) i el solid cristal-li.

Mitjancant l'injector automatic de I'aparell s’introdueixen 2 ul de cadascuna de les
mostres de vi préviament filtrades amb les xeringues i els filtres de nylon, rebutjant els
primers 3 ml de filtrat.

Un cop transcorregut el temps necessari de I'elucié total de cada mostra (60 min),
s’extreuen els cromatogrames resultants del sistema informatic (Annex L).

Els cromatogrames s’han d’integrar (calcular I'area de cada pic) de manera que el resultat
relacioni el temps de retencié de cada compost (estructura molecular) amb la seva area
cromatografica (proporcional a la quantitat existent).

Calculs

Degut a la impossibilitat de disposar d’estandards, només es pot tabular per a cada vi els
temps de retencié dels pics i la seva area. Degut a la gran quantitat de pics
cromatografics, s’estableix tenir només en compte els pics d’area superior al 0,1 % de
I’area total de pics del cromatograma. En el cas de pics inferiors a aquest valor, pero que
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estiguin presents en d’altres cromatogrames en valors superiors al 0.1%, també els
tindrem en compte a efectes comparatius.

Resultats

Els resultats de temps de retencié i area cromatografica es presenten tabulats a I’Annex
H. La proporcionalitat de les arees del mateix temps de retencidé entre els diferents
especimens ens dona una idea de la quantitat relativa que hi ha de més o menys entre
ells. La quantitat i I'existencia o no de determinats pics ens permetra diferenciar entre
caracteristiques diferents (edat, varietat de raim, vinificacié, etc.) un cop realitzat el
tractament estadistic.
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7. Analisi estadistica de resultats

El tractament estadistic d’aquest treball no és una finalitat en si, sind el medi per
confirmar les hipotesis de partida. La branca de la quimica que neix com a combinacié de
metodes estadistics aplicats a dades quimiques amb |’objectiu de proporcionar la maxima
informacié quimica es coneix amb el nom de Quimiometria. Es fa servir, entre d’altres
aplicacions, per optimitzar parametres experimentals, disseny d’experiments,
reconeixement de patrons, analisi multivariant, etc.

Els meétodes estadistics emprats requereixen un ampli coneixement matematic, pero la
seva aplicacié es facilita molt, tot i sense gaire coneixements, amb |'Us de programes
estadistics comercials, com per exemple el Minitab 16, que és el que s’ha fet servir.

7.1 Introduccid a I'analisi multivariant
Les analisis multivariants tenen per objectiu I'estudi estadistic de diferents variables
mesurades en elements d’una poblacid. Pretenen els seglients objectius:

1. Resumir el conjunt de variables en unes poques noves variables, construides com
transformacions de les originals, amb la minima pérdua d’informacié.

2. Trobar grups amb les dades que existeixen.

3. Classificar les noves observacions en grups definits.

4. Relacionar dos conjunts de variables.

Aqguesta analisi proporciona metodes objectius per reconeixer quantes variables
indicadores, que a vegades es denominen factors, sén necessaries per descriure una
realitat complexa i determinar la seva estructura.

7.1.1 Analisi components principals

L'analisi de components principals (ACP o bé PCA en anglés, acronim de Principal
Component Analysis) és una técnica utilitzada en estadistica per reduir la dimensionalitat
d'un conjunt de dades i poder-les representar graficament en grafics de dues o tres
dimensions, agrupant diverses variables de les dades en factors, o components, que seran
combinacid lineal d’aquestes variables inicials.

Intuitivament, la técnica serveix per determinar el nombre de factors explicatius d'un
conjunt de dades que determinen, en major grau, la variabilitat d'aquestes.

L'ACP construeix una transformacié lineal que escull un nou sistema de coordenades per
el conjunt original de dades en el qual, la variancia de major mida del conjunt de dades és
capturada en el primer eix, primera component principal. La segona variancia més gran és
el segon eix, segona component principal, i aixi successivament. El nimero final de
components principals sera idéntic al nUmero de variables de partida. Per determinar la
variancia es fa servir una correlacié lineal si les magnituds de les variables emprades no
sén comparables (p. ex. longitud i volum) i la covariancia si les magnituds sén
comparables.

Els resultats del tractament estadistic de les dades seran:

e Valor propi (eigenvalue): és el nimero que indica quanta variacid explica un
component principal, de manera que un nombre petit d’aquests (dos o tres)
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poden explicar el mateix que totes les variables originals. Ordenant per aquest
valor es determina la importancia d’aquests components.

e Carrega (loading): és el coeficient que multiplica cada variable dintre de la
combinacid lineal que representa cada component principal. Indica la importancia
de cada variable dintre de la component. Sent aj, el coeficient i V,, el valor de la
variable, cada component principal i sera una combinacio lineal del tipus:

PC=aj1.Vi+aip.Vor +a@in. Va

e Grafic de puntuacid: un cop escollits els components principals que contenen la
maxima informacié (amb la maxima reduccid de variables, a dos o tres), es
representa en un grafic el resultat numeric dels components per cadascu dels
especimens analitzats. A partir d’aquest grafic es poden modificar els punts
representatius de cada mostra, de manera que, graficament, es poden agrupar
segons diferents criteris d’identificacié propis de cada mostra. En aquest treball es
realitza el calcul per als primers tres components principals, tot i que es
representen només els dos primers (grafic 2D).

Per exemple, en una analisi PCA que relacioni els resultats de contingut en metalls, els
resultats serien els seglients:

Eigenanalysis of the Covariance Matrix

Eigenvalue 84740 295 141 94 20 0 0 0 0
Proportion 0,994 0,003 0,002 0,001 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000
Cumulative 0,994 0,997 0,999 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000

Eigenvalue 0 0
Proportion 0,000 0,000
Cumulative 1,000 1,000

Variable PC1 PC2 PC3
K 0,999 0,015 -0,014
Na -0,012 0,977 -0,073
Fe 0,010 0,133 0,223
Mg 0,032 -0,114 0,498
Zn 0,000 -0,002 0,008
Ca -0,006 0,118 0,834
Ba -0,000 -0,001 0,001
Ni 0,000 -0,000 =-0,000
Mn -0,000 0,000 0,010
As 0,000 -0,000 =-0,000
Sr 0,001 0,003 0,004

La interpretacio és que:

El primer component té un 99,4% de tota la variancia

Els dos primers components tenen el 99,7% de la variancia acumulada i, per tant,
suficient per ser significatius (amb un grafic de dos dimensions hi ha prou)

El K és la variable més significativa del PC1 y el Na del PC2 (major carrega) i, per tant,
les variables més “distintives”

Els grups de variables analitiques en que s’ha basat I'analisi ACP han estat:

pH/acidesa total
Caracteristiques cromatiques
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e Polifenols per UV segons meétode Skogerson-Boulton

e Metalls per ICP

e Polifenols per HPLC (280, 320, 360 i 520 nm)
e Compostos volatils per GC

e Total de variables (analitiques anteriors més grau alcoholic)

Grafic de puntuacio:
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Figura 34. Exemple de grafic de puntuacié 2D d'una analisi ACP

Cada mostra es representa en un grafic X-Y en funcié del resultats numerics de cada
component principal i queden agrupades per similitud. Si, a més a més, cada mostra es
distingeix per alguna de les agrupacions possibles (DO, varietat, edat, etc.) al grafic es
visualitza la agrupacié natural per conjunts i la utilitat de les variables emprades per
agrupar per aquesta classe en concret.
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Figura 35. Exemple d'un grafic de puntuacié ACP amb agrupacié

Amb aquest tipus de grafic podem, de manera visual, observar les
diferéencies entre els diferents espécimens encara que hagim partit d’'un gran nombre de

variables inicials.

semblances i
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En aquest treball, els criteris d’agrupacié escollits han estat:

e DO: Denominacio d’origen. Distincié del terreny i clima de cultiu

e DO + edat: denominacié d’origen combinada amb |’edat del vi (jove, crianga, reserva).
Distincio del terreny i clima del cultiu, amb les variables depenents de I’envelliment del
vi (bota de roure, maduracio)

e DO + varietat principal: denominacié d’origen combinada amb la varietat principal de
raim. Distincié del terreny i clima de cultiu amb les variables propies depenents del
tipus de raim

e DO + vinificacié + edat: Distincié del terreny i clima del cultiu, amb les variables
depenents de I'envelliment del vi (bota de roure, maduracid) i tipus de vinificacio
(blanc, rosat, negre)

e Edat: distincio en funcio del tipus d’envelliment del vi (jove, crianca, reserva)

e Varietat principal: Distincidé en funcid de las variables propies del tipus de raim
majoritari

e Varietats: Distincio en funcid de tots els tipus de raims emprats durant I’elaboracié

e Vinificacio: Diferenciacié en funcio de les variables que depenen del tipus de vinificacié
(blanc, rosat, negre, rosat fals)

e Vinificacié + edat: Diferenciacié en funcié de les variables que depenen del tipus de
vinificacid (blanc, rosat, negre, rosat fals), combinades amb les propies del tipus
d’envelliment del vi (jove, crianca, reserva)

7.1.2 Analisi de cluster

L'analisi de conglomerats (cluster) és una técnica multivariant que busca agrupar
elements (o variables) tractant d’assolir la maxima homogeneitat dintre de cada grup i la
major diferencia entre els grups.

Es basa en algoritmes jerarquics acumulatius (formen grups fent conglomerats cada cop
més grans).

El dendrograma és la representacid grafica que millor ajuda a interpretar el resultat d’'una
analisi cluster.

L’analisi de conglomerats es pot combinar amb I’Analisi de Components Principals, ja que
mitjancant ACP es pot homogeneitzar les dades, el que permet realitzar posteriorment
una analisi clister sobre els components obtinguts.

En el dendrograma queda reflectida la formacid dels conglomerats, aixi com les distancies
entre ells.

Una representacio tipica de I'analisi de cluster seria com la seglient:
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CLUSTER POLIFENOLS S-B

62,53
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Figura 36. Exemple de dendrograma d'analisi clister

En aquest exemple de dendrograma es pot observar una analisi de cluster tenint en
compte com a variables els resultats de les analisis de polifenols per UV. Les mostres
s’agrupen taxonomicament en funcioé de la seva similitud (eix vertical). Aixi, per exemple:

e Amb una similitud del 62% (linia blava) es poden observar dos grans blocs: totes les
mostres de vins espanyols vs. I’Unic vi italia (mostra 17)

e Amb una similitud del 80% (linia verda) es poden observar dos grans blocs: vins negres
espanyols vs. el grup de vins blancs, rosats i rosats falsos espanyols (mostres 18 a 24)

e Amb una similitud del 87% (linia marrd) es pot observar un cluster format per les
mostres 5 i 6, que son vins de DO Rioja, ambdds Reserva, separats de la resta de vins
negres i del grup de rosats-blancs.

D’aquesta manera es poden agrupar, en funcid de la seva similitud (semblanca
estadistica), les mostres segons la variable analitica estudiada. Dites variables han estat:

e pH/acidesa total

e Caracteristiques cromatiques

e Polifenols per UV segons métode Skogerson-Boulton
e Metalls per ICP

e Polifenols per HPLC (280, 320, 360 i 520 nm)

e Compostos volatils per GC

e Total de variables

7.1.3 Analisi discriminant

En I'analisi discriminant estudiem les técniques de classificacié de subjectes en grups ja
definits, és a dir, dels que ja coneixem una caracteristica comuna (p. ex. grup de vins de
Rioja). Partim d'una mostra de N subjectes en els quals s'ha mesurat p variables
guantitatives independents, que sén les que s'utilitzaran per prendre la decisié en quant
al grup en el qual es classifica cada subjecte, mitjancant el model matematic a partir de
les dades. Dins de I'analisi discriminant ens trobem amb dos enfocaments diferents, un
gue denominarem predictiu i un altre explicatiu.
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En I'analisi discriminant predictiva es tracta d'estimar, a partir de les dades, unes
equacions que aplicades a un nou subjecte, pel qual es determinen els valors de les
diferents variables pero del que es desconeix a quin grup pertany, ens proporcionin una
regla de classificacié el més precisa possible. Es tracta doncs de formular un algoritme pel
gual es pugui determinar a quin grup conegut pertany una nova observacié desconeguda.
Aquest tipus d'analisi pot constituir, per exemple, una ajuda al diagnostic, o un métode
d'ajuda a la decisio sobre la utilitzacid d'una terapia concreta. En |'analisi discriminant
predictiva és important quantificar amb quina precisié es classificara un nou subjecte.

A diferencia de I'anterior, en I'analisi discriminant descriptiva estem més interessats en
les variables emprades per diferenciar els grups (les variables explicatives), i el que
desitgem és determinar quins d'aquestes variables son les que més diferencien als grups,
quines sén importants i quines no a I'efecte de classificar els subjectes.

Aguesta ultima és la que farem servir per agrupar els vins segons diferents conjunts a
partir de predictors (tipus de variables) diferents.

Els resultats del tractament estadistic de les dades seran les assignacions correctes de
cada observacié dintre del grup de distincié en qué es vulgui subagrupar el conjunt de
totes les observacions. Per dur a terme una analisi discriminant, els grups han d’estar
composats de, com a minim, dues observacions.

Un exemple d’analisi discriminant descriptiva seria, fent servir com a variable predictiva el
pH i l'acidesa total i agrupant per DO:

Linear Method for Response: D.O.

Predictors: pH; g tartaric/l

Group Navarra Navarra + Rueda Penedées Ribera del Duero Rioja Rueda
Count 5 2 3 3 6 2
Summary of classification

True Group

Navarra Ribera
Put into Group Navarra + Rueda Penedes del Duero Rioja Rueda
Navarra 3 0 1 0 0 0
Navarra + Rueda 1 2 0 0 0 1
Penedeés 0 0 2 0 1 0
Ribera del Duero 0 0 0 3 3 0
Rioja 1 0 0 0 2 0
Rueda 0 0 0 0 0 1
Total N 5 2 3 3 6 2
N correct 3 2 2 3 2 1
Proportion 0,600 1,000 0,667 1,000 0,333 0,500
N = 21 N Correct = 13 Proportion Correct = 0,619

Les interpretacions d’aquest grup de resultats sén:

e Predictors: variables analitiques que es fan servir per a agrupar les mostres
(diferenciacio). En aquest cas, pH i acidesa total




Classificacio i identificaci6 de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i métodes estadistics

Group: caracteristica de cadascuna de les mostres amb la que formarem els conjunts.
En aquest exemple, a cada mostra se I'assigna la seva D.O.

True group (grup verdader): el grup verdader al qué pertany cada mostra

Put into group (assignat a grup): grup al queé els calculs han assignat la mostra

Total N: n2 de mostres de cada grup que han participat a I'analisi

N correct: n2 de mostres ben assignades (grup correcte)

Proportion: proporcid, en tant per 1, de mostres ben assignades a cada grup (p. ex.,
0,6 equival al 60% d’encert). Ens permet avaluar la utilitat del predictor per a assignar
mostres a un grup

Proportion correct: total de mostres en promig ben assignades en tant per 1, en
aquest cas, 61,9%

En aquest treball, les variables predictives que s’han fet servir sén:

pH/acidesa total

Caracteristiques cromatiques

Polifenols per UV segons métode Skogerson-Boulton
Metalls per ICP

Polifenols per HPLC (280, 320, 360 i 520 nm)
Compostos volatils per GC

| els criteris d’agrupacio escollits han estat:

DO: Denominacio d’origen. Distincié del terreny i clima de cultiu

DO + edat: denominacio d’origen combinada amb I'edat del vi (jove, crianga, reserva).
Distincio del terreny i clima del cultiu, amb les variables depenents de I'envelliment
del vi (bota de roure, maduracid)

Edat: distincid en funcid del tipus d’envelliment del vi

Varietat principal: Distincid en funcié de les variables propies del tipus de raim
majoritari

Vinificacié: Diferenciacié en funcid de les variables que depenen del tipus de
vinificacid (blanc, rosat, negre, rosat fals)

7.1.4 Programa estadistic

Minitab 16
Pantalles de com es fa servir el programa durant I'analisi estadistic

7.1.4.1 Analisi components principals

Minitab->Stat->Multivariate->Principal Components->Variables/Components to compute
(3)/Graphs/Correlation or Covariance (diferent o igual magnitud de la variable
respectivament)
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Figura 37. Pantalles d'execucié d'analisi ACP en Minitab 16 ‘
7.1.4.2 Analisi Cluster
Minitab->Stat->Multivariate -> Cluster observations -> Variables/Components to compute
(3)/Show dendogram/Standardize variables (si la magnitud de la variable és
diferent)/nombre of clisters (1 si es vol la maxima separacio)
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7.1.4.3 Analisi discriminant

Minitab->Stat->Multivariate -> Discriminant analysis -> Groups/Predictors
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Figura 39. Pantalles d'execucié d'analisi discriminant en Minitab 16

7.2 Resultats

7.2.1 Analisi components principals
Els resultats de I'analisi de Components Principals es poden veure a I'’Annex M.
Tanmateix, els grafics de puntuacions per grups es poden veure als Annexos N a W.

De I'analisi numerica podem resumir els resultats més rellevants a la seglient taula:
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Grup de variables Variancia Acumulada Variables significatives | Variables significatives

(n2 de variables de partida) PC2 (%) PC1 PC2
pH/acidesa total (2) 100,0 pH/acidesa total pH/acidesa total
Caracteristiques cromatiques (6) 94,1 A420, A520, IC Tonalitat
Polifenols UV S-B (7) 96,5 Tanins, Fenols reactius Pigments polimerics

al Fe, Fenols no tannics petits

Metalls ICP (11) 99,7 K Na
Polifenols HPLC 280 nm (5) 97,4 Pic a 4,745 min Pica 17,734 min
Polifenols HPLC 320 nm (9) 91,9 Pic a 8,301 min Pica 12,352 min
Polifenols HPLC 360 nm (9) 94,7 Pic a 16,069 min Pica 17,734 min
Polifenols HPLC 520 nm (3) 99,8 Pica 12,631 min Pic a 10,960 min
Compostos volatils GC (23) 91,5 Pica 11,299 min Pic a 15,081 min
Total variables (76) 56,9 >10 variables >10 variables

Taula 3. Resum de resultats de I'analisi ACP

Es pot observar que les variancies acumulades al component principal 2 en tots els casos
(menys al grup total de variables) és superior al 90%, el que significa que en una analisi
grafica 2D (2 components principals) es manté la gran part de la variancia entre mostres
encara que no es tinguin en compte la resta de components calculats. Recordem que el
numero d’aquests components calculats és igual al nimero de variables de partida. Per
tant, a la gran majoria de casos, es pot reduir d’'un gran nombre de variables (entre 2 i 27)
a només 2 components principals. A més a més, aquests 2 components principals estan
representats significativament per poques variables (les de major carrega-coeficient).

Per exemple, en el cas de I'analisi de Metalls (11 possibles variables), només tenint en
compte els resultats de contingut de Potassi i Sodi obtenim una significacié estadistica de
prop del 99%, amb I'objectiu de classificar els diferents tipus de vins. Podem prescindir,
doncs, de la resta d’analisis amb aquest objectiu.

Per veure la utilitat practica de I'analisi ACP per a la identificacié i agrupacio de les
mostres, analitzem els resultats més explicatius dels grafics d’agrupacio per cada conjunt
de variables i pels diferents criteris diferencials escollits (la totalitat de grafics es troben
als diferents annexos):

7.2.1.1 pH/acidesa total (Annex N)

L’agrupacié segons diferents criteris permet només diferenciar grups en el cas de
Vinificacié i Varietats, és a dir, la variable pH/acidesa total només ens permetria classificar
entre vins Negres i la resta de vinificacions i agrupar les mostres en funcid de les varietats
de que es composen.
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Figura 40. Grafics de puntuacié ACP pH/acidesa total
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7.2.1.2 Caracteristiques cromatiques (Annex O)

Les caracteristiques cromatiques sén capaces de classificar els vins per vinificacio, tot i
que resulta dificil distingir entre rosats i rosats falsos.
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Figura 41. Grafic de puntuacié ACP caracteristiques cromatiques
7.2.1.3 Polifenols per UV métode Skogerson-Boulton (Annex P)

L’analisi de polifenols per Ultraviolat i quimiometria ens permet classificar les mostres per
vinificacid i per vinificacié+edat, separant amb una certa claredat els negres reserves del
criances i joves. D’igual manera es poden separar els rosats naturals dels rosats fabricats
artificialment per barreja de negres i blancs.
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Figura 42. Grafics de puntuacié ACP Polifenols UV S-B

7.2.1.4 Metalls per ICP (Annex Q)

El contingut de metalls permet classificar per varietats principals de raim emprat i per
vinificacid, la qual cosa és forca dbvia si tenim en compte que les varietats es fan servir,
normalment, per un sol tipus de vinificacié. Com es podia preveure, els metalls estan
relacionats amb la denominacié d’origen, per la dependéencia que té el contingut de
metalls amb la geologia de la zona on es cultiva el raim.
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7.2.1.5 Polifenols per HPLC (280, 320, 360, 520 nm) (Annexos R, S, Ti U)

L’analisi de Polifenols per HPLC a diferents longituds d’ona permet diferenciar entre

Figura 43. Grafics de puntuacié ACP Metalls per ICP

diferents agrupacions de mostres:

e Varietats principals: 280 i 320 nm
e Vinificacié: 280, 320i 520 nm
e DO + Edat/vinificacié: 360 nm
e Edat: 520 nm
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Figura 44. Grafics de puntuacié ACP Polifenols HPLC
7.2.1.6 Compostos volatils (Annex V)

L'analisi de compostos volatils per cromatografia de gasos és capa¢ de diferenciar,
clarament, entre les agrupacions de mostres per varietat principal de raim i per
vinificacid, diferenciant també entre rosats verdaders i falsos.
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Figura 45. Grafics de puntuacié ACP compostos volatils GC
7.2.1.7 Total de variables (Annex W)
El conjunt de totes les variables analitiques, després de l'analisi ACP, és capag¢ de

diferenciar les agrupacions de varietat principal de raim i del tipus de vinificacid.
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Figura 46. Grafics de puntuacié ACP total variables
N ”,
7.2.2 Analisi Cluster

Tots els grafics de I'analisi clister es poden veure a I’Annex X.

7.2.2.1 pH i acidesa total

No s’observa cap agrupacié rellevant quan es considera el pH i I'acidesa total com a
element diferenciador.

7.2.2.2 Caracteristiques cromatiques
S’observen diferents nivells d’agrupaciéo (amb diferents similitud). En primer lloc, es
poden distingir dos grans grups formats, per una banda, per les mostres de vins negres i,
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d’altra banda, per les mostres corresponents a vins rosats, blancs i rosats falsos, en
correspondéencia obvia amb la caracteristica diferenciadora, el color.

Dintre de I'agrupacié general dels vins negres es poden observar agrupacions menors,
perd amb més grau de similitud, tal com les formades pels vins Ribera de Duero i Navarra
(mostres 7 a 12) i vins de molta edat (reserva, mostres 6 i 13), demostrant que les
caracteristiques cromatiques son indicadores del tipus de raim emprat (DO) i de I’evolucié
quimica dels compostos presents als vins (edat).

7.2.2.3 Polifenols per UV
S’observen 3 grans agrupacions amb mostres que pertanyen als vins negres d’origen
espanyol (mostres 1 a 16), als vins blancs, rosats i rosats falsos (mostres 18 a 24) i,
finalment, a I'dnic vi que és d’origen italia (mostra 17). Addicionalment, es poden
observar agrupacions menors que separen els vins de llarga crianga (mostres 5 i 6)
respecte al vins més joves.

Tot aixd0 és compatible amb els diferents tipus de vinificacions i envelliments i amb
I’evolucié que tenen els polifenols en aquests processos.

7.2.2.4 Metalls per ICP

L'analisi clister a partir del contingut en metalls de les mostres ofereix un tipus
d’agrupacio entre els diferents vins que es relaciona de manera molt directa amb la DO,
és a dir, amb el terreny de cultiu de les diferents varietats de raim emprades a la
vinificacid, de tal manera que, en ordre d’aparicio al grafic, es poden enumerar els grups
Rioja, Navarra, Rioja, Penedés, Ribera de Duero, Colli Bolognesi, Rueda, etc., agrupats
sense distincié d’edat.

7.2.2.5 Polifenols per HPLC

En funcid de la longitud d’ona experimental que, com hem vist anteriorment, és capag de
distingir entre diferents families de polifenols relacionats amb I’edat, raim i els processos
de vinificacio emprats, podem anar trobant agrupacions que estan relacionades amb
aquests parametres. Podem fer esment dels trets més importants:

e 280 nm: 3 grans grups (negres joves i crianga, blancs-rosats-rosats falsos i negres
reserva). Tot relacionat directament amb el contingut total de polifenols, mostrant
gue els rosats i blancs tenen un contingut baix o inexistent i que els negres reserves
han anat perdent part d’aquest contingut inicial

e 320 nm: 2 grans grups (negres i blancs-rosats-rosats falsos). Dintre del primer grup,
una agrupacié de molta similitud entre negres reserva (mostra 5 i 6)

e 360 nm: 3 grans grups, amb un d’ells que relaciona molt clarament entre si els negres
reserva (5i6), els blancs (20 21), els rosats (18 i 19) i els rosats falsos (22 a 24)

e 520 nm: 2 grans grups, relacionant el segon, amb molta similitud, els negres reserva
(5,61 13), els blancs (201 21), els rosats (18 i 19) i els rosats falsos (22, 23 i 24).

7.2.2.6 Compostos volatils per GC

Es poden distingir agrupacions d’una certa similitud entre diferents varietats de raim i, tot
i que no s’aprecien grans diferéncies, si que I'ordenacié correspon, per ordre, a vins
elaborats amb Tempranillo (1, 3, 9, 2, 10, 7), Tempranillo/Cabernet (12, 11), Rosats (18,
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19), rosats falsos (22, 24), Tempranillo reserva (5, 6), Verdejo (20, 23) i Cabernet
Sauvignon (16, 17).

7.2.2.7 Total de variables

Quan es tenen en compte totes les variables analitiques estudiades sobre les mostres, les
agrupacions cluster resultants sén el resultat de totes les caracteristiques intrinseques
(DO, edat, raim, etc.).

Aixi, s’observen relacions de similitud de 3 grans blocs: vins negres (subagrupats en DO i
edats), els vins no negres (subagrupats en rosats, blancs i rosats falsos) i la mostra 17 que
pertany a un vi negre d’origen italia elaborat amb Cabernet Sauvignon pur i 3 anys de
crianga.

7.2.3 Analisi discriminant
Els resultats de I'analisi discriminant es poden veure a I’Annex Y.

A la taula seglient es resumeixen els resultat d’aquesta analisi, tenint en compte els
predictors (variables analitiques emprades), les agrupacions dels diferents vins i el
numero de mostres analitzades i el nUmero i percentatge que s’han pogut identificar,
amb correspondéncia estadistica, correctament. Per poder dur a terme aquest tipus
d’analisi es necessita un minim de dues mostres per subcategoria, de manera que no
totes les mostres s’han pogut sotmetre a analisi en tots els casos.

N2 mostres Proporcié
Predictor Agrupacio N2 mostres

correctes correcta

DO 21 13 61,9

DO + Edat 16 11 68,8

pH + Acidesa total Edat 24 9 37,5

Var. principal 23 12 52,2

Vinificacio 24 17 70,8

DO 21 13 61,9

DO + Edat 16 15 93,8

Caracteristiques cromatiques Edat 24 19 79,2

Var. principal 23 18 78,3

Vinificacio 24 23 95,8

DO 21 21 100,0

DO + Edat 16 16 100,0

Polifenols UV metode S-B Edat 24 22 91,7

Var. principal 23 23 100,0

Vinificacio 24 24 100,0
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DO 21 21 100,0

DO + Edat 16 16 100,0

Metalls Edat 24 23 95,8

Var. principal 23 23 100,0

Vinificacio 24 23 95,8

DO 21 18 85,7

DO + Edat 16 15 93,8

Polifenols HPLC 280 nm Edat 24 23 95,8
Var. principal 23 21 91,3

Vinificacio 24 24 100,0

DO 21 20 95,2

DO + Edat 16 16 100,0

Polifenols HPLC 320 nm Edat 24 23 95,8
Var. principal 23 23 100,0

Vinificacio 24 24 100,0

DO 21 19 90,5

DO + Edat 16 15 93,8

Polifenols HPLC 360 nm Edat 24 20 83,3
Var. principal 23 19 82,6

Vinificacio 24 21 87,5

DO 21 14 66,7

DO + Edat 16 13 81,3

Polifenols HPLC 520 nm Edat 24 18 75,0
Var. principal 23 16 69,6

Vinificacio 24 21 87,5

DO 21 21 100,0

DO + Edat 16 16 100,0

Compostos volatils GC Edat 24 24 100,0
Var. principal 23 22 95,7

Vinificacié 24 24 100,0

Taula 4. Resum de resultats de I'analisi discriminant

Es pot apreciar que, en general, els compostos volatils i el contingut de Polifenols per UV
tenen la major poténcia estadistica per classificar correctament segons les agrupacions
establertes, tot i que el contingut de Polifenols per HPLC i els metalls serien d’utilitat per
algunes classificacions concretes (varietat de raim i DO), en correspondéncia amb el
significat de les variables analitiques analitzades.
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8. Conclusions

Amb aquest treball de recerca he assolit els objectius plantejats a l'inici i, a més a més,
penso que n’he aconseguit d’altres de caire personal.

El primer objectiu assolit ha estat coneixer els processos determinats en |’elaboracié del
vi, des del procés de verema fins a la crianca del vi elaborat, passant pels processos
diferencials propis de cada tipus (blancs, negres, rosats). Tot aixd m’ha permes identificar
quines sén les caracteristiques essencials que defineixen un vi.

Aquest ha estat el segon objectiu, identificar aquestes caracteristiques diferencials, que
m’han servit per escollir les mostres de vins adequades i plantejar els métodes analitics
adients de manera que es poguessin demostrar les hipotesis plantejades. Entre totes elles
cal destacar els compostos volatils, el contingut de polifenols i el contingut de metalls,
que defineixen la vinificacid, la crianca i I'origen (terreny de cultiu, varietat de raim).

Hi ha una gran varietat de metodes analitics que es fan servir per al control de qualitat
dels vins. De tots aquests, he hagut de triar, per una banda, aquells que m’havien de
permetre valorar aquelles caracteristiques que necessitava per poder confirmar les
hipotesis i, per una altra, aquells métodes disponibles al laboratori on vaig desenvolupar
el treball. Afortunadament, vaig tenir una gran disponibilitat de metodes instrumentals
(cromatografia de gasos, cromatografia liquida, espectroscopia d’emissié atomica,
espectroscopia UV-visible, métodes classics d’analisi, etc.).

Els resultats obtinguts de les analisis fetes sobre els vins escollits representen una
quantitat enorme de dades i és molt complicat extreure conclusions d’una manera
simple. Per tal de fer palesa la relacié entre resultats i caracteristiques, he hagut de fer
servir I'analisi estadistica multivariant que, essencialment, tracta de relacionar moltes
variables distingint les que sén importants de les que no. Les técniques d’analisi
multivariant aplicades han estat I'analisi de components principals (diferenciar d’entre
totes les variables les que tenen més significacid estadistica), I'analisi discriminant
(aquella que permet classificar un espécimen desconegut dintre d’un grup de
caracteristiques conegudes) i l'analisi de cluster (aquell que agrupa en families
espécimens de caracteristiques comunes en funcio de la seva similitud).

Amb els resultats de I'analisi estadistica he estat capa¢ de comprovar les hipotesis
plantejades. Certament, amb un nombre petit de vins, ha estat possible trobar suficients
caracteristiques analitiques per tal d’agrupar-los amb tots els criteris plantejats (D.O.,
varietat de raim, vinificacid, crianca, etc.).

A més a més, aquestes caracteristiques estan relacionades amb certes propietats del vi,
com per exemple: metalls amb denominacié d’origen (depén majoritariament del terreny
de cultiu i, per tant, és un indicador directe de la zona geografica (DO)), polifenols amb
varietat/ vinificacié/crianca (depén del tipus de vinificacio -contacte amb les pells durant
la fermentacié- i amb l'edat -tipus de crianca- ja que el contingut de polifenols va
evolucionant durant I'envelliment del vi en les bétes).

Finalment, I'Gltima hipotesi plantejada consistia en demostrar la utilitat de I'analisi
estadistica multivariant a I'hora de detectar possibles falsificacions de vins. El cas
plantejat ha estat la fabricacié de vins rosats a partir de barreja de vins blancs i negres
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(il-legal segons la legislacié europea). Ha estat possible trobar els métodes analitics
apropiats per tal de distingir els vins falsos dels vins auténtics, la qual cosa significa que es
poden desenvolupar métodes molt fiables per reconeixer adulteracions.

Durant el decurs d’aquest treball no només he assolit objectius i confirmat les hipotesis,
sind que també ha estat un aprenentatge beneficids per mi dins d’'un ambit d’alt nivell
cientific, com és el d’un laboratori farmaceutic. Entre d’altres, tot el qué correspon a la
rutina de treball en un laboratori quimic (seguretat, documentacié de la feina, preparacio
de mostres, ordre), la utilitzacié basica d’instrumental analitic sofisticat (cromatografs,
espectrofotometres UV-visible, espectrofotometre ICP), I'aprenentatge de técniques
d’analisi classica (mesura de pH, volumetries acid-base, Us de material volumetric) i, per
sobre de tot, I'aplicacié del métode cientific (plantejament d’objectius i hipotesis, cerca
bibliografica, tractament de les dades obtingudes experimentalment i I'elaboracié de les
conclusions).

Com a conclusions finals, puc afirmar que Iaplicacié de [I'analisi multivariant
(quimiometria) és capag d’aportar més dades que I’analisi quimica tradicional, amb menys
treball experimental i, a més a més, es pot assumir que aquestes tecniques poden ser d’Us
generalitzat en el camp agroalimentari per tal d’exercir un seguiment exhaustiu dels
nivells de qualitat, amb més poténcia que només I'analisi fisicoquimica, sent inclus,
automatitzables, com per exemple el nas electronic.

Personalment, puc dir que tot allo que ens proposem té els seus aspectes tant positius
com negatius. He de dir que no sempre és facil fer front a nous coneixements i a nous
objectius tu sol. Moltes vegades m’he quedat estancada quan he hagut d’enfrontar-me a
diversos reptes. Tot i aix0, de tots els aspectes negatius sempre se’n pot extreure una
cosa de profit: amb voluntat i constancia es poden realitzar totes aquelles coses que ens
proposem. Encara que hagi estat complicat realitzar sola aquest treball, ha valgut molt Ia
pena esforgant-me dia a dia i estic molt orgullosa de la meva feina.
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9. Agraiments

En primer lloc, voldria agrair a la Rosa, la tutora d’aquest treball, la seva dedicacié i la
seva guia durant I'execucié del mateix, perque tot sortis bé.

En segon lloc, voldria expressar la meva gratitud a Laboratorios Rubid, S. A., que van
posar a la meva disposicid tots els mitjans materials necessaris per dur a terme la feina
experimental d’aquest treball, durant el meu cicle d’Estada a 'Empresa a I'estiu de 2012.

Gracies especials a Montse, Elisa, Alvaro, Monica S., Monica M., i tota la resta del
personal tecnic del laboratori, per la seva paciéncia, per explicar-me tot el qué em calia i
una mica més, ...i per fer-me gaudir de la ciéncial.

Figura 47. L’Aida vestida per entrar a la zona de fabricacio
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Figura 48. Vista d'una de les zones del laboratori de control de qualitat

Figura 49. Vista general de la zona central del laboratori de control de qualitat
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A. Tipus de raim estudiats

A.1 Cabernet Franc

Raim:

Mida

Compacitat
Longitud peduncle
Baia:

Mida

Uniformitat mida
Color Epidermis
Forma del perfil
Separacio pedicel
Gruix pell
Pigmentacié polpa
Consistencia polpa
Suculéncia polpa
Sabors particulars
Formacié llavors
Sarment:

Color

Relleu superficie

Fenologia:

Mitjana
Mitjana
Curt

Petita

Uniforme
Negra-blava
Circular

Dificil
Mitjana-gruixuda
Absent o molt feble
Tova o lleugerament dura
Molt sucosa
Herbaci

Ben formada

Marrd groguenc
Llisa

Epoca de desborrament: primerenca
Epoca de maduracié: mitjana

Aptituds agronomiques: | p

e Varietat bastant vigorosa. '

e Millors resultats en sols argilosos i
calcaris o en sols sorrencs si no hi ha ~
estrés hidric.

e Mitjanament resistent a la botritis.
Relativament sensible a esca i eutipia.

e Bastant sensible als cicadélics.

Potencial enologic:

e Vins aromatics (gerd violeta).

e Nivells de sucre, acidesa i polifenols
menors que els de Cabernet Sauvignon.

e Donen vins joves més lleugers i més
agradables. Envelleixen bé.
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A.2 Cabernet Sauvignon

Raim:

Mida Petita

Compacitat Mitjana-compacte
Longitud peduncle Curt

Baia:

Mida Petita

Uniformitat mida Uniforme

Color Epidermis Negra-blau

Forma del perfil Circular

Separacio pedicel Dificil

Gruix pell Gruixuda
Pigmentacié polpa Absent o molt feble
Consistencia polpa Lleugerament dura
Suculéncia polpa Molt sucosa

Sabors particulars Herbaci

Formacié llavors Ben formada
Sarment:

Color Marro groguenc
Relleu superficie Estriada

Fenologia: A
Fenologia: \

Epoca de desborrament: tardana

Epoca de maduracié: mitjana tardana

Aptituds agronomiques:

e Varietat vigorosa, nombroses
ramificacions. P—

e Lla poda pot ser curta o llarga, pero
evitant ferides a la fusta.

e Millors resultats en terrenys de grava,
sense excés d'aigua, alguna cosa acids i
bé exposats.

e Molt sensible a | oidi, eutipiosi.
Sensibilitat mitjana a Botrytis.

Potencial enologic:

e Vins amb estructura tannica molt
interessant i colors estables i assoleix la

maduresa.

e Aptes per I'envelliment. El i
monovarietal pot no tenir suavitat i
rodonesa.
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A.3 Garnatxa negra

Raim:

Mida Petita-mitjana

Compacitat Compacte-molt compacte
Curt

Longitud peduncle

Baia:

Mida Mitjana

Uniformitat mida Uniforme

Color Epidermis Vermell-violeta fosc

Forma del perfil Esferica

Separacio pedicel Dificil

Gruix pell Fina

Pigmentacié polpa No acolorida

Consistencia polpa Tova

Suculéncia polpa Sucosa

Sabors particulars Cap

Formacié llavors Presents

Sarment:

Color Marré

Relleu superficie Estriat

Fenologia:

Epoca de desborrament: mitjana

Epoca de maduracié: mitjana

Aptituds agronomiques:

e Planta molt vigorosa, port dret.

e Fertilitat elevada. Produccié intermedia
i alta, raims entre mitjans i grans.

e Molt resistent a sequera, molt versatil,
s'adapta a tot tipus de sols. S’hi pot
podar en poda curta encara que tampoc
va malament amb poda llarga.

e Sensible a mildiu i a botrytise, sensible
al corriment de dispersio.

Potencial enologic:

e Vins alcoholics color granat, aromes
lleugers amb tons de fruita vermella
madura, acidesa entre mitja i alta, vi
poc estructurat.

e S'empra per criances barrejant amb
Tempranillo, Cabernet, Macabeu,
Graciano. Com vi jove no és interessant
per la seva rapida oxidacid. La seva
major vocacio és |'elaboracié de rosats a
partir de monovarietals de Garnatxa i
Syrah.
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A.4 Graciano

Raim:

Mida Gran
Compacitat Compacte
Longitud peduncle Curt-mig
Baia:

Mida Petita
Uniformitat mida Uniforme
Color Epidermis Blau-negra
Forma del perfil Esferica
Separacio pedicel Dificil

Gruix pell Gruixuda
Pigmentacié polpa Absent o molt feble
Consistencia polpa Tova
Suculéncia polpa Molt sucosa
Sabors particulars Cap

Formacié llavors
Sarment:

Color

Relleu superficie

Fenologia:

Ben formades

Marré groguenc
Llisa

Epoca de desborrament: mitjana-tardana .

Epoca de maduracié: tardana | r w =

Aptituds agronomiques: - -

e Varietat vigorosa de port erecte i =) S
desborrament tarda.

e Resistent a la sequera. Dificil de
conrear. Baixa fertilitat i productivitat.

o Prefereix sols argilosos calcaris, de
relativa frescor. Poda curta.

e Resistent al mildiu i bastant a oidi.

Potencial enologic:

e El most fresc de color vermell molt viu
es degrada rapidament a causa de la
tendéncia a l'oxidacio.

e El vi té gust de regaléssia, caracter
tannic i amarg. Ric en substancies
péctiques que dificulten la clarificacio.

e Vins: de crianga, reserva i gran reserva.
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A.5 Mazuelo

Raim:

Mida Gran
Compacitat Compacte
Longitud peduncle Curt

Baia:

Mida Gran
Uniformitat mida Regular
Color Epidermis Blava-negra
Forma del perfil El-liptica
Separacio pedicel Dificil

Gruix pell Mitjana-gruixuda
Pigmentacié polpa No acolorida
Consistencia polpa Entre tovai

Suculéncia polpa

lleugerament dura
Lleugerament sucosa

Sabors particulars Cap
Formacié llavors Presents
Sarment:

Color Marro fosc

Relleu superficie

Fenologia:

Llis

Epoca de desborrament: tardana
Epoca de maduracié: mitjana-tardana

Aptituds agronomiques: i

e Varietat molt productiva de port dret. - A 7
No conrear en zones tardanes. ' 5 '.

e Resistent a la sequera, ben adaptada a 2 p ‘ g
terrenys poc fertils. Admet podes ———

curtes. Exigent en potassi. En zones
fresques no madura correctament.

e Molt sensible a I'oidi. Poc sensible a
botritis i Excoriosi.

Potencial enologic:

e Vins alcoholics amb forga color, que no
tenen fruita i suavitat. Tanins
astringents herbacis i amargs.

e Millors resultats amb la técnica de
maceracié carbonica gracies a la seva
alta acidesa i al desenvolupament
d'aromes joves tipics. En zones poc
fertils amb bons sols, vinyes adultes i
produccions limitades, s'obtenen vins
de qualitat.

e S'utilitza sobretot per
aportant acidesa.

barreges
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A.6 Merlot

Raim:

Mida Medi

Compacitat Mitjana

Longitud peduncle Curt

Baia:

Mida Petita

Uniformitat mida Uniforme

Color Epidermis Blava-negra

Forma del perfil El-liptica-ampla

Separacio pedicel Dificil

Gruix pell Gruixuda

Pigmentacié polpa Absent o molt feble

Consistencia polpa Tova-lleugerament
dura

Suculéncia polpa Lleugerament sucosa
a molt sucosa

Sabors particulars Cap

Formacié llavors Ben formada

Sarment:

Color Marro fosc

Relleu superficie Llisa

Fenologia:

Epoca de desborrament: primerenca g

Epoca de maduracié: primerenca-mitjana §

Aptituds agronomiques:
e Vigor mitja-alt amb forta tendéncia a
emetre xucladors. Port semierecte que
obliga a col-locar un pal que la suporti. —
e Fertilitat bona. Preferible poda curta. '
Prefereix sols argilics calcaris. Sensible a
corriments segons la climatologia.
e Sensible a gelades primaverals. Poc
adaptada a la sequera. . Sensible al
mildiu, cicadél.lids, poc sensible a
botritis. No sensible a oidi, flavescéncia
daurada, ni a les malalties de la fusta.
Potencial enologic:
e Vins rodons amb cos, rics en alcohol i
color. Relativament poc acids. . Vins
amb tanins, pero bastant suaus que no
necessiten d'un allargat envelliment en
bdta. Aromes complexos i elegants
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A.7 Monastrell

Raim:

Mida Petit-mitja
Compacitat Compacte
Longitud peduncle Molt curt

Baia:
Mida

Petita-mitjana

Uniformitat mida Uniforme
Color Epidermis Blau negra
Forma del perfil Esferica
Separacio pedicel Dificil

Gruix pell Mitjana
Pigmentacié polpa No acolorida

Consistencia polpa
Suculéncia polpa

Tova-lleugerament dura
Sucosa

Sabors particulars Cap

Formacié llavors Presents

Sarment:

Color Marré

Relleu superficie Estriada

Fenologia:

Epoca de desborrament: tardana )

Epoca de maduracié: molt tardana

Aptituds agronomiques:

e Cep exigent de cultiu delicat. Requereix
temperatures elevades. Port erecte
encara que no és sensible al vent,
fertilitat mitjana amb tendéncia a la
veceria, exigeix poda curta en espatllera
o vas. Rendiment baix.

e Molt exigent en Mg i K. Exterioritza
facilment la toxicitat provocada per la
Simazina. Molt sensible a sequera.

e Poc sensible a I'Excoriosi i botritis,
mitjanament sensible a I'oidi i acars.
Sensible al mildiu i podridura acida.

Potencial enologic:

e Maxim potencial en cas de veremes ben
madures donant vins rics en alcohol,
molt pigmentats tannics i estructurats,
aspres en joventut, pel que necessiten
criangca d'acidesa feble. Apte per a
tecniques de maceracié carbonica. Molt
resistent a I'oxidacio.

Vil
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A.8 Syrah
Raim:

Mida

Compacitat
Longitud peduncle
Baia:

Mida

Uniformitat mida
Color Epidermis
Forma del perfil
Separacio pedicel
Gruix pell
Pigmentacié polpa
Consistencia polpa
Suculéncia polpa

Sabors particulars
Formacié llavors

Medi
Medi
Medi

Petita-mitjana
Uniforme

Blau negra
Circular-el-liptica curta
Dificil
Mitjana-gruixuda
Absent o molt feble
Lleugerament dura

Tot just Sucosa,
lleugerament sucosa
Cap

Ben formada

Sarment:
Color Marré groguenc-marrd
fosc
Relleu superficie Estriada
Fenologia:
Epoca de desborrament: mitjana AT
Epoca de maduracié: primerenca 3

Aptituds agronomiques:

e Emet pampols llargs i fragils, sensible al
vent, per la qual cosa ha de ser
estacada i podada curta. Molt sensiblea '
clorosi i adaptat bé a sols calcaris. T

e Periode optim de recol-leccid
relativament curt. Evitar un excés de
rendiment i sobremaduracié. Bastant
sensible a acars i botritis, sobretot al
final de la maduracié. Resistent al
mildiu, I'oidi i a I'excoriosi.

Potencial enologic:

e Vins negres de bon grau alcoholic aptes
per a un envelliment de gran qualitat,
de color intens (blavds) molt aromatics,
fins i complexos, amb aromes que
recorden la violeta, el cuir, el tabac i la
regaléssia, tannics, amb estructura i
relativament poc acids. Es possible
elaborar també vins rosats molt
afruitats i interessants.

Vi
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A.9 Tempranillo

Raim:

Mida Mitjana-gran
Compacitat Compacte
Longitud peduncle Curt-mig
Baia:

Mida Petita
Uniformitat mida Uniforme
Color Epidermis Negra-blava
Forma del perfil Circular
Separacio pedicel Dificil

Gruix pell Gruixuda
Pigmentacié polpa Absent o molt feble
Consistencia polpa Tova
Suculéncia polpa Molt sucosa
Sabors particulars Cap

Formacié llavors
Sarment:

Color

Relleu superficie

Fenologia:

Ben formades

Groc
Llisa-estriada

Epoca de desborrament: primerenca
Epoca de maduracié: primerenca

Aptituds agronomiques:

e Varietat de cicle curt. Port dret.
Sensible al vent. Fertil, poda de polzes.
e Potencial productiu mitja-alt en funcié

del terreny.
extrema.

Sensible a sequera

e Sensible a I'oidi i mitjanament sensible

a Excoriosi.

Potencial enologic:
e En funcié dels

produccions

rendiments amb
limitades d'optims

productes, poca acidesa.
e Indicada per a elaboracié de vins joves
amb maceracio carbonica.

e Admet crianca en bdta de roure, amb

bons resultats. Veremat adequadament
permet I'elaboracié de vins d’excel-lent
qualitat.
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A.10 Verdejo

Raim:

Mida Petita-mitjana
Compacitat Compacte
Longitud peduncle Molt curt
Baia:

Mida Mitjana
Uniformitat mida Uniforme
Color Epidermis Verd-groga
Forma del perfil Acuminada
Separacio pedicel Dificil

Gruix pell Fina
Pigmentacié polpa No acolorida
Consistencia polpa Tova
Suculéncia polpa Molt sucosa
Sabors particulars Cap

Formacié llavors Presents
Sarment:

Color Marré groguenc

Relleu superficie

Estriat

Fenologia: o
Epoca de desborrament: primerenca- 5
mitjana '
Epoca de maduracié: primerenca-mitjana
Aptituds agronomiques: A
e Planta poc vigorosa, port horitzontal. 3 - i
e Fertilitat baixa. Produccié mitjana, .

raims petits.
e Mitjanament resistent a sequera,

adaptada a terrenys poc fertils,

argilosos. Precisa podes llargues per a

obtenir produccions acceptables. Molt

sensible a oidi.
Potencial enologic:
e Vins mitjanament alcoholics de color

groc verddés amb tons acerats, molt

aromatics en nas, destaquen les aromes

d'ametlla amarga, acidesa entre mitja i

alta, sén vins amb cos perdo amb certa

suavitat, el retrogust és lleugerament

amarg. La seva vocacio és ser emprat

per a l'elaboracié de vins generosos a

I'estil de Jerez emprant la Palomino per

a barrejar. Actualment s'elaboren

magnifics vins joves monovarietals o

barrejats amb Sauvignon o Macabeu en

diferents proporcions.
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B. Denominacions d’Origen (D.O.)

B.1 Denominacio d’Origen Cataluia

Catalvnya
274

Pais: Espanya
Comunitat: Catalunya
Provincia: Tarragona
Localitat: Reus

Descripcid

Aquesta denominacid, aprovada el 1999 per la Generalitat de Catalunya i ratificada
per I'Administracié General de I'Estat el 2001, estén la seva zona de produccio
practicament per tota la superficie de raim de vinificacié d'aquesta Comunitat
Autonoma, si bé el nombre d'hectarees inscrites és molt menor.

Efectivament la zona de produccié integra més de 330 municipis catalans,
pertanyents a les quatre provincies d'aquesta comunitat autbnoma, superposant-se
a les zones de produccid de les altres deu denominacions d'origen reconegudes fins
ara a Catalunya (Alella, Emporda-Costa Brava, Conca de Barbera, Costers del Segre,
Montsant, Penedes, Pla de Bages, Priorat, Tarragona i Terra Alta), a més de tota la
zona catalana de la Denominacié Cava.

Aixi mateix, les varietats admeses per a I'elaboracio dels vins acollits a aquesta DO
son totes les reglamentariament autoritzades a la Comunitat Autonoma de
Catalunya, és a dir 30 varietats, 16 d'elles blanques i 14 negres.

Com és de suposar, per tant, aquesta denominacid acull una gran varietat de vins
gue han de respondre a alguna de les segiients categories: blanc, negre, rosat,
d'agulla i de licor. Podent, els vins tranquils, haver experimentat o no, algun grau
d'envelliment. Podent tenir, segons les condicions i durada d'aquest procés, les
mencions Crianga, Reserva o Gran Reserva.

Igualment els vins que tinguin la mencid Novell es podran comercialitzar a partir del
11 de novembre de I'any de la collita indicant aquest. | els que tinguin la mencid
Jove seran els comercialitzats a partir del 20 de desembre de I'any de la collita que
també hi haura d'apareixer en la seva presentacio.

Tipus de raim

Blanques:

Xl
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- Chardonnay *

- Garnatxa blanca *

- Macabeu o Viura *

- Moscatell d'Alexandria o moscatell de Malaga. *
- Parellada o Montonenc o Montonega *

- Riesling *

- Sauvignon blanc *

- Xarel.lo o Cartoixa o pansal o Pansa blanca. *
- Gewurztraminer.

- Malvasia o Subirat parent.

- Malvasia de Sitges o Malvasia grossa.

- Pedro Ximénez.

- Picapoll.

Negres:

- Cabernet franc. *

- Cabernet sauvignon. *

- Garnatxa tinta o lladoner. *
- Garnatxa peluda. *

- Merlot. *

- Monastrell o Morastell o Garrut. *
- Pinot noir. *

- Samso o Crusillé o Mazuela. *

- Trepat. *

- Tempranillo. *

- Garnatxa tintorera.
- Syrah

* Varietat preferent.

Varietats de vins

Tipus de Vi Graduacié alcohdlica:
- Blanc min. 10% vol.

- Rosat min. 10,5% vol.

- Negre min. 11,5% vol.

- De agulla min. 10,5% vol.

- De licor min. 15% vol.
Possibilitat d'envelliment: Si.

Condicions d'us Mencions Condicions d'Us.

Crianca, Reserva, Gran Reserva. Segons normativa general.

Novel: Comercialitzacié a partir de I'11/XI I'any de la collita i indicacié d'aquest.

Jove: Comercialitzaciod a partir de 1'20/XIlI I'any de la collita i indicacié d'aquest

Xi



Classificacio i identificaci6 de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i métodes estadistics

B.2 Denominacio d’Origen Navarra

Sk

£ (.-‘:‘
El
4‘.’ i

Pais: Espanya
Comunitat: Navarra
Provincia: Navarra
Localitat: Olite

Descripcid

Ribera Baixa, Ribera Alta, Valdizarbe, Baixa Muntanya i Terra Estella son les cinc
comarques que integren, com subzones, la Denominacid d'Origen Navarra. Per la
seva ubicacid, clima, caracteristiques agrogeologiques i tradicid, Navarra constitueix
una de les grans zones espanyoles productores de vins de qualitat.

La vinya rep influéncies cantabriques i mediterranies. Al nord, els hiverns son freds i
humits i els estius suaus, mentre que al sud el clima és suau, sec i d'una gran
[luminositat.

Els seus acuradament cultivats vinyes s'assenten en terrenys calcaris i profunds,
d’excel-lent qualitat.

Els vins més caracteristics de la DO Navarra sén els rosats, joves d'intens i fresc
aroma afruitat, suaus i excel-lent pas de boca. S'obtenen a partir de mostos de raim
negre, exclusivament, obtinguts per sagnat sense intervencié de cap mitja mecanic,
macerats amb les pells fins a aconseguir la intensitat colorant adequada, i
fermentats sense preséncia d'aquests.

Existeix també una important tradicié de vins negres a la zona que han assolit
elevats nivells de qualitat i personalitat. Es tracta de vins elaborats exclusivament
amb raim negre, de bell color i gran constitucio, generalment criats en roure i
ampolla.

Es completa el panorama amb vins de licor? Moscatell? obtinguts per addicié al
most en fermentacié o al vi procedents de la varietat Moscatell de gra menut

d'alcohol vinic o de la barreja d'aquest amb most.

Els envasos de roure destinats a I'envelliment dels vins negres, rosats i blancs no
poden ser de més de nou anys d'edat o Us.

Tipus de raim

| Xl
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Blanques:

- Garnatxa Blanca

- Chardonnay

- Malvasia

- Moscatell de gra petit
- Viura *

Negres:

- Cabernet Sauvignon *
- Garnatxa Negra

- Graciano *

- Merlot

- Mazuela

- Tempranillo *

* Varietat preferent.
Varietats de vins

Tipus de vi Graduacio alcoholica adquirida:

- Blancs (secs, semisecs, semidolgcos o dolgos) Minim 10,5% vol.
- Rosats (secs) Minim 11% vol.

- Negres (secs, 100% raim negre) (1) Minim 11,5% vol.

Vi de licor Moscatell (100% de varietat Moscatell de gra petit, si és sotmeés a
envelliment pot afegir most concentrat al foc directe de Moscatell de gra menut i /
o Garnatxa) 15 a 18% vol.

(1) Els vins negres hauran de tenir una intensitat colorant minima (A420 + A520 +
A620) de 5 quan no estigui realitzada la fermentacié malolactica i de 4,5 quan
estigui realitzada. S'entén que aquesta esta realitzada quan el contingut d'acid malic
sigui, com a maxim, de 0,5 grams / I.

Possibilitat d'envelliment: Sl

Mencions:

- Crianga

- Reserva

- Gran Reserva

Condicions d'Us:
Segons normativa general.

| XIv
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B.3 Denominacio d’Origen Ribera del Duero

A Dy
e
J,

Simitid, 4

Pais: Espanya
Comunitat: Castella Lled
Provincia: Burgos
Localitat: Roa

Descripcid

La Denominacié d'Origen Ribera del Duero inclou termes municipals de les
provincies de Burgos, Soria, Segovia i Valladolid. Aquesta és una amplia zona de
produccié en que els principals municipis vitivinicoles sén els de Pedrosa del Duero,
La Aguiera, Gumiel de s'hissen, Aranda de Duero, La Horra, Roa, Pefiafiel i Valbuena
del Duero.

El clima és continental, molt sec i ventds, els hiverns sén molt durs, amb freqlents
gelades, encara que escasses nevades.

En les vinyes de la Denominacié d'Origen Ribera del Duero domina una varietat que
supera de bon tros totes les altres: la Negre del Pais, excel-lent i molt similar a la
Tempranillo.

El vi negre s'obté amb éxit en aquesta zona. Es un vi aromatic, molt afruitat i de
color vermell molt viu en la seva joventut i més suau, vellutat i amb gran riquesa en
elegants sensacions olfactives i sapides que es posen de manifest al llarg de la seva
evolucio.

Tipics de Ribera del Duero sén els rosats ("clars") frescos i de facil prendre. El seu
color és molt atractiu i amb una graduacié alcoholica moderada.

Tipus de raim

Blanques:
- Albillo

Negres:

- Tinta del Pais *

- Garnatxa Negra

- Cabernet Sauvignon
- Malbec

- Merlot

Xv
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* Varietat preferent.
Varietats de vins

Tipus de vi Graduacio alcoholica adquirida:

- Rosats (> 75% Tinta del Pais i> 95% var. negres, excepte Garnatxa negre) min. 11%
vol.

- Negres (> 50% var. negres) min. 11,5% vol.

B.4 Denominacio d’Origen Penedeés

PENEDES

DENCHANAID O ORIGEN

Pais: Espanya

Comunitat: Catalunya

Provincia: Barcelona

Localitat: Vilafranca del Penedés

Descripcid

El Penedés estén les seves vinyes entre Barcelona i Tarragona.

El clima d'influencia mediterrania, és molt variat i confereix al Penedés condicions
privilegiades, que li permeten produir una amplia gamma de vins de gran finor i

qualitat.

La Denominacié d'Origen Penedés elabora lleugers vins blancs, frescos, afruitats i
aromatics, de graduacié moderada.

Els negres son suaus i vellutats, complexos i elegants i de caracter apreciable.
Tipus de raim

Blanques:

- Macabeu

- Parellada (Montonec)

- Xarello

- Subirat Parent

Negres:

| XVi
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- Cabernet Sauvignon
- Garnatxa

- Mazuela

- Monastrell

- Samso

- Ull de Llebre

Varietats de vins

Tipus de vi Graduacio alcoholica adquirida:
- Blanc 9 a 13% vol.

- Rosat 10-13% vol.

- Negre 10-14% vol.

- Vins d'agulla 10-13% vol.

Vins escumosos naturals de qualitat 10,8-12,8% vol.

B.5 Denominacio d’Origen Rioja

leN -2 ORIG(=

CONSIIO REGULADOR

Pais: Espanya
Comunitat: La Rioja
Provincia: La Rioja
Localitat: Logronyo

Descripcid

Es Denominacié d'Origen Qualificada des de 1991.

Els factors naturals, clima, sobretot, i sol, han determinat la divisié de la Rioja en
tres subzones:

Rioja Alta:

Amb un clima continental moderat, d'influencia cantabrica, la vinya s'estén sobre
terrenys argilosos calcaris de topografia suau.

Destaca el cep Tempranillo, que proporciona vins negres equilibrats, d'atractiu color
robi, elegant aroma, estables, especialment indicats per a crianca.

Rioja Baixa:

El clima i la fértil naturalesa del terreny proporcionen molt bones collites, amb uns
raims perfectament madurs. El clima més sec, d'influéncia mediterrania, i sol argilds
ferrés afavoreixen els negres de Garnatxa, vins francs, aromatics i poc acids.

Rioja Alabesa:

Sén aquestes terres accidentades, calcaries, molt adequades per al cultiu de la
vinya, els estius son curts i els hiverns temperats, amb alguna gelada pero poques
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neus. La vinya s'orienta al Sud, protegit per la Serra de Cantabria.

Aguesta zona elabora vins negres amb la Tempranillo que tant joves (de colliter)
com sotmesos a crianga assoleixen elevats nivells de qualitat.

Sobre la base Tempranillo, amb petites i saviament estudiades proporcions de
Garnatxa, Mazuelo i Graciano s'elaboren els grans vins de Criancga, Reserva i Gran
Reserva de la Rioja, vins equiparables en la seva qualitat als més famosos del mén.

Tampoc hem d'oblidar els blancs joves i de crianga, de qualitat notable, i els vins
rosats.

Tipus de raim

Blanques:

- Garnatxa Blanca
- Malvasia Riojana
- Viura *

Negres:

- Garnatxa

- Graciano

- Mazuela

- Tempranillo *

* Varietat preferent.
Varietats de vins

Tipus de vi Graduacio alcoholica adquirida.

- Blancs (100% var. Blanques) min. 10,5% vol.

- Rosats (> 25% var. Tintes). min. 10,5% vol.

- Negres (amb raim desgranada> 95% var. Tintes, amb raim sencer> 85% var. Tintes)
min. 11,5% vol.

Amb indicacié de Subzona:

* Rioja Alta i Alabesa:

- Blancs min. 11% vol.

- Rosats min. 10,5% vol.

- Negres min. 11,5% vol.

* Rioja Baixa:

- Blancs min. 11,5% vol.

- Rosats min. 11% vol.

- Negres min. 12% vol.

Amb indicacié "Reserva i Gran reserva":
- Blancs i Rosats min. 11% vol.
- Negres min. 12% vol.
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B.6 Denominacio d’Origen Rueda

Pais: Espanya
Comunitat: Castella Lled
Provincia: Valladolid
Localitat: Rueda

Descripcid

Al Sud de la provincia de Valladolid els hiverns sén molt durs, secs i d'elevada
insolacid, aconseguint una perfecta maduracid dels raims i un alt contingut en
aromes en les seves pells.

La vinya s'assenta sobre unes terres molt planes, a una altitud de 700 m. I'escassa
fertilitat d'aquests sols juntament amb |'escassa pluviometria de la zona origina un
rendiment molt baix perd d’excel-lent qualitat.

El cep blanc Verdejo caracteristica d'aquesta zona és la que imprimeix la gran
personalitat dels vins.

Rueda produeix uns vins blancs de forta personalitat, vins de color pal-lid, de subtil i
finissim aroma, de paladar fresc, ampli, serids i equilibrat i amb un elegant final de
boca.

S'elaboren també vins de licor envellits en envasos de fusta de roure, vins que
constitueixen una auténtica singularitat enologica.

El Reglament ratificat el 2002, introdueix en aquesta Denominacié els vins negres i
rosats.

Tipus de raim

Blanques:

- Verdejo *

- Sauvignon Blanc

- Palomino (no s'admeten noves plantacions).
- Viura

Negres:
- Tempranillo *
- Cabernet Sauvignon

| XIX



Classificacio i identificaci6 de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i métodes estadistics

- Merlot
- Garnatxa

* Varietat preferent.
Varietats de vins

Tipus de vi Graduacio alcoholica adquirida:

Blancs:

- Rueda Verdejo (> 85% Verdejo) 11,5-14% vol.

- Rueda Sauvignon (100% Sauvignon Blanc) 11-14% vol.
- Rueda (> 50% Verdejo) 11-14% vol.

Rueda Escumds (metode tradicional):

- Secs o semisecs (> 50% Verdejo) 11,5-13% vol.

- Brut o Brut Nature (> 85% Verdejo) 11,5-13% vol.

- Rueda Pal-lid (Vi de licor sec) (> 4 anys envelliment, dels quals> 3 Ultims anys en
envas de roure). min. 15% vol.

- Rueda Daurat (Vi de licor sec, crianga oxidativa.> 4 anys envelliment, dels quals> 2
ultims anys en envas de roure). min. 15% vol.

Negres:
Negres (<50% Merlot + Garnatxa) min. 12% vol.

Rosats:
Rosats (<50% Merlot + Garnatxa,> 50% varietats negres) min. 11% vol.

Possibilitat d'envelliment: Si

Mencions - Condicions d'Us:
Criancga, Reserva, Gran Reserva: Segons normativa general.

Fermentat en béta: Fermentat en bota de roure d'uns 225 litres de capacitat,
romanent-hi > 3 mesos.

B.7 Denominacio d’Origen Colli Bolognesi
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Pais: Italia

Comunitat: Emilia Romagna
Provincia: Bologna
Localitat: Bologna

Colli Bolognesi és un DOC de |'est de I'Emilia-Romagna, regié vinicola del nord de
Italia. Va ser introduit al juliol de 1975, un any abans de la Colli di Scandiano i
Canosa que cobreix un tram més occidental dels contraforts septentrionals dels
Apenins. Per a aquells amb un coneixement basic de la llengua italiana, el titol del
DOC s'entregaran tant a la topografia i la ubicacié de les vinyes que cobreix. Colli
Bolognesi es tradueix com els turons de Bolonya, un lloc que també es refereix a un
representant ben conegut de la cuina italiana: espaguetis a la bolonyesa.

Publicitat

El Departament de Comerg als vins negres i blancs, tots varietals, Que han de ser de
85% de la varietat indicada. A Colli Bolognesi els enolegs treballen amb una
combinacid de varietats italianes de raim autoctones i un nombre pres de Franga.
Els vins negres es produeixen a partir de Merlot, Barbera i Cabernet Sauvignon,
Mentre que els blancs es basen en Pignoletto, Pinot Bianco, Riesling Italic
(Welschriesling), Sauvignon Blanc i Chardonnay.

La zona on aquests vins s'elaboren es troba al sud-oest de Bolonya, als contraforts
dels Apenins Settentrionale (els Apenins septentrionals), un entorn ple de
composicions complexes del sol i mesoclimes. La disponibilitat i la diversitat dels
terroir ha fet turons excel-lents per a la viticultura de qualitat.

Aix0 ha portat a set sottozone (subzones) que s'identifiquen a les lleis DOC que
poden ser nomenades en les etiquetes de les ampolles. Cada una d'elles té
efectivament el seu propi sub-DOC, com cada una té un conjunt especific de
varietats permeses per a I'Us i un Unic conjunt de restriccions de produccid. Per
exemple, un Colli Bolognesi Barbera vi de la Colline di Riosto requereix assolir el
11,5% d'alcohol per volum, mentre que un Barbera Colli Bolognesi ha d'arribar al
12,5%. De la mateixa manera, els vins amb el nom d'algun dels segiients subzones
estan subjectes a normes de produccid més estrictes que un produit sota el titol
genéric de DOC, un estandard Colli Bolognesi Sauvignon té una restriccio de 120
quintals per hectarea, mentre que el vi equivalent amb el nom de la Serravalle esta
restringit a una tercera part.

Els vins més destacats de la zona sén els blancs (ambdds amb i sense gas) elaborats
amb la varietat Pignoletto. Aquests sén tan distingits i tan representatius del
terreny i la cultura del vi, que als de la sub-zona Classic s'han concedit estatus
complet DOCG, tot i que el titol podria ser: Colli Bolognesi Classic Pignoletto, unit a
Albana di Romagna en aquest nivell més alt de classificacié dels vins d'ltalia al
novembre de 2010.
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C.

Resultats analisis pH-Acidesa total

pH n (ml NaOH 0,1 N) A (meq/l) A (g tartaric/l) | A (g sulfaric/l)
Ne nxfx10x nxfx10x
(f=1,000) nxfx10 0,075 0,049
1 3,64 6,50 65,00 4,88 3,19
2 3,65 6,50 65,00 4,88 3,19
3 3,65 6,00 60,00 4,50 2,94
4 3,51 7,65 76,50 5,74 3,75
5 3,49 8,56 85,60 6,42 4,19
6 3,39 6,56 65,60 4,92 3,21
7 3,63 6,50 65,00 4,88 3,19
8 3,70 7,00 70,00 5,25 3,43
9 3,64 6,55 65,50 4,91 3,21
10 3,49 6,56 65,60 4,92 3,21
11 3,59 7,20 72,00 5,40 3,53
12 3,46 6,56 65,60 4,92 3,21
13 3,42 7,54 75,40 5,66 3,69
14 3,33 7,20 72,00 5,40 3,53
15 3,40 6,58 65,80 4,94 3,22
16 3,46 6,51 65,10 4,88 3,19
17 3,70 7,10 71,00 5,33 3,48
18 3,28 6,30 63,00 4,73 3,09
19 3,33 7,10 71,00 5,33 3,48
20 2,99 7,90 79,00 5,93 3,87
21 3,29 6,50 65,00 4,88 3,19
22 3,34 6,54 65,40 4,91 3,20
23 3,31 6,52 65,20 4,89 3,19
24 3,13 7,59 75,90 5,69 3,72
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D. Resultats analisis caracteristiques cromatiques

index
Abs )

DO DO DO Index Color Tonalitat Polifenols

Ne 280 nm

420nm | 520nm | 620nm o D0420+D0520+D0620 | DO420/D0O520 Totals
e (AU)

1 2,945 3,235 0,752 0,494 6,932 0,910 49,412
2 3,135 3,629 0,877 0,494 7,641 0,864 49,387
3 2,710 2,883 0,673 0,461 6,266 0,940 46,053
4 4,056 4,405 1,938 0,461 10,399 0,921 46,052
5 4,460 3,720 1,392 0,477 9,572 1,199 47,706
6 3,820 2,623 0,605 0,452 7,048 1,457 45,163
7 3,576 4,019 1,315 0,520 8,909 0,890 51,987
8 3,679 4,200 1,137 0,561 9,017 0,876 56,054
9 4,181 4,413 1,438 0,589 10,032 0,947 58,920
10 3,404 3,712 0,949 0,541 8,064 0,917 54,078
11 4,018 3,930 1,085 0,583 9,033 1,022 58,273
12 3,492 3,430 0,837 0,559 7,759 1,018 55,868
13 3,403 2,878 0,728 0,444 7,009 1,182 44,427
14 3,625 3,546 1,405 0,455 8,575 1,022 45,464
15 3,395 3,506 1,180 0,404 8,080 0,968 40,420
16 3,666 4,020 1,343 0,491 9,029 0,912 49,114
17 5,817 5,566 1,738 0,646 13,121 1,045 64,604
18 1,165 0,926 0,603 0,128 2,694 1,258 12,826
19 1,720 1,499 1,002 0,171 4,221 1,147 17,115
20 0,547 0,174 0,126 0,081 0,847 3,140 8,065
21 0,475 0,093 0,026 0,088 0,593 5,119 8,761
22 1,456 1,167 0,670 0,155 3,293 1,248 15,461
23 1,109 0,804 0,219 0,181 2,131 1,380 18,118
24 0,957 0,891 0,111 0,199 1,959 1,075 19,905
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E. Resultats analisis Polifenols per UV metode
Skogerson-Boulton
Antocianines Tanins Tg:l;j;‘::s Fenols no
(mg{L (L ferro Pig.m(?n-ts Pig.m(?n.ts Pig.m(?n.ts tanics
N2 | malvidin-3- . polimerics | polimeérics | polimeérics (mg/L
glucosid cat'equma (mg/!. (AU) petits (AU) | grans (AU) | catequina
equivalents) equivalents) cat'equma equivalents)
equivalents)
1 410,62 390,81 779,70 1,18 0,55 0,64 627,41
2 467,50 435,92 863,79 1,10 0,35 0,75 679,77
3 400,26 379,86 782,25 0,97 0,39 0,58 622,07
4 387,16 399,72 686,31 1,27 0,00 1,27 531,86
5 204,48 365,89 470,01 3,19 1,82 1,36 388,14
6 131,81 316,21 436,80 3,22 2,22 1,00 359,76
7 492,84 501,60 899,04 1,11 0,00 1,11 667,26
8 536,71 541,90 976,80 1,66 0,51 1,15 750,71
9 522,17 640,36 1018,69 2,11 0,35 1,76 762,14
10 457,51 513,83 1025,99 1,23 0,00 1,23 837,97
11 415,76 480,15 936,24 1,64 0,55 1,08 799,75
12 423,64 558,50 1034,19 1,52 0,00 1,52 845,29
13 224,73 352,53 607,15 2,33 1,27 1,06 515,62
14 357,11 417,89 759,18 1,01 0,00 1,01 601,62
15 262,82 269,60 557,35 1,51 0,85 0,67 467,59
16 444,86 547,22 949,98 1,11 0,00 1,11 697,55
17 369,37 661,00 1008,70 3,89 1,58 2,31 832,90
18 15,34 8,10 200,98 0,00 0,45 0,00 178,76
19 91,44 10,55 192,75 0,71 0,48 0,23 214,24
20 5,70 0,00 96,85 1,27 0,87 0,40 75,45
21 45,04 0,00 207,88 0,00 0,00 0,00 154,72
22 57,76 72,53 249,65 0,76 0,37 0,38 193,87
23 75,66 101,19 346,71 0,84 0,55 0,28 280,08
24 102,85 117,61 313,35 1,52 0,98 0,54 264,55
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F. Resultats analisis de Metalls per ICP

Concentracio en ppm (mg/l)

Ne K Na Fe Mg Zn Ca Ba Ni Mn | As Sr
1 1154,3] 44,6] 4,0 110,9] 1,00 73,0] 0,2 0,11 0,9 0,1 1,7
2 1093,0] 41,9 4,3 117,91 0,8 74,1 0,2 00 11 0,0l 1,7
3 1172,3| 48,3 3,2 109,5| 0,8 77,4 0,1 0,0f 09 0,0 1,6
4 1166,3| 37,8 3,9 110,8] 0,6/ 70,4 0,1 0,0f 0,8 0,0 1,6
5 1008,3|] 28,3 3,71 11e6,1 0,8 659 0,3 0,0 09 0,0 1,6
6 1040,4 36,3 7,4 115,7] 0,5 76,4 03] 0,0 06| 0,0 1,6
7 1271,7| 50,6 3,5 98,00 0,5 76,71 0,2] 0,0] 0,7] 0,0 0,9
8 1428,4f 50,31 3,1 1142 0,6 78,0 0,2 0,0 1,04 0,01 0,9
9 1289,7| 42,01 2,6 104,51 0,3] 45,71 0,2 0,0 0,7 0,0] 11

10 1142,4) 75,9 8,0 130,6] 0,6/ 73,2 0,2l 0,0 1,3 0,0 34
11 1347,91 32,71 7,4 131,51 0,6/ 78,2 0,2 0,0l 1,2 0,0] 3,2
12 1060,8] 63,6/ 6,3 126,41 0,8 73,71 0,2 00 11 0,0] 2,6
13 1184,91 28,4 6,3 127,11 0,8 76,7] 0,2 00 11 0,0] 24
14 997,5| 33,00 53] 123,71 0,91 93,3 04 0,0 1,3] 0,0 0,9
15 903,71 24,5 2,7 114,91 0,7] 88,0 0,2 0,0 1,3 0,0] 0,8
16 1005,8] 28,41 4,3 125,81 1,00 93,0 0,2 0,00 1,5 0,0] 0,9
17 1522,8] 65,1 3,4 120,7} 1,00 97,7] 0,2 0,0l 0,6 0,0 1,4
18 726,81 31,4 4,3 96,5 0,8] 68,2 0,2 0,00 0,9 0,0] 1,4
19 891,31 50,0 4,5 92,6] 0,4 99,51 0,2 0,0 1,04 0,01 1,2
20 331,2| 64,6] 3,1 86,5 05| 79,4 0,2 0,0 1,5 0,0 0,7
21 610,2| 48,0 1,4 86,8 0,8 84,6/ 0,3 0,0 08 0,0 0,7
22 690,0] 65,4 2,7 97,1 0,7] 82,11 0,2 0,00 0,9 0,0] 0,9
23 710,01 33,71 2,2 95,8] 0,7] 80,5 0,2 0,00 0,9 0,0] 1,0
24 564,0] 92,9 2,7 97,00 o6 851 0,1 0,0 1,4 0,0 0,8
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G. Resultats analisis Polifenols per HPLC

280 nm

TEMPS RETENCIO (min) / N2 MOSTRES 1.553 2.580 4.745 14.593 17.734
1 231.524|  726.348| 2.150.306| 557.842| 446.763
2 184.006| 592.538| 1.679.789| 474.960| 518.399
3 285.008|  698.223| 2.011.895 515.238| 438.138
4 239.588|  589.159| 1.117.784| 374.080| 445.774
5 302.607| 880.190| 2.727.277|  445.592 0
6 276.147| 1.100.482| 2.778.391 388.571 0
7 256.148|  441.087| 1.155.718 269.316| 703.852
8 280.723 611.380| 1.639.748|  430.849| 525.675| 1>
9 298.190 571.852| 1.595.903 349.446| 650.686| Pn
10 203.461 557.358| 2.043.598| 556.432| 514.198 ﬁ
11 256.947|  752.716| 2.339.562 684.504 | 578.902 8
12 289.364| 672.946| 2.855.019| 682.915| 328.490| <
13 210.789 825.221| 2.433.463| 468.688| 113.602 J—>|
14 232.579 798.378| 3.587.170| 1.009.114| 225.259 8
15 183.434|  779.930| 2.210.413 696.022 | 165.922 §
16 162.769 676.827| 2.867.527| 833.083| 174.275 E
17 247.465 798.564| 1.821.688| 975.758| 120.195| =
18 192.678|  350.162 185.873 0| 157.914
19 173.752 370.286|  325.468 0 0
20 225.615 320.546|  203.443 0 0
21 298.630 522.531 0 0 0
22 279.807| 537.789 515.075 157.879 0
23 248.260|  449.549 616.743 185.335 0
24 224.725|  404.758|  413.242 213.038| 123.692

XXVI




Classificacio i identificaci6 de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i métodes estadistics

320 nm

TEMPS RETENCIO (min) / N2

MOSTRES 2.280 6.953 7.783 8.301 9.877 10.423 11.236 11.921 12.352 12.961
1 243.458 294.934 429.485 | 1.779.154 | 394.448 1.393.587 127.710 630.770 483.687 431.485
2 101.078 129.957 696.450 | 1.831.051 | 340.654 970.534 156.386 584.450 834.174 458.068
3 157.200 703.551 356.970 | 1.521.666 | 263.094 876.042 139.808 454,169 464.992 387.775
4 101.183 251.750 524.293 | 1.995.538 | 318.113 1.245.254 166.463 519.101 632.733 368.391
5 0 91.580 82.124 982.599 0 1.008.672 71.136 498.234 559.971 406.957
6 0 0 76.623 892.054 0 950.064 0 363.232 365.175 317.204
7 85.934 0 861.147 976.518 | 239.660 915.638 94.666 553.433 1.146.192 478.272
8 56.642 0 0| 1.097.828 | 240.099 693.178 79.983 642.097 1.400.260 515.555
9 97.677 116.643 850.657 733.494 | 261.523 745.439 81.328 622.153 563.525 498.416 ;>6’

10 m

79.975 0 633.286 | 5.605.318 | 505.646 | 2.164.858 345.212 692.370 495.443 450.847 ]>

149.043 212.762 459.977 | 3.729.083 | 373.835 1.952.573 185.735 481.376 612.775 427.227 8

12 155.736 156.709 420.314 | 3.631.540 | 275.070 1.500.932 224.896 637.603 857.243 431.658 Z

2

13 170.471 146.606 341.025 | 1.405.921 0 763.334 137.683 552.933 1.013.318 435.373 O

14 (0)

0 487.815 193.939 | 2.182.418 | 262.543 896.445 88.608 518.944 417.671 436.305 e

>

15 M

76.640 374.192 87.244 | 2.097.770 | 256.460 880.114 88.685 417.971 486.496 323.558 a

16 >
81.145 228.459 205.776 | 1.727.673 | 232.134 635.646 66.823 343.617 711.322 354.293
17 98.443 274.315 184.502 | 3.777.681 | 109.263 1.353.933 90.167 844.653 1.228.452 561.861
18 0 169.161 763.092 | 2.335.515 | 287.483 574.356 232.383 232.383 156.408 0
19 0 160.267 598.885 | 2.810.055 | 311.571 604.959 201.674 0 211.728 0
20 0 76.736 607.595 | 1.190.377 90.853 122.393 295.526 295.526 0 0
2 1 0 101.214 856.000 195.674 88.007 28.106 342.347 0 155.671 0
22 0 111.146 812.780 746.700 | 113.928 238.637 320.473 0 232.247 0
23 0 89.031 657.604 | 1.311.481 | 143.583 323.600 292.400 0 201.300 0
24 0 77.022 554.868 | 1.537.745 | 135.240 282.533 269.538 0 193.232 0
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360 nm

TEMPS RETENCIO (min) / N2 MOSTRES 6.308 15.281 15.704 16.069 17.734 18.178 18.571 19.423 19.819
1 101.125 | 160.481 88.006 | 243.969 | 321.822 | 98.529| 87.345 94.570| 91.936
2 42.218 | 247.058 94,555 | 463.490 | 450.156 | 157.214 56.929 71.056 | 139.587
3 77.526 | 186.083 77.922 | 178.570 | 315.466 | 91.064 | 72.387 56.923 87.712
4 47.122 | 162.882 71.489 | 186.532 | 259.833 81.812 72.713 | 286.824 82.063
5 0 0 25.222 0| 46.443 8.950| 33.517 0| 45.737
6 0 0 0 0 30.842 0 17.356 0 14.950
7 50.265 | 314.576 | 118.486 | 707.780 | 373.426 | 229.331 33.238 79.159 | 112.336
8 42,772 | 278.979 | 106.236 | 804.357 | 426.668 | 301.499 | 106.767 | 83.332 | 154.592

9 86.365 | 203.728 | 127.358 | 510.635 | 350.504 | 118.027 | 88.562 91.780 79.118 ]5’

m

10 53.752 1 239.896 75.739 | 369.376 | 595.799 | 121.434 | 49.749 74.819 | 127.591 ]>

(@)

11 78.365 | 129.253 76.406 | 123.208 | 429.472 | 71.094 | 58.387 60.797 | 106.809 8

12 48.187 | 105.173 58.086 | 113.365| 279.063 | 61.415 45.709 39.362 98.449 Z

>

13 22.595 0 0 0]177.167| 32.595| 31.560 0] 68615 O

14 o

40.023 65.680 0 0]276.679| 49.336| 70.177 0| 118.058 ],;

/

15 L

0 92.293 0 0] 188.780| 45.368| 37.723 0| 84.503 (T)

16 >
0] 148.180 0 0]222.395| 58.058 | 46.858 0| 95.769
17 61.579 84.052 0 01 320.580 0| 51.618 0| 240.713
18 0 62.089 0 0 27.142 0 0 0 13.938
19 0 57.435 0 0| 49.311 0 0 0 21.266
20 0 0 0 0 0 0 0 0 0
21 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 0 0 0 0 0 0 0 0 10.389
23 0 0 0 0 0 0 0 0 0
24 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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Classificacio i identificaci6 de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i métodes estadistics

520 nm

TEMPS RETENCIO (min) / N2 MOSTRES 10.960 12.631+13.762 16.818
1 394.896 1.726.301 62.864
2 438.398 1.934.163 66.237
3 395.217 1.871.057 57.137
4 256.877 1.183.948 59.100
5 0 0 24.230
6 0 0 0
7 507.072 1.926.805 41.866
8 296.175 1.624.843 87.170
9 359.018 1.280.276 39.630| >
10 248.067 1.585.175 100.560|
11 297.296 1.352.832 118.256| 2
12 163.142 846.138 73.701 %
13 0 0 41.552| 3
14 141.174 791.396 83.190| 2
15 71.918 597.306 84.856 §
16 232.453 1.137.619 100.068|
17 0 0 122.589
18 36.712 463.967 8.359
19 90.524 828.529 15.428
20 0 0 0
21 0 0 0
22 30.971 0 9.686
23 26.294 0 12.275
24 0 0 15.244

XXIX




Classificacio i identificaci6 de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i métodes estadistics

H. Resultats analisis Compostos Volatils per GC

Arees cromatografiques

LE,“:APSSRTERTEESNC'O (min) /1 4352 4,935 5,176 5,610 6,451 7,438 10,912
1 54649,000 | 9907,331| 437948000 | 6238978 | 254276,000| 70133.300| 37843,900
2 80767,900 | 9292,512 | 366632,000 | 6187,140| 294784,000| 115999,000| 42297,600
3 55639,300 | 13467,600 | 467833,000 | 8183445 | 232649,000| 56930,800| 33465,500
4 86395,800 | 8580,529 | 534016,000 | 7027,892 | 357389,000| 147121,000| 28602,600
5 76191,400 | 2719,081 | 700573,000 | 8990,667 | 220760,000| 177657,000| 34899,800
6 75536,100 | 2322,911| 720685,000 | 6625,111 | 259932,000 | 228555,000| 60139,000
7 62015,800 | 14502,500 | 403762,000 | 8138,475 | 183082,000| 66414,500| 11259,000
8 97627,200 | 18434,900 | 417847,000 | 8531,263 | 213189,000| 156928,000| 17811,500
9 55277,600 | 5083,432 | 455587,000 | 7936,738 | 218411,000| 84027,900| 15623400
10 76714,600 | 11820,400 | 366028,000 | 8223,126 | 291228,000| 95545700 41997,800
11 64231,800 | 7239,396 | 722451,000 | 7889,482 | 381671,000| 253201,000| 39159,600
12 71775,000 | 7460,250 | 445945,000 | 7854,900 | 386336,000 | 171587,000| 32672,000
13 67002,400 | 5653,514 | 671748,000 | 8246,438 | 288000,000 | 152857,000| 80078,800
14 37585200 | 9353,887 | 353886,000 | 7610,482 | 209183,000| 54599300 24628,600
15 50457,700 | 14426,300 | 421209,000 | 8185,184 | 314029,000| 50830,100| 33260,900
16 47531,300 | 14419,900 | 394148,000 | 8334,491 | 323821,000| 71797,300| 28228,400
17 54021,600 | 11585,400 | 698307,000 | 8482,206 | 307409,000 | 269806,000| 44499,900
18 76734,800 | 4269,842 | 310458,000 | 8713,689| 175361,000| 88959,000| 11148800
19 68048,400 | 4181,527 | 368729,000 | 9190,869 | 129032,000| 91188.400| 16536,300
20 55488,500 0,000 | 349879,000 | 5952,322 | 116681,000| 54308500  5241,003
21 73762,300 0,000 | 358444,000| 6080,276| 75482,100| 46920,800|  2804,705
22 90635,800 0,000 | 346682,000 | 5399,778 | 123432,000| 93833,900|  6661,240
23 57323,100| 501,669 | 419366,000 | 6616,396 | 126439,000| 69313400  7324,414
24 47975,700| 584,633 | 382142,000 | 6437,814| 118425,000| 65812,800|  7617,014

XXX




Classificacio i identificaci6 de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i métodes estadistics

Arees cromatografiques

TEMPS RETENCIO (min) /

N© MOSTRES 11,299 15,081 15,860 16,292 17,133 17,969 23,173
1 2352150,000 | 501724,000 | 172018,000 | 48772,400| 8256,921 | 23727,400| 55561,500
2 2307070,000 | 408009,000 | 279052,000 | 79675,300| 5658,207 | 25281,100| 57352,700
3 2275940,000 | 364568,000| 93411,800| 28422,900| 7092,955 |29660,300| 55095,000
4 2948790,000 | 867246,000 | 298715,000 | 77772,500| 8301,465 |37382,600| 78481,400
5 1711360,000 | 882985,000 | 316286,000 | 103268,000 | 4099,595 | 22511,300| 65873,500
6 1543850,000 | 841876,000 | 443059,000 | 106977,000 | 1894,956 | 28215,400 | 62454,400
7 2006780,000 | 411544,000 | 176187,000 | 58260,300 | 32869,200 | 21265,000 | 44593,600
8 1875240,000 | 455422,000 | 392288,000 | 108805,000 | 19315,400 | 24365,700 | 45295,400
9 2155750,000 | 555186,000 | 145717,000 | 51873,700 | 17415,500 | 25173,800 | 54609,800
10 2118550,000 | 290853,000 | 268604,000 | 72489,300 | 10642,000 | 23085,000 | 45645,200
11 2265020,000 | 413666,000 | 255701,000 | 68337,900| 5314,670|20011,500| 56185,900
12 2404650,000 | 525619,000 | 283182,000 | 77160,400 | 6295,667 | 22662,400| 70565,700
13 2180270,000 | 583134,000 | 190017,000 | 57494,900 | 4401,352|22326,300| 76942,200
14 1680550,000 | 304774,000 [ 89477,500| 28742,900| 7324,517]11182,100| 51860,500
15 2930050,000 | 523701,000| 74203,400| 23693,400 | 16989,300| 4848,580| 61115,200
16 2516940,000 | 262115,000 | 119008,000 | 37186,400 | 5908,041|16707,100| 67113,100
17 2875990,000 | 679408,000 | 459690,000 | 162660,000 | 6526,197 | 18168,000 | 144238,000
18 1624560,000 | 75698,600 | 233013,000| 70770,900 | 26299,300 | 17752,000 | 28275,700
19 1476220,000 | 65326,100 | 142370,000 | 44449,800 | 27760,500 | 14102,300 | 29285,300
20 0,000 | 133723,000 | 115518,000 | 34557,200 | 24122,700 | 14471,300 | 26575,400
21 1164490,000 | 30545,300 | 108611,000| 32738,700 | 41588,700|21120,800 | 16231,800
22 1299790,000 | 95559,000 | 245153,000 | 73680,400 | 34323,600 | 19332,500 | 22803,300
23 1358940,000 | 149743,000 | 198408,000 | 582795,000 | 32217,400 ( 20771,800 | 28719,400
24 1273670,000 | 169992,000 | 176975,000 5430,800 | 24299,900 | 14625,400 | 35683,400

XXXI
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Arees cromatografiques

TEMPS RETENCIO (min) /

N® MOSTRES 24,751 25,174 27,460 28,016 30,693
1 7586,777 17155,700 6963,628 13497,000 535777,000
2 15409,200 19566,300 6373,750 30200,800 492694,000
3 7905,216 18238,400 7771,412 12216,800 494606,000
4 21501,700 26872,300 | 15367,700 20249,000 662222,000
5 16179,100 27922,400 | 10685,100 8143,843 328697,000
6 12904,800 17619,400 7428,859 6791,521 364027,000
7 4700,851 23853,500 7483,133 14392,400 423708,000
8 15578,700 38671,500 9497,025 35873,100 398163,000
9 5499,264 23899,900 8537,990 13090,000 401134,000
10 10901,700 19778,400 8727,427 25251,000 438274,000
11 10879,400 16041,400 8456,099 14312,300 518507,000
12 17902,800 28352,900 | 11866,800 14069,100 526154,000
13 9407,555 18633,600 9004,913 7196,011 464684,000
14 5239,470 12516,300 5875,608 6465,192 405519,000
15 13256,100 15775,400 7286,538 9956,107 742413,000
16 7681,877 13834,800 8280,275| 234662,400 599250,000
17 23300,100 9330,078 | 18634,500 19681,400| 1284660,000
18 4242,354 38526,500 2435,319 18483,600 278545,000
19 4107,474 45270,300 1298,572 9237,837 255533,000
20 1911,428 33216,200 5928,543 8495,806 208022,000
21 1245,720 46047,700 4356,448 6754,738 161379,000
22 2346,724 40037,400 4892,969 9372,690 196508,000
23 2620,568 36245,400 6381,086 8455,668 273180,000
24 2718,500 29399,200 7022,783 8465,662 334715,000

XXXl
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Arees cromatografiques
TEMPS RETENCIO (min
N MOSTRES (min) / 31,955 34,459 37,790 42,610 43,668
1 97529,400| 318251,000 552,879 11879,600 6799,977
2 95320,100| 471988,000 12244,100 8294,876 4733,627
3 123795,000| 285703,000 14102,500 10464,100 5901,379
4 127817,000| 539033,000 17133,100 14873,200| 11662,600
5 136801,000| 368621,000 14057,400 26902,400 | 16624,700
6 123477,000| 389255,000 34582,500 26882,500| 11870,000
7 73356,100 | 283308,000 24698,400 7523,788 5492,441
8 73227,200| 493979,000 16329,000 7819,250 3961,487
9 99791,400| 264261,000 25586,600 13481,700 9947,473
10 63301,400| 329981,000 14663,100 7918,745 4191,520
11 64359,300 | 378300,000 23859,800 7586,604 5671,522
12 85024,000| 463061,000 32821,200 12088,300 7127,219
13 116605,000 | 404845,000 42920,800 16754,300| 10351,500
14 55018,900 | 236086,000 28623,500 7757,210 5455,025
15 83606,700 | 442087,000 3130,246 10694,300 6301,387
16 32599,100| 244966,000 30587,200 9239,626 4888,701
17 139158,000| 850135,000 7675,532 14231,000 9958,962
18 12003,200| 101316,000 24390,300 6854,508 1898,481
19 7742,833 81320,600 28328,700 5302,588 2011,659
20 7775,967 0,000| 105846,000 5838,984 2056,613
21 4520,727 38109,100 12055,400 3972,348 1362,871
22 14652,800 | 103395,000 11444,300 10679,900 1889,731
23 23493,900 84906,500 18115,400 7857,331 3450,348
24 23923,200| 103610,000 11762,100 6862,426 2969,522
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I. Espectres UV

Spectrum/Peak Report Date 6/27/12 Time 10:28:08 Page 1 of 1
Method file : <untitled>
Information : Default Method

Data File

Overlald Spectra:

C:\2012\POLIPE~1\ESPECT-1\1.5D Created : 6/27/12 10:18:11

mesirat- 1100

KNsorance (ALY

1 mostral- 1/100

Report generated by : Alda Signature:

+s+ End Spectrum/Peak Report ***

B

- - -————

Spectrum/Peak Repuort Date 6/27/12 Time 11:33:15

Page 1 of 1

Mothed file
Information
Data File

<untitled>
Default Method

C:\2012\POLIFE~1\ESFECT-1\2.5D Created : 6/27/12 11:23:53

Overlaid Spectra:
muestrad-

18

1

12-
1é|
08
08 |
YE
02-

Trsehance (AL

1 ouestra2-1/100

Raport generated by : Aida Signature:

.

R

¢os End Spectrum/Feak Report ***
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Spectrum/Peak Repart Pate 6/27/12 Time 11:36:25 Page 1 of 1}

Method file : <untitled>
Information 1 pefault Method
Data File : €:\2012\POLIFE~1\ESPECT~1\3.3D Created : 6/27/12 11:27:04
Overlaid Spectra:
mussirad- /400
14
124
"~ 1 \
£ )
H ouj \
S o84 |
2 3 \ N
- D4 -
02 -
o PO z e e 2 e
X0 40 80 -] M 100 \Wavmsogh (no
+ Name
1 muestrad-1/100
Report generated by ! Alda SLgNATOIE: severesannsnnsss
*** End Spectrum/Peak Report ***
Spectrum/Peak Report Date 6/27/12 Time 11:39:38 Page 1 of 1
Mathod file : <untitled>
Information : Default Method
Data Flle : C:\2012\POLIFE~1\ESPECT~1\4.8D Created : 6/27/12 11:29:49
Overlaid Spectra:
muestrsd- 1100
14-1:
124
5
< 1)
\
E
i\
. 04 - /
02-:_ R N
L - . = e
300 “n 0 800 00 000 \V/asaenc)
§  Rame
1 muoestrad-1/100
Ruport genezated by : Alda SIgNATtULe: (icecvtassscstan
***» End Spectrum/Peak Report ***

| XXXV
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Spectrum/Feak Report Date 6/27/12 Time 11:41:37 Page 1 of 1
Mothod file : <untitled>
Information : Default Method
Data File s C:\2012\POLIFE~1\ESFECT~1\5.5D Created : 6/27/12 11:32:22
Ovarlaid Spectra:

muestes-

13#

1

~N

o o
~ D

Absarhants (AU)
=
& -
Resdlasadosilocaticatisals

o B

{1 muestra5-1/100

Report generated by : Alda

-

SLgnAtUrE: ...i.e-

sassnnres

**+ End Spectrum/Peak Report ***

Spectrum/Peak Report

Date 6/27/12 Time 11:44:04 Page 1 of 1

Method file :
Information :
Data File H

<untitled>
Default Method

C:\2012\POLIFE~1\ESPECT~1\6.5D €/27/12 11:34:28

Created :
Overlaid Spectra:
mussvad-1/100
14
u—\l
08 ; \
\
% 08 |\
v M»S e
02- N
0 —
5 R A g : —r——r
00 A0 S0 00

1 muestraé-1/100

Report generated by : Aida

Signatura:

Fesrenssansranry

#*¢ End Spectrum/Pesk Report ***
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Spectrum/Peak Report

Date 6/27/12 Time 11:45:57 Page 1 of 1

Method file : <untitled>
Information : Default Method
Data File H €:\2012\POLIFE~1\ESPECT-1\7.5D Created : 6/27/12 11:36:38
Overlaid Ia:
musatra)- 1100
18-
18
147
- i\
g 2l
f o
08 'i
5 o8 |
04 .
02 ‘ :
0~ e — — —
L, . g s Py g e g e gy}
DR . S - o 600 e 800 Viewessagth (oM
4 RKame
1 mueatra7?-1/100
Report generated by : Alda SignAatur: .c.cesssscccsenss
#++ End Spectrum/Peak Report ***
Spectrum/Peak Report Date 6/27/12 Time 11:47:58 vage 1 of 1
Method file : <antitled>
Information : Default Mothod
Data Flle H C:\2012\POLIFE~1\ESFPECT~1\8.3D Created : 6/27/12 11:30:40
Qveorlaid Spectra:
muestrad. 1100
uwi
15
- 14
1 \
08 \
§ osq |
M—;
02-§ P .
e e e e e : = o
- ¢ B N 00 830 0 00 Vimeswngth inml
f Bame
1 muestra8-1/100
Report qQenarstaed by : Alda SIgNAtUTEL sieessssnsinssns

*#* End Spectrum/Peak Report ***

- —— " ———
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Spectrum/Peak Report Date €/27/12 Tims 11:50:21

Page 1 of 1

Mathod file : <untitled>
Information : Default Mathod
Data File H C:\2012\FOLIFE~1\ESPECT~1\9.5D Created : 6/27

/12 11:40:55

Overlaid Spectra:
mueatrad. 1

Ansarmancs (AU)

# Name

- o

1 muestra-1/100

Report gensrated by : Alda Signature:

*+*+ End Spectrum/Peak Report ***

Fessressemasnnan

- - ——

Spectrum/Peak Report Date 6/27/12 Time 11:52:34

Page 1 of 1

Method file : <untitled>
Information : Dofault Method
pata Fils 3

Overlaid Spectra:
muesiralo-

C:\2012\POLIFE~1\ESPECT~1\10.5D Created : 6/27/12 11:43:06

1160
18

18 ’v;

14

12:'1\
14 \

08—

Lrgerhence (ALY
5
Adbladalan,
o

¥ Name

1 muestralQ~1/100

Report genersted by : Alda Signature:

Sessbarssnnrnnen

| XXXVIII
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Spectrum/Peak Report Date 6/27/12 Time 11:54:27

Fage 1 of 1

Method file :
Information :
Data Fils

<untitled>
Dofault Method
C:\2012\2OLIFE~1\ESPECT~1\11.8D

Overlaid Spectra:
muoostat

Created : 6/27/12 11:45:08

14100

178
15
125 -

13
078
05
028 -

°_

Khearmence (ALS

Name

muestrall-1/100

Report generated by i Alda Signature:

-

A

*++ End Spectrum/Peak Report ***

Spectrum/Peak Reoport Date 6/27/12 Time 11:58:20

Page 1 of 1

Method file
Information
Data File

<untitled>
pefault Method
C:\2012\POLIFE~1\ESPECT~1\12.5D

Created : 6/27/
Overlaid ESpectra:

12 11:47:06€

Muesirai2-1/100

Abmurtence (A

4 Rame

1

muestral2-1/100

Report genesated by : Aida

- -

Signatore: .....

s*+ End Spectrum/Peak Report ***

-
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Spectrum/Peak Report

Date 6/27/12 Time 12:44:47

Fage 1 of 1

Mothod file : <untitled>
Information : Default Method
Data File : C:\2012\POLIFE~1 \ESPECT~1\13.5D Created : 6/27/12 12:35:30
Overlaid Spectra:
mucstra13-1/100
14 1
12
= 1 ;'v
08 |
» 31
i 3\
; 00: \
0z~ >
o S e B e e o et
- S F— 800 R — 000 vemsmts e
¥ Name
1 muestrald-1/100
Report generated by : Alda Signature: ...eeessvesscnes
*#* End Spectrum/Peak Report ***
Spectrum/Peak Report Date 6/27/12 Time 12:147:44 Page 1 of 1

Mathod file
Information
Data File

TR

Overlaid Spectra:

<untitled>
Default Method
C:\2012\POLIFE~1\ESPECT~1\14.5D

Created : 6/27/12 12:38:12

mussirat4 100

14

Ansattisnce (ALY
g -
P PEVETYIN FYPS PO P

1 muestrald~1/100

Report generated by : Alda

Signature:

*++ End Spectrum/Peak Report

b

| XL
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Spectrum/Feak Report Date 6/27/12 Time 12:45:41 Page 1 of 1
Method file : <untitled>

Information : Default Method

Data File ] C:\2012\POLIFE~1\ESPECT-1\15.5D Created : 6/27/12 12:40:24

Overlaid Spectra:
muestrals-1/100

12{
1|

os l\‘

Absorhance (ALH
H
o
-

04
ez ~
] —— - - — — —_— —_— -
o - ' T - * . § v~— - - 1 - - =g - ] - - +——
300 40 50 50 ™. 800 Viwesmngin (vl
¥ Name
1 muestral5-1/100
Reoport generated by : Aida SignAtUr®: seeecssasnsrnsns
*+* End Spectrum/Peak Report ***
Bpectrum/Peak Report Date 6/27/12 Time 12:51:46 page 1 of 1

Method file : <gntitled>
Information : Default Method
Data File t C:\2012\POLIFE~1\ESPECT-1\16.8D Created : 6/27/12 12:42:32
Overlald Spectra:
muestrals- 11100
18
14
s i)
< 4\
(TER
na] \
04-
0 = —— e —————
R * T * S w0 M P
# Name
1 muestralé-1/100
Report generated by : Alda SigRALUSE: seeeanrvevecnsss

-

**+ End Spectrum/Peak Report **¢
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Spectrum/Peak Report Date /27712 Time 12:53:58 Page 1 of |
Method file : <untitled>
Information : Default Mothod
Data Flle z C:\2012\POLIFE~1\ESFECT~I\17.3D Crested : 6/27/12 12:44:26
Overlaid Spectra:
muestra17-1/100
21
s
:3—‘ ‘5—%‘[
2% |
P
g o |
o8-
025 3
o e e
[ - BE— L+ - [Ce] - 000 \Viwesiength (7,
4 Name

1 muestcal7l-1/100

Report generated by : Alda Signaturo! .ieveeessnccaans

——— - - - -

¢s¢ End Spectrum/Peak Report ***

— - - - — " "

Spectrum/Peak Report Cate &/27/12 Time 12:55:45 Page L of 1

Method file : <untitled>
Information @ Default Method
Data File H C:\2012\POLIFE~1\ESPECT-1\1B.5D Created : 6/27/12 12:46:286

Ovorlaid Spectra:
muestai&- 11100

it

—

PPN PPN PSS PR Ty

Absorsacce (AN
o
g8 2 3 B

0 e iy gy . = —_—
30 40 -« — . - ] 00 Wessiungth {nn
{ Name
1 muestralf®-1/100
Report generatad by : Alda Signature! .ieeeesesencenni

+#++ End Spectrum/Peak Report ***
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Spectrum/Peak Raport Date 6/27/12 Time 12:57:46 Page 1 of 1
Mathod file : <untitled>

Information : Default Method

Data Flle 3 C:\2012\POLIFE~1\ESPECT~-1\139.5D Created : 6/27/12 12:48:17

Overlaid Spectra:
musatra 191100

4

Absottarcs (AU}
2
C

1 wmuestral%-1/100

Report generated by : Alda Signatur®: ..eccecssvanses

*** End Spectrum/Peak Report ***

- - -

Spectrum/Peak Report Date 6/27/12 Time 13:00:20 Fage 1 of 1
Method file 3 <untitled>
Information : Dofault Method
Data Fils s €:\2012\POLIFE~1\ESFECT-1\20.5D Created : 6/27/12 12:50:53
Overlald Spectra:
MuestralC-62%
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3
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5 15
14 e
as |
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30 0 %0 e00 ) 00 Wewwengh inral
4 Name
1 muwestra20-5/25
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*+* End Spectrum/Peak Report ***
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Spectrum/Peak Report

Date 6/27/12 Time 10:39:10 Page 1 of 1

Method file : <untitled>
Information : Default Method
Data ¥ils ] C:\2012\POLIFE~1\ESPECT~1\21.50 Crested 1 6/27/12 10:29:35
Overlaid Spectra:
muestra1-525
.

254
24\
15

Aimerborce (ALY
-
\
/

4 b ‘ e

0s R
0- - -

4 Name

1 muestra2l-5/2%

Report genersted by : Alda

SiQRAtUL®: scccimnsannrores

**+ BEnd Spectrum/Peak Report ***

Spectrum/Peak Report Date 6/27/12 Time 13:02:31 Page 1 of 1
Method file : <untitiad>
Information : Default Method
Data File : C:\2012\POLTFE~1\ESPECT-1\22.5D Created : 6/27/12 12:53:09
Overlaid %tnz
AN00
D4
=1 03|
o \
; 025 |
02- '\
5 015 - —-"‘\\
01— S
005 N
o 5 — 2 e o e
E T - - R 1 &0 E . 200 Vimesmesth: (nm)
4 Nams

- -

1 muestra?2-1/100

Report gensrated by ! Alda

Signature: ccacsseasncansos

¢** End Spectrum/Peak Report **¢
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Spectrum/Peak Report

Date 6/27/12 Time 13:04:22 Page 1 of 1

Metbod file
Information
Data File

i

<untitled>
Default Method
C:\2012\POLIFE~1\ESPRCT~1\23.50

Creatod : 6/27/12 12:54:55

Overlald sgtnz
100
ol

|
11
03

Atmertinews (ALY

1 muestra23~1/100

Report generated by : Aida Signature:

P

*+* End Spectrum/Peak Heport ***

Spectrum/Pesk Report pate 6/27/12 Time 10:36:33 Fage 1 of 1

Method file
Information
Data File

<gntitled>
Default Mathod
€:\2012\POLIFE~1\ESPECT~1\24.8D

Created : 6/27/12 10:24:06

Overlaid Spectra:
muestra24- 17100
06

a

04|
\

03

Armortiarcs (AL

\\

p2-

¢ P

¥} Remeo

1 muestra24-1/100

Report generated by : Alda Signature:

- - - - —

)

**+ End Spectrum/Peak Report ***
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

J. Espectres ICP

Method: multiolement vins
Result: determinacié metalis vins

K 766,490
310k '
ot
766,450
Intensity: 6126184
Conec: 11,543 mgil
1
Fo 238,204
17k )
°1
' 238,204
Intensity: 224827
Conc: 0,040 mg/L
b
Zn 206,200
3000
0|
206,200
Intonsity: 31419
Cone: 0,010 mg/L
5
03/07/2012 11:00:07

Spectra

Rop: 3 'Na 589,592

150k |

_i2
Rep: 3/ Mg 285,213

1m0k

4
Rep: 3/Ca 317,933

63k

Page 1

Sample ID: 1

Rep: 3

589,592

Intensity: 1315160
Conc: 0,446 mgiL

Rep: 3

285,213
Intensity: 305102 1
Conc: 1,108 mg/L

Rep: 3

317,933
Intensity: 1454801
Conc: 0,730 mg/L

WinlLab32

| XLVI



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins

Result: determinacio metalls vins
Ba 233,527
13k |
0
‘ 231,527
Intensity: 3869 4
Conc: 0,002 mg/L
7
Mn 257,610
k| |
\
o
' 257,610
Intensity: 66777,2
Conc: 0,008 mg/L
9
Sr 460,733
220k :
o‘
| "
460,733
Intensity: 42634,7
Conc: 0,017 ma/l
"
03/07/2012 11:00:07

Rep: 3/ NI 231,604

10
Rop: 3!

1k

" Rep: 3'As 193,856

1200

Sample ID: 1

231,604
Intensity: 237 4
Conc: 0,001 mg/L

193,696
Intensity: 12,1
Conc: 0,001 mgil

Rep: )

Rop: 3

WinLab32

XLvilI



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Spectra
Method: multielement vins Sample 1D: 2
Result: determinacié metalls vins
K 766,490 Rep: 3 Na 589,592 "
300k 1 ‘ 150k
0 0
766,490 589,502

1

Fe 238,204
17k
0
J
Zn 208,200
2600
[}
1

03/07/2012 11:09:56

Intensity: 530084 4
Conc: 10,930 mgit.
2
Rep: 3' Mg 285,213

1 120k

238,204
Intensity: 241613
Conc: 0,042 mg/L

4
Rep: 3/ Ca 317,633

63k
0
206,200
Intensity: 2484 8
Conc: 0,008 mg/l.
6
Page 1

Intensity: 1235881
Conc: 0,419 mg/L

285213
Intensity: 1287617
Conc: 1,176 mg/L

317,933
Intensity: 1478673
Conc: 0,741 mgiL.

Rep: 3

Rep: )

XLvii



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Spectra
Method: multielement vins
Result: determinacié metalis vins

Ba 233,527 Rep: 3'Ni 231,604
12k | 11k
0 0
' g 233,527 —
: 28858
Cone: 0,002 mg/L
Mn 257,610 Rep: 3/ As 163 688
41k ! 1200
0 0
'
257 610
Intensity: 794332
Conc: 0,011 mg/L
, 38 o 110
Sr 460,733 Rep: 3
220k | o —y
\
o‘ ’ |
| 480,733
Intensity: 433757
Conc: 0,017 mg/L
1" |
03/07/2012 11:09:56 Page 2

Sample 1D: 2

231,504
Intensity: 30 8
Conc: 0,000 mg/L

193,696
Intensity: 453
Conc: 0,004 mg/L

Rep: 3

Rep: 3

WinLab32

XLIX



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Spectra
Mothod: multielement ving Sample 1D: 3
Result: determinacié metalls vins
K 766,490 Rep: 3/ Na 588 592
310k 4 150k i
0 0
766,490 589,592

Fe 238,204
15Kk
0
3
Zn 206,200
2600
0
5

03/07/2012 11:17:42

Intonsity: 6221587
Conc: 11,723 mgil.

238,204
Intensity: 176711
Conc: 0,032 mg/L

206,200

Intensity: 2458 %
Conc: 0,008 mg/L

Intensity: 142628.5
Conc: 0,483 mg/L
2
Rep: 3/ Mg 285,213

110k

285213
Intensity: 3051920
Conc: 1,085 mg/L
4

~ Rep:3Ca3dt7e3y

70k

317,833
Intensity: 154330 7
Conc: 0,774 mp/L.

Page 1

Rep: 3

Rep: 3

Rep: 3

WinLab32




Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins

Result: determinacié metalls vins
Ba 233,527
12k
0
233,627
Intensity: 23047
Conc: 0,001 mgiL
7
Mn 257,610
35k |
0
257 610

Intensity; 63864,3

9
Sr 460,733

"

03/07/2012 11:17:42

Conc: 0,008 mg/l.

460,733

Intensity: 403528
Conc: 0,016 mg/L

Spectra
Sample ID: 3
Rep: 3/ NI 231,804
"*T B

[

0
231,604
Intensity: 14,2

Cone: 0,000 mg/L

8
Reop: 3'As 193,696

1200
o5
0
o ’ 193,698
Intensity: 44,8
Cone: 0,004 mgiL
10 o -
Rep: 3
Page 2

Rep: 3

WinLab32

LI



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins

Result: determinacié metalls vins
K 786,490
310k = | e ==
0
766,490

1
Fo 238,204

16k

Zn 206,200

03/07/2012 11:25:09

Intensity: 618981 2
Conc: 11,663 mg/L

238,204
Intensity: 21569,6
Conc: 0,039 mg/L

206,200
Intonsity: 1887 5
Conc: 0,008 mg/L

Spectra

Rep: 3'Na 589,592

150k |

12
Rep: 3' Mg 285,213

110k

|4
Rep: 3/Ca 397,903

62k

Page 1

Rep: 3

589,592
Intonsity: 1115843
Conc: 0,378 my/L

Rep: 3

285213
Intensity: 308952 4
Conc: 1,148 mg/L

Rep: 3

317,933
Intenaity: 140476 .9
Conc: 0,704 my/L

WinLab32

Li



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

’ Spectra
Method: multielement vins
Result: determinacié metalls vins
Ba 233,527 Rep: 3'NI 231,604
12k o 1Mk
0 0
- !
233,527
Intensity: 2430,5
Conc: 0,001 mgil
7 '8
Mn 257 610 Rep: 3 As 193,696
34k | 1200
0 ’ 0
v 257,610 v
Intensity: 61528.0
Conc: 0,008 mgiL
9 o 10
Sr 460,733 Rep: 3/
220k 0
L
0
480,733
Intensity; 403432
Conc: 0,016 mg/L
1
03/07/2012 11:25:09 Page 2

231,604

Intensity: 0.6
Conec: 0,000 mg/L

193,696
Intensity: -21.4
Cong: -0,002 mg/L

Reop: 3

WinLab32

LIl



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins

Result: determinacié metalls vins

K 786,490

1
Fo 238,204

16k

3
Zn 206,200

2600

030772012 11:33:39

766,490
Intensity: 5361395

Conc: 10,083 mg/t

238,204
Intensity: 20681,0
Conc: 0,037 mgiL

206,200
Intensity: 2529 %
Conc: 0,008 mgil

Spectra
Sample 1D: §
—_— _ -
Rep: 3 Na 589,582
140k |
\

l

o |
680,692

Intensity: 83536 9
Conc: 0,283 mg/L

2
Reop: 3 Mg 285,213

110k |
0 ,_ U
‘ T 28521%
Intensity: 123764 2
Conc: 1,161 mg/L
4
Rep: 3/Ca 317,933
60k "
0
317,933

Intensity: 1312536
Cone: 0,859 mg/L

Rep: )

Rop: )

Rep: 3

WinLab32

LIv



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins

Result: determinacio metalls vins
L
Ba 233,527
12
0
. 233,821

. Intensity: 61799
Conc: 0,003 mgiL

7
Mn 257 610
36k !
0
’ 257,610
Intensity: 658077
Conc: 0,009 mgiL
9
Sr 460,733
220k L {
0
460,733
Intonsity: 39172.7
Conc: 0,016 mg/L
1

03/07/2012 11:33:39

Rep: 3'Ni 231,604

11k

" Rep: 3 As 193,696

1200

10
Rep: 3

Sample ID: §

193,696
Intensity: 116
Conc: -0.001 mg/L

Rep: 3

WinLab32

Lv



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins
Result: determinacio metalls vins

K 766,450
300k
0
v 7e8480
Intonsity: 552146 6
Conc: 10,404 mg/L
1
Fo 238,204
22k |
0
238,204
Intensity: 416385
Conc: 0,074 mgl.
3 _
Zn 206,200 -
2300
0
- 206,200 o
Intensity: 1464 4
Cone: 0,005 mg/l
5

03/07/2012 11:41:48

Spectra
Rep: 3 Na 589,582

140k
[

2
Rep: 3'Mg 285,213

110k

4
Rop: 3'Ca 317,833

70k

Page 1

589,592
Intensity: 1071834
Cone: 0,363 mgil

285213
Intensity: 122672.9
Cone: 1,157 mg/L

317,933
Intensity: 152327 8
Cone: 0,764 mg/L

Rep: 3

Rep: 3

Rep: 3

WinLab32

LVI



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

% Spectra
Method: multielement vins Sample ID: 6
Result: doterminacié metalls vins
Ba 233,527 Rep: 3 NI 231,604
12k 1Mk o
0 . 0
233,527 ! 231,804
Intonsity: 46161 Intensity: -79,2
Conc: 0,003 mg/L Conc: -0,000 mg/l.
7 g
Mn 257 610 Rop: 3 As 183,696
30k 1200
pre Wy
e
0 0
257,610 ¥ 193,696
Intonsity: 42750,3 Intensity: 43,2
Conc: 0,006 mg/L Conc: 0,004 mg/l
9 10
Sr 460,733 Rep: 2!
220k =
0
460,733
Intensity: 41300,9
Cone: 0,016 mg/L
1
03/07/2012 11:41:48 Page 2

Rep: 3

Rep: 3

WinLab32

Lvil



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Mothod: multiclement vins

Result: determinacié metalls vins
K 766 490
320k ’ {
o'
766,490
Intensity: 674906 5
Conc: 12,717 mgiL
1 .
Fe 238,204
15k )
o‘
' 238,204
Intensity: 197750
Conc: 0,035 mg/L
3
Zn 206,200
2300
°A
206,200
Intensity: 1526 %
Conc: 0,006 mg/L
5

03/07/2012 11:50:25

Rop: 3| Na 589,592
|

|
: 160k |
|

. iR
Rop: 3/ Mg 285,213

100k |

4
Rep: 3/Ca 317,933

70k

Page 1

Sample ID: 7

Rep: 3

589,592
Intensity: 148210 6
Conc: 0,506 mg/L

Rep: 3

285213
Intensity: 273209 1
Conc: 0,950 mg/L

Rep: 3

317,933
Intensity: 152045 &
Cone: 0,767 mgiL

WinLab32

LvilI



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins
Result: determinacio metalls vins

Ba 233,527
12k
0
7
Mn 257,610
30k
0
9
Sr 460,733
210k
0
1"

03/07/2012 11:50:28

233,627

Intensity: 27611
Conc: 0,002 mg/L

257,610
Intensity: 49721,2
Cong: 0,007 mgiL.

480,733
Intensity: 224235
Conc: 0,009 mg/l.

Spoctra
Sample 10: 7
Rep: 3'NI 231,604
"k
it
o
! ! 231,604
Intonsity: 1356

Cone: 0,000 mg/L
8
Rop: 3 As 183,698

1200
o,
' 193,596
Intensity: 42,9
Cong: 0,004 mg/L
__110 - .
Rep: 3
Page 2

Rep: 3

WinLab32
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins

Result: determinacié metalls vins
K 766450
340k d
o i
766,490

Intensity: 7580695
Conc: 14,284 mgiL

1
Fe 238,204 a
19k
0
238,204
Intensity: 171409
Conc: 0,031 mg/L
3
Zn 206,200
2400
0
206,200
Intensity: 18213
Cone: 0,006 mg/L
s
03/07/2012 11:58:44

Spectra

Rep: 3'Na 589,592

‘2

" Rep: JEW 285,213

110k

l4
Rep: 31Ca 317,933

T0k

Page 1

Sample ID: 8

Rep: 3

589,502
Intensity: 148477 3
Conc: 0,503 mg/L

Rep: 3

285213
Intensity: 318397 8
Conc: 1,142 mygiL.

Rep: )

317,933
Intonsity: 1554820
Conc: 0,780 mg/L

WinLab32

LX



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Spectra
Method: multielement vins Sampie ID: 8
Result: determinacié metalls vins
Ba 233,527 Rep: 3/ NI 231,604
12k } 1k]
"
0 ‘ 0
233,527 ! v 231,604
Intensity: 34039 Intonsity: 8.5
Conc: 0,002 mgiL Conec: 0,000 mg/L
7 4
Mn 257,610 Rop: 3'As 183,696
40k : 1200
g3)
0 o
’ 267,610 ' ' 193,696
Intensity: 74007.0 : 85
Conc: 0,010 mg/L Conc: -0,000 mg/l
9 10
Sr 460,733 Rop: 3
210k el i
04
460,733
Intensity: 22726 .4
Conc: 0,009 mgil
1
Page 2

03/07/2012 11:58:44

Rep: 3

Rop: 2

WinLab32

LXI




Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Spectra
Method: multielement vins
Result: determinacié metalls vins
K 766 490 Rep: 3'Na 589,592
20k 1 ‘ 150k
0 0
766,490

Intonsity: 6844619 }
Conc: 12,807 mgiL |

1 12
Fe 238,204 Reop: 3 Mg 285,213
13k ? 100k
|
et |
|
0 0
T 238,204 ’
Intensity: 14438 6
Conc: 0,026 mg/L
3 . B R
Zn 206,200 Rep: 3 Ca 317,932
2300 45k
|
|
|
|
|
|
|
0 | 0
|
206,200 |
Intensity: 851 .4 |
Cone: 0,003 mg/L ‘
5 8
03/07/2012 12:06:29 Page 1

Sample ID: 9

Rep: 3

589,592
Intonsity: 124036 8
Conc: 0,420 mg/L

Rop: 3

285,213
Intensity: 2914731
Conc: 1,045 mg/L

Rep: 3

317,833
Intensity: 511128
Conc: 0,457 mglL

LXil



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Spectra
Method: multielement vins
Result: determinacié metalls vins
Ba 233,527 Rep: 3' NI 231,604
12k i 1Mk
0 0
233,527 ' l
Intensity: 31626
Conc: 0,002 mg/L
7 8
Mn 257 510 Rop: 3 As 183,698
Ik . 1 1200
0 0
257,610 a

Intensity: 515941
Conc: 0,007 mgil

9 10 -
Sr 460,733 Rep: 3
210k S ES—— |
0
460,733

Intensity: 274251
Conc: 0.011 mg/L

n"

03/07/2012 12:06:39 Page 2

Sample 1D: 9

231,604
Intonsity: 19,3
Conc: -0,000 mg/L

193,686

Intensity: 30,8
Cone: 0,003 mgfil

Rep: 3

Rep: 3

WinLab32

LXi



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins

Result: determinacié metalls vins
K 766,490
- S —
0
766,490

Intensity: 606304.2
Conc: 11,424 mg/L

1
Fo 238,204
23k )
0
238,204
Intensity: 445743
Conc: 0,080 ma/l
3
Zn 206,200 N
2500
0
206,200
Intensity: 2087 6
Conc: 0,008 mg/L
5

03/07/2012 12:15:49

Spectra
Sample 1D: 10
Rep: 3 Na 589,592
- | 180k >
0
589,592

Intensity: 223096 5
Conc: 0,759 mgiL
2
Rop: 3/ Mg 285,213

120k
|
|
o —
285213
Intensity: 3641720
Conc: 1,306 mglL
4
Rep: 3'Ca 317,633 =~ .
62k
0
|
317,833
Intensity: 1458473
Cone: 0,732 mg/L
[ .
Page 1

Rep: 3

Rep: 3

WinLab32
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Spectra
Method: multielement vins Sample ID: 10
Result: determinacié metalls vins
Ba 233,527 Rep: 3 NI 231,604 Rep: 3
12 10k | T \
\
|
0 0
' 233,527 v 231,604
Intensity: 4004,7 Intensity: -217,0
Conc: 0,002 mg/l. Conc: -0,001 mg/L
7 8
Mn 257,610 Rep: 3/ As 183,696 Reop: 3
Ak ] 1200
0y :
|
- LU S
0 0 |
257,610 ' 193,696
Intensity: 54963,2 Intensity: -32.5
Conc: 0,013 ma/l Canc: -0,003 mgil
9 10
Sr 460,733 Rep: 3
230k
o
' 450,733 ‘
Intensity: 84136 4
Cone: 0,034 mg/l
1
03/07/2012 12:15:48 Page 2 WinLab32

| LXV



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins

Result: determinacié metalls vins
K 766,480
320k a
ov
o 766,490
Intensity: 7153700
Cone: 13,470 mg/L
1
Feo 238,204 SR
22k o ]
o.
238,204
Intensity: 41638,1
Cone: 0,074 mg/L
3
Zn 206,200
2500
0
\ 206,200
Intensity: 1940 5
Conc: 0,006 mg/L
5
03/07/2012 12:26:47

Spectra

Rop: 3/Na 589,592

140k

|
|
|
|
|
12

Rep: 3/ Mg 285,213
|

120k

4
Rep: 3'Ca 317933

70k

Page 1

Sample ID: 11

589,592
Intensity: 96404 2
Conc: 0,28 mg/L

285213
Intensity: 166874 4
Conc: 1,315 mgil,

317,837
Intensity: 155912.7
Conc: 0,782 mg/L

Rep: 3

Rop: 3

Rep: 3

LXVI



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins
Result: determinacié metalls vins

Ba 233527
12k
0
233,827
* Intensity: 32373
Conc: 0,002 mg/L.
7
Mn 257,610
43k \
0
257 810
Intensity: 91182.3
Cone: 0,012 mg/L
O
Sr460,723
230k
\
0 .
460,733
Intensity: 813759
Conc: 0,032 mgiL
1
03/07/2012 12:26:47

Rep: 3/ NI 231,604

11k

8
Rep: 3' As 193,686

10
Rep: 3!

Sample 1D: 11

231,604

Intensity: -216,7
Conc: -0.001 mg/L

’
Ty

193,696

Intensity: 172
Conc: -0,002 mg/L

Rep: )

LXVII



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins

Result: detorminacié metalls vins
K 786,490
. —
]
0
766,490

Intensity: 562687 9
Conc: 10,608 mgiL
1

Fe 238,204
20k "
0
238,204
Intonsity: 35020.9
Conc: 0,063 mgiL
b)
Zn 206,200
———
0
208,200
Intensity: 26290
Conc: 0,008 mg/L
5

0307/2012 12:36:35

Rep: lf Na 589,582

170k

2
Rop: 3 Mg 285,213

120k

o
Rep: 3'Ca 317,933

62k

Page 1

Sample ID: 12

589,592
Intonsity: 1876583
Conc: 0,536 mg/L

285,213
Intensity: 352513 9
Conc: 1,264 mg/L

317,833
Intensity: 1469151
Conc: 0,737 mgllL

Rep: 3

Rep: )

Rep: 3

WinlLab32
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins Sample ID: 12
Result: determinacio metalls vins
Ba 233,527 Rep: 3' Ni 231,604 Rep: 3
12k “ 11k
|
0 0
233,527 231,604
Intensity: 28337 Intensity: <1913
Conc: 0,002 mg/L. Conc: 0,001 mg/L
7 '8
Mn 257,810 Rep: 3'As 193,696 Rep: 3
40k | 1200
g
0 0
257,610 193,696
Intensity: 817337 Intensity: -20.4
Conc: 0,011 mg/L Conc: 0,002 mg/L
9 110 :
Sr 460,733 Rep: 3
220k .
‘ !
0 |
' 480,733
Intensity: 65342,2
Conc: 0,026 mg/L
1"
03/07/2012 12:38:35, Page 2 WinLab32
| LXIX



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Spectra
Method: multielement vins
Result: determinacié metalls vins

K 765,490 Rep: 3/ Na 586,592
300k (1 140k
0 0
766,490
Intensity: 5283604
Conc: 11,849 mgiL
1 . o 2
Fe 238,204 Rep: 3/ Mg 285,213
20k R 120k
0 0
238,204
Intonsity: 35107 3
Conc: 0,083 mo/l.
3 4
Zn 206,200 Rep: 3/Ca 317,933
2600 ' 70k
0 0
— 206,200
Intensity: 2474.5
Conc: 0,008 mgil
5 3
03/07/2012 12:45:02 Page 1

Sample I1D: 13

589,592

Intensity: 82836 .4
Conc: 0,284 mg/L

285213
Intensity: 354457 7
Cone: 1,271 mg/L

317,933
Intensity: 152007 6
Conc: 0,767 mg/L

Rep: 3

Rep: 3

Rop: 3

WinLab32

LXX



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Spectra
Method: multielement vins Sample ID: 13
Result: determinacio metalls vins
Ba 233,527 Rep: 3'Ni 231,604
12k 10k
‘ L
0 )
20527 - ' 231,604
Intensity: 32231 Intensity: -146.5
Conc: 0,002 mgil Conc: 0,000 mg/l
7 - '8 o -
Mn 257 610 Rep: 3'As 193 666
40k | | 12200 000000
g’
| S i
0 0
‘ 257,610 ’ 193,686
Intensity: 833908 Intensity: -33.7
Conc: 0,011 mg/L Conc: 0,003 mg/L
9 - l10
Sr 460,733 . Rop: 3!
220k . =
L
0l
480,733
Intensity: 59597 2
Conc: 0,024 mg/l.
"
030712012 12:45:02 Page 2

Rep: 3

Rep: 3

WinLab32

LXXI



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins
Result: determinacio metalls vins
K 766,450
270k
0
766,490
Intensity: 5204271
Conc: 9,975 mgiL
1
Fe 238,204
18k -
]
0
238,204
Intensity: 26729.8
Conc: 0,053 mgiL
3
Zn 208,200
2700
0
206,200
Intensity: 2812.6
Cone: 0,000 mg/L
5
03/07/12012 12:54:07

Page 1

Spectra
Sample 1D: 14
Rop: 3/ Na 588,592 Rep: 3
140k |
0
i -
: 599,592
Intensity: 57347 5
Cone: 0,330 mg/L
" Rep: 3 Mg 285,213 Rop: 3
120k |
\
\
\
0 ]
285213
Intensity: 344734 2
Cone: 1,237 mg/L
Rep: 3'Ca 317,932 Rop: 3
Mk}
-
0

317,833
Intensity: 1850706
Conc: 0,833 mg/L

WinLab32

| LXXII



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Maethod: multielement vins
Result: determinacio metalls vins

Ba 233,527
12k
0
233,527
Intensity: 74651
Conc: 0,004 mg/L
7
Mn 257,610 .
45k |
0
' 257,610
Intensity: 982840
Conc: 0,013 mg/L
g »
Sr 460,733 )
210k .
0
460,733
, Intensity: 235521
Conc: 0,009 mg/L
11
03/07/2012 12:54:07

Spectra
Sample ID: 14
Rop: 3/ Ni 231,604
10k
|
\
0
) 231,604
Intensity: -259,0

Conc: 0,001 mg/L
.8
Rep: 3 As 193,696

1200
> "
0
193,696
Intensity: 376
Conc: 0,003 mg/L
.10 — — s St
Rep: 3/
|
I
|
Page 2

Rop: 3

Rep: 3

WinLab32

LXXI



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins

Result: determinacio metalls ving
K 766,490
250k |
0
' 766,490

Fe 238,204
17k
0
3
Zn 208,200
2500
0
5

03/07/2012 13:01:31

Intensity: 4796221
Conc: 9,037 mgiL

238,204
Intonsity: 15071,2
Conc: 0,027 mgL

206,200
Intensity: 21231
Conc: 0,007 mg/L

Spectra

Rep: 3/ Na 589,582

‘ 130k

- 2.
Rep: 3 Mg 285,213

110k

4
Rep: 3/Ca 317,833

T2k

Page 1

Sample ID: 15 .

580,597
Intensity: 72151 1
Conc: 0,245 mgiL

285213
Intensity: 120358 8
Conc: 1,148 mg/L

317,833
Intensity: 175417 4
Conc: 0,880 mg/L

Rep: )

Rep: 3

Rep: 3

WinLab32

LXXIV



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins
Result: determinacié metalls vins

Ba 233,527
12k
ou
7
Mn 257,610
45k
0
9
Sr 460,733
210k
ol
1

233,527
Intensity: 36501
Conc: 0,002 mg/L.

257,610
Intensity: 100121,2
+ Conc: 0,013 mgll

480,733
* Intensity: 193023
Conc: 0,008 mg/L

03/07/2012 13:01:31

Spectra

Rep: 3/ NI 231,604

Sample ID: 15

"\ 11k

8
Rep: 3 As 183,698

1200

10
Rep: 3!

Page 2

193,696

Conc: -0,004 mg/L

Rep: 3

LXXV



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Meothod: multielement vins
Result: determinacié metalls vins

K 768,490
270k A
0
766,490
Intensity: 5337307
Conc: 10,058 mgil.
1
Fe 238204 = -
6k ]
0
238,204
Intensity: 240919
Conc: 0,043 mg/L
3
Zn 208,200
3000
° |
206,200
Intensity: 31629
Cone: 0,010 mg/L
5
03/07/2012 13:09:48

Rop: 3/Na 589,502

140k

2

Rep: 3 Mg 285,213

120k

A
Rep: 3'Ca 317,932

Page 1

Sample ID: 16

589,592
Intensity: 837331
Conc: 0,284 mg/L

285213
Intensity: 350655 1
Cone; 1,258 mg/L

317,933
Intensity. 1652903
Cone: 0,930 mg/L

Rep: 3

Rop: 3

Rop: 3

WinLab32

LXXVI



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Spectra
Method: multielement vins Sample 1D: 16
Result: determinacié metalls vins
Ba 233,527 Rop: 3/ NI 231,604 Rep: 3
12k [ 11k -
0 0 ‘
233,827 ) ' 231,808
Intensity: 3202,1 Intensity: -207 6
Conc: 0,002 mg/L Conc: -0,001 mgiL
7 8
Mn 257,610 Rep: 3/ As 103,696 Rep. 3
50k i i 1200 ‘
[ 2§ [
Ees f’ ‘
| *
0 0
257,610 e . 193,696 '
Intensity: 1114542 Intensity: -23 6
Conc: 0,018 mgiL Cone: 0,002 mg/L
9 10 o
Sr 460,733 Rep: 3 -
210k N
0
460,733
Intensity; 235383
Conc: 0,008 mg/L
1"
03/07/2012 13:09:48 Page 2 WinLab32

| LXXVII



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multiclement vins

Result: determinacié metalls vins
K 766,490
380k i
0
766,490
Intensity: 8081896
Conc: 15,228 mg/L
1
Fe 238,204
15k
0
238,204
Intensity: 187778
Conc: 0,034 mg/L
3
Zn 206,200
2800
0
206,200
Intensity: 3078 4
Conc: 0,010 mg/L
5

03/07/2012 13:19:01

Spectra

Rep: 3 'Na 588 592

170k

2
Reop: 3/ Mg 285,213

110k

4
Rep: 3 Ca 31790

Page 1

Sample 1D: 17

Rep: )

589,582
Intensity: 15920413
Conc: 0,851 mg/L

Rep: 3

285,213
Intensity: 3364461
Conc: 1,207 mgiL

Rep: 3

317933
Intensity; 194625 1
Conc: 0,977 myg/L

| LXXVIII



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Spectra
Mothod: multiclement vins
Result: determinacio metalls vins
Ba 233 527 Rep: 3 Ni 231,604
12k = : 10k
[} 0
: 233,527 J
Intensity: 43858
Conc: 0,002 mgiL.
7 8
Mn 257 510 Rep: 3'As 193,696
.
28k | 1200
0 0
257,610
Intensity: 42839,3
Conc: 0,008 mg/L
9 10
Sr 460,733 Rop: 3/
0
450,733
Intensity: 345715
Conc: 0,014 mg/L
1"
L
03/07/2012 13:19:01 Page 2

Sample 1D: 17

231,604
Intensity: 93,6
Conc: 0,000 mg/L

T 193,69
Intonsity: -53.8
Conc: 0,005 mgiL

Rep: )

Rep: 3

WinLab32

LXXIX



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multieloment vins
Result: doterminacié metalls vins

K 766,490
220k
0
1.
Fe 238,204
16k
0
3
Zn 206,200
2700
0
B

03/07/2012 13:29:49

766,490
Intensity: 1857398
Conc: 7,268 mgiL

238,204
Intonsity; 24286,1
Conc: 0,043 mg/lL

206,200
Intensity: 2722,
Conc: 0,008 mgil

Rop: 3'Na 589,592

140k

2
Rep: 3'Mg 285213

4
Rop: 3'Ca 317,93

Page 1

Sample ID: 18

589,592
Intensity: 52736 5
Conc: 0,314 mg/L

286,213
Intonsity: 2600447
Cong: 0,985 mgiL

317,933
Intensity: 1353522
Conc: 0,662 mygll

Rep: 3

Rep: )

Rop: 3

WinLab32

LXXX



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins

Resuit: detorminacio metalls vins
Ba 233 527
12k
- _ R
0
233,527
Intensity: 43640
Conc: 0,002 mg/l.
7
Mn 257,610
35k !
L
0
257,610
Intonsity: 6551901
Conc: 0,009 mg/l
9
Sr 460,732
210k | S
L
0
460,733
Intensity: 33845 4
Conc: 0,014 mg/L
1

03/07/2012 13:29:49

Spectra

Rep: 3' NI 231,804

10k

8
Rep: 3/ As 193,696

1100

10
Rep: 3/

Sample ID: 18

231,604
Intensity: 83 4
Conc: -0,000 mg/L

Reop: 3

193,698
Intensity: 43,0
Cone: 0,004 mgiL.

| LXXXI



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins

Resuit: determinacié metalls vins
K 766,490
250k B
0
' 766,450
Intensity: 473042.6
Conc: 8,913 mgiL
1
Fe 238,204
16k | J
0
I 238,204
Intensity: 24943 3
Conc: 0,045 mgil
3
Zn 208200 ==
2300
|
0
206,200
Intensity: 12212

Cone: 0,004 mg/l.

Rep: 3/ Na 589,592
|

160k

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

12
Rep: 3| Mg 285,213
[

|
80k |

4
Rep: 37Ca 317,933

03/07/2012 13:37:27

Sample ID: 19

589,592

Intensity: 147454 1
Conc: 0,500 mg/L

285,213
Intensity: 2502154
Congc: 0,926 mg/L

317,833
Intensity: 198347 .4
Conc; 0,995 mg/l.

.

Rep: 3

Rep: 3

Rep: 3

WinLab32

LXXXI1I



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins
Result: determinacié metalls vins

Ba 233,527
12k
0
233,527
Intensity: 2888,0
Conc: 0,002 mg/L
7
Mn 257,610
36k !
0
257,610
Intensity: 71006,3
Conc: 0,010 mgil
El
Sr 460,733
210k | I SR |
L
0
' 460,733
Intensity; 20011,0
Conc: 0,012 mg/L
1"

03/07/2012 13:37:27

Spectra
Sample 1D: 19
Rep: 3! NI 231,604
10k i
ov
231,604
Intensity: -114.9

Cone: 0,000 mg/L
8
Rep: 3' As 193,698

1200
P
°<
193,896
Intensity: -2.8
Conc: 0,000 mg/L
110
Rep: 3

Page 2

Rep: 3

Rop: 3

WinLab32

LXXXII



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Spectra
Mothod: multielement vins
Result: determinacié metalls vins
K 766,480 Rop: 3 Na 589,582
160k : 170k |
0 0
' 766,450
Intonsity: 1758036
Congc: 3,312 mgiL
1 . : S
Fe 238,204 Rep: 3 Mg 285,213
14k N 80k |
] 0
238,204
Intensity: 176346
Conc: 0,031 mg/L
- 4
Zn 206,200 Rop: 3 Ca 317,933
2300 n 70k
0 0
206,200
Intensity: 1654 9
Conc: 0,008 mg/l.
5 6
03/07/2012 13:45:34 Page 1

Sample ID: 20

589,582

Intensity; 190473 8
Conc: 0,846 mglL

285213

Intonsity: 241211 8
Conc: 0,065 mg/L

317,933
Intensity: 158182.8
Conc: 0,794 mgiL

.

Rep: 3

Rep: 3

Rop: 3

LXXXIV



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multieloment vins

Result: determinacié metalls vins
Ba 233,527
12k
0
» 233,527
Intensity: 32239
Conc: 0,002 mgiL
7
Mn 257 610 S
50k \
v - —
0
257,610
Intensity: 1108453
Conc: 0,018 mg/L
9
Sr 460,733
210k . -n
L
o.
460,733
Intensity: 176074
Cone: 0,007 mg/L.
1
03/07/2012 13:45:34

Spectra
Sample 1D: 20
Rop: 3/ Ni 231,604
11k
0
! 231,504
Intensity: 32,6

Cone: 0,000 mg/L

1200
yihes 2
\
0
\ 193,896
Intensity: -25.2
Conc: -0,002 mg/L
10
Rep: 3
Page 2

Rep: 3

Rep: 3

WinLab32

LXXXV



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Spectra
Method: multielement vins
Result: determinacié metalls vins
K 766,450 Rop: 3'Na 589,692
210k y \ 150k |
0 0
* 766,490
Intensity: 3238259
Conc: 6,102 mgil
1 B 2
Fo 238,204 Rep: 3'Mg 285,213
1k . —u 80k |
0 ‘ 0
238,204
Intensity: 7977.7
Cone: 0,014 mg/L.
3 - & a
Zn 206,200 Rep: 3'Cs 317,933
2600 } ‘ 70k
0 0‘
Intensity: 2504 8
Conc: 0,008 mg/L
5 6
03/07/2012 13:51:44 Page 1

Sample ID: 21 «

.
589,592
Intensity: 141537 6
Conc: 0,480 mg/L

285213

Intensity: 242033 6
Cone: 0 488 mg/L

17,83
Intensity: 168500,2
Conc: 0,846 mg/L

Rep: 3

Rop: 3

WinLab32

LXXXVI



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins
Result: determinacié metalls vins

Spectra

Ba 233,527
12k
0
233,527
Intensity: 4528 2
Conc: 0,003 mgiL
7 r -
Mn 257 610
33k i
0)
257,610
Intensity: 615731
. Conc: 0,008 mg/L
9
Sr 460,733
210k | ! e ]
i
0
' 450,733
* Intensity: 17644,5
Conc: 0,007 mgiL
1"

03/07/2012 13:51:44

Rep: 3/ NI 231,604

10k

ol .
Rep: 37As 183,696

1200

‘10
Rep: 3/

Page 2

Sample ID: 21

231,604

Intensity: 52,1
Conc: 0,000 mg/L

193,696
Intensity: -20,6
Conc: 0,002 mg/L

Rep: 3

Rep: 3

WinLab32

LXXXVII



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins
Result: detorminacio metalls vins
K 766,490
220k 1
0

766,490
Intensity: 366177 8
Cone: §,900 mg/L

Fe 238,204
13k
0
238,204
Intensity: 150120
Conc: 0,027 mg/L
3
Zn 206,200
2600
0
206,200
Intensity: 2347 4
Conc: 0,007 mg/L
5

03/07/2012 13:59:12

Spectra

Rep: 3'Na 589,582

170k |

2
Rep: 3'Mg 285,213

90k

A
Rep: 3'Ca 317,933

70k

Page 1

Sample ID: 22

589,592
Intensity: 192052 8
Conc: 0,654 mgiL

Rop: 3

285,213
Intensity: 270617 1
Cone: 0,971 mgiL

Rep: 3

317,933
Intensity: 162652 3
Cone: 0,821 mgiL

WinLab32

| LXXXVIII



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins

Spectra

Result: determinacié metalls vins
Ba 233 527 Rep: 3/ NI 231,604
12K
il \
\
\
0
233,527
Intensity: 40383
Conc: 0,002 mg/L
7 B8
Mn 257 610
34k |
L
\
0|
257,610
Intensity: 652641
Conc: 0,009 mg/L
9 10
Sr 460,733 Rep: 3!
.
210k | 1
|
0 !
460,733
Intensity: 22624 1
Conc: 0,008 mg/L
"
-
03/07/12012 13:59:12 Page 2

1k

Sample ID: 22

Rep: 3'As 193,696

1200

231,604
Intensity: -77.9
Conc: 0,000 mg/L

193,696

Intensity: -55.9
Conc: 0,005 mg/L

Rep: 3

LXXXIX



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins

Result: determinacié metalls vins
K 766,450
220k |
0
766,490
Intensity: 3768355

1
Fe 238,204

13k

Zn 206,200

03/07/2012 14:07:17

Conc: 7,100 mg/L

238,204
Intonsity: 123333
Conc: 0,022 mgil

206,200
Intensity: 23597

Conc: 0,007 mg/L

Rop: 3 'Na 589,592

140k |

2
Rop: 3 Mg 285,213

_ 14 :
Rep: 3'Ca 317,932

o

Page 1

Sample 1D: 23

589 592
Intensity: 995199
Conc: 0,337 mgiL

285,213
Intensity; 2670050
Conc: 0,958 mg/L

317,933
Intensity: 1605169
Conc: 0,805 mgiL

Rep; 3

Rep: 3

Rep: 3

XC



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins
Result: determinacio metalls vins

Ba 233,527
12k
0
233,527
Intensity: 39379
Conc: 0,002 mgil
7
Mn 257 610
34k i
0
257 610
Intensity: 641169
Conc: 0,000 mg/L.
.
Sr 460,733
210k B
0
460,733
Intensity: 25037,1
Conc: 0,010 mg/L
"

03/07/2012 14:07:17

Spectra
Sample 1D: 23
Rop: 3/ NI 231,604
| 10k
0
b= T 231,604
Intensity: 35,7

Conc: -0,000 mg/L
8
Rep: 3/ As 193 696

1200
! .

0
1

J 193,866

Intensity: -12.2

Conc: 0,003 mgil
Pl . D e
Rep: 3
Page 2

Rep: 3

Rep: )

WinLab32

XCl



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Method: multielement vins

Result: determinacié metalls vins
K 766,480
200k ‘,*
0
766,490

Intensity: 2963221
Conc: 5,640 mg/L.

Fe 238,204
13k J
0
y 238,204
Intensity: 15254 3
Conc: 0,027 mg/L
3
Zn 206,200
2500
0
206,200
Intensity: 2076 9
Conc: 0,008 mg/l
5

03/07/2012 14:14:55

Spectra

Rep: 3 Na 589,592

200k
|

2
Rep: 3 Mg 285,213

80k

4
Rep: 3'Ca 317931

70k

Page 1

Sample 1D: 24

Rep: 3

589,59>
Intensity: 274103 6
Cone: 0,929 mg/L

Rep: 3

H — —
.

285,213
Intensity: 2704703
Cone: 0,970 mgiL

Rep: 3

317,90
Intensity: 169562 5
Conc: 0.851 mgiL

Xcll



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Spectra
Method: multielement vins
Result: determinacio metalls vins
Ba 233,527 Rep: 3 /NI 231,504
12k 10k |
0 0
233,527
Intensity: 24352
M Conc: 0,001 mgiL
7 B
Mn 257 610 Rep: 3 As 193,608
46k ' 1200
0 0
257,610
* Intonsity: 101956,5
Conc: 0,014 mg/L
8 _ o |
Sr 460,733 Rep: 3
210k | S My |
0
! ' 460,733
Intensity: 210583
Conc: 0,008 mg/L
1"
03/07/2012 14:14:55 Page 2

231,504
Intensity: -204 5
Conc: 0,001 mg/L

193,666
Intensity: -5.6
Conc: 0,001 mg/L

Rep: 3

Rop: 3

WinLab32

Xl



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

K. Cromatogrames HPLC

Rugé

‘.
Pagina 1 of 31

Current Date 7/10/2012

Informacién del cromatograma

Systam Name L4 2
User Type: Administrator
User Name- System

Sampie Type

Unknow n
hjecton Volure 2000wl

Tofl

Sarple Set Name  vins090712_3

AcqgMethod Set  Fuifencls vins
Processing Method Poifencls_vins_280

72012 228:52 PMCEST,
7/10/2012 9:02:58 AMCEST,

Date Acquired
Date Frocessed

L N

26827

-~
[A
]

- 25.088

>

“

';
0.8
1
3 |
armwe :
.
.
ase] 8
1 |
000
000 200 400 600 BOD 1000 1200 1400 600 1800 2000 2200 2400 2800 2800 3000
Minutos
Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vial | ingection | Name | RT A | '™ Arsa Urets
L Unknown T 1 1336 | Y32 138
2w Urknowns | 1 \ 12.795 | 1608479 | 1304
3 |w Unknown |3 1 s | ssteez| am
a|wn Unknown 1 1 15396 | a2 a4
5| Urknown ] A\ 16,083 | ywae2 o8
@ | Urknows | 1 1 17734 | sae703| a3z
7 [ Urkrosn | 9 ' 2384 | ener| o4e
w1 Urkrosn | 1 ) 25056 | 6008 051
¥ | " E ' 627 | 2emar| 207
wiwm Uninown 1 ] 1553 | 231534 1.7
T Unknown | 1 ' 189 | senss| 040
2| M Urknown | 1 y 2111 | zecoma| 202
13 | M Unknown | 1 1 2316 200280| 148
14| w0 Unknoan | 9 1 2580 | 7oemea| 525
15| M Unkoown | ? ' 3366 | 208000| 210
18 | h Unknown | 0 ' a8z rasen| 1os
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Rubid

Pagina 2 of 31

Tabla de resultados
SampleName | Samgle Type | Vsl | injection | Name | AT Arma | % Area | Amoure | Unes
' ¢ | Urknown ' { 4745 | 2150006 | 158
15 | My Uriknown 1 1 5183 | WO1a6| 087
1% | My Uriknowe ' 1 oors| ssen| o042
20 | M Urknowe 1 1 TAR| ATSS| om
21| M Urfknone 1 1 7765 tevsas| 233
22 | M Urknone ' 1 8170 beswz| aoe
23| M Uriknone 1 1 8306 | mme0| sE7
24 | My Urknome ' 1 ars| oo | o7
2| Urknomen ' 1 Q181 | Zsmes| 10
26 | iy Urknonn 1 1 o402 | e2s| o0se
27 | Mt Uriknonen ' ' aaze| mimz| 283
25 | My Urknonn \ 1 10395 | wrsss7| 105
ol L Unkrown 1 1 10730 | w1607 180
20 | My T | Urknosn 1 1 11918 | 58| 257
31 | Unknown 1 1 12197 | @671 | 214
32 | M Unknown 1 1 12353 | F7aes6| 196
33 | My Uik 1 1 12580 | rerasr| r07
L] Unknown 1 1 12940 63248t | 457

©
-
-
i o S8
: At~
1 =] Ak?’ 4
000 200 400 690 K00 1000 1200 1400 1600 1800 2000 2200 2400 2600 IM00 200
Mrutes
Tabia de resultados
BampleName | Sempie Type | Vid | Inpection | Name | RT Aren | N Area | Amourt | Units
1| M2 Unkcnonn K ] 1550 | 184008 1.40
2| M Urknoan b 1 1046 | 32682 ¥
2| M2 Urknonn 2 1 2087 | Is65Ta4 184
a | M2 ¥ | Urknoan 2 1 237| teaa7s| 110
s | M2 Urknoan 2 1 2572 | soesss| aan
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%
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Tabla de resultados
sampleName | Samole Type | Vial | injection | Name | AT | Ama | % Asea | Amours | s
6 e Lknown 2 1 aron | 1eroree | 1274
7 |v Unknown 2 1 5178| Bs7e8| o8
LB 4 Unknown 2 1 7.306 | 1182st 0.80
o [ae Unknomn F 1 700 | asomss| 36
10| Unknomn 2 1 B138| es4saa| awr
1" v Unknomn 2 1 2200 | 7a4gr4| 505 4
12| v Unkncwn 2 1 erng| nesaa| ose
13w Unknown 2 1 2105 | 268660 205
14 | m2 Unksowe 2 1 0368| vosas| ove
15| w2 Unknown 2 1 970 | asam2y| 344
18 | M2 Unknown 2 1 10308 | re0ee2| oo
17 | M2 Unknowes 2 1 10657 | 2rd0e8| 21t
18 | M2 Unkinowes 2 ) 11.808 | 365519 an
10 | M2 Urknones 2 1 12ovs| amoero| 243
20 | M2 Unkniowe 2 1 s amryy| s
21 M2 Unkchown 2 1 12557 | 206150 158
2w Unkiown 2 1 12934 | geosae| 4
21 | m2 Uniniown 2 1 1233 298804 105
i Unknown 2 1 10777 (1949070 | 1479 ¢
24 | M2 Unksiown 2 1 14580 amse0] 10
2 w2 Urknown 2 1 15280 | aroxe| aw
z e Urknown 2 1 10060 | 1ASTAS 14
28 | N2 Unknown 2 1 1728 | S18389 asy
| Urknown 2 1 1woes| 12885 05
20 | M2 Urknown 2 1 23380 4130 om
a | M2 Urknown 2 1 Mees| 13308 010
22 | N2 Uniknown 2 1 26618| 2679 | zoo
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000

T

7
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— - v
1200 400 G400 1800

]

ig 8

YQ—AL-EQK_

24671

2000 2200 2M00 2600 2200

000 800
Wtes
Tabla de resultados
SampleName | Sampte Type | Vial | inectien [Kame] AT | Area | % Ama | Amours | Urits
1N Unknown 3 1 17780 4«38 316
2 |w * lunknown |3 1 zamn| somss| o
3 W Unknown |3 1 2461 | 1ze96| ooe
« v Unknown |3 1 2saz| soream| 2w
b | mo Unknown |3 1 1401 | orere]| o048
o |w Unknowo |3 1 1551 | 285008 | 208
7 [w Unknown |3 1 1080 osm1| oee
L] Unkntwn 3 1 2000 | yra3ns 27
v | v Unknown |3 1 23| wess2| 142
10 | M3 Unkenowe 3 1 2517 508
1w Unknown |2 1 2808 | soaswy| 223
12| M3 Unknowe 2 1 3.880 | 130470 088
1] w Unknowes |3 1 any|moness| 1488
14w Urknove |3 1 s1gs| oemse| om
15iM2 4 Urknown 3 1 G636 | 154711 1.13
18| M Unknown 3 1 Tamm| noma om
17| M3 Urknown |3 1 77| isenee| 24
] M Usknowen |3 1 nte| esram| an2
13 | M Urbnown |4 1 nows| reses| 522
20| M3 Urkown |3 1 neas| 120830 | om2
2t Mo Unknown |3 1 oors| resr2r| 108
22| ma Urknewn |2 1 anr| 1esi0e]| 108
21w Unknown 1 ] 0358 | 129654 om0
24| My Unknown | 3 1 wrss| szmers| a2
25| M Unknown |3 ' 10203 735078| 698
*

3000
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Rubid 2
"‘y Pagina 5 of 31
Tabla de resultados
SampleNama | Sample Typs | Vial | injection | Nama | RT Ama | % Acea | Amourt | Units
26 (v Urknown 3 1 1080 | 270548 | 197
2r v Ursnown 3 1 1896 | 30| 236
28 |vo Unknown 3 1 1185 275530 201 A
2 (Mo Unknown 3 1 12398 | 2rsosa| 108
20 | M3 Unkrown 3 1 12562| 1o | 128
3| M Unkrown b ] 1 12052 | seo0R9 432
32 | wa Unknown 3 1 1835 | 201848 147
33| M Lnknoan 3 1 13,786 | 15680014 1133
N PTp— 3 1 tasa | sisgsal am
35 [ ma Unknown 3 1 w28 | arasas| 272
0.0 — K
016~ §
01e E
) -
012 "
010 I E
-~ R ' g °
ooa G
one | §§~ H = ~ 35
—O il g §
] it & ||~ o
K. N
l : N & BN

L —— —— — T
000 200 400 600 600 1000 Y200 1400 1800 1AO0 X000 2200 2400 MO0 B00 MW

Minates
Tabla de resultados
SampleName | Samgie Typo | Vial | injection | Name | AT | Aea | % Awa | Amount | Units
1 Me Uriknown 4 1 1496| snss| 08 3
2 |ms Unknown 4 1 1550 | 2588 | 224
o e Unkocwn 4 1 1908 | sae2| oo
a|me Uniknown 4 1 zom| 25780| 242
5w Unkncwn 4 1 207 | 135026 19
0w Unhecan 4 1 2570 | seotna|  we
7w Unkngwn 4 1 A7 | IN7764 ] W04
LR Unknown 4 1 5108 B oo
™ Unknown 4 1 67| sdse| oo
10 | Wa Unknown 4 1 Tae | 10am oer
11 Me Unknowe 4 1 7758 | ssees7| a0
12 | ma Unknown 4 1 8144 | sorm| B0
13 | ma Unhnown 4 1 627G| wepaea| mos
¢
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g
&

£

Tabla de resultados
SampleName | Samplo Typo | Vial | injection [Name | Wt | Area | % Ares | Amourn | Unas
14 14 Urknown | 4 1 sen| e377| om0
15| e Unknown “‘ 1 won &B366 0.56
18| M4 Unknown | 4 1 9128| 74| ose
17 e Urknown | 4 1 9797 | «emt1| ao0e
18] e Urknown | 4 1 10309 | sosss7| we3
10 me Urknown | 4 1 voeea| 245728 243
20| ms Unknown 4 1 11000 | MNems 300
21 | me s |Urhnown |4 1 1218 a0ssn | 2
22| e Urkrown | 4 3 12295 | mame| 2
22 | Urkmown | 4 ' 12884 omzr| os3
M Urmeown | 4 1 12505 mmrees| e
25 | Unknown | 4 ) 13304| seRes| 0.0
26 | W Urinown ‘ 1 nmewm| Inves 258
27 | Urkmown | 4 1 19786 | sromss| sas
26 | M4 Urkmown | 4 ) 1asz| s7eoc| 256
20 | W Urimosn | 4 1 1mzez| easo| 294
30 | Urknown | 4 Y woe| mzrz| ose
an | w Unknown ‘ A\ 17,700 | 45774 A2
= | Urknown | 4 1 14e3| amsss| oee
3 | Urknown | 4 ) woes| awezz| oar
O * | Urknown . 1 10424 sesac| om
35 | Urknown | 4 ' 2338 esesr| o6
36 | Urknown | 4 1 2.072| 1%08s| oaz
a7 | Urknown | 4 ) 2s0sa| axzos| o050
38 | Urknown | 4 ' mea| 2208|207
.30 2 R
| -
i o
025
020
|
015
010;: ﬁg’
i o
aos Il s
| | g SUUOBEEN, i
000+ _ X
00 200 400 8§00 800 1000 1000 1400 1800 | 1m0 SO0 $000 8 600 00 8000

inutes
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RubI&

Pagina 7 of 31

Tabla de resultados
SampleName | Sampls Type | Vial | Inection | Nams | AT Area | % Ama Unts | 4
) Uniknown L) 1 14588 | aass02 Asn
2 |Ms Unkenown 5 1 15200 | Sea2a8 540
3 | M Unknown 5 1 D2 23038 o223
4| s Unknown 5 1 24382 55388 05s
5 | me Urknewe 5 1 24871 | 13087 o013
a | N Urknowe s 1 a0 | 200430 200
7 INS Urknowe 5 1 1.440 Ay o7
8 |ms Uriknown [ ] 1558 | 209607 304
0 | My Ureknowe s 1 1.7 V5605 LX)
10| NS Urinown 5 1 188 | 122012 123
AR L] Ursnown 5 1 2003 | aerxan im
21 Ussnown 5 1 2213 | 18813 1.36
WS Unsnown 5 1 2568 | 880100 LA ‘.
14 Lirsnonn s 1 Ares ez v
15w Urenown s 1 73m T35y 075
16| s Unknown 5 1 rron| msws| 240
17w Unknown £ 1 L1188 | 207872 208
18 | Unknown s 1 B290 | «37od 440
19w Unksown s 1 2100 | 248
20 | ms Unksown s 1 270 | 1eaTEs 1.70
FARR Unkrown 5 1 10.060 42304 LEN
22w Unksown 5 1 10298 | bt L
23 |ws Unknown 5 1 10680 | X108 in
28 Unknown 5 1 11007 | 3072 214
25 | ms Unknows 5 1 12.152 | s0s83% 508 A
26| WS Unknown L] L) 12328 | 18043y AR
I Unknown L] 1 1208 | se4 soe
‘.
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R"'igé. Pagina 8 of 31

oa:r3 §

o £
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| 528 8
o1 § & 3—‘ o 32 Q
] L; —'%m%é Nﬁmb‘ ——— 2 ; 1
oot ! B K N —
a0 600 800 000 1200 1400 1800 1000 2000 2200 2400 2600 2800 3000
Mnutes
Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vial | igaction | Name | RT Amma | N Araa | Amosnt | Units
1 | e Unknoan P 1 1441 | sasat| tom
2 e Unknomn A 1 1057 | zrevar| 02
3 |me Unknown B 1 1730 vroe| 1o
4 |ne Unknoan © 1 1857 womo| 178
s v Unknoan . 1 2ore| naes| 2238
& | NG Unknoan 6 1 27| 129068 1.42
7 |mo Uinoan ¢ 1 2587 | 11o0ee2 | 1202
s |ne r | Unkooan . 1 3657 | seawme| 14
0 |6 Unienoan . 1 4732 | 2rrmae | 3038
10 | Mo Unknomn 3 1 rosa| 121ee8| 133
1" | NG Unkncan € 1 708 | 228800 256
12 | e Unknown £ 1 827| swaen| s3e
19 | Ne Unknown 3 1 x| 1rsezs| 142
e Unknown & 1 wos| samr| os6
15| ms Unhnown o 1 10001 | sesezs| 640
16| mo Unhrown . 1 10606 | 28000 | 282
7| me Unknown 6 1 11.91¢| 151000 18
18 | Mo Uthroan . 1 12144 | aves| 348
10| e Unknown 6 1 12u33| s101e2| 448
20 | M Unknown 6 1 ey | ssas7y| 42
21 | e " Unknown . 1 2o ]| @3] 46
22| we Unknomn 6 1 | ersa| on
23 | me Unhnown ‘ 1 24674| 1me| oa
2¢ | [Tr— 6 1 004| 33ams| 36s
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Pagina 9 of 31

| s an e o e

———r—rrr——

600 A00 1000 1200 1400 1600 1BO0 9000 2200 F400 2600 600 3000

000 200 400
Moutes
Tabla de resultados
SamgseName | Sample Type | Vial | injection | Name | RT Ama | % Ares | Amourt | Ums

1w Unknown L4 1 1408 | EMe88 0.68

2 |m Urknown 4 1 1548 | 2s0vam| 258

a|w Uniknown 7 1 vao | x| om

4| Uniknown 7 1 2082| 157088 158

5w Unknomn 7 1 27| weea7| o009

6| Urknown ’ 1 2577 | 44087| 445 s
7 |w Unkncmwn 7 1 4726 | 115618 | 11.86

i |w Unkncan r 1 nise | resear| tos

LA Unknown 7 1 7= 85019 o8

10| MW Unkncan 7 1 770 | szao00| 4230

" wr Unknown ? 1 8120 | 287684 200

2w Unknown ? 1 B80S | wBaTs 09

13| M7 Unknoan 7 1 ss| vams| 197

" w Unknoan ? ) 79| axss2| sz

16 | My Unknown 7 1 w0z M| T8

18 | M7 Unknown 7 1 Ww0eey| aesa| 218

" w Unknown L4 1 11,896 | 320788 R

13| M7 Unknicwn 7 1 12330 | G42464| 849

10| M7 Unknowe 7 ' 12666 | 148802) 147 "
20 | M7 Unknown 7 1 12830 | TSt 18

n | M Unknown 7 1 1234 Bses2| o090

22 | mr Unknowe 7 1 Wrre | 1nessn | o

23| mr Unknown ? 1 Mo7e| 20316 272

28 | M2 Unknow ? 1 n2ea| roes! A0

25| Uniknown ? 1 16044 | 227478) 220
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008"

Tabla de resultados
SamplaName | Sample Type | Vial | ingection | Name | RT Asa | % Arsa Units
28 | w7 Unknown ? 1 17,721 | Toaes2 1.10
N Unknoan 7 1 nmns 11168 on
28 | N7 Unknoan 1 4 1 nass rsee 02
20 |y Unknown 7 1 M.670 13363 on
30 | N7 Uniknoan ’ 1 5057 42862 045
o\ Unknoan ’ 1 P22 | 302609 108
{ -2 - .
08 ~
i -
01§ §
014
012 |
610~ ‘
o 28 ]
|
it

0.08
oo.j g
) il

i

-od

88
i

000} N
000 200 400 600 800 1000 1200 1400 1600 1800 2000 2200 2400 2600 2000 3000
Meutos
Tabla de resultados
Sampiaams | Sampse Type | vl | injection [ Neme | BT | Ama [% Ama Units
™ Unkniown [l 1 azox| 7rma| oes
2 |m Unknown ! 1 a1 | saresr| 208
o | e | ueknow |8 1 9355 | 1ewa| 10
« | | Ueknows a 1 0707| sesas| 40
5 | e Usknown |4 1 10200 | o007 | 534
5 | ms Urknown | @ 1 10703 | 2es2e0| 222
7| me Usknows |8 1 1es| ssern| a4
5| ms Usknown |6 1 12202 | assenn | aass
o | ms Uskesiowe " 1 12330 | e28%7| 55
10 | M8 Uskronn 4 1 125857 1esee| 120
1| Me Ueknown ] 1 12943 | awazes| 4
12| mn Urknown i 1 same| roesma| 600
m Urknown 4 1 19634 | a17sna| e
14| Mp Urkrown B 1 wm7a| meow| em
15 | Me Usncwn 4 1 visan| asoss| a7
16 | Me o | Urinown [ 1 15300 reinee| 667
17 | me Unhnewn B 1 1wose| 73| 22

THNIND Facha M= rrrvesian

Clil



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics
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Tabla de resultados
SampleName | Sampie Type | Vol | Inection | Name | RT | Ama | % Aree Urats

| e Urknows | 8 ' 1770 | sse7s| am

18 | hes Urknown | 8 ' 1400| oezan| oas

20| s Urknoee | & T 1550 | 200723| 246

21| e Urknown | 0 ' 1872| a4m8| 080

2| e Urknown | 8 1 2068 | 280683| 248

23 | V8 Urknown | 0 1 2313 sm| o7 :

2¢ | w8 Urkionn | 8 1 2506| 611080] 598

) Urknonn | 8 1 4715 | 1659748 | 1430

% | vm Urknoan |8 1 5173 | '0so84| o002

21 | Urknown |8 1 1a0e| rsez| om0

28 | me T—— 1 7708 | 400445] 430

2 | we Unkrown | 8 1 8121| awms0| 207

% | w8 Urkrown | 8 1 23| 42| o000

3t | me Unkrown | 8 1 mae| 20985] o029

32 | va Urkeownr | 8 1 sa6m| 1| 013

3 | e Uknown | # 1 2e622| 2a0174] 210
are 2
016/

EXTS
0
0107
- N
00!'_‘ a
aos -

i e
004 A g @
ooz k. # li
ol — A" -4,

000 200 400 800 KO0 1000 1200 1400 1600 MO0 000 2200 2400 2600 2800 3000

Meutes
:
Tabla de resultados
SamploName | Sample Type | Visl | irjection | Name | AT | Aea | % Area Unts

1 v Uknows | 8 ' 1298 | besas| o2

z | e Unknown | 9 ' 1552 208190 347

3| Unknows | 9 ' 1ar7| sezaa| 1o

4w Uknown |9 3 2004| t75118| 188

5 | Unknown | 9 ' 2213 | tee072| 135

¢ v Unknown | 9 ' 2507 | ariesa| o.os

7 [ Unknown | 9 ' 4721 | 1508003 | 1697

TANIND Facha dn irnenasion

Civ



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics
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ki

Tabla de resultados
Sampls Type | Vial | irgection | Neme | RT Avea | Arsa | Amourt | Urits
bW Unknown K 1 T403 Luai) 0%
LR Unknown § 1 T.746 | 41358 a5
10 | s Unknown ] 1 5148 | sxasa a8s
" | Unknown 9 1 B730| M58 1.4
121w * | Unknown 3 1 DOoeG | 4sen3 154
13w Unkmown ] 1 amz| men 295
141w Unknown b 1 10300 | &5603 e85
15 | WG Unknown ] 1 mwnz e
18 | v Unknown ] 1 LB ) ann 108
17w Unknown " 1 may| samm 316
LR Unknown a 1 12218 ) 15armrs 1.69
10w Unkanown L] 1 12354 | 82370 1.73
20w Unknown a 1 12952 | 367401 amn
21 | e Uoknown |2 1 13304 45588 o048
21w Unkinown L] 1 13791 | #7530 718
2w Unknown 9 1 14601 | Sadesq arnr
24| M Unknown |2 1 1532 sees2| 4y
5| Tl usknown |0 ' 16078 | 01| 180
2| m Unkinown a2 1 17.752 | 650688 ase
& we Urknown @ 1 22306 12550 01
28 | W Unkenowe 9 1 722990 pur i) o
23| Unkcnowe 9 1 24 681 185174 Qe
| W Urknown |0 1 w070 aees7| ass
| Usknown 0 1 Mae| 2BATI4 an
2
'

| VA 3 g o
|l . Ny 8% g
Nl g 0 ¥

: Y LN IS B LI [ B OIS S B N % 20 1L e 2 g
000 200 400 600 800 1000 1200 1400 1600 1800 2000 2200 2400 20
Mrates

> ]

00 2600 3000
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Rubid
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Tabla de resultados
Gamplalams | Sampie Type | Vial | Inscton ar Aea | % Area | Amount | Ui
1 w0 Unknown |10 ' 6700| 67144| o0as
2 | Mo Unknown 10 1 8128 | 1103 0
3 |wmo Unknown |10 1 ame| ews| aa 4
4 |mo Unknown 10 1 10.293 | 1426857 aLn
5 1Mo Unkoown 0 1 0720 | 250696 1.7
& [wo Unkoown | 10 1 nos| wamr| 2s¢
7 [wo Unkoown | 10 1 12136 | a2ms| 179
8 [wmo Unkoown | 10 1 23| 20| 157
o [0 Unknown | 10 1 12531 | 1e8274| 112
10 | M0 Unkoown 10 1 Y2088 | avarn2 32
1 w0 Unknown | 10 1 e toos] 116
172 iMmo Unkroan 10 1 13084 | saeis s
12 | Mo Unknown 10 1 1Mz | e 1.85
14 | Mo Unknown | 10 Y 1u6ia| sseaz| am
15| Mo Unkoown | 10 1 12| sseme| 172
16 | o Ueknown | 10 [ won | 1ess2| ome 4
17 | M0 Unknown 10 1 17.766 | S48 150
18 | Mo Unknown | 10 ' 22406 w400| 010
18 | MY0O Unknown 10 1 1305 0213 om
20 | M0 Unknown 10 1 1.557 | 200481 199
29 | M0 Unknown 10 \ 2083 | 185158 1.20
2| Mo Urknosn | 10 ' 2320| oeres| o6
23 | Mo Urknown | 10 1 2670 | serssa| amo
24| M0 Unknown | 10 ) 4.7% | 204308 | 12
25| w10 Unknown | 10 ' 5181 | omss| o067
28 | M0 Unkcnows 10 ] 7411 | 100087 on
27 | Mo Unknown | 10 ) 7706 | ssem| s
28 | 10 Unknown | 10 ) azn |ampars| 217
29 | Mo Unktiown | 10 1 semaz| 18| o0 4
30 | Mo Utknown | 10 1 w6 | o] 158
)
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000 200 400 600 800 1000 1200 1400 1600 1800 200 2200 &
Mrutes
Tabla de resultados
Samgleliame | Sample Typo | Vial | Ijoction | Name | AT Asa | W Arss | Amourt | Units
1 M1 Urknone 1 1 ta8g| 1nam| ars
2 M Urkinown " 1 1554 | 2sesar| 1@
3 [ Urkinown " 1 1884 | wesez| o6r
4 Mt Urknown " ' zoes| asa0| 187
5 | M1t ¢ | Usknown 1" 1 eny| wssz| 100
o Urkinown " 1 25| mane| 495
7| M Usknown 1" 1 2065| 30058 =217
o | M1 Usinown 1" 1 asre| weorz2| oar
o | M Urinown 11 1 4720 | 2300562 | 1520
10 | m11 Urknown n 1 sio| wexe| o7
1| M1y Urknown n ] 7are| Mneeas| o0
12 | Mt1 Urknown 1 1 7087| wonos| 284
13 v Unkoown n 1 ai7e| 1oveesr | es2
1 um Urknown 1 1 8268 | 1338008 | B 8Y
15 | M1 Unknown 1 1 tea3| sww| 055
10| v Unknown 1" 1 G138 | sa088| 100
17 | M1 Unkmnown n 1 9819 | s6at78| AT
1| an * | Unknown 1" 1 10000 | 130770 | @13
19 My Unknewn " 1 24| 2ssr| 170
20 [ M1t Unknown " 1 11.92¢| saas2| 227
21 | M1y Unknown " 1 12210 svend| 208
2| a1 Unknown " 1 12358 o] 204
23 | mny Unknown n 1 12573 1738s8| 1.4
24| M1y Unknown 1 1 12960 | apadm | 328
S { M Unknown 1" 1 13345 1eeea| o@
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Tabla de resultados ¢
SampleName | Samiple Type | Vial | injection | Name | AT Moa | % Area | Amourtt | Unts
26 | Mty Unkinown " 1 12.804 | 1426284 436
27 | My Unknown n 1 14605 | 684504 450
28 | M1t Urknown 1 1 15014] 23e28| o022
29| Mt Uranown 1" 1 15.100 3612 048
30 | N1t Urknowe: 1 1 W36 | 258633 170
3 Ursnose 1n 1 17.751 | sraeo2 s
2| Ursnown n 1 19050 0745 020
33 M Ursnown n 1 19120 | ®azas 0.61
34 Ursnown " 1 N W on
35 | a1 Uniknown 1" 1 map| <o119| o026
o0 | M1t Unknown 3] 1 Mops| w8l ow
arimnm Unknown n 1 :wa2 | 245m7 1.61 P

025 2 é
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o020
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| 1 [Aan ™ nx
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000 200 400 600 800 1000 1200 1400 1600 1400 2000 2200 2400 2400 2800 3000

Mirutes
Tabla de resultados
SampleName | Sample Ty pe | Vial | Ingection | Nems | RT Aea | S Avea | Amoent | Units
1 w2 Unknown 2 ) 10312 | 1227683 Ban
3 |w2 Unknown 172 1 W0 | 261351 174
3 | Unhnown 7 1 n.ae 63085 044
4 w2 Unknown ”w 1 11888 | 3229 226
5 |m2 Unknown 17 1 1w | A am
6 |m2 Unknown 12 1 12313 | 351480 24
7 Iz Unknown 12 1 12532 | 206910 1.43
b w2 Unhnown 12 1 12620 | 41588 28 N
e w2 Unknowe 12 1 13.750 | 808529 s
10 | M2 Unbenown 12 1 14571 | Gams an
11| Mz Unienown 2 1 14964| W7 | o010
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Tebla de resultados
SampleNams | Sample Type | Vial | inlection | Name | AT Aroa | N Ares | Amourt | Unes
12| w2 ursnown | 12 1 16164 t4sa1s| 102
13| M1z Urknown | 12 1 10272] es0e| 19
14| Mz Urknown | 2 1 17.14| :ses0| za7
15| M1z Unknown | 12 1 nn7| 14086| o010
18| M1z Unknowss | 12 1 23€| a610| o029
17 w2 Unknoses | 12 1 200800 15498 o1
18| Mz Urkniowss | 12 1 24978| 22013| o016
18| M1z Unknowe | 12 ) 1990| 77| ose
2| M2 Unknows | 12 1 1.555| a00004| 200
21 | Mz Unknows | 12 1 1067| oez| oee
2|2 ¢ |Unknow |12 1 2077| 26e750| 148
o | w2 Urknoan | 12 1 2312| asses| ase
24| 12 Urknows | 12 1 2564| 61zoe8| 488
»nim2 Urinoae 12 1 4701 | 2855010 mwmn
2 | M1z Urknoas | 12 1 7404 | 1zmnar| oss
2 | mz Urknown | 12 1 7730| esaen0| a4
2 | miz Urknows | 12 1 8132 | 1238301 | 0
2| Mz Urknown | 12 1 8223 | 1296042 | 896
30 | Mz Unknowe | 12 1 aoes| weatze| 116
ar | w2 Urknown | 12 ' a06| 325560| 225
32 |z Urknown | 12 ' 9356 | 109653| o074
3| M2 Unknoan | 12 ' 9778 | seoeea| a8
| w2 Uknown. | 12 1 ssoed| awrss| oa2s
as | iz T | uoknown 12 1 mees| 2o86s6| 158
028 5 = == = = ]
ol 9
1 '\
0‘5'_
7 |
010
? ®
0.05- 1 g 2
: A g
! A5 R P y
0,00 3 AN
000 200 400 600 800 1000 1200 1400 1A00 1800 2000 2200 P00 2000 2000 3000
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Tabla de resultados
SamgleName | Sample Ty pe | Vid | Ingection AT Arey | Ama Units
1 M Urknown | 13 ' 1308 | sasen| oae
2 | M Urknowes | 13 ) 1560 | 2100m0] 1ms
3 |3 Urknows | 18 1 1| assos| oas
& | My Urknowes | 13 ' 208 | 220583] 200
5 | M13 Unicniown 13 1 230 | r1esce 108
o | M Urknowes | 18 1 o587 | mesezr|
7 w3 Urkniones | 15 1 ame| sma| o7
B | W13 Unkniowss | 13 1 azee| toerr| 1%
8 | M Urknowes | 13 ) 2p8s |oemmen | 21 ‘4
10| w13 Urknowes | 18 3 6016| oaoes| ou7
1| mis Urknown | 13 ) 7904 | rwaome| o092
12| ma Unknows | 18 ) 7686 | aras20| 328
10| M3 Urknows 13 1 8111 | 46410 o7
14 W13 Unknows | 13 1 soe | asmas2| 43
15 | s Unknows | 13 3 um | sares| o0&
18 | M13 Unknown 13 1 9.004 | 185882 "7
17| mrs Unknows |13 Y ape| 2oeesr| 26
18 | M3 Urknows |10 1 10256 | w47722| 742
10 | Mrs Unknows |15 ' 0682 | 362025 317
20| Mra Urknows |13 1 1o2s| 7sae1| 3z
213 Unkmowe m 1 11.866 | 410275 15
22 | 13 Uthnows | 13 ' 12947 | swmves|  ame ¢
23| w3 Unknown |18 1 1220 ameaa| am
28| M2 Unknown 13 1 12,508 254062 om
20| mia Unknown | 18 1 12008 | sauoms| 4w
26 | W13 Unkoown | 13 1 1685z | epaeea| a0
Fag RN Unknown 13 1 10243 | sz a5a
26 | W1a Unknown | 13 ' e | nasoz| om
28 | M2 Unknown 12 1 Fal ) 21 PRI
20 |13 Unkeown | 13 1 zamsy| eseca| o040
a1 | Unknown |13 1 z4674| 136w| o014
22 [ana Unknown | 12 ' 24908 | 2004 om0
33 M3 Urkeown | 33 ) moss| ssseo| om
34 [wma Urkrown | 13 1 w6613 2e0004| 2ur .
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o,:a-l'
020 E*
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1 N g ~
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i A o A s ---i &
am? 407 n 1S - dh Ay
000 200 400 600 800 1000 1200 1400 1000 1800 2000 2200 M00 2000 2600 3000
Minutes
’ Tabla de resultados
Samphetame | Sample Type | Vial | injection [ ame | RT | Aea | % Avn | Amourt | Unts
1T Unknown 14 1 4000 | 108833 | 12
2 [mia Unknown 14 1 anes| owe0| o7
3w Unknown 14 1 9.071 | 214085 148
&M Unknown 4 1 sl e 38
b | wa Urkenown 14 1 10260 [ 19017 | 708
6 |Mma Unknown 14 1 10478 | 1ses 3
7w Unknown 14 1 1425 s=0| oss
B Iwma Unknown 14 1 Hm ;xR 057
# | ma Unkinowe " 1 1ast | wesso| 13
10| mie Urknionwn N 1 12123 | 225672 138
11 Unhnown 14 1 23| 9™ 0.
12| 14 T | Usknowa " ' 1224198| owgr| oes
12| me Urkenown 4 1 12400 | 20007| 1.8
14 M4 Ueienown 14 1 12882 | sovmoe an
15 Mma Unknown 14 1 AN | 69882 8415
16 | M1a Urkinown 14 1 14,535 | 1009114 aar
17 | Mi4 Urienow 1" 1 woos | 3s4er7| 266
18 | M4 Urmnown 14 A} 15228 | 150051 on
10| M14 Urinown 4 1 1,388 58679 o4
20 | M14 Urknown 14 1 1,584 Z325T9 161
2 | M1a Unknown T4 1 1.688 29004 020
22| M4 Unknown 1" 1 2006 | 21830 1.5
2 | M4 Uniknown 14 ' 2s7¢| 7e8we| 5852
2| Mg | unbnown " 1 wom | sy 24
25 M Unknown 14 ] a2 372 2%
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Tabla de resultados
SamgleNameo | Sample Type | Visl | trjection | Name | AT | Acsa | % Ama | Amount | Units
20 | M4 Urknown 1 1 r3se| woser| on
27 | M4 Urknone 14 1 76sE | wn2| 2N
28 | M4 Urhnions 14 ' 17.673 | 224288 | tae
23 | s Urknowes 1 1 109051 | 251194] 17a
30 | Ma Unienowe 14 1 38| 2017| o1a a
e Urkniowe 14 ' 88| s0006| o028
22 M Unkniowes 14 ) Man 15400 o1
2 | e Urknowe 14 1 2a000| z2006| o1e
34 | Mia Urkniove 1 1 ms0sa| 35800| 025
25 | M Wrknows 14 ' Wer7 | 2wmme| 187
0251 e ————
i L
020
0.154 |
2 4
0.10-
& |y 388 :
008 5 'Lg (LN T 5 s
p { XY 5 4 )
i&" ﬁvw o &
0.00+ - ) A

T % g T T B AR T T y
0.00 200 400 800 B0C W00 1200 14006 600 1800 2000 W00 MO0 W00 WM 000

Mrutes
Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vial | Inection | Name | AT Area | N Area | Amount | Units
1 |5 Unknown 15 1 1.406 o0
ERLUH] Unknown 15 1 1550 | w3 | a0
ER LU Urnknown 15 1 2088 | 05942 82 4
4 |5 Unknown 15 1 2207 om
5 | M Urknown 15 1 2577 | Trosso T8
8 | s Urknown 15 1 4666 210410 | 004
7 | Mm% Unknown 15 1 5142 oA 0.85
8 |5 Ueknown 15 1 6.843 | 02889 085
"5 Urknown 1] 1 7673 | 180195 1.86
10 | M3s Urknown 15 1 8100 | 1256799 | 1157
11| S Urknown 15 1 a8 30273 026
7| s Unknome 15 1 o070 | vans| 1w
13 | M1s Unknowe 16 1 arar| acesy| 02
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Tabla de resultados
SampleName | Sampre Type | Vial [ ingection | Name | AT | Ama | % Awe | Amount | Uraes
14 | Mg Unknown 15 1 10264 wssaat| a0
15 | 15 Usknowe: 15 1 10.082 | twsess| 1.8
18 | Mg Urmnowe 15 1 1nyra| tsse| o
17 s Urinowe 15 1 nasz| tesos| 1%
| M5 | Ueknowe 18 1 12120 | ;eema| 2w
19| Ms Unknowe 15 1 12267 | wesa| 17
20| M5 Urknoner 1% 1 12405 | =8| 100
21 | Mrs Unikrioner 18 1 12084 | apteaz| 3%
22| M5 Unknown 15 1 1.7 | ssskes| 588
23 | M15 Urknown 1% 1 14508 | eee022 | @41
24 | Mrs Unknown 15 1 15047 | 287813 208
25 | w5 Uniknown 15 1 15236 | 258353| 238
26 | M1y Unknown 15 1 17.970| neors| 1.09
27 | ws Unknown 15 1 17.580 | 52855 o049
20 | Mg Unknown 15 1 1760| wswe2| 1.6
20 | Mus Unknown 15 1 woss| tessa| 173
30 | M5 Unknown 15 1 23308 1o4Es| o
3 | w5 * | Unknown 15 1 2387| 08| om
22 | s Unknown 15 1 24077 18504 014
33| M5 Unknown 15 1 Moe7| 20| om
3¢ | M5 Unhrown 15 1 saose| assont| o2
35 | s Unkevown 15 1 wez| wisor| 178
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o S—

00 2800 2000
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200 400 4.00 £00 1000 1200 400 1600 TRO0 2000 2200 2400 28
Mrutes
Tabla de resultados
SanpieNams | Sampe Type | Vil | Ingection | Name | RT Area | % Asea | Amount | Units
1 |we Unknown " ' Jeoe]| s3519| d44
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Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Visl | irssction ar Aoa | W Aspa Units
RIS Unknown 10 1 A.078 | 141807 "n é
3 [ma Unknown | 16 ) 8631 | weseo| om
e [wa Urknown | 18 ' a053 | 2ate2a| 1.8¢
5 | me Unkoown | 18 ' 0722 | sossss| o
e | e Unknown | 10 V 10247 | sesas| e
7 | Urknown | 16 ' 10070 | 1Benea| 145
8 [mie Utkoown | 18 ' nem| smar| ors
o | Mo Unknown | 16 1 174a| saes0| o047
10 | Mg Unknown m ] 1.8 | 15T 1.20
11 | e Unknown |16 1 wir| weees| 2s
12 | 6 Unknown 10 1 12246 | 3279 28
12 | e Unknown 16 1 12472 Wz 1%
14 | g Urknown | 18 1 2704 | 1mom | 126
18 | s Unknown | 18 ' 12008 | a5104a| 200 4
16 | M6 Urkoown | 10 ) e s2e91| oo
17 | e Urknown | 18 1 139s| re0| om
18 | 18 Unknown 18 1 12891 | 427580 3w
18 | s Urknown | 18 ' S
20 | 18 Unicnown 1% 1 1550 | 1682780 125
71 | wie Urknown |16 ) 2068 | 200020 1.0
22| me Urknown |10 [ 2007 | servs| ow
23| w8 Unknown | 16 1 257 | areazz| s
24| Mg Uknower | 18 ' 2087 |208m27 | =m0
25| mre Unknowes | 10 1 s141| ees1| o
28 | M18 Unienows 16 1 aon s on
21 | e Unknows | 16 1 wazs | w01467| 08
28 | mie Unknows | 16 1 7053 | a0deas} t1em 4
2 | e Unknown 16 1 T3 | wca2a? om
20 | w18 Unkoown | 18 1 1es2z| sxoes| em
3 s Unknown 16 1 15,006 | 280456 223
az | wme Unknown "0 1 15207 | 'ea5en 1.5
33 |wma Unknown "0 1 17.565 58651 oar
34 | W€ Uninown " 1 17658 | Tas 1%
a8 [ wna Unknown | 16 1 10040 | 228008 182
3 | s Unknown | 16 1 2| 18004] O14
27 | m1a Unkrown | 16 1 mws| awess| o
38 | Mre Usknomn | 16 1 aea| 1amr| oaz
20 [ Mra Urknown | 16 1 pagse| 2200 o018
40 | Mia Urkoown | 16 1 psods| ossaeal o2e
a1 ms Unknown | 16 1 mee| wanal 15 ¢
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000 200 400 600 MO0 1000 1200 1400 1600 1800 2000 2000 2400 2000 800 3000

Qoo

Mrstes
Tabla de resultados
SarmpiNams | Samgse Typo | Vial | igoction | Name | AT | Area | % Area | Amoont | umts
1 w7 Unknown 17 1 7ee| wows| oss
2 [w7 Unknawn 7 1 woeo| 2mvo7| o018
2 |w7 JE— 7 1 wose| sos| 063
s w7 Unknown 7 1 acem| vesas| o2
5 | w7 Unknown 7 1 aava| eosmt| o029
@ | w7 * | Unknown ” [} 2e088) 15045 on
7 | w7 Lnknoan w 1 Mes3| 230m| o018
w7 Unknown 7 1 W[OS | 3510 02
e | w7 Unknown ” ' ;604 207735 2148
10 w7 Unknown ” 1 1410 es081 067
ARNA" ik Unknown ” 1 18831 247408 1.
12| w7 Unknown 17 1 1674 135045 oS
ARRA Unknown 17 1 2.088) 200100 &
4wy Unknown 1" 1 2303 wrer| o
151 w7 Unknown 17 1 2668 reted| sE0
18| m7 Unhrowe 17 1 asds|1emess| 2
17wy Unhknown 1 1 soss{ 200488| 141
18wy Unknown it 1 7.046{ 132310 080
19| w7 T | Unknowe 17 1 707 swz| oss
20| w7 Unknowe 17 1 7658 | 204mis| 172
o Unknown 17 1 007 | 2es8187 | 17
=27 Unknown 1 1 ss0s| eewma| o4
iz Unkniown 17 1 soes{ 1ogn | 110
w7 Usknown 17 1 ario| wmasm| 349
s wy Unknown 17 1 10.221 | 1534258 | 1075
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Tabla de resultados
SampleName | Sample Tyge | Vial | ectien [Name | BT | Aes | As Uritn
26 | w17 Urknown | 17 1 10664 | 80| 100
27 Iwm7 Unknown 17 1 11900 61844 043
e Uknown | 17 1 taz:| sosesa| aar
28| W17 Uknown | 17 1 2118 mae2r| 217
ojiwmr Urknowe 7 1 122381 515788 as
My Unknown A1 1 12408 | Yam1y 109
32 |7 Utknown | 17 ' 12858 | s7oess| 478
33| 7 Urknown | 17 T 34| aeas| o022
M Uknosn | 17 1 19,69 | sose07| 286
E Urknown | 17 1 14502 | orsrsa| e8¢ .
36 | a7 Urknown | 17 1 14000| s3] o022
3 | w7 Unkrown | 17 1 15074| 197047| 1o8
ELARYUES Unkeown 17 1 1WA | amam 204
3| w7 Unkrown | 17 1 1so1s| mes| 0%
w0 |17 Urknown | 17 1 15060 | 131968| o002
& mr Unknowe: " 1 17475 T7aEm o5z
a2 | M7 Utknown | 17 1 17 ses| sa041| oar
018
o1e
o E
a1 © N
i |
orl o8 g. &
0.0¢ g; | s\e o ~ B g g
0.0z M TH! ”n“ll" A & &
e A M_'_gﬂﬂ.. X" = —N— & j
000 200 400 600 800 1000 1200 1400 1600 1500 2000 2200 2400 2600 a'oo 5000
Mrutes
Tabla de resultados
Samplohame | Swmpe Type | Vial | Inection | Name | RT | Awa | % Aves Unita
1 |wma Unkoown 18 1 1995 srera 128 "
2 | w8 Unknewn | 18 1 1542 | 10eera| e
3 |wma Unknown 18 1 1.001 20130 oas
4 | wa Unknown | 18 1 2057 | 260674| 577
5 | M Unkaown | 18 ' 2006| zem11| om
e | ma Unknown | 18 ' z806| seope| 128
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Tabia do resultados
SampleNarte | Sampls Ty pa | Vial | Ingection | Neme | RT Aroa | % Asa Umsts
7 |wa Unknown " 1 2ser| seove2| 2
8 | w8 Unknowe 18 1 aes1| wesama| an
o |wa Unknme 1% 1 swo| z15m2| a7e
10 | Mia Unknowr 14 1 voee| eoosa| 133
11 | Mia Unknown 1 1 7.680 | sesnss| 783
12| wia Unknaan 18 1 2177 | 11aosa | 2508
13| Mis Unknown % ' are0| 249001 | s&
14| s Unkoown 1% 1 10232 | 2naz 245
16 | M1B Unhkooan 18 1 10ore | 43088 a1
16| mis Unknan 18 1 12072| w3rs| a8
17 ws Unbmoan 18 1 175685 48331 1407
10 | M1 Unknown 1l 1 17.670 | 157914 240
18| mis ¥ [ nknoan 18 1 2306| 1oa| oz
20| s Unbmown 18 1 nas 87130 o0
21 | mis Unhnoan " 1 zeos| 15084| o039
22| mis Unknown 18 1 moss| 2azss| o3
22| s Unknown 18 1 0054 E5507 o
24 | Mg Unkncwn 18 1 me2| waser| am

ik

:)// 26.637

moo zooo &N uoo 281” 2&@ :noo

& §% ge ¢

‘g I‘c— - o

{ |‘||' .\.I- 3
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il Amﬁmﬂ —Ak }

400 800 800 1000 1200 1400 1400
Mrudes
Tabla de resultados
SaenpleName | Sample Type | Vial | Injection | Name | AT Ama | S A Units

1 | Mo Urnikiown 19 1 1400] eoem| o84
2 |ws Uriknown 19 1 190 vz za
3 |wo F | unknown 1% 1 1508 184ce| o028
4 Mo Urknown 18 t 20N | ssree2 s42
5 |wg Unknown T 1 2307 «3808| o0&
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L
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0o o znoo 32@ uno 28.00 uoo noo

Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vial | Inection | Name | AT Aroa | % Ama Urits
o | Ursenomes 19 ' 2540 | wnpzs| 142
r | ez Urknows % 1 2500 | arouee| s
8 [ ms Urinown I 1 aoi2 | aotess| 4ss
o | Mz Urknown m 1 sasy| vaans| 130
10| s Urénown 18 1 7991 | woa| oss
1| Urnonn 10 1 7080 | poatps| a2
12 | e Urknown 18 1 817 [138e208 | 1028
13| e Urstnomn 10 1 a2 | weea2| 2o0
o Urknown I 1 o0 | sorsa| o
15 | Mg Urknown 19 1 10282 | aosesr | 57y
10 | Mg Urknoan 19 1 0082 | tears| 202
17 | o Urkrown 1 1 12089 | azmirr| ase
18 | a9 Uniknomn 19 1 12a7e| owea| 127
19 [ M1o Unkrcwn 19 1 1wo7a| zimma| o3
20 | a9 Urkrown 19 1 wat | v | 158
P Uthrown 19 1 18500 | 1800084 | 7646
22 | ang [Ire— 18 1 man | e8| o022
23 | wg Unkoown % 1 zmmo| sss72| oso
P Uniknown 9 1 Meso| 10| o2
25 | wio Unkngan 19 1 2408s| 2| om
20 | g Unknown 9 1 s057| 3nes7| oso
o1 [ mo Unkngwn 15 1 sem7 | 20004 213
a1 g
o~
010
008
2 g 8
0.06- e por
] | g ,.,E
000_ §. . ‘ @ g g z
- il Iz 3 s
ore) i i\?' 1 141 , L |,
ool v,y vy e e S
000 200 400 600 800 1000 1200 1400 ;
Mirutos
Tabia de resultados
SampleName | Sample Type | viat [ insction | Name | AT | Ama [% Ame Unes
1 | ma0 [T— 0 1 nmo | sosee | 2
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Tabla de resultados
SamgleName | Sample Type | Vial | igection | Name | RT | Ares | % Avea | Amouet | Ures
2 | o Unknown 20 1 g | 1%
5 | Mo Unknoan 0 1 ez |1mone| 273
4 | w0 o | Yrknown 20 1 10023 aseas| 088
s | wo Unknown o 1 05| 12838 302
& | Unknown m 1 10670 | 20488 510
r | wen Unknown m 1 oz need| zet
u | mn Unknown 20 1 1eae| eass| 126
o | M Unkngan 0 1 12028 | 2mar0| A8
10 | ven Unknow n 1 14384| w1 12
11 [ wan Unknown 20 1 10402 | 157451 | 244
12| My Unkngown 20 1 17240 | 144108 | 318
12 | wen Unknown 0 1 Mers| w207 om
14 | won Unknown 20 1 24958 20| 05
15 | M Unknown o 1 2052 ssves| o7
16 | M0 Unknoan . 1 20660 | 100863 | 968
17 | ven o | Unknow o 1 1387 | ws2o| 108
18 | w0 Unknown F) 1 150 | 208815 aua
19 | M0 Unknowns 2 1 1903| sasc0| 208
20 | M0 Unhriten 20 1 2014|230 | 666
21| M0 Unknowes 2 1 2147 (126129 | 2Te
22 | M0 Unksiowe 0 1 2708 34051| o7
2 M0 Unknowe 20 1 2458 | was1| ose
24| M0 Urknowe 20 1 2572 |3%0546| T
25 | W0 Unkenown 20 1 A056 | 203443 | as
20 | M2 Unknown 2 1 5146 | 513670 | 1.2
27 [ Mo Urkerove 20 1 7980 [ 120047 | 204
28 | Mo Urknowe 20 1 7oz | soszee | ee7

TNV 2 Facha e errvesiin

CXIX



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Pagina 27 of 31

L

-+
200 A0

o —

3
&7\

T

0.00 600 800 1000 1200 1400 1000 1800 2000 2000 2400 2600 2000 3000
Mot
Tabla de resultados
SamgieName | Ssmple Ty pe | Vil | (rjection | Name | RT | Ama | % Area | Amount | Unes

v | Mzt Urknowe | 21 1 1433 | 62270 148 Fy
2 | e Urknown | 21 ' 1542 | 298000 | eoe

3 | M2y Urknows | 21 Y 1002 | assre| 297

s [ Unknower | 21 ' 2.000 | 704775 | 18e8

5 | M=t Unknows | 21 ' 2562 | 522501 | 122

o | Mz Unknows | 21 Y 5130 | 305004 | 0.28

7 | Mt Uhnows | 21 ' 7887 | veoom2| a4

o | Mzt Unknown | 21 ' 7es2 [av0803| G61

o | vzt Urknown | 21 ' arar | veams| ase

10 | M2t Unknown | 21 ' aten| 2673|067

| ve Unknown | 21 1 90| \nme| 280

12 | ma Unkoown | 21 1 .76 |tozmn|  zam

13 | et Unknown | 21 1 000s| 21258 o080

14 | M2 Unknown | 21 1 wwe| san| 1@ ¢
15 | vt Urkrown | 21 1 10082 | 221405 510

10 | v Urkrown | 21 ) 11.086 | 175220 | 410

7Nt Unkroan 2 1 11900 | 448856 1.06

12 | a2t Uthnoan | 21 1 12028 | 240970 | 677

18 | 2t Unknoan | 21 1 15179| aret| 204

20 | M Urknown | 21 1 165,700 | 28265 | o049

21 | N2 Urknown | 21 1 wona | 10zan | 240

22 | W21 Urknown | 21 1 m27| 14ss| o7

2 | e Urknown | 21 1 man | ez oe

20 | M Urknown | 21 1 24074 | 15087 | o8

26 | N Urknown | 21 1 24008 | 20998 | 88

4
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23

.0

Tabia de resultados
SampleName | Sampse Ty pe | Vial | igootion | Name | HT Area | % Area | Amoum | Units
26 | M1 Unknown 7 1 35061 | 35740 084
27 | M Unkinowe il 1 20684 | 148142 | 33
020 g
! B
] ’
a5 §
2 010
=5
0.08- |'d
] = g
| |‘ I
m?: AR BAKR
000 200 400 600 800 1000 1200 1400 1600 1800 2000 2200 M0
Mrutes
Tabla de resultados
SampleNa®e | Sample Ty pe | Vial | inecticn | Name | RT Aran | % Aros | Ameant | Units
1 | mez Unknown 22 1 AUSETY RETTESY SR
2 | w2 Unknown 2 1 15750 | 18801 | 083
2 | w2 Unknown 22 1 Wese| osrrs| 174
o | M2 Unknown 22 ! 2a20e] nsas| om
5 | w2 Unknown 22 1 2an| 24| o050
£ | me2 Unknown 22 1 e | zm38| 051
7 | Mz Unknown 22 1 24550 | 29803| o042
8 | Mz Unknown 22 1 S0M6| 35666| 063
0 | m22 Unknown 22 1 20664 | 1496215| 248
10 | M2 Unknown 22 1 1402 sere | o
1" | M2 Urkniown 22 1 1.540 | o70e07 | 404
12 | mz2 Urknown 22 1 10| asme| e
13| me2 T lumnown |22 1 2044 | Tremee | 126
14| M2z Urknown 2 1 eses | maree| wae
15 | M2z Unbriown 2 1 4o | ss0rs|  e0e
16 | M22 Unknown 2 1 5135 | 357556 | 6.4
17 | M22 Unknown 2 1 7385 | 145153 | 2.8
8 | M2z Unknown 2 ' Te42 | 41481 | 1.8
19 | M2z Uniknown = 1 B150 | 480636 | 853
20 | M2z Urknown 22 1 6130 | ssmas| s
21 | M2z Urknown z ' F<10 RE TN T

26

&
"5&'

Y 1o
00 2800 30O
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Tabla de resultados
BamploNeme | Samphe Type | Vial | inoction | Name | BT | Ama | % Asa | Amount | Units

2 | Mz Unknown = 1 088 | 185047 | 201
23 | M2z Unknown 2 1 100 | 2ravas | sm
24 | M2 Unknown =z 1 10650 | 245877 | 434
3| M2 Unkrown = 1 1080 | 167047 | 260
20 | M2 Unknown 2 1 neoe| 6874 114
27 | w2 Unkeown 2 1 V2000 | 258007 | 455
28 | 22 Unkrown 2 1 Maes | o0 | oms
20 | 2 Unknown 2 1 1448 | 157879 | 278

i &

e

£
&
4

Motes
Tabla de resultados
Sampletvame | Ssmple Typo | Vial | injectien | Name | AT | Asa | % Aven | Amcant | Units
1| M2 Unknonn 23 1 1300 | s0s27| o688
2 | Mz Uninown <] 1 1564 | eme0 | a7
3 | Uniknown 23 1 1900 | soar?| 172
4w Unknown =) 1 2042 5088571 | mEs
§ w3 Unknown b 1 2200 | @aso| o7
e | vas Uniknown 2 ' 2560 | 440840 | 773
7 | wes Unknown E 1 a6 | g16a3| 1060
i |v23 Unknown 23 1 5132 |se008 | 678
0 |mes Unknosn z 1 rarafwse| 280
10 | M23 Unkrown = 1 780 6551 | 632
1| M3 Uk neran = 1 8063 f 360 | 561
12 | M23 Uniknown z 1 8135 fasas | 7.0
13| Mz Unknows b ] 1 sz fte1wT| o7
" | vz Unknown ] 1 9067 | 16m0en | 328
15 v Unknown ] 1 10200 | S | 572
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RUBIS

Pagina 30 of 31

-
5.131
=1%%28

-

=11,

g
1

:
b?&“ﬁ '\FI;\Q"' > A

<

Tabla de resultados
SampleName | Sampte Ty pe | Vi | Ingection | Name | AT Aras | % Ares | Amount | Units

16 | M3 Unknown 23 1 10.648 | 207902 408
17 | M3 Unknown an 1 11.067 | 120634 225
18 M3 Unknowe 23 A\ 11,884 | 85320 112
19| W23 Unknown 3 1 12.000 | 245817 “w
20 | M2 Unhnown a3 ] 14384 | Bomsa 143
21 w3 Unknowe 23 \J 14 406 | 185338 ES L
2 |3 Unknown a3 1 17.201 | 06|27 164
23 ™23 Unknown 23 1 17.018 | 125788 EAL)
2 M23 Unknawe 2 1 39366 | w3717 0
E L e » Urknown 23 1 668 | N80 .38
20 | M23 Urknown 28 1 24957 | 20588 o4
T IN3 Unknown 28 ) 5044 | 36837 oe
20 | M22 Unknown a3 1 6663 | 151241 2

&

<

|

1| AN n g .
A 85 G 5.4
000 200 400 600 800 1000 1200 1400 1800 1500 2000 2200 200 2800 2800 3000
Mnutos
Tabla de resultados
Samplatame | Sampse Type | Vial | inection | Name | AT | Amsa | % Area | Amourt | Unta
v | va4 Unknown | 2¢ 1 5131 | m=an1 | B0
2 | woe Unknown | 2 Y 7.8 | veas0| 23
3 | s Unknown | 24 1 7.628 | 29073 539
L 2 Unknown ™ 1 0124 § 830500 1498
slwe  fUnkoown |2 ' a22¢| 13700 | 247
% | wa Unknown | 24 1 9.690| 174085 | a4
7 | wes Unknown | 24 ' 10180 | 38taz |  eee
B | M2s Unknown | 24 ' 0643 ] 220230 2.07
W | v Unknown | 24 1 om0 | swoz| .08
10 | ves Unknowas | 24 1 11887 | sss0e| 183
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Tabla de resultados
SampleName | Sampia Ty pe | Vial | Irsaction | Neme | RT Arsa | % Area | Amoat | Unis
1M Unknown 24 1 11,5999 | 2ol 480
12 | M4 Unkoowe 24 1 14.559 | 103582 67
13§ M2 Unknown 24 1 14,448 | 210036 284
14| M4 Unknown 24 1 17182 | 131562 ss
15 | 24 Urknown 24 1 17.603 | 125602 223
16 | M4 Uninown 24 1 I4 086 | 2800« 05
17 M24 Usknown 24 1 24852 | 27 N
LA Urknown 24 1 25048 | %022 065
18 | M2 Uaknown 24 L 1.397 | Jeesy on
20 | W24 Usknown 24 1 1,546 | 224725 406 '
20 Vs Unknown M J 1.902 | 112882 204
2z | vos Unknown 24 1 2019 | 112602 564
23 | va Unknown 24 1 244 | 117 am
24 m2q Unknown ™ t 2298 | 861 0.00
25 | M4 Unknown 4 J 2573 | 4DaTsh 7.30
20 | maa Unknown 2 ] A || 745
a7 imeq Unhryown > 1 26,081 | \5RSNT 288
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qu S

Pagina 1 of 24

Current Date 7/10/2012 1of:
System Name Lcs 2 Sample Set Name  vins080712_3
User Type: Administrator AcaMethod St Folenols vins
User Name: System Processing Method Folfenols_vins_320
‘ Type " Date Acquirad 7/8/2012 22852 PV CEST,
hjecton Voleme  20.00 ul Date Processed  7/10/2012 11:31.57 AMCEST,
016
0.‘!2 ' § ‘
a0 § ‘ ﬁ & g ‘
- R gl s |
1 I Ik
006 g u\. © | § | " g._ | g &
! i @ o l 10 ’ °x e =N §
ool BIEB_. Bo [l =IN35 = :
| &R TE S L LALLM E® &
oozl [ A\ﬁ yo AJl U RATEE ) BETRAA & L &
n .' \ | }}\(‘_ Z N \ ___ﬁ . s
oort — At SHAIE Bt —g
000 200 400 600 8§00 1000 1200 1400 1600 IO 2000 2200 2400 2600 2800 3000
Minytas
Tabla de resultados
Sempiefiome | Sample Type | Vsl | Igecton | Nameo | AT Arsa | % Acea | Amvount | Urits
1M Unknown 1 1 1.404 @B/ 028
7 |m Unknown 1 1 186 | vesrz) e
3 Im Unknown 1 1 1.88% [ Fa)) 0.8
LR LU Usienown 1 1 2290 | 245458 im
8 [m Unknown 1 1 2579 | 208082 200
& | M Uninown 1 1 2980 | sesavs| s
7w Uniknown t ] 3901 | 241580 as7
8 |m Unkncwen 1 ' 4743 | ea007| o8
AL Unknewn ! ! s204| moes| 110
10 | M Unknews ! ' ans| aona| 25
L [ Lnknown t ' 0583 | 23834 | ze0
7w Unknown 1 ] T.783 | 4 “n
AET R Undnown 1 |} B30T | 17O 1740
14w Unknown 1 1 877 | d8adaa| ape
15w Unknown 1 1 10.423 | yasase7 | w0
18| Unknown 1 1 18| 1ono| 126
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Tabla de resultados
SampName | Sample Type | Vial | irgection | Name | BT Mea | S Arsa | Amoert | Unts

17iwm Unkmown ' 1 nman| &0 620

1w Unknown ' A\l 12352 | 48xear a5

19w Unnown 1 1 12961 | anais a4

20| M Utknown 1 1 13702 | &37800 4%

21 |mn Unknown 1 1 1assr| axsso| o042

2| Unknown 1 1 15204 | 71910 707

2| Urknown 1 1 10000 | 1eesat| 184

24 Urknown 1 1 17.735 | 190k 198

axim Ursnown 1 1 18217 | Es303 186

w;im Unricnown 1 1 2198 5828 02

27 [ M Urenosn ' 1 7as| nows| 108

ELA L Unknowe 1 1 =|e | es7y am
LALLM bty
012!
0.0+

— 10.404
12332
15285

2 006 | §! o | l § [
{ | o & { '
ooe! 5 M Si=mgs) 8 8 2
! af § 1‘\ {-‘ ‘&i" T (e 8
e B A5 3 koradsk ) e |
aon— B Yo g f=w
000 200 400 600 800 000 1200 1400 1600 1800 2000 2200 2400 2000 2000 5000
Mirntes
Tabla de resultados
Samgeetame | Sample Type | Vist | Inection | Name | RT | Ases | % Ares | Ameant | Unks
1 v Unkooan | 2 ) 1567 | eeeer| 075
7 | v Uranoan | 2 ) rare| 34798 o4z
3 ™ Uranown | 2 | 2088| wot0e| 121
4| Urkoowe | 2 1 2510 132202 158
o |me Urknown | 2 \ 2914| mse2| a4
€| Uranown |2 1 39m| s 18
7 e Uknosn |2 1 a709| 7man| oas
s e Uknown |2 ) 680 | t2esar| 148
s e Unkrown |2 1 7750 | ees0| 831
0| ne Unknown |2 1 8277 | 131001 | 21
s Unknown |2 1 9855 | saoese| o7
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é
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Tabla de resultados
SampletName | Sample Type | Vi | Insction | Name | RT Asa |% Aea Utz
12 | Urknown 2 ' WA04| 970634 | 11.58
13 e Usknown 2 1 1M212] 1sema| 187
"W Urknown z 1 1000 | 6B4es0| 97
15| w2 Uniknown 2 1 12332 asival ooe
16| M2 Urknown H 1 12066 | snsosa| S4r
17w Unknown 2 1 13654 | a2 | 158
S Unknown z 1 13704 157447 230
19 | M2 Urknown 2 1 15| soso| o
20 | M2 Unkzown 2 1 15286 | #1542 973
F Unknown 2 1 wase| 21| o038
22 | M2 Unknown 2 1 wses| ms| o7
22 | Mz Unknowns 2 1 pasa| owa| oo
24| M2 Unknowes 2 1 w60 | 2e0845| 208
012
010
aoe
3 om;
{
aoe!
0.02
| J
0.00+ X

T

" T T
000 200 400 8,00

i | i i |
1000 1200 1400 1600 600

T

o
aTx
/ T L

200 2200 2400 00 2300 00

Mrutes
Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vsl | Injection | Name | AT | Awa | % Ao Urits
1M Unknown 3 1 2808 | asser| sos
2| ma Unknowe a 1 ams| 1nsss| 210
2w Unknown a 1 anr| mewr| ces
2 M Unknowe El 1 sirs| oceena]| 12
5 IM3 Unlnown 3 ] 6806 | 703851 s
o | M3 Unknown 3 ' 7306| 1s:ee| ot
7 (M Unknows 3 ' 1134 | Me0r0| 438
8| M Urknown a ' 8256 | 1531066 | 1650
5 | Mo Unknown 3 ' 0.840 | 203094| a3
10 | M3 Urenown a ' 10.300 | sreos2| 1070

:
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Rubi®

Pagina 4 of 24

Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vig | Ingsction [ Nama | RT Area | % Ares | Amount | Units
11 na Urdrosn |3 1 10204 [ 139008 17
12 | v Urkroen |3 t 11808 | aseree| 098
13| va Urknoso |3 1 12331 | we2| see
14| na Urirosn |3 t 12048 | sarrre| ave
15| M8 Urkrown 13 [ age| wsems|  ass
16 va Urknosn |3 1 wsm| sam| ow
17| we Unknown |8 ' 15284 | earraa| ais
16 v Urknosn |3 1 woas| wrar| 13
0| na Unknown |3 1 17700| weane| 228
20 | s Urknosn |3 1 w21 | wems| 220
2t |\ Urknown 3 1 262 | M0G0 3
2| Urkrown 3 1 14068 26808 0.33
23 | v Urknown |3 1 1500| verss| 138
2w Urinosn |3 1 1273 eear| o074
25 [ Mo Urknown |3 1 22aa] 197200| 192
26 [ o Urknown |3 1 257 | 1mm| s
016
LXrS E g
012! i e
8
010~ | é by
Bl ol o7l8
I EYIE
§ ‘ I | s | ) b l 2 x 2 g
E | " |‘( .‘. '.'. A A |, ':
N BSBIINLS N L N N

i " I
200 400 000 &0

1000 1200 1400 1600 1800 2000 2200 2400 2600 2800 30,00

000
Mintes
Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vid | Imgection | Name | RT Aroa | % Arma | Aot | Unts
1M Urknosn 4 1 1000 orede 0.80
2 |4 Uriknomn “ 1 1874 s 04
3| Urknown ‘ 1 22521 Wk 120
ER L] Urknorwn ‘ 1 2508 | 1629 .6
51 Uik noran ‘4 1 280 | ey 3
0| Urikncmn ‘ 1 2001 | @S 148
7w Urknown ‘ 1 ang| s2w| o2

26619
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(=

Tabia de resultados
Sampletame | Sample Type | Vist | irection | Name | RT | Aa | Ao | Amours | Units
s | Usknows | & : aste| asirea| 298
o | e Urknown | & ) 7752 | saama| 620
10| e Unknown | 4 ' 3073 | 1oessaa| e
11| M Unknown 4 1 858 | e s
12| wa Unknown | 4 3 10401 | 1205254 | 473
13| W Uniknown " 1 212 | 168 1.9
14| Urkoown | 4 1 %08 | swor| 644
15 Unkown | 4 3 V2304 | e@ra| 14k
16 | M4 Unkaown K 1 12040 | desde A
V7w Unkoown | 4 ! 18788 | 190083| 225
10 m Unknown “ 1 15280 | 701058 829
181 W Unknown “ 1 MO0 | 159821 m
20w Unknown |4 1 o | 1mseo| 15
21 |4 Unknown 4 1 14 83432 117
22| e Unknown |4 Y 730| wres| 129
7| Unknown |4 ) ®ern| 26es7a| 518
s —— L 4 .
I
0.081 o~
| €
i L
s ' | =
]
¥l ’ |8 ]:,‘; ‘ . ]
l — 2 L:("',!H ﬁ§§ 8
| gl AL 2B
) g | 37 Bl Mok BT dold =
00— & ‘ ¢
000 200 400 600 800 1000 1200 1400 1600 1800 000 2000 2400 600 2000 3000
Mrutes
Tabla de resultados
Samplotame | Sample Type | Vil | injecton | Name | AT | Area | % Avoa | Amount | Unes
' v Unknown |5 1 ya01| 22| oz
2 v Unknown |5 ' 2508 | me0e0| S
3w Unknown |5 i s%20| oaa| 100
4 M Unknowny 5 1 an 83140 .|
LR Unknown 5 1 Bn 11808 on
o | v Usknown |5 3 gezx| #1880] 100
TV Uninown 5 1 7758 212 14
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Tabla de resultados

SamploName | Sample Typs | Vial | injoction | Name | RT Aran | % Aron | Amount | Ursts

s Uniknowe 5 1 8279 | a0 | 1r.2e

L3 Urixnown 5 1 10369 | 1008672 | 1770
10| M5 Urixnown 5 1 11,206 71136 126
1"|ms Uriknown 1 1 11860 | 408234 874
7| Uninowr 5 1 12330 | 558071 983
12| Mo Uriknown 5 1 12941 | 4008y EAL)
14| M8 Urknown s 1 14552 | 54200 056
15| M5 Urinowrs 5 1 15200 | K727 | e
18| M8 Uriknown 5 1 17297 Ads4 0.7y
17ms Uriknown 5 1 18220 29782 07
18| M Urixnows 5 1 10078 | raRe 129
18 | Mo Uri nown b 1 21970 | a2 052
20 | M5 Ursnown 5 1 23088 | 125680 22
M Urixnown 5 1 26807 | A1GY %

15,208

RN

00e&-

" g
aue % % Q ‘,| |.,‘ A Al | 1. g
' AT ez ey v Y W by
) A AN q{cm R T &" ~N A

O'W—_U A @ N A—’:\IA +4
chmm - T OO LRSS B
0.00 200 4.00 a0 Iw 1000 1200 1400 €00 1800 2000 2200 aoo 2‘.” M0 Moo
Menites
Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vil | Injection | Name | RT Aes | % Ares | Amourt | Unts
1M Urknown 8 1 2587 | 3154 445
2 | Ma Urknown L 1 092 | veaxe 035
5| Mo Unk nown u 1 4720 mgas 1n
4| M8 Urknown u 1 S0M | s 154
5 | MO Unik nowe L 1 58964 | 28 I
LA Urknowe ] 1 f2ez| aseal o
T | M8 Urik nowe L 1 ameR| Mme2 o
b | Mo Urknose ° 1 T84 | Tean 1w
9 [ Mo Urinome L) 1 A270 | 882054 | B8R
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= J y ‘

Tabla de resultados
Sampie Type | Vial | Injection | Name | AT Area | % Area | Ameunt | Units

10 | M8 Unknown [ 1 0005 wexs| o042
AARR Unknown & 1 10306 | 950064 | 18R
12 | M8 Urknoan 3 1 11.004 | Jsa232 7.0
13 | M6 Unkoown L} 1 12.3356 | 265175 LA
14 | M6 Unkrown L 1 12047 [ 704 e
16 | Mo Unknown L] 1 15200 | F0870 | 1478
18 | M6 Unknown L) 1 15663 | 4070 0.8
17 | M6 Unknown L] 1 s | ey 0%
18 | Mo Unknowes ¢ 1 1r2te| sy 110
18 | M5 Unknowe L} ] 18228 | X283 066
20| M Unkcnown 8 1 18676 | 33044 0.68
21 | N8 Urknown L] 1 19.072 | seary am
2| Urknown L] 1 TLA76 | A0 om
2|w Urknown e 1 .50 | J0pMS LSS

Qe

0107 §§ °
: X g

Ou‘: ‘ ‘ o-i . 3
| Y T ﬁ 9

2 oo 5 ‘. ‘ ’ o (1

| h ‘ 3 g ‘
| | | -

oot ‘\ °\—'IH |'§
! \ -1l 2 | \
 RlE UL AT LA g

) - y . .

] AR \% VRGOS

0007 T

1200

i
14,00

A7)

; 7 3 1 1
1800 B2OO0 2200 2400 MO0 2800 000

10.00 14.00
Mrutos
Tabla de resultados
SamplName | Samps Type | Vil | Inecton | Name | AT A | % Area | Amount | Units

1w Uriknowe 7 1 1867 | sTo4s| o7
2 |7 Unkrowe 7 1 1.873| des08| &
3 |w Unkrown 7 1 2ane| esasal| 108
4 w7 Unknown 7 1 ze75| 1n000| 1=
5 |7 Unknown 7 1 2501 | 1e0ses| 27
& | wr Undnown 7 1 2097| ee23| 067
7 |wr Unknawn 7 1 0| een2| 084
alw Uniknawn 7 1 5205| 7emes| 097
o |w Unknown 7 1 77| menar| 1008
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Tabla de resultados
Sampletame | Sampee Type | Vil | Injection | Name | AT Aven | % Avea Urats
w0 LUnknaen 7 1 s8asy| eres1E| u2M
"mr Unknawn 7 1 9.848 | 239060 i
2 m Unknawn 7 1 10885 | rsens| 115
niw Unknawn 7 1 10 P45E6 9
14| Unknawn 4 1 11.898 | 55340 oW
mim Unknawn ! 1 1250 s | 148
% | M7 Unknawn 7 1 1206 | arpRre 6.0
Ll 4 Unkriawn 7 ' 15,200 | 1230084 | 1581
ALY Unknawn 7 1 16.043 | sapend LX)
wm Unknawn 7 ' 6| 34313| o043
20 Urseraen 7 1 208580 | 2roe a8
0.14- o -
0.12
o >
~ {
0w ~ § g g
008 g ' g - § =
0.06 ' ﬁo‘o? f 5§
| w | B
‘ | S~ l =
0.06 | ‘ o - | |‘ s r
r~ Q i k i 1 | 1% Il I'rl
= B ||| ke el ~
{ \ : % A -~
2 o~ AN _;..,rmﬁ. AYoseda 554
| WYY, RO = ‘\’
A A,rM [ “\
oo A AFaTAYS
brrrtevv e o ——— A e o ———
000 200 400 600 800 1000 1200 400 00 uTw 2000 2200 MO 200
Mo
Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vial | Injection | Name | RT Area | N Arma Unas
1| ve Uniknown ] 1 1300 | 3534 0.40
2 |wa Uriknown [} 1 1883 | 40| 084
ERRL Unknown L 1 18R EC .
4 | v Uik nermn L] 1 2044 40760 0
5w Uniknown 1] 1 224 Sepaz 0es
LR Unknown F 1 2563 | 140006 156
T v Uriknoen 1 1 aso7 a2z o4&
LER] Unknown 3 1 AT6| 65592 | O
W Unknowe 8 1 S10| 7548| oO82
10| me Uriknoen ] 1 T8 | seatn 13
nimw Uriknoen B J 8240 | ORTENS | 124
1w Unknoen 8 1 0845 | 240000 ar
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Tabla de resultados
SampleName | Samgle Typa | Vial | inection | Name | AT | Awma | % Atsa | Amours | Units
13 | M8 Unkzown 3 1 030 | 78 T84
14| e Utkoown | 8 ) 2| rmeea| om
165 | M8 Unknown L] 1 11006 | 8487 127
18| M8 Unkoown | 2 1 12,398 | 1900260 | 15.85
17| e Unknown | 8 1 12953 | 513655| 583
18| M8 Unknown | 8 1 e8| «ms| 0%
19| M8 Unknows | 8 ' 16.297 | 1189131 | 13,48
o | M8 Urknows |8 ) 16,083 | seat86| 503
| ve Urdcnows ) ] 17.738 | 0667 308
22| ve Unkinown L] 1 18057 | 29348 s
2 | v Unknown | 8 1 20628 | aseser| 201
0.08 3 %
1 -
& Tt |
008 ‘ n 9 ," ’ §

| | el gl o] E

300.»: ' !| g,‘ g .‘ gi “ =
| SN AL \ ‘

" |

— . Y T — - v —~ SC—
000 200 400 600 800 1000 RO0O 00 60 VB0 W00 200 MW KOO 2000 000

, L~ —

Norwtus
Tabia de resultados
SampleNana | Sample Type | Vial | injoction | Name | AT | Awa | % Area | Amount | Unite
1w Usknown . ' 1587 | rexz| 118
2 |m Urknown o ' e | sass| o0
3 |w Unknown B ' eods| srerr| vas
4w Unknown 9 1 2684 | 1ige0s | 237
5 |lw Unknown 0 ' o7 | 1omran | pe2
o |me Unknown 9 1 apes| 7m0 114
T v Unhknown 9 1 a7 s:6| 094
6 |us Unkncwn K 1 span| 7eEV7| 108
9| Unknowe 9 1 X C RECTERY B )
10| M Unknown 9 1 774 | Bs0es7 | 1266
11| Mo Unkniown 9 1 0.063 | 7a0e8s | 1090
12 | Mo Unknown 2 1 GRSE | 261523 | 289
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16.00 uw 00 200 MO 60 QSW ”W

Tabia de resultados
SarmpleName | Sample Type | Vied | Injoction | Narme | AT Aroa | % Araw | Amosnt | Unes
LR Urtkrsomn L] 1 10403 | TAZ433 | 1108
" Unikrown e 1 Nas| e Ly
15w Uitk racren o 1 11.918 | 622153 LR
1M Uaknomn -] 1 12363 | sena26 LR
17 | Mo Unknown 1 1 12004 | 458210 4
13 | N Lnkrowen e 1 14.549 | 59000 0.58
18| NS Unkrown ] ! 15,308 | sXa84 .42
2 Lnknowe '} 1 16.072 | 711906 10a
n e Linknawn » 1 17.753 | 17004 250
2w Lindingen @ 1 18.582 | 44388 a.66
23| v Unknawn e ' 265.618 | 24500 140
040 g
|‘
0.3
@
-
3 0.0 e
| -
TP - - S
ool ; g 8885 3§ 2
e |N~ o -
ﬁ g " | l| M A '; ' 1 A
MT% o ﬂm mmoécwrm B
u;x; Y™ '_ro; TH00 B0 1000 1200 1400 1800 1800 2000 2200 M00 2600
Meites
Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vist | Infection | Name | RT Aoa | % Area | Amoure | Unes
L R Uik nown w | 48 X294 0.58
2 | Mo Unknown w0 1 7.a84 #0622 0.6
3 | Mo Uniknome w0 1 7704 | o330 a5
4 Mo Uriknowen "0 1 8273 | S605ME | 4272
5 | M0 Uniknown 0 1 8473 | soseae 188
6 | Mo Urikrsowe 10 1 10415 | MBalss | 18690
T |mo Uk 0 1 1258 | 345212 263
8 | MI0 Unkrome 10 1 11533 | @2370 526
o | M0 Lk noen 10 1 12307 | 409443 1m
10| MO Unkroen 10 1 12.970 | 450847 jm
1Mo Unknoan 10 1 13831 | S66014 an
2o Unkroen 10 1 15317 | Sresa2 R
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Tabla de resultados
SasnploName | Sample Type | Vial | inection | Neme | RT Ama | S Area | Amoent | Unts
13 | M1 Urknown 1© 1 1woe7 | 2s6022| 194
14| M0 Unknown 0 1 w.es| 201047| 222
15 | Mo Urknows 10 1 mexe | 200000| 154
16 | Mo Urknown 10 1 1400 | Ma7en| o020
17 | M0 Urknown 10 1 1572 swoa| o029
18 | M0 Urknown 10 1 1880 | asser| o2
W | Mo Uranown 10 1 2263| mem| om
20 | Mo Unknown 10 1 2574 | 113014] o088
21 | M0 Urinown 10 1 ao02| omss2| o
)
1
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g 3. & ::*g E ’g A
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CHRE R - )
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P
rzp&n SR ALK N S . |
LK

T T
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000 200 000 800 12.00 0o 1800 moo 2200 M0 .00 'noo moo
Minytes
Tabla de resultados
SampleName | Sample Ty pe | Vil | ingection | Name | AT Aea | % Acea | Amount | Unas

1M Usienown 1 1 1302 | a5 o

2 M Uriknown 1" 1 tean| vours| oeo

3 v Usknown n J 1477 s&17e 0

4w Uninown 1" [ poan | vamoed| 120

LN LU Unknown n ' 2506 | 168570 14

& | M Unknown 11 t 2867 | 261668 227

7 v Unknown 1" 1 ams | 17sa0e|  1se

s M Unknown 1" 1 arza| e8| on

oM Unknown 1" 1 5wt | 107386| 080

10 M Unknown 1" 1 anes | e 1.

1M Unknown " 1 7957 | esear7| aee

7Zivm Unknown " 1 a6 | 2720080 | 2229

13 M Unknown 1 1 oaey | Srsess| aM

14| M Unkroen 1 1 10,402 | 1052573 | 168
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Tabla de resultados
Sampletama | Semple Type | Vial | imection | Name | RT | Ares | % Asea [ Amown [ Unns
15 Mt Urknown " 1 11222 1887 1.5
16| M1t Urknown " 1 nes| emare| 497
17| M1 Urknoan " 1 wasy| e1zrrs| sm
18| Mny Unknown " 1 woro| @] an
10 | MY Unknown " 1 17| W3 3
20 | N1 Unkroan 1" 1 1sst| aoez| o035
F Urknown " ' 150604 | 27svos| 238
22 | et Unknown n 1 18071 | s3maz 358
23 | M1 [ 1" 1 1e01s| ssams| o2
24 | M1t [re— 1" 1 16852 a4w03| 02
25 | Mt Ursnome 1" 1 17248 34845| o030
28 [ M1t Urknown 1 1 17.748| prasas| a3e
27 [ Urianown " 1 18242 | 1sase3] 13
28 [ M1t Urix o " 1 20| 2:en| o2
28 | M1t Uriknow " 1 20619 wos6s| 180
|
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000 200 400 600 B00 1000 1200 00 1A00 1800 2000 2200 2400 2600 ROV 20.00
Minuses
Tabla de resultados
SampleName | Sample Tyoe | Viad | Injection | Mame | AT Area | Area | Amount | Units
1 w2 U nown 12 1 1400 | dosee| 028
2 | Mz Unbnawe 12 1 1o08 | 1arar| 138
3 [z Untb v 12 1 1om| 7ees| o6e
4 (w2 Uniknose 12 ' 20m2| 165me| a2
5 w2 Unknown 12 1 2%83| 200606 184
8 | w2 Unknown 2 1 2ue8| @pse| 401
1 | w2 Unknown 12 1 s eves| 1
8 |z Unknown 12 1 4701 | 100964 094
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Tabla de resultados
SamplaNamae | Sampie Typo | Vial | irjoction | Name | RT Area | % Aves | Amourt | Usies
8 w2 Unknoen 2 1 15| eses1| oy
10 | M2 Unknown 12 1 6877 | weroe| 14
1|z Unknown 2 1 | axosd| ase
12 | M2 Unknowe 12 1 8226 | da31580 | 2313
13 | M2 Uniown 7 1 o8N | 275070 25t
14| M2 Unhnowe 2 1 10.96) | 1500002 | 130
16 | M2 Unienown 12 1 1163 | 224000 208
16 | M2 Usnknown ” 1 1088 | oureny| see
1| 2 Usnknown 1? 1 12z sz e
18| 2 Urdenown 12 1 12000 | 4nESs| A
18 | M2 Uskniown 12 1 13708 | 24134 220
20| w2 Unknown 12 1 51| oY) 088
2t fm2 Unkenown 17 1 e | nesm| em
22 2 Usknown 2 1 es2n| S| oM
23 w2 Unknown 12 ' 17708 reaxse) @2
2| w2 Usnknown 12 ' 0| 27as3| 18
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000 200 400 600 800 1000 1200 1400 1600 1800 2000 2200 400 2600 2800

Mrwton
Tabla de resultados
SampleName | Sumple Type | Visl | Igection | Neme | AT Arsa | % Avea | Amount | Usits
1 w3 Unknown 13 1 1092 | «ms1| 087
2 w3 Unknown 13 1 1671 156es2] 20
3 M) Unknown 13 1 1LE70 G805 1.5
& |ma Unknown 12 1 2246 10AT1| 226
5 | M1 Unknown 13 1 288¢| znmso| g0
6 | M Unénown 13 1 28| /0| <®
7 [ M1 Unknown 12 1 aeer| ws1zs| 1M
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Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vial | Injection | Name | BT | Aren | % Aren | Amount | Units

W [w [T — T 1 «es7| sa41a| 100

2 | M2 Urinown 12 1 6,795 | 10008 (8 )

10| Mo Unkown | 13 1 770 anes| e

"M Unknown 19 1 §,200 | 1e0022 18.€0

12 [ w12 Unkoown | 13 \ o308 | 7esasa| 1000

1 | W Unknown | 13 1 68| arem| a2

14| M0 Unknown 12 1 11,880 | sspaxy mm

15| M2 Unknown | 12 1 12,281 | 1013918 | 18,40

16| wa Unknown | 12 1 12.904| «35a73| s.78

17|10 Unknown 12 1 14,502 Aposy orm

18| M2 Urknown | 13 1 15243 | ea57e7| 12.7

W | win Untoown | 12 1 16.807| 2020m| o7

20 | 12 Uniunown 13 1 1rere gese 1.58

n|wma Unknown 3 1 19.788 AW274 0,58

22 | v Uniknown 19 1 AR e (X <]

21 (w12 Untnown | 13 \ 04| nmez| 288
0187
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014 ‘
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Minuees
Tabla de resultados
SampleName | Sampie Typs | Vial | injection | Name | AT Arom | % Area | Amount | Units

1 | Mis Lnknown " 1 1401 28995 03

2 wms Dnknown “ 1 1600 ] 11345 135

3 | Mma Unknown " 1 v.57 62833 ars

4 | Ms nknown " 1 251 | noaes 2%

5 | mis Unknown | 14 1 2810 ses7em| ax

LR LU Lnknown " 1 3.857 | 137884 1.64

7 | Mie Linknaen " 1 4600 | 138483 M3
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Tabla de resultados

SampleName | Semgle Typs | Vin | Injoction | Nama | AT | asa | % Avea | Ameunt | units

Mia Unknown " 1 5182 | 1240808 145
o | M Uk " 1 6847 | 4svms| s7e
10| Mra Unkrown " ' 770t | waae| 23
1| Mra Unknown " ' 680 | 21eo08 | 250
12 | Mra Unknown " ' grez | 262543 312
19| Mra Unknown " ' 10.915 | B6eas| 1068
141 M4 Unknown " ' 10.758 a0 o1
LR LS Unknown " 1) 11,148 85506 105
18§ M14 Unkniown " ] 11857 | 518044 818
17 {4 Unknown " 1 12.208 | 4176 a9
18] M4 Unknown " ' 12891 | 436305 518
19| M4 Unknown ® ' 1300t | 201248 278
20| W14 Unknown 1* ' 16007 | 7erme1 | Boo
71 | M4 Unknown 14 ' 16227 | 201882 2@
=”IMa Unknown “ 1 17658 | 153919 AN 5
23| M Unknown 14 1 18050 | 1e0187 14
24| M4 Unknown 1" 1 w6 | 200023| 262
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000 200 400 600 800 1000 1200 1400 1800 1800 2000 2200 2400 2600 2300 30.00

Miutes
Tabla de resultados
SampicNeme | Sample Type | Vial | Inection | Name | AT | Ases | % Area | Amount | Units
1w Unknown 15 1 15| 45088 | 0.80
2 | mis Uniknown 15 1 poom| vesso| to0
3 |mis Unknown 15 1 pura| veoes| rse
4 | s Uriknown 15 1 2843 | 138568 .81
8 | Mis Uniknowri 15 1 & sot ’257 o7
6 [ M Usiknown 15 1 4p65| 90a56( 1.4
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+ 28610

\

I
-1 By
/

(&)

uoo 30.& 200 uoo mm |00 3000

Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vial | injection | Name | RT Aroa | N Area | Amount | Units
T |mms Utsnown "0 1 a2 20088 1.29
B | w5 Uknown | 15 1 0881 | srerea| 468
9 | w5 Urknosn | 15 1 7701| eraaa| taa
10| ms Urkmown | 15 1 w1es| 2087770 | 27,97
1| s Urkrown | 15 1 o| meede0| 338
12 |5 Urknown 1% 1 10313 | s8a114 11.48
13| w15 Uknoan | 18 1 12| ssess| 1e
14| w5 Urkrown | 15 ' 1asa| e7ert| sas
15 |15 Urkrown 16 1 12.267 | 480496 038
16 | s Urkrown | 18 1 12094 | mo3sss| aze
17 [ ws Urkroan | 15 Y 1368 | wemr7| 28
18| Ms Urknown " 1 14470 | o 138
12 | NS Urknown 15 1 15006 | 328505 LR
20 |5 Unknown 15 1 15327 | 10363 835
21 | 1S Unknown 15 1 7is 70008 1.04
7| s Urknown | 15 ' 17860 sema| trea
23 | M5 Unknown 15 1 16.187 BSOS on
24 s Unknown 1.1 1 10084 17200 1.53
25| s Urknown | 15 ' 19.781| 42600| 085
| s Unknown | 18 1 21004 A4ser| ose
27 | s Unknows | 18 ' 23e0| exra| 122
2| M5 Urinown | 18 ' 26619| 20078a| 274
Qe o o T
0121 %
010+
008 3
21 o
008
00“: g gl : E
002 §"' A Iﬁ , " 2 AW;} {
o0 ﬁ_%m &\rﬁ'\ 53367\ 2™
000 200 400 800 800 1000 1200 1400 1600 20
Wontes
Tabia de resultados
SamgleName | Sampl Typs | Vil | Injection | Name | AT | Ases | % Ares | Amour | Unis
1 | ws Urknown | 16 1 122e8| m=z| 105
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Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vial | injectien | Name | AT | Ama | % A | Amourt | Unes
2| ms Urnown 1% 1 12475 | B429) a7
3 |me Urknown % 1 14900 | s16615| 788
4 |me Unknown 10 1 ts20e | ssypus| 42
5 |8 Uranown 16 1 15808 | 172054 2857
& | M Urknows 16 1 wmrso| awen| o
T |me Urinows "w 1 ey asae| oa2
8 |md Urinowe 16 1 e | nias] 172
9 |ma Urknown " ' 19.041 | 12e0s7|  tea
10 | e Urknown 1] ] wre] ans| oes
1" s Urknown " 1 21063 | tpMa3]| 088
12w Urknown " 1 20010| 298728 axn
13| e Urwriown 10} 1 1572 =804| 0%
14 | Mg Unknown 16 1 1878| 3t12a2| 046
18 | Mie Unkrown e 1 2227 svasl 1
10| s Unknown 16 1 2576 | wann| 21
17 | ms Unkrown 16 1 3850| s™7s| o7
18 | Mg Unknown " 1 4657 | neors|{ 1.3
19| M8 Unknown 1% 1 5180| swes| 085
20 | M8 Unkniown "0 1 o8| 228459 340
21 s Unknown "% 1 7683 | 205776 106
2| ms Unknown 1€ 1 8174 | 1727673 | 570
23| e Unknowe 1% ' 0779 | 2354|348
iMms Unknown 18 1 100200 | 835648 | 945
25 | e Unknown 1% 1 1057| #5397| 028
26 | M8 Unknown " ) 1127 | eea2y| 098
27 | 8 Unknown 1% 1 11836 | 20617 st
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Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vial | injection | Name | RT Arsa | N Area | Amount | Units
LN LU R Unknown 7 1 1408 | 28000 o2
2 |\wm7 Unknown 7 1 1.569 80340 o7z
3 (w7 Urdnown 7 1 tees| sede| o080
4 w7 Unknown 7 1 2222| 96443 O8
5 |wm7 Unknown 17 1 25687 | 223996 20
8 |7 Urknown 17 1 2702 | 2eoaz| 2w
7 |wmy Lnknown 17 1 LRy $8019 058
8 (w7 Lnknown 7 1 4.640 SE5TR o5
9|7 Untknoen 1w 1 6238 | 274318 241
10iwm? Lo " 1 T8 | 184502 166
1" w7 Urikricwn 7 1 2120 | a7rrest | 3404
7w Unikrawn 17 1 ER A dapaa om
0 iwnm? Urknren 1 1 9.754 | 1068283 098
"7 Uttkrionan 7 ] 10973 | 383000 | 1220
wiwnmy Lnknoen 7 1 1908 0187 om
18| w7 Unknown 7 1 11825 | Beesa| 7.6
7|7 Uik ryomn 7” 1 12237 | 12oma82 | 1107
wiwm7 Unknome v 1 12.865 | Sar88 508
"7 Linikrsown 17 1 15165 | symo7 73
20 | M7 Uik 17 1 1rees| 17432 14
21 M7 Wik 1 1 17668 | 168806 | 182
2iwm7 Uik rsomn 7 ] 1183 | 18212 AR
nim? Ukt 17 1 19,785 | 122286| 100
24|17 Unknoren 1 14 1 285607 | 236154 213
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18.00 IOW :aoo MO0 W00 2000 300

Tabls de resultados
SamploName | Sample Type | Vial| injection | Name | RT | Awa | % Ama | Amourt | Unts
v [ we Urknown | 18 \ V16| 2zm016| 05
2 s Urkroan | 7 1 2562| sosea| 008
3 | ma Unknown | 18 1 283 | 1708| o032
T | wa Urknown | 18 3 s141| emo1]| 1n
5 | M8 Urknowe 18 ] 6820 | 1006t 215
6 | V1S Urknows AL \J 7308 S0724 wm
7 M8 Urknows 16 1 7.682 | TEOOR2 "wa
8 | M1 Uk nown mn 1 LRE RS SLIAEY SR
g [woe Urknomn | 18 1 97ee| wereaa| 596
10 [ ans Urknown | 18 1 10903 | 574386| 10.70
T | e Urknoss | 18 1 124 | 2xmy| 439
V2 | ma Urknown | 18 1 V2047 | 156408 | 201
13| Urkeown | 18 3 waem| rero] 198
14| M8 Unkeown 18 1 1514 sxie 1.00
15 | Unkeown | 18 3 w214 | @47 190
10 | M1 Unknown " 1 15 906 a1 114
17 | M1a Unknown 18 1 17180 23504 043
s Unknown | 18 ' 00| 2am1| o
18 | s Unknown 18 1 2195 49427 0.9
20| Mis Unknown | 18 3 617| 2n208| 3w
o] $
U'S':
/
: 8§
i "~
8 Nt PR
aoel F L8 §:M ‘“q = §§'.‘3§ Rz 2 8
% 8 e 9| f A T2le = o e
am‘ ‘A‘ﬁ‘&, 5%7\ ﬁﬂ}f 2K ﬂ‘m &Q* & /E_“J
000 200 400 600 800 1000 1200 1400 1640
Meutes
Tabia de resultados
SamploName | Sarspie Type | Vial | injection | Name | AT | Ares | % Avea | Amount | Unes
T e Unknown | 19 ' 0| 28| o4
2 |mw Unknown | 19 | 2163| seats| os
3 | Unkenovey 19 1 psas 70787 1.8
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2

1600 1800 2000 2200 2400 PROD 2800 30.00

Tabla de resultados
SampleName | Sampls Type | Vial | Injoction | Nare | AT | Area | % Ares | Ameant | Units
+ | me Unknown | 19 1 2877 ases| ore
5 [mie Unknown | 19 1 561 | esx07| 108
o | Mo Unknow | 19 1 wsn | teccar| zes
7 | wo Unknown | 19 1 Ta1a| eeree| 1.0s
B | Mo Unknown | 19 1 7.668 | casans| t0.2
o | Mg Unknown | 19 1 8.173 | 2610088 | 4689
10| s Unknown | 19 1 arsr| anen| &a
| Mo Unknown | 19 1 10.900| eowmss| 1012
12 | s Umkrown | 19 1 11124 | 2ovara| a7
va | s Unknowe | 19 1 12248 | 211728| 2%
| Mo Unknowe "W 1 13656 | W0I780 1.0
15 | e Unknown | 18 1 12401 | 18128| o028
16| 1B Urknowss | 19 1 13212 241068| 408
7 | e Unknown | 19 \ 15.007| 44834 | o7a
18| s Unknown | 19 \ 17.78| 91845 048
19| s Unknown | 19 1 17643| 28s0s| o048
20| s Unknoen | 19 1 19040 20188 o4z
20 | e Undmosn | 19 1 21855| ee243| 107
22 | 1o Unknown | 19 3 20624 | 198344| oaz
|
| 3
0.08 | 3‘
] |
0.06|
|
3 e
o.oal =
| x -3- sz | g
0n2 g 7 Bl ge v” - §
% !l ‘ T i\ 1" AN 4 f}‘ '|-
o,w% R KRR A AR ——
000 200 400 600 BOO 1000 1200 1400
Mruses
Tabla de resultados
SempteName | Sample Type | Vial | Injection | Name | AT Arma | % Area | Amourn | Unts
1 [0 Urknown |20 1 1901| ssoe0| +.a8
2 w0 Urknown |20 1 2147| enas| 198
3 w20 Urknown |20 1 8144| 1seess| smb
4 | Urknown | 20 1 §755| 76736| 244
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L

—_—

T T = e
1800 2000 2200 MO0 2500 323500 2000

Tabla de resultados

Sampie Type | Vial | injection [Name | RT | Ama | % Awa | Amours | Unis
s |wea Urknown | 20 1 7.085| oo7ses| 1938
& w20 Urksown | 20 1 a7y | veearr | ares
7 [ e0 Urknown | 20 1 ons| asmz| 149
8 | w0 Urkrown | 20 1 a7e7| cossa| 28
s [ M0 Unkrown | 20 1 1029 | 1w2zma| aw
10 | meo Urkrown | 20 1 1.115| emse| a4
11| M2o Unknown | 20 1 15000 | 1e0me| 440
12 | Mao Unknown | 20 1 wvas| esz| 221
13 | Mao Utknown | 20 1 20633 | 192054| 615

o8
008 )
: :
8 8 | & B
‘l T ‘ 1“‘\379 = N .I‘l =
A D (= ,
g v e VORI 1 Y
000 200 400 600 800 1000 1200 1400 1800
AMrutas
Tabla de resultados

SampleNama | Samgie Type | Vial | irjection | Name | AT | Asa | % Aea | Amount | Unts
1wt Unknown | 21 1 1902 | seana| 197
2 |wet Utkoown | 21 ' 2140 | 4asmz| 17s
5 [wen Urknown | 21 1 2358 | sveme| 207
« | v Unkeown | 21 1 5130 | 1as00n | 830
LNl Unknown 2 1 6700 | 101214 J.00
5 | w2 Unkeown | 29 1 7.660 | 656000 | 2082
7 w2 Unknown | 21 1 a.te) | 10ser4| 107
s w2 Unknown | 29 1 2020 | 2088| 083
9 | M2t Unknown | 21 1 o776 | ssco7| a8
10] Mt Unknown | 21 1 0982 | 2st0e| 102
1] e Unknown |21 ) 11902 | seemr | 12w
12| wat Unknown | 21 1 nEz| amn| 17
19| Met Unknown | 21 Y a20n | 188671 | se2
14w Unknown Fi) 1 1511 | 53709 1
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Tabla de resultados
SamploName | Sampie Type | Vil | Injoction | Name | AT Arsa | S A Units
15 Urknowe 2 1 1648 | W 300
16 | Nt Urknown 2N 1 15.805 | 270067 sw
7 Urknown o 1 17233 | a2 117
18 | M2t Unknown 2N 1 24.067 | 100787 LE )
008 o ¥ 5 8 = a
gy
o0 o
oy
IO | &%y .1
; g o llll B ‘ g
0.0z Q . S “* &l “ ,' T % ©
{ .-'.J | o | & ‘ || l | 4{ " : o
L AL R S &
a0 R B2 KA A
A A T o e S T o TSN st * S
000 200 4.00 4.00 B03 000 1200 1400 1A00 1800 2000 2200 2400 2000 2000 3000
Mimaes
Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vil | ingection | Nama | RY Ata | N Aroa Urits
1| Nez Unknown 1 1888 | 5301 1.40
2 | Nez Uik rsoree = 1 2145 ) 0 1.8
a | 2 Unkinoren z 1 2560 | B0 LM
4 | Nz Unikrome ] 1 S04 | 10102 oM
5|2 Unknown = 1 LRAlBRRIRL ) o
6 | M2 Uniknown » 1 7661 |8zre0 | 242
7| M2 Uriknomwn 1 B148 | MO0 | W
8 | M2 Uniknomn »n 1 8.000 | 18555 0.51
2 | m22 Uniknown 22 1 o7sa|vragea| 34
10 | M2 Urihnomn »n 1 10,200 | 238887 58
" e Uniknown n 1 11.088 | 320473 584
12| w2 Unknown = 1 12202 | 220247 Ll
13| M2 Uriknown = 1 1507 | 8s2n 238
e Unknown = 1 15160 | 120897 A%
16 | 22 Unknown = 1 15,008 | 258717 7.08
W | v Uniknown b 1 17186 | 34088 108
7| e Uriknown = 1 26.018 | 168480 52
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Tabla do resultados
SamgleName | Sampie Type | Vil [ injection [ Name | RT | Ama | % Ares | Amooes | Unas
1 | s Umknown | 23 1 1573 vwsa| o04e
2 |nes Usnown | 22 1 Ve | swes| 147
3|23 Urinonn 23 1 2145 67600 1.08
2 |nes Umknown | 28 1 2566 Boaa| 213
5 |nea Urknonn | 23 1 3888| 95197| oM
6 | Urmnown | 23 1 4000| 6stes| 148
7 |ves Umsnonn | 22 1 5130 | 5ews| 284
" v Urknown | 23 1 a729| ewar| 218
8 | vz Urknown | 23 1 7645 | esreoa| 1611
10 | ez Urknown | 23 1 8195 | 19em1 | @12
" v Urscnomn ] 1 879 | 188 ang
12 | M2 Urknown | 23 1 1025 | a23600] 7.8
1 | M Urknown | 23 1 110 | 2e0s00] 710
14 | M2 Urknown | 20 1 2102 201300| 492
15 | 23 Urknown | 23 1 s0es| o8| 172
16 | M3 Urknown n 1 15146 | 00853 254
V723 Ussnown ] 1 15852 | vraee? 4
18 | 23 Urknoan a 1 et 53806 1A
19 | e Urknown | 23 1 26618 | toena| A7z

THOPMN D Eacha cm rrvrasidn

| CXLVII



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Rubio

Pagina 24 of 24

-y

0121
%
010
‘ |
0.061 |
1 g
3 008 =
< o‘u‘ ﬁ ‘
| ~
| o~ g o 8
0.087 | =3 ] = g
\ 0| g—‘-’ o 2
& « 2l 117 23 &8 ©
0.02- §n s |l il | ! ‘ ':- @
1 “ Q# | k Al A .-e
A | . Ry N — 1
o0 |— 20— ARK HNE B BSADN XAt Ayt
A T A Py —
0.00 zm IM lw s00 woo 1200 1400 WQ uw mon uoo NGJ nuo aon 20.00
Menstes
Tabia de resultados
SampleName | Samgle Typs | Vidl | Injection | Name | AT Area | N Arsa | Amount | UaRs
1| M Unknowe Fa 1 1.900 55868 1.9
2| e Unknown " 1 2145 55840 1.4
3| me Unknown o 1 s 6208 .8
4 | s Unknown i) 1 4 884 53556 L.y
5 | Mae Unknown o 1 5120| wang 420
0| MR Unknown - 1 an3 o2z 187
T | Vs Unknown " 1 7635 | 65486 | 1418
LR Unknown ™ 1 0133 | 18748 | s
9 | ves Unknown 2 1 0738 HS240 a4
10 | M2a Uniknown » 1 10296 | 92533 e
11| vas Uninown - 1 11,07 | 2083 e
12 | M24 Uninown e 1 12180 | 93232 493
18 | M2e Unknown M 1 15640 teame| <9
" AR Urnown 24 1 17140 v 1.8
15 | M2s Uninown ™ 1 18991 | 205 Q52
4| Ne Urinoen ™ 1 17 11868 a0
7 | Mes Dranown 2 1 2B015)| 8976 40
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Current Date 7/10/2012

1of)

Informacion del cromatograma

System Name LCa 2
User Type: Administrator
User Name: System

Sample Type Uniow n
hjecton Volurme 20,00 ul

0.040
a0 |
= 0020

0010

e0c 800 W00

aﬁ;

-
n.oo

%&I—Tz??gz

4m

e | 5,281
570015000

e

Sample Set Name  vins090712_3
AcqMethod Set  Polfenols vins

Processing Method Posfenols_vins 360

Dato Acqured  7/2012 228 52 PV CEST,
Date Processed  7/10/2012 12:14:39 PMCEST,

17734~

—WR
— 1848

Ay

-

llw 1o.no '0!!) 200 am 2400 2600 2800 3000
Minutey
Tabla de resultados
SampleName | Samgle Ty po | Vil | irgection | Name | AT | Aea | % Aea | Amount | Unas
timm Unkowewn 1 1 1400 7033 o.2e
2im Unknown 1 1 1681 | 18168 0.68
aiwm Unknown 1 1 1879 6505 0.35
4 |mm Unknown 1 1 2201 | 1S3 044
£1mm Unbavwn 1 1 2578 | asse 1858
M Unknovwn 1 1 034 | 11543 0
7w Unknown 1 1 €.000 | 101128 At
uim Unknowe 1 1 6952 | 111786 | 496
o m Unknown 1 1 7435 | e ot
101 m Unknown 1 1 1.782 | 120128 033
1mim Unknown 1 1 8001 |481186 | 17690
12| M Unknown 1 1 8820 | 42736 156
13 m Unknown 1 J 10414 | 51004 100
14 m Unknown 1 1 080 I 01
19 | M Unknowe 1 t 11297 | a8t v
161 M Unknowe 1 1 123 | 17514 065
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Tabla de resultados
SamploName | Samphe Type | Vi | Injection [ Name | AT | Aon | % Aves | Amours | Urts

7im Urik e 1 1 12352 | 58653 22
18 | M Uriknowe 1 | 12708 | 27678 108
| M Uriknowe 1 1 1ol snz| o2t
20 | M - 1 | 15261 | 1604 | 597
21 M Uriknown 1 1 15704 | naoos| a2y
22| m Urikhowe 1 1 16.008 | 240003 | .08
z|m Urknowe: 1 1 1aan | wow| on
24 [ M Uriknown 1 1 17208| asae| o3
25 (M Uriknouen 1 | 17.rm | azte2| 1@
26 [ M Uriknomwn 1 1 1a7e| vase| aer
27w Uriknown 1 | 18 | wrsas| azs
28| M Uriknown 1 { 1942 | wsp0| ase
28 [ mn Uniknewn 1 1 1ome| weos| a4z
0 | M Uriknown 1 1 20018 1aees | a4y
a1 [ m Urniknown 1 1 24730 wess1| 833

0,050

omf §
E %

0030 "l
| ‘

0.0 % l
! ‘

auno] ég ;|
}
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|
: | Y Al
v
o

L I | ™ ] i Ty

0.000 a
0.00 200 400 6800 800 1000 200 1400 1600 1500 20
Merses
Tabla de resultados
SampieName | Sangle Type | Vsl | Injection | Name | RT Aroa | Area | Amours | Unite
1| Urikhonn 2 1 1308 a0 0.22
2| Unikenown ? 1 1583 | 13463 0.4
I Urikhown 2 1 25| M3 0.85
4 |2 Uriknown 2 1 6374 | 42218 126
5| Uniknown e 1 £008 | 46579 141
L Uriknown 2 1 7748 | AT 426
7w Uriknown 2 1 B2TT | 443081 | 1956
LR Uriknown 2 1 W006 | AP35 15
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Tabla de resultados
SampleName | Sampln Ty pe | Vial | Inection | Name | AT Ara | % Aea | Amount | Units
0| M2 Uninown 2 1 0401 | 32387 080
10| M2 Unknown 2 1 1076 6336 o019
11| M2 Urkenown 2 1 1254 | 36732 111
72 Me Urknown 2 ' 12002 | 126482 | 383
13 | M2 Urknown 2 ' 12781 | WaTa| 1w
M2 Unknown 2 1 13.700 | 116408 263
10| N2 Unknown 2 1 14013 | 2048 ooe
16§ N2 Unknown 2 1 5274 | 2am088 | 740
i Urknown 2 1 15005 | oesss| 206
"M Urkincwn 2 1 10.002 | 460480 | 1404
W we Unkoown 2 1 1wan| wesa| 08
20 | n2 Unkncwn 2 1 17228 11891 o008
21| M2 Unkecwn 2 1 V2729 | A50156 | 1384
22| Unknown 2 1 18081 | 157214 | 478
23 | m2 Unkoown z 1 e | 2203| o067
24 | M2 Unkoown 2 1 18520 | smee| w2
26 | M2 Unknown 2 1 wazr| 7088 235
26 | M2 Unkaown 2 1 10818 | 130587 | 42
a1 Unbnown 2 1 22970 | 286 0.82
28 | M2 Unknown 2 1 20020 | 1773007 | 52
25 | M2 Unknown 2 1 20.736 | rears| 242
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ome| & 4l 2 @ |
2 oo g () bd :x.ﬁ = ilg :
! 1] N - &
0.010 ‘ lI T gi’ | '7’
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owri % gs Hﬁl,éfknﬁ - BN ~

— X o |

M ng_ ~AT n ‘
0,000 y B4 AT > | |

i OX

{ T ! V. ' 1 \

0.00 lb 4.00 800 600 1000 1200 400 600 1800 2000 2200 2400 2600 W/ N

Minutes
Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vial | Inectien | Name | AT Aos |'S Arsa | Amourtt | Unets
T Unknewn A ' 1400 s 0%
FR L Unknown 3 1 1582 | 1m0 053
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Tabla de resultados
Sampeetiame | Sample Ty pe | Vial AT Ars | N Aroa Unts
2w Uriknown 2 1868| sre| oo
4 v Unknown 3 248 B8] om
5 v Unknown 3 2574 | ssseB| 137
0| Urknown 3 3804 wo0s4| 03
AL Urknown 2 62600 rres| 208
8 |ma [ 3 6800 | 1oto0a| aes
0 |m Uskione 3 T (1oeees| 536
0| My Uninomen 3 8268 | 407551 | 1568
11| M Uriknowe E] o8se| sext| 138
12| N Uriknown 2 10304 e8] 13
13N Uriknows 3 11201 | 38053] 148
14| N Urikionn 3 11589 | paves| 1o
15| M Unknown 3 12260 eas7| 2.0
16| M3 Urikrone 2 12330 | as104| 14
e ] Unknonn 3 12788 | poood| 1.8
18| M3 Urknown 3 19704 | 100635 | 53
15| V3 Unknown bl 1ean| ass2| oas
20 | Mo Unknown 3 15279 | 1pdosa | 78
2 | Mg Urknown 3 1508 7e2| 2m
2|8 Urknown 3 16068 | 17es70| ase
22 (W Urksown 3 18811 | 12| o
24| M3 Uriknown 3 1722| 7om| oz
25N Unknown 3 17.730 | a5dmn | 1242
L Unknown 3 16.477| 91084 3%
27 | va Unknown 3 sea| raser| 278
20 | v Unknown 3 1waz2| ez 210
Y Unknown 3 wez| srne| 33
30 | Mo Unknown 3 26610 | s7eE00 | 871
M Unknasn 3 2073 | snr| 310
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0080 9
R g
00% s‘: §§ =
R =g -
' ' § [g‘ , ‘, b
g #37% gex2f |
il == 2 m‘ﬁliz [ B3 g
y)L B 2] B
g 3z g,{
o 5 A
000 200 400 a0 800 1000 1200 M0 N0 W nno zs.m um moo 2800 3000
Minutes
Tabla de resultados
SamgseName | Sempie Type | Visl | irgection | Name | AT Ama | % Area | Ameunt | Units
1 s Urinown 4 \J 1398 a2 025
2w Urknown Rl ) 1582 | 12514 0
3 Ursnown R ] 2253 s '8 1.}
& | me Uniknown 4 A\l 25687 | 28575 o8
51w Unknown Kl 1 0204 | a2 1.6
6 | Me Unkoown 4 1 6920 | As84 a8
7 [ M Unknown “ 1 7751 | 208770 n
LR Unkoown “ 1 BI74 |537856 | R
e M Unkoown 4 1 ey | axna 1.48
10| wa Unknown 4 1 10306 | a0 163
1w Unknown 4 1 1210 423 148
12i Unknown 4 1 11599 | 16875 0.65
12| M Uninown - \J 12.304 | DOET2 312
14| W Unknown 4 1 12780 | 25068 087
15 Ma Unknowy 4 1 14 800 0646 0.33
10| Ma Unbnowny 4 1 1E275 | 1290682 560
17| Ma Unkonowey R 1 156895 | 7Y 248
AL Unkonown Rl 1 16,061 | 186532 an
19| M4 Usknown 4 1 1661 17048 0.&0
20| N4 Usknown 4 ] 17228 | 10450 0.3
' | Uninown 4 ] 17.73% | 266833 L]
2w Unknown 4 ) 16178 | Biar2 a8
ziw Unknown K L) 18572 rans 2%
Miwm Unhnows N 1 10.410 | 796624 580
21w Unknown 4 1 16621 | 82083 282

TIHVIOA2 Fanka s imvessidn

cLi



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Ruﬁé Pagina 6 of 24

Tabla de resultados
SampleName | Saemple Type | Vial | Injection | Mams | AT Aeat | % Arge | Amourt | Unes
oW Uninown “4 1 22177 | Y040 Sa8
T | Urnknown “ 1 22538 1248 048
=W Uriknown 4 1 23,424 ) 19850 o
26 |wm Urinown 4 1 23470 374 0.0t
30 | W Uriktown 4 1 20621 | 175498 600
3w Uriknown 4 1 QW70 e an

...... . . e—— e I

N e

boee gy oy 1 o A e o — v
000 200 400 600 800 1000 1200 1400 00 1800 2000 2200 2400 2800 22800 00

Mruton
Tabla do resultados
SampeNama | Sample Typs | Vi | injection | Name | AT Aroa |'S Area | Amourt | Urits
1 |ns Urknown & f 10800 | 45737 4%
2| M Lrknown H 1 D571 | 1046 054
3|ms Lrskrxawn B 1 26618 | 1043 | 1708
4| Linkrawn 3 1 20732| arsy| 719
3 |NS Urknown 5 1 1008 67 o0&z
o | M Unknown H 1 L toeTT| o4
7 |me Linknown & 1 280 | «ams| 47
LR L Wrknown & 1 com| 68s| o068
0 M Uriknawn & 1 00| 22454 ) 218
10 | M Uriknawn 5 1 TR | o
1| ns Unknown 5 1 R | 20078 | Wwer
12 | ne Unknawn 5 1 ae| 1se| 107
13| NS Unknawn 5 1 10,057 | 48531 e
"N Unknawn 5 1 19| 1081 | w7
15N Unknawn ) 1 11,504 ge4s| ose
15| Unknawn ) 1 12320 | 85658| AN
17| NS Urnknawn H 1 12799 M| 23
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Tabla de resultados
Sampleiams | Samgle Type | Vial | igection | Name | AT Ama | % Area | Amount | Units
LIRS Unknown L] 1 15667 | 3532 i
10 | M U nkoown S 1 10828 | Toear 102
20 | M Unknown S 1 17220 16278 1.58
FARRLY Unknown 5 1 17726 | &daa s
22 | M8 Unkoown 5 1 W177| e=0| ose
231 W Unknown 5 1 870 | 3817 wmn
{
0.015 ‘ ‘
| o Y
‘ § o @ R §
b o - 0 & 2
2 oo | - "3 > ] = 2
gl 1 .|AK‘5-“’“~--‘.~ T e l
~ A ’ F. A \
ﬂ i A B
0.008 2 Al %X .,
- a7 > I
“"4 B ._,J-'[ﬁ \ [
3 e —~A | —
0.000 2 g B |
T Y | ABAR A S5 A e S AR S e SA S Jn A0 -y T TYTYYTY T T TYTTTTT | T - T 1
0.00 2m 400 6.00 800 W00 1200 1400 1600 1500 2000 a'm MO0 OO 2500 N0
Mounes
Tabla de resultados
SanploName | Samgie Typo | Vial | Inoction | Name | AT Mea | % Arsa | Amournt | Unln
1w Unknown L] ' 1396 | a2 114
2 |w Unkrown & ' 1582 | w6 1.50
3w Unknown & 1 2.586 | W48 0
alw Unkrown L] ) 7.758 | 25720 a0
5 | WG Unknown a8 1 B2 240420 | 20.70
8 | w6 Uninown é 1 10068 | 47820 L&)
7 | W6 Uninown L] 1 12200 | 26620 in
LR Unknown L 1 12533 | dos4e le8
¥ | W6 Unknown L) 1 mams| 13680 1488
10 | M6 Unknown L 1 6| 19436 234
11 | M6 Unknown f 1 srrar| sces2| ar2
12 | Ma Unknown ) 1 WwEr2| 17556 209
13 | M6 Uninown € 1 10822 | 14850 1.80
14 | Mo Unknown o ) 26620 | 283083 | M08
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Ruyé

Pagina 8 of 24

0.000

0.0

i 2

2o
[
0,00 § a |
0.010 a 56 ’
— A

0,000 | A5 ——— 8B A —

000 200 400 600 800 1000 1200 1400 1600 1800 2000 2200 00 2600 00 3000
Mnues
Tabla de resultados
SamploName | Sampie Type | Vst | Inscrion AT | Aoa | % Ares | Amourt | Unts

1| My Uriktwen 7 1 1400 rz28| 020
2 |M Unknewn ! 1 1582 | wsap 0.36
3w Unikreen 7 1 2575 | 2sa8| o070
4 | Urikrone 7 1 LR 1.42
5 | wr Uriknomn 7 1 68689 4a0as| 138
6 | wr Urikremn 7 1 7| s07e8|
T Uriknomn 7 1 8250 | 260584 7.38
o[ Uriknown 7 1 w01 | B15| 108
o |wr Uriknown 7 1 10365 2s%61| o7z
10 | W Urikrown 7 1 1110e] 18774 o048
1| wr Uriknown 7 1 11508 | mem0| o
10| M7 Uriknown | 123% | 1wena | s87
LYY Urikrown 7 1 12777| 8| e
"\ Urikrown 7 1 12768 | 10| ae
SN R Uriknowt 7 1 14811 | 23| o
% | M7 Urirowt 7 1 15364 | 34578 | a9
17| M7 Uniknown 7 1 15083 | 118486 | 230
ALY L Uriknown 7 1 16.082 | 707780 | 20.06
19| ™ Unknown 7 1 1710 | arees | 10.58
2 |mM Uniknawn 7 1 1804t | 229001 | 050
21 |wy Uniknown T 1 1550 | 33238 0.9
2w Unknawn 7 1 1ne00| 7150|224
2|7 Unknawn 7 1 19000 | 112335 | 3.8
MW Unknawn 7 1 Q73| 6| 036
5| M7 Unknawn 7 1 20579 | wm2| sas
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Tabla de resultados
SamploName | Sample Type | Vial | inmcteon | Name | AT Aes | N Aces Units
28 | M7 Linknown 7 1 20700 | 81378 am;m
OM‘T‘
000
©
-
~
0ne ~
: |

-
00 400 s00 s.c0

T v Tt 1 !
1000 1200 400 1000 W00 000 2200 MO0 MO0 W00 000

:

A

N,

Mrutae
Tabla de resultados
SampieNama | Sample Type | Vial | ijection | Nama | AT Ama | Ares Unes
1w Unknown L 1 1.306 | 10988 o
2 |ms Unknown a 1 1.5 | 12390 033
3w Uniknown a 1 2584 | I8a%% 0.76
«me Urknown 8 1 2367 | 4arez 1.14
8 IMs Unkoown ] 1 6458 | 270 088
€| ™5 Urnikncwn E 1 7716 | 387505 | 1006
7 | e Unknewn 8 1 1241 | 25000 L )|
LA Unknown 8 1 05| S0 1.34
LR Unknown 8 1 11.214 | 10458 osz
10 | Ma Unkecwn L] 1 08| 23572 L)
11| M8 Unknown L] 1 12,238 | 248687 666
12 | W Unknown L] 1 12791 | 3020 104
13| Me Unknown L] 1 14800 | 20408 oss
14 M8 Unknown 8 1 15282 | 27eGTH 745
15 | Mo Unknown L] 1 15.701 | 106238 284
10| Me Unknown L] 1 16070 | BOclsT | 219
17 | Me Unknown 8 1 1682 | 22720 os
18| Ms Unknown L 1 Y7.758 |40ms | 14
19| Ms Unknown A 1 18.000 | Xt409 L06
20 | Mo Unknown A 1 1R.580 | 106767 285
21 M Unknown L] L 18,438 | sane 2
2 1ms Unbnown L] 1 19.830 | 154502 413
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AR~

» 25619
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Tabla de resultados
SampleName | Sample Typw | Visl | Ingection | Name | AT Aron | W Aros | Amount | Units
22 |wa Unknown 8 1 20620 | 20229 as
0.080
g 2
0040 : R ~
\a |
0000 )
8 &
2 | d
-l LR g
! ' gl 2 =\ :'. ‘
0010 < */«&% '“'ﬁ'
| 38 A A AT % "' 8§
{ 2 ,. _‘6-.5?
| L
.00} &fb .
S S et me o e 1 e e U—— T — [
0.00 2.00 400 600 80¢ 1000 w2200 uoo 1600 1800 zoco uoo 24&‘) 2&@ uoo MOD
Mnutas
Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vil | injection | Name | AT Aea | % Aroa | Amoers | Units
1| Urknown L] 1 1082 o 04
2 |ne Unknown [} 1 1580 nan o.a2
2|8 Unkmosn e 1 220 4268 016
4N Unkroen » 1 25604 | 042 1.8
o |NO Unkrown -] 1 0254 | s ESE
6 |Ne Urknoen W 1 6602 | svas2 228
7 |vo [T B 1 reo | ssana| wn
L Uik o 8 1 8262 | 19868 718
R Uik nown ] 1 8930 | <ss0 1.72
10| M Uriknown 5 1 1hazz| weoa| o098
"nme Unknomwn § 1 1860 700 1.76
12| v Uniknomn # 1 148z | ose| o7s
18| M0 Uriknown [ 1 18268 | 200728 7.52
"iw Unknown B 1 15713 | 127558 4«7
1| v Uriknown " 1 te.08s | stoms | 0.0
] Unenomn " 1 17752 | asosos | 1208
1w Uniknown ® 1 18165 | 118007 4.3¢
| e Urikhoun L 1 18566 | sasa2 L Vi
19| Uniknown L] 1 19445 | ©1780 A3%
20w Uniknown 9 1 19047 | 118 20
21 | Urinown El 1 2208 220 o
2| Uriknown L 1 26,619 | 258542 As

THADM D Facha dn rmmacidn

| cLvil



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Pagina 11 of 24

o19f'
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000 200 400 600 400 1000 1200 1400 1800 1800 2000 2200 2400 2000 2500 3000
Mruses
Tabla de resultados
Samplahama | Samgim Tyge | Vial [ ingecton [Mame | AT | Ama | Aea | Amount [ Laita
1 o Unknowst | 10 ' 1905 via2z| o2
2 [wo Unknewst | 10 ' veat| e | om
3 [wo Unknewst | 10 ' 2474| wmoms| om
« [wmo Unkrowst | 10 ' bera| sars2| 129
s [wo Unknown | 10 ' 6wo| 2251w as4
o | M0 Unknown | 10 1 7am| 2sm| ose
7 [mo Unknown | 10 1 roea| 2srsra| ave
s |mo Unknown |19 1 R270 | 1507564 | 3654
s | Mo Unknown | 10 1 poez| srase| L
10| Mo Unknown | 10 1 wars| 7zmo| 178
11 [ w10 Unknown | 10 1 1as| 7| a0
12 | wio Unknown | 10 1 1er| 2| oo
13 | Mo Unknown |10 1 165.008 | 230606 | 674
14 | Mo Unknown |19 T wro| 77| 1m
15 | Mo Unknown |10 1 1600 | amare| e
16 | Mo Unknown |10 1 weds| 37| o7e
17 | mio Unknown | 10 1 17.00¢| zma2| ooe
18 | Mo Unknown |10 1 17.76¢ | sasrea| ras
19 | 10 Unknown |10 1 1wo7| 12as4| 2s0
20 | 10 Unknown | 10 1 w20| 20| o053
21 {mo Unknown 10 1 16604 | 7% 118
22 | Wi Unknowe | 10 ' wero| ra0| 1
23| m1o Unknows | 10 1 wesr| 1zrse | aos
24| W0 Unknows | 10 1 222w0| wew| o
25| Mo Unknows | 10 ' moer7| 2zs704| =40
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.m.i ’ :
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T
uo zm uo un aoo 1000 1200 1400 1600 II.N 2000 200 NW 2600 2000 30,00

Mimaos
Tabla de resultados
SampleNams | Sampla Type | Viet | Injsction | Name | AT Arma | Aroa | Amount | Units

1 | Ny Urknown n ] 1380 16200 os2
2| Urknoan n 1 1.5 16228 0.52
a [N Urkrawn n 1 2.248 Te0 026
4 [N Unknown " ' 251 Jrusy 122
S |y Urkrown n 1 6267 | 68385 an
6 | Nt Urknown n 1 695a| W00 an
7 | Unknown " 1 T3] veesy S8
LB LA Urknown n 1 8263 | 1015617 | WAL
2 {N Unknown n 1 a8n 42031 1.8
50 | Ny Unanown n ' 10,400 ms 230
1" My Unknown " 1 1M220| a4amMm 1.58
12| My Urdrown n 1 11.812 17508 os7
15 MY Unknown " 1 12.367 a7 187
141 Unkrown M Al 12.604 1583€ o5
15 ) Mty Uranown n 1 13.820 | s2298 148
16 M1y Unkrown n Al 15,200 | 129053 418
7 | Mg Unkrown n 1 1£710| 7606 247
LLE LA Urnsaown n 1 16078 | 1232086 35
19 | Mty Unkrown " 1 16836 | 36545 118
20 | M1t Unknown " 1 172601 177 064
21 | M1y Urknown " 1 17,745 429472 138&
22 | my Unknown " 1 16898 T1004 1%
28 | Ny Unkncawn " 1 185821 sase7 183
24 | N1y Utmown " 1 19454 | 6om7 198
25 | Ny Urkmown " 1 10540 | 106B0D 248

THIVIND Rl da rrvvasidn

| CLX



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Rubio Pagina 13 of 24

Tabla de resultados
SamploName | Sample Ty pe | Vial | injection | Name | RT Ava | S Aroa | Amoont | Unita
28 | a2 Unionown n 1 ase ] 218412 1.08
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2 om: | E
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ow; g = Ni ggg é lr' '% é 4
B g :
0001 ~ D
000 200 400 600 K00 1000 1200 1400 1800 1800 2000 2200 M00 2600 2800
Mrutes
Tabla de resultados
SamoleName | Sangle Type | Vial | inection | Nama | AT Ama | Acen | Amount | Units
1 w2 Unknown 1+ 1 woas| s 1w
2 |2 Unknown 2 1 19,408 | 26362 152
3 | w2 Unkecan 12 1 10608 | oben| 38s
4 | w2 Unknown 2 1 2eets | mEmrs| 084
5 |2 Unknown ”? 1 1968 | k| 0w
6 | m2 Unknown 2 1 1582 | 15386 | 0.90
7 {2 Unkeown 2 1 1047 | 11587 o4
&1z Unknown 2 1 2251 1A 0.46
9 |z Unknown 2 1 onm | axeo6| rE7
10 | M2 Unknown 12 1 ez21 | amay| res
11| Mz Unknown 12 1 680 | 36690 144
12 mz Unknown 12 1 7130 | 183083 | eaz
13 2 Unknown 1?2 1 8230 | paseeT | -5y
14| Mz Unknowe 12 1 95| 289G| 110
18 Mz Unknows " 1 03450 | %608 | 2
16 | M2 Unknowsy 12 1 11181 | 57876 226
17| Mz Unboriowe 12 1 12764 | 10436| 053
18| M2 Unkniowes 2 ' 15082 1108173 AN
19 | M1z Unkriowes 12 t 15,665 | 56086 | 227
20 | M2 Unknowe 12 ' 10,097 [ 113008 | 444
21 | M2 Unkniows 12 ' wme | 20| e
22|z Unknown 12 ' 1G] 20| 106
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Tabla de resultados
Sampleame | Sample Typa | Viol | injection [ Name | RT | Ares | % Avea | Amooet | Urits
2|2 Unknown | 12 1 12700 [ zeom | 1ew
26| w2 Unknown | 12 ' 18.154| 61416| 240
i —_ = —_—
0.0%
g | - g
o~
0.030- o~ g 1
2 oors o & ) B % g‘ g
\ . o n R e
i 1 Re 1" € 2l -~ | 2
S 55 Bl Ao Tl :
i &3 ‘I, M'z .. M "l 8
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om:*‘&‘z:l:ﬁ; - w‘\.‘,“—‘—Im\. s
000 200 400 600 MO0 1000 1200 1400 1600 1800 2000 2200 2400 2600 2800 3000
Minutis
Tabla de resultados
Samplotame | Sample Type | Viat | injection [Name | AT | Area | % Avon | Amowrs | Uests
1 s Unknown | 13 1 1ae| orps| om
2 [ Urknown | 13 1 1581 | 12723 oma
3 [n1a Unknoan | 13 1 2589 | 42140 27
4 [ Unknown | 13 1 asss| eww| omw
N Urknown | 13 1 e2rr| zosos| 148
N Urkose | 13 1 sarz| mms| em
7 [wa T 1 7.708 [ 120201 | @28
| s Unknose | 1 1 0208 | sesarn | zem7
o | a2 Uthnown | 13 1 arm| wrsel am
10 | hena Utknoser |13 1 10| we| z29
1 | a3 Utknown | 13 1 1aea] sesor| 208
12 | wna Urknown | 13 1 1nss4) 1| on
33 |3 Urknown | 13 1 12.280 | 1as010| @35
14| N3 Urirown 17 1 13.7e8) 2arn 152
15| My Ursnoan |13 ' 15600 | sspos| 287
16 | M3 Utkrmwn | 13 ' 15001 | ss0e8| 248
17 [y Urknown | 13 1 10784 | 167858 1.0
18 | mra Unnown | 13 1 wam| wimr| 12
19| M3 Unknosn | 12 1 ez | iner| 1.8
20 [ M3 Urknown | 13 1 | wses| 200
21 [ w1y Urknowes | 12 1 15508 | 31860| 202
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Tabla de resultados
SampleNama | Sample Type | Vis | Injsction | Name | RT | Ares | % Acea | Amount | Units
22 (M3 Urknown 13 1 19.783 | ses1s| 440
ExR LR Urknown 13 1 MEs | 2nas| v
0.050
008 |‘ a
=
0.0%
. l l g
o 3l Hpde
\ | j & & - TS {2 5
| 55 ~ | 3:‘:‘- ATA 9.:""‘ 2|
omol g = ;T [l N I._-' . SQ‘&AY&YEA k\|
- )xixﬁﬁ 4 E?}:‘ L P
siiol= 1{ .
0.00 2.b r 400 ‘}U l-b 1nomw 11&7‘;:m YTO;O 0 2 2
Mmnss
Tabla de resultados
SamplsNams | Samgle Type | Vial | iyection | Name | AT Area | Avea | Amoust | Unis
1 | ma Unknown 14 1 1906 wez| 044
2 [ma Unknown 7 1 267 | ammse| 184
3 e Unknown T 1 aso| r080| 0.4
¢ | ma Unknown 14 1 6167 | 40023| 195
& | M Unhnowe 14 1 o8 | 52660( 257
o | M Unkonown 14 1 rewe | osee| B4
7 | M4 Unknowey 14 1 8190 | S0aRt8 | 280
B | M Unknowe 14 1 w012 | asr| 123
9 M4 Urknowe 14 1 1141 | nE6| 155
10 | M14 Uskeniwe 14 ' 11642 | s2ae| 203
T Me Uskniown 14 ' 12148 | avaze| 202
12 | Mia Unknown " ' 12060 | T8 | 182
13| M4 Unknown 1 ' 15206 | Gse@0| A3
4 Ma Unknown " ] 15.619 | 35360 167
15| Mia Unknown 1" 1 15002 | ans3| em
18 | M4 Unhrown 1" 1 10757 | 25873 130
17 | Wi Unknown 1* 1 1785 | 08| 103
10 | Wi Unhewoan " 1 17.069 | 276679 | 13.57
19| M4 Unknown 14 1 w20 | assm| 24
20 | M4 Unknowns 14 1 waez| 7| 34l
21 | M Unknown 14 1 19008 | oeode| 227
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Tabla de resultados
SampteMama | Sample Type | Via | Igection | Name | AT Aves | % Arsa | Amourt | Unts
| e Unknawn " 1 19.774 | V18058 576
20 | M4 Urknown 1“* 1 20815 | ;8241 | 1058
0040
0.0%- | g
|
2 § 7
c.opo 5 § 1 E
€ | 89 § By o
' \g| Be= \* e | g
00w g ‘ ',i |l d‘ A U \M(j%' AAIHA' ,: 3
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oo} — " e
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Wrutes
Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vil | Injecten | Namma | HT Area | % Aoa | Amourt | Urits
1 | WS Unkrnown 1% 1 1,400 san o3z
2 |wnms Uriknown 1" 1 Lse2| 10100 0.6
3 |wms Unianeown 13 1 1573 | msay 2
4 |ws Uriknown 15 1 eose| 18| 7.7
5 |ws Urniknown " 1 608 | M6 1.74
6 | M5 Uriknown 1% 1 8169 |5TTEM | MW
7 |wms Uriknown s 1 0752 | 22900 1.4
8 | M35 Uriknown 15 1 10903 | 8550 218
8 |5 Unienown % 1 11,143 | o0 176
10 [ M1 Uriknown 15 1 15908 | oz2ma| oM
n|ms Uriknown 15 1 15626 | 281713 1.56
1| s Uriknown 15 1 15070 | 8168 147
12| Mis Uniknome 15 1 16.750 | 2esso| 1.8
14| ms Unknome 5 1 asa| avar| 192
15 | Mis Uniknomen 15 1 1700 | 1sare0| 127
16| s Unknown 1% 1 TR0 | 45568 an
17| wms Uik e % 1 1R457 | 772 225
s Urik noen -] 1 10777 | 84500 504
12| s Uik noren 1% 1 2060 | 12481 | 1268
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Mrunss
Tabla de resultados
SampleName | Sampie Type | Val | iection | Name | RY Asa | % Amea | Amourtt | Unes
1 M Unknown 10 1 1 208 L 0.4
2 me Unknown 1% 1 1.58 La33 0.5
3 |wms Unkinown 10 1 2576 | 20086 AR "]
4 e Unknown 10 1 G4 | 727 147
5 Imse Unknown 18 1 T.678 | 76800 1.96
6 |wma Unhniown 10 1 BATE | A0 201
7 Iwme Unknown 10 ) el 2 1.8
B | M6 Unknown 16 1 10082 24000 124
LR Unktiown 16 1 11124 | 2rsan 142
10 | M6 Unknowe ALJ 1 12 247 | 108350 fe2
11| M6 Unknowe 16 1 1272 24an 128
12| e Unknown 18 1 ane | s 443
13 | M6 Unknown 16 1 15211 | 146180 763
14| M8 Unlonown 18 1 1ss99| 2 1.43
15 | M8 Unknown 15 1 156977 | 1458610 7.60
16| M6 Unknown 16 1 16745 | Inss 160
17| ms Unkonown 10 1 17.64) | 222085 | 145
181 M6 Unknowen 18 1 18100 | Seose 29
10 | 36 Uniunown 1% 1 1H.468 | AGBSH m
20 | M8 Unkaniown 16 ] 19764 | 9sTan 420
21 e Unknown 18 1 2615 | 22 10,88
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Tabla de resultados
Sampletvame | Sample Type | Vial | injoction [ Name | AT | Ama | = Ama [ Amows | Unes
w7 Urknown 1 1 133 S142 0
2 |wr Uniknawn ] 1 1579| 10641| 028
3 |wmr Uriknown 7 1 1.5 11443 on
4 [z Unknown 1] 1 2161| vees| o2
s |m7 Unknown 17 1 2%7| 36| o000
6 [y Urknown 7 1 c1z8| @sm| 167
7 {mr [Pn— " ' 7634 | seess| 188
8 |mr Linkroen " 1 w128 | wenia| 7
9 [m7 [ i 1 10272| 49s88| 134
10| Mz Urikfwen " 1 17| 2ss0r| 096
1wy Unikrewn " 1 1nso8| wost| 106
12| My Uriknowt " 1 12296 | 6008|607
19| w7 Unknown 17 1 15006 se0sn| 227
w7 Uriknowt 17 1 15504 | s1on | 221
15|z Urikeout) 17 1 15068 | eoveos | 1hes
16|z Uniknown 17 1 17a58| emmee| e
17 a7 Uniknown 17 1 17.629| azose0| 667
10 (a7 Uniknawn 17 1 17.000| esn1 | ass
% (w7 Urknawn 17 1 wess| swee| 140
|7 Lirknawn 17 1 19048 sases| 148
21 |7 Unknawn 17 1 w2 2oms| em
22 |m7 Unknown 7 1 25600 17540 sse
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26619
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Tablo de resuitados
SamplaNeme | Semggo Type | Vit | inoction [Name | W7 | Aes [ % Aren [ Amount | Unes
1 e Unknown | 18 1 18| sae| 04
2 | Unknown | 18 1 1s:2| wma| oss
3 1ms Unknown Al ) -5 rg 1 o000
4 [ Unknowe |18 1 265¢| we0| 128
5 | MG Unknown |18 1 68y | seost| a7
e | wis Usknown |18 ' 7310 | 1er7s|  vos
7 [ms Urknown | 18 1 7682 | 317e7s| s
B |me Unknown | 18 1 176 | oeomes | 4162
B | ws Unknown | 18 ' ayoo| 20048 1.8
10| M8 Unsnown 1" 1 1026 | 20002 1.04
1 | Mg Urknown | 18 ' maze| eeyr| sco
12| s Unknown 14 1 3751 | saeso| 229
13| mng Urenown | 18 ' 15.217| eoae| 2.9
e [ we Uriknown " ) 43| teedn| 0.9
15 | wha Unknown | 14 1 .64e| 2nez| o
@ ms Unknown " 1 10.767 | @38 .90
v | we Unknown " ' 21903 | osss| o0
%] wa Unknown T 1 26.619 | 211183 | 1358
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Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vial | Injoction | Name | RT Area | S Area | Amount | Units
1 | s Uriknown " 1 e | syl om
PR LU Unknown % 1 4.566 | 23605 1.5
EN L Utinomn " 1 6843 | Nem 52e
4 [ Mg Urinown iE) 1 7668 | 245235 | 150
LR Uninown " 1 6174763580 | 054
& |mse Urkrown " 1 9.784 | Ma38d 1.52
7 [as Unkeown 19 1 102 | 201 1.0
LR LU Unkrown " 1 11| sNs e
| e Unknown 19 1 12247 | e a;m
10 | 13 Unknown "m 1 &7 | Sr4aEs an
L8 L) Unknown m 1 1764 | @ 320
12 e Ueknown 9 1 19.78 | 21208 138
13 ek romn m 1 26,604 | 195000 | 1267
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Tabla de resultados
SeenpleName | Sampie Type | Vial | Ingection | Nems | AT Arsa | % Ares | Amow | Unes
1 | M0 Unknown 20 1 251 | 207 218
7 | wan Unimown | 20 1 7.608 | 2s30m1 | 2677
3 |20 Unknown 20 ' B78 | 32ma2 | 3487
4 [ w0 Unknown 20 1 n7sz| wess| 113
§ | M0 Unknown vl ) AR 1 L &2
6 | M0 Lnhrown 20 1 11,506 | 25560 27
7 | wio Unkrean 20 ' wres| smm| o
8 | M Lnkrown 0 1 152001 13776 148
EN L Unknown » ] V72| as0s 1,47
10 | a0 Unknown 20 1 78,624 | 198406 | 20,97
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Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vil | injection | Name | AT Area | % Area | Amoues | Urits

1 M2t Unamown 21 1 B028 | S 0.6

7 | v Urknoan 2 1 srra| s8] ooe

3 | Mt Unksoan 21 1 10| ssrer| 1078

4 | nar [Ee— 21 1 sl | 188

s | a2t Urkmaan 2 1 15801 | mam2| 200

o [met Urknoan 21 1 26819 | 19| a8

7 | nen Urknown 7 1 13¢| | o

B | nat Urknawn 21 1 25| pover| 2%

o [ne2t Urknown 21 1 6700| ;meve| 42¢

10 | Nt Urkmown 71 1 TEEA | MO0TA| as2s

11 | 2t Urknown 2 1 8161 | sno2| soe
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0.020 12

@
2 00s g ‘ §
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Tabla de resultados
SampleName | Sample Type | Vial | Ingsction | Name | RT Aren | % Area | Amowre | Unts

1 | nez Unknown 2 1 1007 | ass7| o047

2 | M2z Lk nomn 2 1 2501 | 2ze| 22

o | me2 Unknown » 1 8710 | aan| 342

4 M2 Unknasn 22 1 r001 | 2mert | =7

5 | ne2 Uk rcrn 2 1 8148 | 2090 | e

6 | no Urknawn » [} o7ea| 1058s| 1.9

7 |2 Unknosn 2 1 1wasa| os| o008

B | M2 Uninown n 1 11085 | s084 780

9 | w2 Urinoen 2 1 19467 | 1009| 108

10 | M2 Unnosn =2 1 12082 14018) 144

"M U noen »n 1 12,203 | 20665 20

12 | Mz Urknoen » 1 15870 94601 | 934
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&

1800 2000 2200 P00 2000 2000 3000

Tabila de resultados
SampieName | Sampie Type | Vial | injection | Name | BT | Arsa | % Assa | Amount | Units
1 | m22 Uninown 2z 1 wero7| 33| ase
14 | M22 Unkmawn z 1 vraes| ssezy| e
15 | M2 Unkroan 2 1 wiez| wms] 100
10 | M22 Unknown F) 1 20815 [ 1e6m12] 1ase
0,030 o
0.025
0.020
2 0.015- 5 ‘ g
o 2 &
050 g “ ;g ‘i'§ §=
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000 200 400 600 890 1000 1200 1400 1600
Mirutes
Tabla de resullados
SampleName | Sample Type | Vial { Inoction | Neams | AT | Asa | Aea | Amount | Units
1 | M3 Unknown F* 1 2547 | wamse| an
2 [ M Unknown 2 1 ase| nas2| 2
3 (M2 Unknown 23 1 7.645 | 270085 | 2e@2
4 | M2 Unknown 2 1 8136 | s6a000 [ 3228
s | M3 Unknown 28 1 a7 | 12a28| 190
6 | M2 Urhnowe 23 1 w0288 | wor| 113
7 | Mz Unknown 22 1 nars| rre|  em
B | m2a Unknown 2 1 1497 | 2e08a| 2m
o | M3 Unknown 23 1 12088 | 234c0| 190
10 | M23 Unkniown 2 1 | 20| 150
11| M23 Urnknown 23 1 17194 | 12600 114
12 | M3 Urknonn ) 1 17578 | sars| aes
13 | M2y Urknown 2 1 26017 | 19021 | 1698
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Tabla de resultados
SampiaName | Sample Type | Vid | injsction | Name | AT Ao | S Area | Amowrt | Unts
1| e Unnawn P 1 2sn| 20m| 190
2 |ves Urngen 24 1 0733 21114 75
3 | Uninown PN 1 7.62 | 229212 | 1400
e Unrtrawn 24 1 n1ze | a1zase | sema
5 | nves Urinaan P 1 g7aa| nzsz| om
8 | vae Unnown ) 1 1011 | 7oeas| ses
7 | ves Unirown I 1 1140a| 21804| 179
8 | mae Unknown P 1 12182] 2a20| 2ae
o [ Unibteran = 1 15804 | 7e301| e
10 | M2e Uniknawn = 1 R IEEED
11 | m2e \inkneen B 1 17561 | seee7| 406
12 | Mes Urih teswn = 1 17005 | ssa20| 220
10 | Mee Uriknewn = 1 26560 | 1oe000 | 15.90
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Current Date 7/10/2012

Informacién del cromatograma

System Name LCs 2
User Type: Administrator
User Name: System

Sarmpie Sot Name

vins080712_3
AcaMethod Set Foltenols vins
Processing Method Folfenols_vins 520
7/9/2012 228.52 PM CEST,

10!

7/10/2012 10:5522 AMCEST,

Sampie Type Uninow n Dot Acqiired
kjection Volume  20.00 ul Date Frocessed
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Tabla de resultados
SamplaName | Sampie Type | Vial | igection | Name | AT Arza | % Ao | Amound | Unies
1M Urinown 1 U 1.586 W56 058
2 |mr Umknown 1 1 2503 | two80a| o
3 [w Unknown 1 1 10000 | Joesse] 1554
LR LU minovwe 1 1 WEN | eI | ram
LR L Urnnown 1 1 13,762 | 1250082 1
6 | M Uanown 1 J 15,208 1N [ES)
7w Unencwn U ' 15818 62964 247
g m Unkaown 1 1 18,5080 200s om
8Im Unknown 1 1 436 2en1% 0.8
10| Unknown 1 ] nee S0 o
"nimm Unhnown ' ' 2es00| ssepr| a3y
12| M Unienewn 1 ! 26619 | 0S| 672

2400 B00 W00 D00
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Tabla de resultados
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

L. Cromatogrames GC
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= TESEEREARD B it e P F 3 2 2 2 == ==

Injection Date : 7/18/12 12:10:58 PM Seq. Line : 1
Sample Name t Ml vial : 201
Acg. Operator 1 Jean€ Alda O Inj 3 1
Inj Volume : 2 ul
Acg. Method : C:\HPCHEM\]\METHODS\VINS.M
Last changed t 7/18/12 12:06:48 PM by Joan G
Analysis Method : C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed t 7/19/12 9:57:42 AM by Alda C
(modified after loading)
Daterminacion de alcoholes en vinos
FIDT A, (VINSWINS0001T )
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Area Percent Report
RSB R R AR R S . R R S eSS EEE SN TN EEEE s o
Sorted By : Signal
Multiplier : 1.0000
Dilution : 1.0000
Signal 1: FID1 A,
Peak RetTime Type Width Area Height Area
" | [min] | ' fmin) lcounta's I[counts] | L} |
1 4,352 BP 0.1281 5.4649%0e4 6430,79004 1.05991
2 4.935 W 0.0973 9907.33105 1577.14661 0.19215
3 5.176 Vv 0.1012 4.37948e5 6.7028604 8.49393
4 5.610 vp 0.1602 6238.97754 581.23376 0.12100
5 6.451 BB 0.1343 2.54276e5 2.89877e4 4.93165
6 7.079 BP 0.1486 348B5.24072 354.68073 0.06760
7 7.438 W 0.1349 7.01333ed4 7516.24609 1.36023
8 7.976 VB 0.1539 7324.16064 689.52130 0.14205
9 8.855 BV 0.1268 2836.37476 341.68478 0.05501
10 9.145 VB 0.2042 2391.95581 158.40855 0.04639
11 10.912 py 0.1251 3.78439%e4 4642.20801 0.73398
12 11.299 vB 0.1528 2.35215e6 2.27107e5 45.61961
13 13.168 BV 0.1336 2312.16870 255.47823 0.04484
14 13.400 vp 0.1426 1084.95496 112.40569 0.02104
15 14.314 PB 0.1460 2164.63306 206.94350 0.04198
16 15.081 PB 0.11B6 5.01724e5 6.60762c4 9.73087
17 15,860 pV 0.1139 1.72018e5 2.28391e4 3.33626
18 16.292 vv 0.1311 4.87724e4 5520.92969 0.94593
Instrument 1 7/19/12 9:58:13 AM Aida C Page 1 of 2
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

pale FlAv LI ARPUBEMAV L \UATA\VLINS \VINSUOUL.D

Peak RetTime Type Width

# [min) [min)

19 16.759 v 0.1929
20 17.133 vp 0.1518
21 17.573 wW 0.1233
22 17.969% vB 0.1173
23 19.024 PV 0.1339
24 19.334 vpP 0.1572
25 20.B55 PBA 0.1275
26 21.716 PB 0.1176
27 22.138 PV 0.1179
28 22,427 vP 0.1336
29 22.951 BV 0.1244
30 23.173 vB 0,.1089
31 24.201 PP 0.1478
32 24.751 BV 0.1147
33 25.174 VB 0.1165
34 26,156 PB 0.1246
35 26.744 PB 0.1166
36 27.460 BB 0.1838
37 28.016 PB 0.1105
38 29.057 PB 0.1124
39 29,745 vP 0.1076
40 30.693 PB 0.1113
41 31.570 pp 0.1080
42 31.955 VB 0.1077
43 32.964 BY 0.1042
44 33.049 vB 0.1043
45 34.459 PB S 0.1348
46 35.452 Bp 0.0865
47 37.012 BP 0.1376
48 37.790 PP 0.1222
49 38.167 vB 0.1886
50 39.572 PBA 0.1607
51 42.610 pV 0.1897
52 42.99%6 VP 0.2393
53 43.668 BBA 0.1964

Totals :

Area
counts*s

4019.40405
B256.92090
2031.47644
2.372740e4
1785.97253
1676.27087
830.30957
2278.17017
771.81445
653.43250
4027.40527
5.55615e4
2014.07129
7586.77686
1.71557e4
1110.02307
1003.28284
6963.62793
1.34970e4
929.45648
641.00214
5.35777e5
2108.05103
9.7529%4e4
2,58980e4
2.1782204
3.18251e5
328.50320
2481.07715
552.87854
4139.1523¢4
2465.08057
1.187%6e4
2232.82104
6799.97705

5.15601e6

Height
|counts)

271.20050
790.95038
248.68912
3101.62183
200.57460
151.41840
97.32159
284.07364
95.86755
70.83921
487.32892
7823.07471
192,90688
976.08887
2262.60767
123.77427
135.19661
580.94690
1863.20642
122,71011
93.93111
7.5044304
307.37805
1.42704e4
3590.02808
3164.229%900
3.5413%e4
52.84026
274.07748
60.74405
316.39615
227.00725
938.25970
132.04453
549.41876

5.94742e5

Results obtained with enhanced integrator!

R R N A N s R R R R s s s s T CEE SSRGS e s

¢++ End of

Instrument 1 7/19/12 9:58:13 AM Alda C

Report *++

0.0779%¢
0.16014
0.03340
0.46019
0.03464
0.03251
0.01610
0.04418
0.01497
0.01267
0.07811
1.07761
0.03906
0.14714
0.33273
0.02153
0.01946
0.13506
0.26177
0.01803
0.01243
10.39132
0.04089
1.89157
0.50229
0D.42246
6.17244
0.00637
0.04812
0.01072
0.08028
0.04781
0.23040
0.04331
0.13188

Sample Name: M1

Page 2 of 2
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

MoLa DA LIARFUBEMALO\LUATA\VIND \VINSUVULZ.D

Sample Name: M2

=== musmm =

Injection Date :
Sample Name 3
Acg. Operator : doan—¢
Acg, Method :
Last changed 3
Analysis Method :
Last changed H

7/18/12 1:22:02 PM
M2

Alda C

C: \HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
7/18/12 12:06:48 PM by Joan G
C: \HPCHEM\ 1 \METHODS\VINS.M
7/19/12 9:57:42 AM by Aida C

(modified after loading)

Determinacion de alcohole
0

s en vinos

Seq. Line
Vial

Inj

Inj Volume

'35 950

i

138558

oF
* %

40

LR S A 1 2 2 o B Bt o o o 2 oo o o o o

1.50908
0.17362
6.85021
0.11560
5.50780
0.06524
2.,16734
0.16487
0.03891
0.06020
0.79030
43.10560
0,01671
0.00965
0.03724
0.02798
0.09549
7.62330
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Area Percent Report
gzx“----.-mmnx-u--------u-.-:nw-m---'l---Iumzm
Sorted By : Signal
Multiplier ! 1.0000
Dilution 3 1.0000
Signal 1: FID1 A,
Peak RetTime Ty, wWidth Area Height
L] | [min] | | [min] [counts*a 'lcountsl | |
1 4.360 BP 0.1287 8.07679%9e4 9746.63379
2 4.932 vw 0.1029 9292.51172 1409.60266
3 5.177 w 0,1053 3.66632e5 5.39503e4d
4 5.606 vp 0.1689 6187.13965 555.64270
5 6.455 BV 0.1368 2.94764e5 3.34618e4
6 7.072 v 0,1537 3491.47046 345.96426
7 7.419 w 0.1310 1.15999e5 1,26506e4
8 7.967 vB 0.1432 9894.60254 1002.24829
9 8.838 8V 0.1269 2082.36572 261.58154
10 9.139 vB 0.2007 3222.06396 222.78911
11 10.907 PV 0.1270 4.22976ed4 5193.34863
12 11.301 vB 0.1561 2.30707e6 2.20352e5
13 12,220 2P 0.1415 894.56244 E5.689611
14 12.916 PV ¢.1115 516.60193 70.45682
15 13.158 v 0.1192 1993.24939 255.05725
16 13.378 vp 0,1313 1497.56555 169.0%100
17 14.244 PB 0.1383 5110.82764 540.59436
18 15.078 BB 0,1214 4.08009%e5 5.32593e4
Instrument 1 7/19/12 9:59:36 AM Alda C

Page | of 2
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Peak RetTime Type

53 39.558
54 41.235
55 42.603
56 42.966
37 43.662
58 45.266

Totals :

SEEREEREFEEFEREREN

Uvom<uwuuUosvUdouSacoag
ggacugﬁcmmwmsmwgcvﬁkuw

Width

0.1333
0.1272
0.1124
0.1301
0.1739
0.1203
0.1166
0.1167
0.1355
0.1096
0.1112
0.0842
0.1684
0.,1112
0.1079
0.1055
0,1597
0.1385
0.1164
0.1321
0.2330
0D.1880
0.1630
0.1473
0.1984
0.1915
0.1865
0.4552

- - -

Area
counts*s

Height
[counts |

7.96753e4
6094.04395
5658.20703
1775.27991
2.52811e4
2638.08716
1654.78162
519.62970
1639.33289
2416.41235
1594.44055
613.31842
3998.33521
5.73527e4
2464.73364
1.54092e4
1.95663e4
1922.13794
B887.82263
6373.75000
3.02008e4
791.19604
351.47974
2029.48425
4.9269%4e5
1991,19177
9.53201e4
2.98262e4
4.71988e5
546.51257
2105.11499
1.22441e4
1.19719%e4
3291.13892
796.83832
B8294.87598
2297.03564
4733.62744
4324.53809

5.35212e6

9407.27539
411.80298
574.39935
218.59438

3383.79102
317.40759
209.44716

70.47964
182.79514
308.20132
159.69740

69.26165
470.36182

8118.87793
287.33545

1249.34387

2472.62402
253.23633
116.82793
691.86029

4216.78516
113.63922

56.80640
163.98663

6.90%61e4
283.481786
1.39946e4

2526.31763

4.98128e4

66.11894
245.32176
717.71692
906.78546
317.33749

65.78754
652.08679
146.01607
387.50232
113.83633

6.03572e5

Results obtained with enhanced integrator!

5.21385
1.48867
0.11386
0.10572
0.03317
0.47236
0.04929
0.03092
0.00971
0.03063
0.04519
0.02979
0.01146
0.07471
1.07159
0.04605
0.28791
0.36558
0.03591
0.01659
0.11909
0.56428
0.01478
0.00657
0.03792
9.20558
0.03720
1.78098
0.55728
8.81870
0.01021
0.03933
0.22877
0.22369
0.06149
0.01489
0.15498
0.04292
0.08844
0,08080

MRS AT MM b G

R R R N N NN T I TSN ERESEE e

*¥% End of

Instrument 1 7/19/12 9:59:36 AM Aida C

Report *+»+

Page 2 of 2
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

MHAM A AAT N VHFNGMN A URIAAYAND A VANDVLD L

DUNPLEO Name: M3

R N S s sGNNI R T T S S ST EERENESEERSSaEN .

Injection Date : 7/19/12 10:06:12 AM Seq. Line : 3
Sample Name s M3 vial : 205
Acq. Operateor : Aida C. Inj : 1
Inj Volume : 2 ul
Acq. Method : C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed t 7/18/12 12:06:48 PM by Joan G
Analysis Method : C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed t 7/19/12 10:16:29 AM by Aida C
(modified after loading)
Determinacion de alcoholes en vinos
FIDT A (VINSWVINS0018.0)
counts | £ ‘
2 “+ :
80000 | 1
| : |
50000 | e
40000 | ‘ | l ;
so| [[]§ | |
il z
20000 2 -
o B x|
10000 4 | |
[aie ' ¥t
v ; V"AL-"' A T .:.‘-«*a.g s L |
) 10 20 % 50 mn
Emmas = LA S At 2 3 83 s = 82 -2 - s F 2 2 2 1 i - - -t itz 1} SE T T 1
Area Percent Report
Sorted By H Signal
Multiplier H 1.0000
Dilution H 1.0000
Signal 1: FID1 A,
Peak RetTime Type Width Area Height Area
B | [min] | [min] counts*s [counts) *
1 4,346 BV 0.1446 5.5639%3e4 5764.38574 1.14588
2 4.923 w 0.1059 1.34676ed4 1966.80310 0.27736
3 S5.173 W 0.1033 4.67833e5 7.0619%1e4 9.63473
4 5.605 vwv 0.1884 B183.44482 652.20184 0.16853
5 6.446 Vv 0.1374 2.3264%e5 2.6251804 4.79127
6 7.067 w 0.1740 4773.25195 409.49237 0.09830
7 7.480 w 0.1353 5.69308Bed4 6075.31445 1.17246
8 7.946 W 0.1555 8108.09082 753.90906 0.16698
9 B.637 VvV 0.1351 1022.94476 109.3%081 0.02107
10 B.825 vv 0.1283 3620.15625 438.64551 0.07455
11 9.138 VP 0.2237 4831.83740 297.09106 0.09951
12 10.89%6 Vv 0.1287 3.34655@4 4038.39722 0.68920
13 11.295 vv 0.1546 2.27594e6 2,16587e5 46.87160
14 12.157 VB 0.2276 2635.77686 155.60826 0.05428
15 12.879 BV 0.1477 1014.82935 100.61473 0.02090
16 13.144 vv 0.1235 2874.35474 358.76364 0.05920
17 13.346 vB 0.1412 1407.31567 153.17186 0.02898
18 13.884 PV 0.1576 254.55751 20.98003 0.00524
Instrument 1 7/19/12 11:26:01 AM Aida C Page 1 of 2
| CXCIV



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

VaLa FALe LI \RELBENVLVUATA\VANS\ViINDUULS .U

Peak RetTime Type Width
¥ [min] | [min)
19 14.256 VP 0.1604
20 15.072 v8 0.1195
21 15.853 BV 0.1232
22 16.282 wW 0.1454
23 16.683 v 0.1631
24 16,949 W 0,1502
25 17.114 W 0.1430
26 17.525 w 0.1342
27 17.952 vp 0.1170
28 18.986 BV 0.123%
29 19.304 VP 0.1346
30 19,963 BP 0.1466
31 20.776 BBA 0.1524
32 21.663 PV 0.1147
33 21.979 wW 0.1763
34 22.390 VP 0.1420
35 22.938 WV 0.1276
36 23.162 vB 0.1102
37 23.897 BV 0.1713
38 24.115 vp 0.1277
39 24.721 vV 0.1189
40 25.184 VP 0.1175
41 26.073 BV 0.1375
42 26.723 W 0.1406
43 27.105 vV 0.1356
44 27.436 vp 0.1480
45 27.996 Vv 0.1125
46 28.478B VB 0.1753
47 29.017 PV 0.1128
48 29,419 w 0.1307
49 29.720 Vv 0.1250
50 30,080 VBA 0.1975
51 30.686 BBA 0.1102
52 31.556 BP 0.1085
53 31.946 VP 0.1069
54 32.950 BV 0.1054
55 33,048 VB 0.1042
56 33.673 BV 0.1723
57 33.989% vp 0.1429
58 34.447 VBAS 10,1332
59 35.434 BB X 0.1138
60 35.918 BV 0.1271
61 36.360 Vv 0.3411
62 36.982 VB 0.1562
63 37.781 BV 0.2715
64 38.116 vV 0.2096
65 38.750 vp 0.2722
66 39.528 BP 0.1672
67 39.954 BP 0.1366
68 40.838 BB 0.1721
69 42,577 pV 0.1965
70 42.919 vp 0.2089
71 43.636 vp 0.1953
72 45.191 BP 0.4614

Totals :

Area
counts*s

Height
fcounta ]

1026.33850
3.64568e5
9.3d411804
2.84229%e4
3162.09863
3334.77026
7092.95459
3106.83276
2.9660304
2710.21338
207%3.08105
348.98453
984.50977
2544.22437
1319.65369
610.78870
5723.80469
5.50950e4
603.40643
2158.85303
7905.21631
1.82384ed
1442.76306
1655.05334
973.68109
7771.41211
1.22168e4
694.47333
1152.23755
484.90976
904.71075
583.14771
4.94606e5
4082.39404
1.23795e5
2.57360e4
2.31271e4
603.68011
228.17787
2.85703e5
433.81885
558.96045
5960.37207
2632.41724
1.41025e4
8132.70605
1635.53271
2561.15527
432.62701
941.47498
1.04641e4
4294.36816
5901.37939
3119.02661

4.B556%e6

93.27950
4.75241ed
1.16930e4
2872.42456

272.98831
298.81879
732.61029
347.92987
3887.77515
344.12347
231.90672
34.32622
92.35165
350.26593
101.0B955

67.24307

670.52533
7816.09766
48.44938
252.51102
1014.60718
2376.48804
156.58908
171.41508
105.59184
795.018642
1685.75342
54.26566
158.54054
57.31006
108.84832

40.14631

7.02172e4
591.71509
1.83044ed
3601.41235
3281.84253

52.44583

24.00252
3.29290e4

60.36856

70.07458

230.90865
255.41437
763.43542
553.02936
77.51617
242.54965
52.23880
81.90974
822.22925
303.86899
480.41327
86.76054

5.52292e5

Results obtained with enhanced integrator!

¢++ BEnd of

Instrument 1 7/19/12 11:26:01 AM Afda C

0.02114
7.50806
1.92376
0.58535
0.06512
0.06868
0.14608
0.06398
0.61084
0.05582
0.04282
0.00719
0.02028
0.05240
0.02718
0.01258
0.11788
1.13465
0.01243
0.04448
0.16280
0.37561
0.02971
0.03408
0.02005
0.16005
0.25160
0.01430
0.02373
0.00999
0.01863
0.01201
10.18611
0.08407
2.54948
0.53002
0.47629
0.01243
0.00470
5.88387
0.00893
0.01151
0.12275
0.05421
0.29043
0.16749
0.03368
0.05275
0.00891
0.01939
0.21550
0.08844
0.12154
0.06423

sample Name: MJ

Report #++

Page 2 of 2
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

WALE FAAW LEAOFLDDMNVI VUATAAVINSA\VINDUOU S LU

Sample Name: M3

R SEmmArr RS L . T RESEREENE S

Injection Date

Sample Name
Acq. Operator

Acqg. Method
Last changed

Analysis Method

Last changed

:
:
:
:

1/18/12
M4
dean—t

2:18:58 PM
Aido C

C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M

7/18/12 12:06:48 PM by Joan G

C: \HPCHEM\1\METHODS\VINS .M

7/19/12 10:01:32 AM by Aida C

(modified after loading)

Determinacion de alcoholes en vinos
A, (VINSTVANS0002.D)

cunts | || | £
: b g 2
$
50000 3
20000 ‘ 2 l
s |
| |
30000 ' ' a
Lo s 2
20000 B I ’ § Ill
el 1
o ,. 4«1?.»',\.‘) v.‘..:_;l.ul.’.u ~.I.-'~ .«..-Q_’EJ-
2 10 2 »
Area Percent Report
Sorted By 1 Signal
Multiplier ! 1.0000
Dilution : 1.0000
Signal 1: FID1 A,
Peak RetTime Type Width Area Height
# | [min] [min) counts*s [counts)
1 4.354 B8P 0.1238 B.6395Be4 1.05227e4
2 4.929 v 0.0993 BS80.52930 1347.32739
3 5.175 w 0.1018 5.34016e5 B.11550e4
4 5.610 vp 0.1593 7027.89160 648.95258
5 6.452 BB 0.1366 3.57389e5 4.0653Be4d
6 7.070 BP 0.1528 4111,44482 410.72229
7 7.398 w 0.1351 1.47121e5 1.57368e4d
B 7.958 vB 0.1411 1,1189Be4 11E£6.21362
9 8.653 pv 0.0976 526.61011 75.24620
10 8.829 w 0.1220 2219.40845 281.54031
11 9.140 vp 0.1963 5666.45654 397.40912
12 10.908 pv 0.1282 2,86026ed4 3470.56812
13 11.307 vB 0,1572 2.94B7%6 2.79254e5
14 12.156 PP 0.1213 1075.78833 128.94589
15 12.899 PV 0.1210 712.44946 91.33373
16 13.154 W 0.1194 2718.22510 354.59137
17 13.365 VP 0.1380 2204.79492 252.07541
18 14.243 PB 0.1314 3532.17749 376.52533
Instrument 1 7/19/12 10:02:03 AM Aida C

=gy

Seq. Line
Vial

Inj

Inj Volume

i

&

:
i
I
:

3
203

1
2 ul

50

basiiiaaaa DL 2 2 2 2 2 o 2 o o o o 2 2

1.21123
0.12030
7.48668
0.09853
5.01045
0.05764
2.06258
0.15688
0.00738
0.03112
0.07944
0.40100
41.34079
0.01508
0.00999
0.03811
0.03091
0.04952

Page | of 2
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

MM L AAE L VTR UATI LA TMNAA YA A YARDUUV I WY

Peak RetTime Type Width Area
E | [min) | | [min] countsg*s
19 15.090 BB 0.1166 B.67246e5
20 15.868 BV 0.1169 2.98715e5
21 16.287 vy 0.1238 7.77725e4
22 16.710 vv 0.1440 4679.81348
23 16,864 wW 0.1184 2399.01782
24 17.124 W 0.1381 B301.46484
25 17.539 vp 0.1203 3504.98364
26 17.959 v 0.1135 3.73826e4
27 18.980 PP 0,1113 3117.23486
28 19.297 vB 0.1271 2367.37012
29 19.969 PP 0.1290 580.13477
30 20,371 PBA  0.1118 933.81171
31 20.784 BBA  0.1336 2808.56909
32 21.680 p8 0.1143 3764.99927
33 22.076 BV 0.1672 2290.37939
34 22.406 VP 0.1356 949.49078
35 22.947 v 0.1364 6803.45996
36 23.170 vB 0.1075 7.84E14e4d
37 23.909 BP 0.1046 422.73471
38 24.135 vp 0.1060 2366.31641
39 24.731 BV 0.1781 2.15017e4
40 25.168 vB 0.1095 2.68723e4
41 26.062 pp 0.1117 2480.52808
42 26.734 BB 0.1171 1692.12952
43 27.119 PV 0.1014 467.91714
44 27.448 VP 0.1370 1.53677e4
45 28.003 PB 0.1090 2.02490e4
46 29.033 pPn 0.1164 1008.46100
47 29.443 BV 0.1306 726.58185
48 29.733 VBA  0.2042 3552.72974
49 30.694 BBA 0.1107 6.62222e5
50 31.560 pP 0.1027 2137.85400
51 31.951 BB 0.1019 1,27817e5
52 32.962 BV 0.0994 3.22861e4
53 33.059 vs 0.1176 3.73775e4
54 34.499 PB 5§ 0.1431 5.39033e5S
55 35.446 BB X 0.1207 1134.30298
56 36.015 pp 0.1407 2265.63696
57 36.447 vp 0.2087 1671.68115
58 36.997 vB 0.1329 3872.91284
59 37.829 »v 0.2139 1,71331e4
60 38.140 VB 0.1885 1,37767e4
61 39,547 BBA 0.1710 4027.61646
62 42.595 By 0.1985 1.48732e4
63 42.926 vB 0.1982 3838.56470
64 43.653 pp 0.1974 1.16626e4
65 44.457 PBA  0.318B 7060.55273

Totals : 7.13287e6

Height
[counts)

1.14161e5
4.0125%ed
9276.14063
462.61594
284.45447
£896.21405
442.93530
5103.30518
426.59674
284.32822
64.44052
127.00275
322.57327
497.67642
186.60889
102.97084
732.13007
1.12359¢4
59.73136
344.89679
1627.47656
3665.72412
337.87189
221,57872
72.39658
1707.23608
2916.60571
136,21605
91.52402
235.18205
9.34505e4
333.96005
1.91352e4
4744.77783
4466.75244
5.56043e4
145.95531
238.75967
97.15526
466.21399
999.96169
1067.95654
369.94363
1168,76172
279.50504
935.72406
301.94812

8.16300e5

Results obtained with enhanced integrator!

R S A A S S S NS REEN S e s s o

«*+ End of

Instrument 1 7/19/12 10:02:03 AM Aida C

Report *++

Area
%

12.15845
4.18787
1.09034
0.06561
0.03363
0.11638
0.04914
0.52409
0.04370
0.03319
0.00813
0.01309
0.03938
0.05278
0.03211
0.01331
0.09538
1.10028
0.00593
0.03317
0.30144
0.37674
0.03478
0.02372
0.00656
0.21545
0.28388
0.01414
0.01019
0.04981
9.28408
0.02997
1.79194
0.45264
0.52402
7.55703
0.01590
0.03176
0.02344
0.05430
0.24020
0.19314
0.05647
0.20852
0.05382
0.16350
0.09899

sampie nName: M4

Page 2 of 2
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

MRLE FAAW LG AOEILOBM VA VUNIAVYIND \VINDBUUIY.. D

Sample Name: M5

L i b B B 2 F S8 = S5 % S 2 2 S e t 8 b F S S 21 L e s 2 1t - - — - - _— -
Injection Date : 7/19/12 11:03:06 AM Seq. Line : 6
Sample Name 3 M5 vial : 206
Acq. Operator t Aida C. Inj : 1
Inj Volume : 2 ul
Acqg. Method : C:\HPCHEM\I1\METHODS\VINS.M
Last changed : 7/18B/12 12:06:48 PM by Joan G
Analysis Method : C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed t 7/19/12 10:16:29 AM by Aida C
(modified after loading)
Determinacion de alcoholes en vinos
FIDT A, (VINSVINS2016 D)
o § 2
60000 I |
: 4
50000 | | i s i
B 3
40000 [ | I |
= s || A
I ﬂ
20000 §§ E 2
10000 T 5 @E ﬂ
| |§B ) . 3
° | LR .«LAQ tbas e LT —rt by —

0 min
==—.—-—-—__=nt=_~_~a======'---um:zx:n‘---.--"--trz:x----.----n"--.-na
Area Percent Report
txxaz:.----""t“stza.-;c-.--a:.:m-lu----..m::maas:::nx:z:

Sorted By H Signal

Multiplier s 1.0000

Dilution 3 1.0000

Signal 1: FID] a,

Peak RetTime Type Width Area Height Area
i | [min] | [min] counts*s [counts ) \
1 4.347 BY 0.1322 7.61914e4 8532.52148 1.38358
2 §.923 vw 0.1220 2719.08081 323.63721 0.04938
3 5.169 wv 0.1030 7,00573e5 1.06087e5 12.72194
4 5.602 vy 0.1939 8990.66699 664.32471 0.16326
5  6.445 VWV 0.1369 2.20760e5 2.50379%e4  4.00886
6 7.060 vv 0.1837 5046.58008 404.18591 0.09164
7 7.395 v 0.1357 1.77657e5 1.85531ae4 3.22613
] 7.945 v 0.1592 1.19898e4 1082.81995 0.21773
9 8.636 vV 0.1435 989,51978 99.99112 0.01797
10 8.8l14 W 0.1293 2805,90991 329.57629 0.05095
11 9.248 vp 0.21B6 8242.04395 515.35797 0.14967
12 10.893 BV 0.1323 3.48998e4 4058.30786 0.63376
13 11.288 wW 0.1548 1,71136e6 1.62551e5 31.07720
14 12.157 va 0.2127 3103.67773 200.33971 0.05636
i5 12.881 Bv 0.1457 1019.05658 101.01007 0.01B51
16 13.143 WV 0.1238 2276.34106 283.18561 0.04134
17 13.349 vpP 0.1362 1416,63281 15B.62448 0.02573
18 13,859 BV 0.1312 477.60858 55.05962 0.00867

Instrument 1 7/19/12 12:50:13 PM Aida C Page 1 of 3
| cxevin



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

vata riie C:\HPCHEM\I\DATA\VINS\VINSO0019.D

Peak RetTime Type

[min]

14.202
15.084
15.477
15.864
16.278
16.952
17.111
17.524
17.952
18.776
18.989
19.306
19.942
20.366
20.771
21.664
22.080
22,411
22.760
22,938
23.163
23.804
24,119
24.721
25.169
26.063
26.721
26.917
27.097
27.429
27.753
27,999
28.497
28.819
29.008
29.184
29.410
29.718
30.087
30.684
31.274
31.551
31.945
32.946
34,461
35.446
35.564
35.911
36.220
36.400
36.782
36.983
37.345
37.754
3g.121
38.601
39.530
39.952
40.328 w
40.790 wv

593393357

PRI EEEE

<
<

§2992F§a99933999333293383

gissssssange

w
o

Width
[min)

vt fepimsiisoseom §

0.1418
0.1187
0.1551
0.1193
0.1333
0.1442
0.1437
0.1400
0.1175
0.0649
0.1127
0.1174
0.1648
0.1189
0.1485
0.1145
0.1960
0.1508
0.1192
0.1135
0.1104
0.1652
0.1037
0.1990
0.1698
0.2627
0.2502
0.1184
0.1523
0.1575
0.1190
0.1314
0.1611
0.1265
0.1109
0.1050
0.1413
0.1733
0.1798
0.1130
0.1405
0.1232
0.1062
0.1321
0.1368
0.1125
0.1356
0.1077
0.1443
0.1634
0.0997
0.1446
0.1446
0.2186
0.1950
0.3042
0.1712
0.1373
0.1467
0.2539

Instrument 1 7/19/12 12:50:13

Area
counts*s

Height
|counts |

Area
L)

6092.68604
§.82985e5
1385.47473
3.16286e5
1.03268e5
5576.30908
4099.59473
3843.65112
2.25113e4
307.25174
2051.73096
1660.19580
844.79456
435.90637
3191.44067
2038.32922
1893.91516
991.73804
1111.32776
3202.56323
6.58735¢e4
613.46820
340.59357
1.61791e4
2.79224e4
4565.41455
6633.23633
1380.46216
2195.16748
1.06851e4
617.72296
8143.84326
1792.04199
1243.77295
1238.9B8108
284.44652
930.169886
3103.94458
553.17267
3.28697e5
2435.03589
1459.87012
1.36801e5
B.16971e4
3.68621e5
1162.72656
1584.58325
221.460B6
626.12213
855.75507
314.23318
4033.71411
695.01526
1.40574e4
1,21120e4
2724.69258
2856, 32983
304.12451
393.48730
1347,44238

PM Adda C

624.85095
1.16197e5
111.38549%
4.13062e4
1.16603e4
550.21967
399.58371
407.55499
2935.02344
78.88983
289.27631
216.74847
74.19633
61.36701
337.00070
281.42328
133.12576
106.35267
142.09323
437.03073
9332.29297
55.38783
51.13709
1103,53247
2297.71582
226.95345
351.42899
167.09291
206.11356
993.16901
74.30412
918.45502
157.02505
150.37764
170.19385
39.97219
97.50684
256.36722
40.90176
4.61821e4
252.53165
178.97729
2.03996e4
8982.53125
4.02607e4d
156.79056
181.93198
34.14802
66.22707
67.73862
49.73622
433,17010
74.69704
918.39337
900.26263
116.80877
266.12573
35.00862
38.02083
66.63470

0.11064
16.03441
0.02516
5.74354
1.87527
0.10126
0.07445
0.06980
0.40879
0.00558
0.03726
0.03015
D.01534
0.00792
0.05795
0.03701
0.03439
0.01801
0.02018
0.05816
1.19622
0.01114
0.00618
0.29380
0.50705
0.08290
0.12046
0.02507
0.039886
0.19403
0.01122
0.14789
0.03254
0.02259
0.02250
0.00517
0.01689
0.05637
0.01005
5.96892
0.04422
0.02651
2.48421
1.48356
6.69391
0.02111
0.02877
0.00402
0.01137
0.01554
0.00571
0.07325
0.01262
0.25527
0.21995
0.04948
0.05187
0.00552
0,00715
0.02447

Sample Name: M5

Page 2 of 3
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

vara rile C:\MPCHEM)\I\DATA\VINS\VINS0019.D

Peak RetTime Type
v

Width
[min]

Area Height
counts*s [counts )

Sample Name: M5

e | |==mm | mmme | =mmmmmmeee mmm e |-emmmmee |

[min)
79 41.114
BO 41.499
Bl 41.939
B2 42.578
B3 43.634
B4 45.229
Totals :

0.2230
0.2124
0.1869
0,2432
0.1992
0.4329

1412.73962 £9.08104
3485.33618 244.40228
678.29950 51.74203
2.69024e4 1591.41187
1.66247e4 1299.58679
6113.26660 171.87965

5.5068le6 6.45187e5

Results obtained with enhanced integrator!

————— T TSN s s s s s o TS T T m e

0.02565
0.06329
0.01232
0.48853
0.30189
0.11101

*4+ End of Raport sw»

Instrument 1 7/19/12 12:50:13 PM Alda C

______ b 2.5 23 2 3

Page 3 of 3
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

AN A AAT W VTN LA VMRIA LY AND A VAINSVUVD L

Dample Name: Me

Injection Date

Sample Name

Acqg. Operator

Acg., Method
Last changed

Analysis Method

Last changed

| E

AN
¥

s
I

a8

6452
7amno

1
:
:

:
:
:

L

N
Wl

7/18/12
M6
Aida C.

4:48:44 PM

EEEEmEmRmm=S=S===

C: \HPCHEM\ 1 \METHODS \VIN5.M
7/18/12 12:06:48 PM by Joan G
C: \HPCHEM\1\METHODS\VIRS.M
7/19/12 10:01:32 AM by Aida C
(modified after loading)
Detotminacion de alcoholes en vinos
FIO1 A, (VINSWINSDDO0S D)

Pk

-

-

?Mgsa -3

"Szo=====

30 689

éﬂ:-»

faxsen
T48235

74 3

Seq. Line
Vial

inj

Inj Volume

-]
205
2 ul

Area Percent Report

==F=TEa

Sorted By
Multiplier
Dilution

Signal 1: FID1 A,

Poak RetTime

SEESST OSSO

TERTTUE NN N0 N 00NN 00 NN SN I I D N0 e

width
[min]

Signal
1.0000
1.0000

Area
countsg*s

Height
[counts])

¢ I [min|

1 4.352
2 4,927
3 5.174
4 5.608
5 6.452
6 7.069
7 7.370
8 7.953
9 8.820
10 9.259
11 10.897
12 11.292
13 12.127
14 12.891
15 13.148
16 13.359
17 13.858
18 14.210

PB
PB

0.0959
0.1020
0.1635
0.1360
0.1540
0.1327
0.1396
0.1160
0.1922
0.1297
0.1541
0.1128
0.1015
0.1184
0.1308
0,1231
0.1295

Instrument 1 7/19/12 10:02:37

7.55361e4
2322,91113
7.206B5e5
6625.11133
2.59932e5
3918.93994
2.28555e5
1.00714e4
2843.4599%¢6
BEBE8.25684
6.01390e4
1.5436506
1629.92493
565.58594
1589.64734
1234.30615
824.01776
5525,71582

AM Alda C

9348.32617
376.81564
1.09265e5
606.42010
2,97236e4
374.88528
2,4088604
1072.17322
376.93140
647.38507
7333.4B486
1.47574e5
223.95735
75.39261
209.68109
145.77332
96.98221
622.74335

1.34843
0.04147
12.86529
0.11827
4.64017
0.06996
4.08005
0.17979
0.05076
0.15867
1.07357
27.56001
0.02910
0.01010
0.02838
0.02203
0.01471
0.09864

Page 1 of 2
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

vata rile C:\HPCHEM\]\DATA\VINS\VINSO00S.D

Peak RetTime Type
4

e | i e | rapose | i i

#323333

=

533352

PP
PP
PR
43.646 PBA
45.235 BP

Totals :

Width
(min]

0.1170
0.1353
0.1101
0.0693
0.1469
0.1102
0.1001
0.1384
0.1390
0.1194
0.1136
0.1090
0.1236
0.1B66
0.1201
0.1587
0.1461
0.0939
0.1394
0.1233
0.1930
0.1123
0.1025
0.3446
0.1111
0.1413
0.1168
0.1070
0.0880
0.1481
0.0832
0.1395
0.0908
0.2972
0.1400
0.1273
0.2624
0.1977
0.1898
0.1610
0.1842
0.3003
0.2012
0.3745

Area
counts*s

Height
[counts )

#8.41816e5
4.43059e5
1.06977e5
5493.23730
1894.95593
3791.71460
2.82154e4
528.15259
1458.29199
1559.82874
710.92023
941.90533
258.10968
4B13.75879
1296.70300
587.63226
1748.00720
1352.6280%
1045.96143
2567.67651
6.2454404
756.40778
1,29048e4
1.7619%4e4
630.222%0
1339.75293
625.52014
7428.85937
6791.52051
2321.20605
2939.12354
1096.13879
1.,45577e4
3.64027e5
2773.62378
1271.00928
1.23477e5
556.64233
5.37999%4
252.09872
3.89255e5
733.06116
2.6279104
B125.48486
1021.50543
3.45825e4
1.48871ed
1742.95422
2235.56665
5643.59717
2.6BB825e4d
1.18700e4
1.60420e4

5.60177a6

1.10362e5
5.93184e4
1.39116e4
766.70374
270.39249
48B.04330
37686.36475
151.12665
223.61899
204.43460
67.26237
140.78020
62.09378
506.55548
179.66449
B5.64172
181.38852
153.15125
136.56960
358.29489
8994.42188
66.84192
961.67206
2137.92432
52.26319
137.03603
93.74068
806.64215
831.09796
160.22388
397.54681
155,04878
539.86871
5.11027e4
275.96881
159.78619
1.82255e4
90.23021
5139.23779
53.28301
4.07315e4
128.00142
1074.90771
911.72559
122.53104
1830.35815
1074.18542
137.62535
215.47328
476.51389
1223.85693
927.94733
610.60199

6.63382e5

Results obtained with enhanced integrator!

SssTnamw

«w» End of

Instrument 1 7/19/12 10:02:37 AM Aida C

Report ++»

15.02766
7.90926
1.90970
0.09806
0.03383
0.06769
0.50369
0.00943
0.02603
0.02785
0.01269
0D.01681
0.00461
0.08593
0.02315
0.01049
0.03120
0.02415
0.01867
0.04584
1.11490
0.01350
0.23037
0.31453
0.01125
0.02392
0.01117
0.13262
0.12124
0.04144
0.05247
0.01957
0.25988
6.49843
0.04951
0.02269
2.20425
0.00994
0.96041
0.00450
6.94877
0.01309
0.46912
0.14505
0.01824
0.61735
0.26576
0.03111
0.03991
0.10075
0.47989
0.21190
0.28637

Sample Name: Mé

T AN N NN A 5040 R A0 S0 4R IA AR S IR AL IR AT SR AL IR AP IR IT IR AT I AT AT

Page 2 of 2
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

S AN R ARMA WA LA M AN A AT A Y ADONVVY o W

Sample name: M/

R R N R R A NN A AN T . . S S S NN NN S S T S TSNS SSNSaANE RS

Injection Date : 7/18/12 5:45:39 PM Seq. Line : 6
Sample Name : M7 vial : 206
Acg. Operator : Aida C. Inj : 1
Iinj Volume : 2 ul
Acg. Method t C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed : 7/18/12 12:06:48 PM by Joan G
Analysis Method : C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed : 7/19/12 10:04:23 AM by Aida C
(modified after loading)
Determinacion de alcoholes en vinos
FIDT A (VINSIVINSG008.)
counts | g
. E g
| @
w0 || | B
! [ v
50000 I |
40000 3
. | ” &
30000 g 2 !
20000 H ! § l
] %! g ;i |
" haim Pawie i maen
0 - : p!-. - .-4%:; VEL/TO L2 b2 a s Fih M SR ) ....---'A?x bveiires’) !;.‘.‘,._?.3_ -
0 0 2 n @ 0 mn
nx.wmut...mm:wa.:llnnv-— = =EZaemss
Area Percent Report
Sortad By H Signal
Multiplier 3 1.0000
Dilution H 1,0000
Signal 1: FID1 A,
Peak RetTime Type Width Area Height Area
B | [min) | [min) counts*s |counts] N
1 4.351 BV 0.1417 6.20158e4 6477.98926 1.36281
2 4.926 W 0.1056 1.45025e4 2073.85327 0.31870
3 5.176 v 0.1038 4.03762e5 6.05577e4 8.87278
“ 5.609 vv 0.1910 8138.47461 637.12726 0.17885
5 6.452 wW 0.1405 1.83082e5 2.04451ed 4.02329
6 7.074 W 0.1673 4219.12158 380.62311 0.09272
7 7.465 VW 0.1347 6.64145e4 7T12B.14258 1.45948
8 7.953 wW 0.1599 6835.26855 613.84332 0.15021
9 B8.637 W 0.,1488 551.40149 A9.18818 0.01212
10 8.835 w 0.1263 3505.93018B 424.88269 0.07704
11 9.133 v 0.2118 3742.86548 24B.36658 0.08225
12 10.910 v 0.1334 1.125%0e4 1320.84778 0.24742
13 11.298 v 0.1516 2.00678e6 1.95686e5 44.09963
14 11.923 w 0.1612 2702.61328 240.37411 0.05939
15 12.144 VB 0.2355 2678.53540 153.53157 0.05886
16 12.887 BV 0.1616 6€64.50061 60.76100 0.01460
17 13.151 w 0.1221 2924.66748 370.50B800 0.06427
18 13.362 v? 0.1336 1862.95020 213.94530 0.04094
Instrument 1 7/19/12 10:04:45 AM Aida C Page 1 of 2
| cei



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

HaLa FAAW LINOFLBEN\G \UATA\VIND \VINDUUVD . U

Peak RetTime Type

[min)

19
20
21
22
23
24
25
26
27

14.226
15.078
15.861
16.284
16.691
16.868
17.120
17.530
17.958
18.697
18.981
19.299
19.963
20.357
20.776
21.669
21.984
22.393
22.941
23.168
23.716
24.113
24.726
25.173
26.068
26.727
27.105
27.440
27.999
28.457
29.036
29.451
29.713
30.689
31.562
31.949
33.064
34,448
35.444
36.023
36.342
36.992
37.717
38.122
39.540
39.961
40.841
41.166
42.589
42.929
43.646
44.443
45.293
46.036

Totals :

R e R P LR e e e bR e SEEEE LR L]

EE

width
[min]

Area
counts*s

Height
[counts)

0.1241
0.1300
0.1340
0.1196
0.1113
0.1188
0.1251
0.1449
0.1234
0.1345
0.1151
0.1689
0.1515
0.1216
0.1119
0.1071
0.1194
0.1211
0.1145
0.1473
0.2106
0.1269
0.1449
0.1116
0.1860
0.1179
0.1712
0.2716
0.1102
0.1100
0.1062
0.1463
0.1336
0.1328
0.1301
0.3242
0.1630
0.2682
0,2373
0.1671
0.1231
0.1925
0.2267
0.2021
0.2133
0.1925
0.2522
0.4309
0.1035

3280.35962
4.11544e5
1.76187e5
5.82603e4
3698.64722
2293.86353
3.28692e4
3682.51172
2.12650e4
214.18777
2301.10693
1596.00952
386.26459
459.17261
1262.868965
3016.72827
1803.43140
665.88190
5578.41455
4.45936e4
357.42981
4700.85059
6545.82129
2.38535e4
1B05.19360
2942.40381
656.41718
7483.13281
1.43924e4
53B8.69342
758.21100
2434.54541
5251.00586
4.23708e5
2452.98682
7.33561e4
4.08518e4
2.83308e5
2414.16895
1943.72180
1.81766e4
2591.14111
2.46984e4
1.60341e4
2166.18896
420.76141
705.41382
533.07263
7523.78760
3653.77930
5492.44092
1043.91382
6944.74902
226.12709

4.55057e6

314.87094
5.33442e4
2.30150e4
66831.78271

330.76056

272.75916
3912.88428

413.15311
2767.75903

30.00244
302.31366
191.E3516
39.22084
57.368304

140.93634

413.38245

145.20541

67.23973

695.58325

6350.82764
51.43628

600.22980

819,.92914
3215.68872

179.54276

187.98976

75.88375

787.15094

2007.63293
40.27835

100.59103

201.18573

255.72427
6.01185e4

357.83530
1.09423e4
3962.57202
3.25453e4

279.31271

213.72673

B40.69476

237.95097
1370.83362

929.23108

205.24696

60.52934
49.43217
29.79297

577.04120

251.80150

449.74072

51.999590

212.70325

32.36660

5.18962e5

Results obtained with enhanced integrator!

I
0.07209

9.04379
3.87175
1.28029
0.08128
0.05041
0.72231
0.08092
0.46730
0.00471
0.05057
0.03507
0.00849
0.01009
0.02775
0.06629
0.03963
0.01463
0.12259
0.97996
0.00785
0.10330
0.14385
0.52419
0.03967
0.06466
0.01442
0.16444
0.31628
0.01184
0.01666
0.05350
0.11539
9.31109
0.05391
1.61202
0.89773
6.22577
0.05305
0.04271
0.39944
0.05694
0.54275
0.35235
0.04760
0.00925
0.01550
0.01171
0.16534
0.08029
0.12070
0.02294
0.15261
0.00497

bampie name: M/

=mae

#+*+ BEnd of

Instrument 1 7/19/12 10:04:45 AM Alda C

Report #+»
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

MM A AL e VUEMNGRITI LA VWAL Y AND A VARSVIV T W

A REAREEE . I eSS ERNESERNER s e

sSample Name: My

SRESzm=—=

Injection Date : 7/18/12 6:42:34 PM Seq. Line : 7
Sample Name t M Vial : 207
Acqg. Operator : Alda C. Inj : 1
Iinj Volume : 2 pl
Acq. Method ¢ C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed t 7/1B/12 12:06:48 PM by Joan G
Analysis Method : C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed : 7/19/12 10:04:23 AM by Aida C
(modified after loading)
Determinacion de alcoholes en vinos
FDTA m
oo 4 o !
- P B §
80000 ' 8 g &
! ® T
50000 - |
40000 - |
20000 |
20000 | &
ar - L
[ ([ Q g £ wl 3§
°: ‘|' " &ri : A e b ﬂm--- Poe Gg S et v-‘-s g 3 -
(-] 4o 50 mn
R T S SRR RERANARS R T EETEEER AR L2 b = - 2 - - - 2 - - 2 - mEw
Area Percent Report
Sorted By s signal
Multiplier 3 1.0000
Dilution : 1.0000
Signal 1: FID1 A,
Peak RetTime Type Width Area Eeight Area
¥ | [min) | [min] counts*s [counts) .
1 4.352 BV 0.1339 9.76272e4 1.09652e4 1.89937
2 4.926 Vv 0.1078 1,8434%4 2629.08887 0,35866
3 5.176 v 0.1041 4.17847e5 6.24147e4 8.12934
4 5.608 vv 0.1912 8531.26270 658.31946 0.16598
5 6.454 VWV 0.1380 2,13189e5 2.39125e4 4.14766
6 7.073 vw 0.1687 4445.26904 396.70270 0.08648
3 7.408 Vv 0.1352 1.5692Be5 1.64681e4 3.05308
B 7.955 v 0.1586 1.10872e4 1005.63123 0.21570
9 8.646 VW 0.1415 887.72998 £84,73214 0.01688
10 8.834 vv 0.1351 3889.50684 448.85278 0.07567
11 9.142 VB 0.2162 7887.74658 @494.28986 0.15346
12 10.907 w 0.1288 1.7811584 2147.78394 0,34653
13 11.298 wwv 0.1527 1.87524e6 1.81292e5 36.48335%
14 11.918 w 0.1680 2616.69873 224.53870 0.05091
15 12.147 VB 0.1749 2743.46899 223.99483 0.05337
16§ 12.891 PV D.1214 568.67816 74.19807 0.01106
17 13.151 v 0.1191 2649.43945 346.90305 0.05155
18 13.359 vp 0.1333 1385.22766 159.4B495 0.02695
Instrument 1 7/19/12 10:05:36 AM Aida C Page 1 of 3
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

MR e AATE R VME MMM LA VWA Y AN AVANIDUUV T L U

Peak RetTime Type Width

it [min]

[min)

19 13.877
20 14.207
21 15.081
22 15.875
23 16.287
24 16.695
25 16.868
26 17.122
27 17.534
28 17.960
29 18.677
30 18.987
31 19.302
32 19.630
33 19.962
34 20.357
35 20.773
36 21.672
37 21.985
38 22.081
39 22,402
40 22.944
41 23.170
42 23,725
43 23.892
44 24.116
45 24.728
46 24.914
47 25.174
48 26.051
49 26.727
50 27.104
51 27.447
52 27.999
53 28.416
54 29.029
55 29.205
56 29.435
57 29.727
58 30.0%0
59 30.691
60 31.564
61 31.951
62 32,715
61 33.067
64 34.491
65 35.442
66 35.974
67 36.402
68 36.993
69 37.231
70 37.783
71 38.131
72 38.602
73 39.3541
74 40.863
75 41,143
76 42.591
77 42,926
78 43.648

BV

§533333333

z
>

EREREERRERELE FEREEFEEEER PP ER L FREPEEFPERRPTPERE

0.1620
0.1389
0.1196
0.1179
0.1251
0.1551
0.1156
0.1338
0.1405
0.,1168
0.1055
0.1184
0.1310
0.1413
0.1547
0.1155
0.1299
0.1131
0.1119
0.1096
0.1545
0.1220
0.1107
0.1395
0.1257
0.1282
0.1888
0.1263
0.1526
0.2318
0.,2889
0.1652
0.1586
0.1150
0.2121
0.1186
0.1040
0,1279
0.1369
0.2223
0.1108
0.1158
0.1072
0.0698
0.1321
0.1433
0.1251
0.179%
0.2204
0.1415
0.1394
0.2353
0.1927
0.2573
0.1624
0.2055
0.2093
0.2107
0.2225
D.1898

Instrument 1 7/19/12 10:05:36

Area
counts*s

Height
[counts)

364.92709
6933,88086
4.55422e5
3.92288e5
1.08805e5
5224.50879
2172.89917
1,93154e4
3000.08398
2.43657e4
1246.54810
2675.09814
2705.92993

303.95062

395.23044

760.15735
2547.23315
2634.92187
1457.15479
1249.29224

780.33759
5052.55957
4.52954e4

733.79742

603.31970
5585,18848
1.55787e4
4055,.08789
3.86715e4
1.06483e4
6982.77734
2309.44507
9497.02539
3.58731e4
1709.58911

759.53937

220.37778
1431.02905
1293,73047

999.56415
3.98163e5
3106.66968
7.32272e4

214.76497
3.46881e4
4.93979%e5
1746.59363
1175.24231

919.94232
1974.79321

337.20480
1.63290e4
1.97155e4
1905.36548
4711.36621
1135.38440
1232.79382
7819.24551
4072.35107
3961.48706

AM Aida C

31.78176
729.32263
5.93001e4
5.20883e4
1.33445e4
472.03616
270.75360
2171.33252
311.12878
3199.60913
187.62671
361.33176
318.85684
29.73174
37.58174
106.25003
297.51288
361.17273
185.02638
170.30579
83.93718
627.19653
6386.69385
75.41594
70.60889
650.60583
1130.44556
481.10361
3620.84521
609.54083
314.68823
199.31801
875.41571
4810.49951
115.88870
100.03108
30.62500
167.17122
138.59117
60.01254
5.60935e4d
422.58777
1.07887e4
46.55984
3888.49683
5.17877e4
214.17012
108.89773
51.50230
218.44035
35.94517
985.34082
1505,.89478
96.95329
448.97729
B1.02417
81.10825
553.90009
275.34756
326.01505

0.00710
0.13490
8.86038
7.63208
2.11684
0.10164
0.04227
0.37579
0.05837
0.47404
0.02425
0.05204
0.05264
0.00591
0.00769
0.01479
0.04956
0.05126
0.02B35
0.02431
0.01518
0.09830
0.88124
0.01428
0.01174
0.10866
0.30309
0.078E9
0.75236
0.20717
0.13585
0,04493
0.18477
0.69792
0.03326
0.01478
0.00429
0.02784
0.02517
0.01945
7.74639
0.06044
1.42466
0.00418
0.67487
9,61050
0.03398
0.02286
0.01790
0.03842
0.00656
0.31769
0.38357
0.03707
0.09166
0.02209
0.02398
0.15213
0.07923
0.07707

sampie name: My

Page 2 of 3
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Data File C:\HPCHEM\1\DATA\VINS\VINS0007.D Sample Name: M8

Peak RetTime Type Width Area Height Area
§ | [min) [min]) counts*s |counts )
79 45.215 BP 0.,4345 3873,89502 116.92417 0.07537

5.13999%e6 5.86598e5

Totals :

Results obtained with enhanced integrator!

Rl i e e e S
¢*+ End of Report =+

Ingtrument 1 7/19/12 10:05:36 AM Aida C Page 3 of 3
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

VEaLE TALY LE\OXrLAGEI G \UALA NV LND \WYILINOUUVO . W QMIPAH saune s n»
Injection Date : 7/18/12 7:39:28 PM Seq. Line : 8
Sample Name : M9 vial : 208
Acqg. Operator : Adda C. Inj : 1

inj Volume : 2 wul
Acg. Method 1 C: \HPCHEM\ 1 \METHODS\VINS .M
Last changed s+ 7/18/12 12:06:48 PM by Joan G
Analysis Method : C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed :+ 7/19/12 10:04:23 AM by Aida C
(modified after loading)
Determinacion de alcoholes en vinos
| FIO1 A o
counts Y -4
5 13
: g
60000 b4
I
50000 H
w00 | g
- 2
oo g .
13
20000 ‘ o
oo | B e gy 53 53wty
o J %Jg 4-’—”‘,’-.; re X N)e o) o-.~nl~-nn~at».’..‘.. ~--’!.
] 10 30 40 50 min
ESnmrssssssessseso S5 ES T o S T R 2 o Sy S L S 4
Area Percent Report
Sorted By 2 Signal
Multiplier 3 1.0000
Dilution H 1.0000
Signal 1: FID1 A,
Peak RetTime Type Width Area Height Area
= | [min] | [min] counts*s |counts) k)
1 4.348 BV 0.1418B 5.52776e4 5768.87988 1.13536
2 4.926 VW 0.1133 5083.43164 664.14343 0.10441
3 5.175 W 0.1035 4.55587e5 6.86052e4 9.35737
4 5.607 W 0.1816 7936.73779 645.03180 0.16301
5 6.450 VvV 0.1379 2.18411e5 2.45132e4 4.48598
6 7.073 v 0.1647 4324.71387 392.15143 0.08883
7 7.453 v 0.1368 B.40279e4 8848.05957 1.72586
8 7.952 v 0.1596 7457.458B98 671.28638 0.15317
9 8.639 VW 0.1478 5686.01251 53.53387 0.01167
10 8.828 VV 0.1281 2078.32471 247.14372 0.04269
11 9.137 VB 0.1954 3B47.92676 278.18259% 0.07903
12 10,907 W 0.1304 1.56234e4 1852.13086 0.32089
13 11.300 vV 0.1558 2.15575e6 2.06432e5 44.27735
14 11.915 v 0.1590 2310.39795 215.55255 0.04745
15 12.151 VB 0.232) 2670.,23926 155.69861 0.05484
16 12.890 BV 0.1538 693,33209 64.31766 0.01424
17 13.150 v 0.1223 2833.80859 358.15765 0.05820
18 13.360 VP 0.1344 1805.46851 205.68489 0.03708

Instrument 1 7/19/12 10:06:54 AM Aida C Page 1 of 3
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Data File C:\HPCHEM\1\DATA\VINS\VINS0008.D

Pegak RetTime Type Width

4 | [min) | [min)

19 14.234 W 0.1482
20 15.081 w 0.1190
21 15.860 W 0.1208
22 16.285 W 0.1389
23 17.120 w 0.1654
24 17.529 w 0.1285
25 17.957 vp 0.1186
26 18.684 BBA 0.1102
27 18.984 BV 0.1226
28 19.303 v 0.,1291
29 19,961 vp 0.1706
30 20.358 wW 0.1255
31 20.776 BBA 0.1406
32 21.668 BV 0.1155
33 21.987 wW 0.1737
34 22.403 VB 0.1613
35 22.766 W 0,1067
36 22.942 W 0.1102
37 23.168 v 0.1095
38 23.571 w 0.1297
39 24.116 VP 0.1250
40 24.726 W 0.1138
41 24.923 W 0.0954
42 25.175 vB 0.1146
43 26.073 BB 0.1588
44 26.726 BV 0.1499
45 27.102 v 0.1199
46 27.432 vP 0.1494
47 27.998 vB 0.1136
48 28.482 BV 0.1672
49 29.013 v 0.1031
50 29.433 w 0.1183
51 29.725 ww 0.1262
52 30.085 vp 0.2027
53 30.688 PBA 0.1100
54 31,055 BP 0.2323
55 31.559 vp 0.1020
56 31.949 vp 0.1046
57 33.065 BV 0.1735
58 33.486 Vv 0.11786
59 33.659 vB 0.1260
60 34.445 PBAS 0.1318
61 35,440 BBAX 0.1447
62 36.015 BV 0.1355
63 36.398 vP 0.2589
64 36.989 vp 0.1466
65 37.794 W 0.2868
66 38.107 VP 0.2160
67 39.538 BBA 0.1636
68 39.952 BP 0.1876
69 40.844 vV 0.2002
70 41,136 VP 0.2462
71 42,583 W 0.1956
72 42.926 vP 0.1988
73 43.640 PP 0.1980
74 44.430 BBA 0.3533
75 45.202 BP 0.6006

Totals :

Ingtrument 1 7/19/12 10:06:54

Area
counts*s

Height
[counts)

Area
%

-

2450.20166 237.74866 0.05033

5.55186e5
1.45717e5
5.18737e4
1.74155e4
5142.00000
2.51738Bed
388.49771
2990.70020
2059.62500
561.79199
405.499%08
1140.02966
3233.88623
1534.21619
703.45471
704.89844
4282.45459
5.46098e4
409.79449
3024.20654
5499.26367
378.35614
2.3899%e4
1369.76843
2283.23755
566.45251
£537.99023
1.30900e4
588.74066
558.25403
571.49017
735.46368
609.23242
4,01134e5
536.99927
1595.27795
9.97914e4
4.69396e4
462.85281
357.89697
2.64261e5
1060.51001
4727.54150
2063.32178
2466.00513
2.55866e4
1.17472e4
1497.41614
581.89667
668.50934
612.07324
1.34817e4
2102.26270
9947.47266
9495.68309
3603.73682

4.86875e6

AM Aida C

7.27531e4
1.87207e4
5556.23682
1500.29126
609.23895
3313.93652
55.15714
385.09106
242.55072
45.96248
51.70903
11B.07494
441.31323
117.95689
71.19872
99.49326
607.562386
T820.44775
45.24335
371.56674
747.81311
60.11010
3220.04028
122.13089
222.16254
70.39788
863.27832
1784.689624
49.33066
B4.42680
75.51586
89.20050
39.76915
5.70784e4
30.96973
251.52960
1.48141e4
3663.90210
56.53929
42.61665
3.02763e4
106.02427
543.62872
111.99849
267.24210
1304.65308
752.92938
141.39018
45.99041
42.80426
34,30521
1051.29639
158.42697
784.00702
382.91507
75.00135

5.52582e5

11.40308
2.99290
1.06544
0.35770
0.10561
0.51705
0.00798
0.06143
0.04230
0.01154
0.00833
0.02342
0.06642
0.03151
0.01445
0.01448
0.08796
1.12164
0.00842
0.06211
0.11295
0.00777
0.49088
0.02813
0.04690
0.01163
0.17536
0.26886
0.01209
0.01147
0.01174
0.01511
0.01251
8.23895
0.01103
0.03277
2.04963
0.96410
0.00992
0.00735
5.42771
0.02178
0.09710
0.04238
0.05110
0.52553
0.24128
0.0307¢6
0.01195
0.01373
0.01257
0.27690
0.04318
0.20431
0.19503
0.07402

Sample Name: M9

Page 2 of 3
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics
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Results obtained with enhanced integratorl!

Instrument 1 7/19/12 10:06:54 AM Aida C Page 3 of 3
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

PR AR e R TRRR R LA AR AR L AT LR ANV Y S e

SR AT G AV

SR T T T S S ST IT I I I I I

Injection Date : 7/18/12 B:36:21 PM Seg. Line : 9
Sample Name : M10 vial : 201
Acq. Operator : Aida C. Inj : 1
Inj Volume : 2 wul
Acq. Method : C:\HPCHEM\]1\METHODS\VINS.M
Last changed 1 7/18/12 12:06:48 PM by Joan G
Analysis Method : C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed : 7/19/12 10:04:23 AM by Aida C
(modified after loading)
Determinacion de alcoholes en vinos
[ FIDTA, o
* 8
1 -
-~
$0000
2 :
40000 3 “a =
< - | ;
30000 | ‘ 1
20000 I l
LRl E 7 a |
|
[ g 7¥ lmmm guﬁﬁ!g%gasm
0 3 J :.4”" “lnw SN N ﬁ-'lﬂ s ' 3 ‘;9 g
2 10 2 30 40 50 min
R R R R R R R R R R N N EESEENEEERES
Area Percent Report
Sorted By H Signal
Multiplier 3 1.0000
Dilution . 1.0000
Signal 1: FID1 A,
Peak RetTime Type Width Area Height Area
B | [min) I [min] counts*s [counts ) t
1 4.349 BV 0. 1324 7.67146e4 B572.93262 1.59718
2 4.924 v 0.1081 1.18204e4 1679.10791 0.24610
3 5.174 v 0.1016 3.66028ae5 5.50510e4 7.62062
“ 5.605 vw 0.1782 8223.12598 665.36572 0.17120
5 6.449 v 0.1371 2.91228e5 3.29585e4 6.06330
6 7.071 v 0.1667 4601.38867 410.67523 0.09580
7 7.444 v 0.1341 9.55457e4 1.01214e4 1.98924
g 7.950 w 0.1537 1.10765e4 1062.20422 0.23061
9 8.827 w 0.1497 3620.88721 358.99261 0.07539
10 9.141 vB 0.2168 6269.39014 391.58389 0.13053
11 10.898 v 0.1274 4.19978e4 5136.93896 0.87438
12 11.298 w 0.1564 2.11855e6 1.98741e5 44.10775
13 11.912 v 0.1596 2217.68237 209.31210 0.04617
14 12,150 vB 0.1840 2291.58374 173.57724 0.04771
15 12.883 pV 0.1162 517.69556 70.02950 0.01078
16 13,149 w 0.1184 2375.14478 313.56680 0.04945
17 13.359 vp 0.1316 1353.65881 161.85034 0.02818
18 13.878 PV 0.1519 236.78787 21.94817 0.00493
Instrument 1 7/19/12 10:07:45 AM Aida C Page 1 of 2
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

e W W | RAe Ressms s R TRSEAARE T T AT LT MRS W W e A

Peak RetTime Type

-

[min]

width
[min]

Totals

15.075
15.864
16.283
16.684
16.866
17.119
17.529
17.957
18.987
19.304
19.973
20.358
20.773
21.668
21.978
22.388
22.942
23.167
23.735
24.114
24.723
25.174
26,061
26.721
27.162
27.442
27.995
28.425
29.023
29.430
29.720
30.687
31.557
31.947
33.059
33.659
33.993
34.456
35.423
35.922
36.381
36.986
37.298
37.795
38.117
39.530
40.912
12.583
42.924
43.641
45.220

3%52§§§§52§%5§§52§3§5526ESEESSS22§€§§2§§§€2552§2€2

0.1211
0.1971
0.1689
0.1415
0.1118
0.2529
0.1550
0.1484
0.1344
0.3972
0.2284
0.1582
0.1506
0.1170
0.2041
0.1114
0.1134
0.1215
0.1102
0.1096
0.1065
0.1345
0.1957
0.1372
0.1368
0.1113
0.1254
0.2343
0.1396
0.1468
0.2908
0.2795
0.1576
0.4085
0.2027
0.2119
0.1917
0.4211

Area
COounts*s

Height
[counts ]

Area
L}

3474.93579
2.90853e5
2.68604e5
T.24893e4
3780.18262
2238.848B88
1.06420e4
2317.45288
2.30850e4
213B8.04443
1615.13367
289.55847
495.50214
1749.30627
21B4.23437
2379.28394
981.09747
4537.17676
4.56452¢4
1860.24585
5647.31738
1.09017e4
1.97784e4
1.73184e4
4719.19482
1768,60120
B727.42676
2.52510e4
1455.79736
673.37933
656.97784
884.9233¢
4.38274e5
1849.21448
6.33014e4
2,51054e4
799.71967
252.36235
3.29981e5
611,32056
575.64166
1560.03796
2462.92676
382.59048
1.46631e4
1,26943e4
2135.71924
4570.51904
7918.74512
3356.09766
4191.53027
4627.98291

4.80312e6

343.77611
3.77693e4
3.5283%e4
8485.400918

343.00101

245.00320
1147.29651

239,15132
3030.51904

267.53934

203.62035

25.55010
64.84068B4

197.50189

273.83820

156.74278

84.87640

466.17944

6353.04639
94.83356

518.79443
1074,23218
2168.01855

547.22852

274.68057

158.46121

B44.32080
3310.25854

91.25554
98.98521
91.86E842

112.84614
6.22344e4

264.51825
9404.11426
2699.57642

59.16631
26.00397
3.67214e4
83.60115
71.87252
B2.63201
277.29022
32.62168

781.87244

608.28375

208.27457

147.08968

605,19080

236.07388

345.02457

137.36571

5.35513e5

Results obtained with enhanced integrator!

#++ End of

Instrument 1 7/19/12 10:07:45 AM Aida C
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Report *++

I
0.07235

6.05551
5.59228
1.50921
0.07870
0.04661
0.22156
0.04825
0.48062
0.04451
0.03363
0.00603
0.01032
0.03642
0.04548
0.04954
0.02043
0.09%446
0.95032
0.03873
0.11758
0.22697
0.41178
0.36057
0.09825
0.03682
0.18170
0.52572
0.03031
0.01402
0.01368
0.01842
9.12477
0.03850
1.31792
0.52269
0.01665
0.00525
6.87013
0.01273
0.01198
0.03248
0.05128
0.00797
0.30528
0.26429
0.04447
0.09516
0.16487
0.06987
0.08727
0.09635

MRS AT AT .
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

- - - —— B — - — - -

B 2 222 2 2 22 2 0 5 3 3 2 3

SEETSEREER

Seq. Line

Injection Date : 7/18/12 9:33:12 PM t 10
Sample Name 1 M1l vial : 202
Acg. Operator : Adda C. Inj 1
inj Volume : 2 ul
Acq. Method t C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed 1 7/18/12 12:06:48 PM by Joan G
Analysis Method : C:\BPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed : 7/19/12 10:04:23 AM by Adida C
(modified after loading)
Determinacion de alcoholes en vinos
FIDT A, (VINSWINSO010 D)
P ;
#0000 ]
s ||| | i
! @ o
- [ |
] | e |
= |
! 11 3
= e im Heeigren e onuaye
o ) e IFETETRMETIRNG 5y SRt
] n 0 %0 @ 50 mn
Area Percent Report
=====  SEEANEEEEERN S N e s e ey = - Snanan
Sorted By H Signal
Multiplier 2 1.0000
Dilution : 1.0000
Signal 1: FID1 A,
Peak RetTime Type Width Area Height Area
¥ | [min) | | [min] lcounts'a l[countu | L3 |
1 4.354 BV 0.1390 6.42318e4 6873.12109 1.11624
2 4.927 W 0.1086 7239.39551 998.44080 0.12581
3 5.175 W 0.1041 7.22451e5 1.07902e5 12.55492
4 5.608 W 0.1898 7889.48242 622.64850 0.13711
5 6.452 vv 0.1375 3.B1671e5 4.30157e4 6.63276
6 7.071 v 0.1660 4273.81250 383.50198 0.07427
7  7.370 w 0.1365 2.53201e5 2.62641ed 4.40019
8 7.953 w 0.1646 1.1598le4 1005.49463 0.20155
9 8.639 W 0.1339 649.26642 67.70994 0.01128
10 8.828 W 0,1318 2651,85791 304.03766 0,04608
11 9.137 vp 0.2044 4267.35986 288.70090 0.07416
12 10.899 BV 0.1280 3.91596e4 4757.88379 0,680513
13 11.300 Vv 0.1578 2.26502e6 2,.10044e5 39.36208
14 11.916 W 0.1584 2625.65649 242.35397 0.04563
15 12.151 VB 0.2143 3315.61328 209.8B3667 0.05762
16 12.887 BV 0.31419 880.05951 91.75137 0.01529
17 13,148 W 0.1242 2416,37500 299.21011 0.04199
18 13.357 vB 0.1377 1521.42065 171.18051 0.02644
Instrument 1 7/19/12 10:08:21 AM Aida C Page | of 3
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Vata FLle LINDFCREM\L\DATA\VIND \VINSUUIV.D

Peak RetTime Type Width

il | [min) [min]

19 14.227 vB 0.1439
20 15.076 PB 0.1197
21 15.864 BV 0.1188
22 16.283 W 0.1326
23 16.679 W 0.1393
24 16.868 v 0.1493
25 17.118 ywW 0.1529
26 17.529% w 0.1443
27 17.956 vp 0.1193
28 18.692 PBA 0.1121
29 18.986 8V 0.1211
30 19.304 vV 0.1236
31 19.958 vp 0.1585
32 20.358 w 0.1282
33 20.777 BBA 0.1471
34 21.667 PV 0.1141
35 21.973 w 0.1704
36 22.395 vp 0.1473
37 22.764 VWV 0.1190
38 22.942 w 0.1133
39 23.166 VB 0.1098
40 23.895 BV 0.1700
41 24.119 wW 0.1149
42 24.292 VP 0.0968
43 24.722 W 0.1260
44 25,171 VB 0.1222
45 26.055 BY 0.1245
46 26.724 VWV 0.1815
47 27.106 W 0.1109
48 27.441 VP 0.1314
49 27.9%7 W 0.1122
50 2B.440 VP 0.2417
51 29.012 wW 0.0980
52 29.416 Vv 0.1164
53 29.722 wW 0.1247
54 30.105 vp 0.1558
55 30.6B7 BBA 0.1098
56 31.557 BP 0.1058
57 31,946 WV 0.1070
58 32.313 w 0.1493
59 32.551 vVBA 0.1213
60 32.953 BV 0.1074
61 33.049 vP 0.1006
62 33.688 VP 0.1317
63 34.013 W 0.1096
64 34,464 VBAS 0.1385
65 35.433 BBAT (0.1478
66 35.918 BF 0.1240
67 36.381 wv 0.2487
68 36.987 Vv 0.1482
69 37.350 wW 0.1738
70 37.785 W 0.2774
71 38.110 wv 0.2180
72 38.610 vp 0.2731
73 39,530 BBA 0.1704
74 39.942 BP 0.1176
75 40.834 BV 0.2371
76 41.123 W 0.2241
77 41.502 vp 0.1959
78 42.580 vv 0.2047

Instrument 1 7/19/12 10:08:21

Area
counts+s

Height
[counts)

3000.03491
4.13666e5
2.55701e5
6.8337%e4
3127.21387
2422.47021
5314.66992
2485.99268
2.00115e4
386.79547
3065.10986
2133,12402
258.04300
547.23578
2169.86768
2073.59888
2100.22485
676.52051
B27.22644
2703.27368
5.61859%4
783.13245
1582.26440
428.59296
1.087%4e4
1.60414e4d
2131.75708
2199,.98462
485.68234
8456.09863
1.43123e4
1269.89941
414.55222
540.15857
1234.86560
558.18018
5.18507e5
1972.31543
6.43593e4
293.97687
242.45285
1.77244e4
1.48265e4
404.18405
310.56665
3.78300e5
715.84229
751.84949
1667.18335
3564.80444
1429.95862
2.38598e4
1.07112e4
2283.70313
2885.25566
228.51239
1118.60217
1230,.15002
568.04700
7586.60400

AM Alda C

307.32654
5.37805e4
3.36094e4

7771.92676
316.45892
229.13292
496.62167
253.68605
2614.33838
50.09048
401.50809
265.75500
23.06280
67.80178
223.77440
287.74185
167.36389
72.24111
106.01012
369.86862
8010.55957
63.43491
212.52235
65.14378
1321.95361
1985,84351
263.07883
169.42574

66.77872

973.32605

1937.38794
76.48698
67.21385
72.97744

155.40620

48.66320

7.39725e4

295.78210
9502.08496

27.365717
29.68071
2421.10107
2199.99268
47.28461
43.33844
4.14427e4

73.40460

97.44947

85.78544

364.31372

124.68673
1213.40649

686.64319

106.96447

266.28644

30.44158
63.62686
69.64555
35.27296

564.80768

0.05214
7.18879
4.44363
1.18759
0.05435
0.04210
0.09236
0.04320
0.34776
0.00672
0.05327
0.03707
0.00448
0.00951
0.03771
0.03604
0.03650
0.01176
0.01438
0.04698
0.97641
0.01361
0.02750
0.00745
0.18906
0.27877
0.03705
0.03823
0.00844
0.14695
0.24872
0.02207
0.00720
0.00939
0.02146
0.00970
9.01075
0.03428
1.11845
0.00511
0.00421
0.30802
0.25766
0.00702
0.00540
6.57418
0.01244
0.01307
0.02897
0.06195
0.02485
0.41464
0.18614
0.03969
0.05014
0.00397
0.01944
0.02138
0.00987
0.13184

Page 2 of 3
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

pata riie C:\HPCHEM\I\DATA\VINS\VINSO010.D Sample Name: M1l
Peak RetTime Type Width Area Height Area
il fmin]) [pin] counts*s [counts) \

e P o [ |ommmme e | =mmmmemae mmemeee |

79 42.921 v 0.1851 1587.19800 119.38583 0,02758
80 43,213 vp 0.1206 317.92514 32.94203 0.00552
81 43.637 vp 0.1915 5671.52197 467.60010 0.09856
82 44,429 VBA 0.2812 3717.32007 169.93130 0.06460
83 45.191 8P 0.5747 3910.79565 81.95816 0.06796

Totals : 5.75432e6 6.55083e5
Results obtained with enhanced integrator!

Ll o o o o T i e s b 2 2 2 b b o B8 2 b b R S S s B s 2 R S oo 2 S

*++* End of Report #*++

Instrument 1 7/19/12 10:08:21 AM Aida C Page 3 of 3
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

HaLs FLAW LINABFULBEM\L\UAIANVIND \VINDULULL .U

sSampie wame: MiZ

SSSSSSEsTanEnmIznuana

Injection Date : 7/18/12 10:30:11 PM Seq. Line : 11
Sample Name : M12 Vial : 203
Acq. Operator : Adda C. Inj @ 1
Inj Volume : 2 ul
Acqg. Method t C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed : 7/18/12 12:06:48 PM by Joan G
Analysis Method : C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed :+ 7/19/12 10:04:23 AM by Aida C
(modified after loading)
Ceterminacion de alcoholes en vinos
‘ FD1 A 10
counts | 4 2
s i ¢ i
50000 | T i
! \
w! | lg | 3
. o 5 I
! | ‘
=
om0, h, |
20000 ' - i
| " ﬂ
- & ?sz‘@!% wel
0 LJ».( ‘AA $.,.,- 2-L.‘:‘—»- 9 a
o 40 50 mn
Area Percent Report
Sorted By 1 Signal
Multiplier : 1.0000
Dilution 3 1,0000
Signal 1: FID1 A,
Peak RetTime Type Width Area Height Area
it | [min]) | [min] counts+*s |counts | L}
1 4.357 BV 0.1273 7.17750e4 B268.21973 1.21765
2 4.927 W 0.1103 7460.25049 1008.34113 0.12656
3 5.175 W 0.1038 4.45945e5 6.6875404 7.56537
4 5,612 W 0.1872 7854.90039 631.09674 0.13326
5 6.453 VW 0.1344 3.86336e5 4.40066e4  6.55410
6 7,073 vw 0.1715 4463.06152 390.08185 0.07571
7 7.404 W 0.1350 1.71587e5 1.80426e4 2.91094
8 7.953 w 0.1606 1.09B45e4 996.89319 0.18635
9 8.640 VV 0.1425 857.15967 85.86482 0.01454
10 B8.827 W 0.1305 2284.16895 265.28494 0.03875
11 9,138 vB8 0.2002 3578.15527 248.23079 0.06070
12 10.901 BV 0.1295 3.26720ed4 3911.05859 0.55427
13 11.301 v 0.1568 2.4046506 2.24802e5 40.79432
14 11.908 wW 0.1456 2356.10059 237.7961% 0.03997
15 12.151 vB 0.2171 3584.20679 221.14537 0.06081
16 12.885 BV 0.1438 1022.73041 106.71195 0.01735
17 13.148 W 0.1227 18B86.5B215 232.43619%9 0.03201
18 13,354 vp 0.1421 1669.24377 183.47142 0.02832
Instrument 1 7/19/12 10:10:22 AM Aida C Page 1 of 3
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Data File C:\HPCHEM\1\DATA\VINS\VINS0011.D

Peak RetTime Type Width Area
- | [min) | |min) counts*s
19 13.883 BY 0.1466 216.82918
20 14,221 VB 0.1441 3704.77612
21 15.079 BB 0.1215 5.25619e5
22 15,866 BV 0.1189 2.83182e5
23 16.283 vw 0.31310 7.71604e4
24 16.675 vV 0.1423 3409.44287
25 16.945 vV 0.1536 3194.46948
26 17,117 w 0.1465 6295.66650
27 17.528 wW 0.1511 2358.97510
28 17.956 VP 0.1192 2.26624e4
29 18.682 VBA 0.1051 544.03253
30 18.986 BV 0.1184 3008.63501
31 19.304 W 0.1210 2117.92798
32 19.612 vp 0.1357 236.27856
33 19.964 vp 0.1777 383.45575
34 20.357 W 0.31277 844.40247
35 20.773 BBA 0.1458 3199.43994
36 21.667 PV 0.1115 2431.64673
37 21.969 vv 0.1536 2215.12646
38 22.404 VP 0.1493 858.53900
39 22.767 W 0.1212 3003.31238
40 22.941 W 0.1131 3072.43823
41 23,166 VB 0.1101 7.05657e4
42 23.888 BY 0.2210 637.93628
43 24.120 W 0.1149 1408.03369
44 24.288 vP 0.0931 269.44278
45 24.721 wW 0.1577 1.7902804
46 25.171 vB 0.1545 2.83529%e4
47 26.049 BV G.31850 5652.81201
48 26,724 W 0.2776 6944.68066
49 27.103 w 0.1530 1669.17065
50 27.440 vV 0.1455 1.18668e4
51 27.997 w 0.1216 1.40691e4d
52 2B.452 W 0.2237 1479.43433
53 2B.816 VvV 0.1284 458.06143
54 29.012 w 0.1107 €62.73450
55 29.422 W 0.1449 944.76953
56 29,722 w 0.1546 2687.61084
57 30.093 vpP 0.2029 879.08264
58 30.689 BBA 0.1106 5.26154e5
59 31.324 BV 0.1346 470.81219
60 31.555 vp 0.1148 1993.04236
61 31.947 vp 0.1067 B.50240e4
62 32.956 BV 0.1019 1,.85363e4
63 33.055 w 0.1193 2.33358e4d
64 33.681 W 0.1563 672.46423
65 34.483 VBAS 0.1407 4.63061e5
66 35.432 BBAT (.1391 804.91309
67 36.012 PV 0.3661 2859.87524
68 36.413 v 0.3676 6818.99316
69 36.984 VvV 0.1503 5878.35547
70 37.349 VWV 0.1288 649.74524
71 37.773 W 0.2842 3.2B212e4
72 38.117 vv 0.2009% 1.35503e4
73 38.591 vp 0.2640 2671.82471
74 39.537 PBA 0.1750 3473.94897
75 39.931 BP 0.1074 333.74274
76 40.820 v 0.2215 1170.41284
77 41.114 W 0.1933 687.88721
78 42.579 BV 0.2137 1.20883e4
Ingtrument 1 7/19/12 10:10:22 AM Aida C

Height
|counts)
20.97705
372.31857
6.85041e4d
3.71652e4
£912.92383
342.107848
270.89661
630.50250
227.30583
2964.89014
78.21754
406.25412
271.33%874
26.08754
29.88140
100.86098
333.80356
339.70074
202.48601
90.00053
128.36565
421.44675
1.00330e4
38.55856
188.99039
44.19335
1610.01526
2615.55151
425.5289]
327.17447
158.30043
1220.143618
1717.55139
99.39424
51.18688
121.75022
95.94721
255.73944
57.97236
7.4317004
55.69736
267.83371
1.26054e4
2706.46899
2797.92725
63.12059
4.9695204
B31.06634
256.36951
235.66812
599.86676
78.31885
1722.9184%
958.40790
133.22682
309.27127
59.52704
68.43107
52.35293
B61.55212

0.00368
0.06285
8.91701
4.80413
1.30901
0.05784
0.05419
0.10680
0.04002
0.38446
0.00923
0.05104
0.03593
0.00401
0.00651
0.01433
0.05428
0.04125
0.03758
0.014586
0.01702
0.05212
1.19713
0.01082
0.02389
0.00457
0.30372
0.48100
0.09590
0.11782
0,02832
0.20132
0.23868
0.02510
0.00777
0.01464
0.01603
0.04559
0.01491
£8.92610
0.00799
0.03381
1.44242
0.31446
0.39589
0.01141
7.85573
0.01366
0.04852
0.11568
0.09973
0.01102
0.55680
0.22988
0.04533
0.05893
0.00566
0.01986
0.01167
0.20507

Page 2 of 3
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

- W e W RAER NARAEEE TR TAREEAEA T AT LT AR MV e e e el L L L

Peak RetTime Type Width Areca Height Area
£ [min) [min] counts*s | counts | 3

79 42.%02 vpP 0.218B 2926.91748 202.33260 0.04965
80 43.637 VP 0.1987 7127.21875 574.66461 0.12091
Bl 45.252 BP 0.4538 6117.09814 178.51189 0.10378

Totals : 5.89456e6 6.60297e5
Results obtained with enhanced integrator!

s - _ _ - _ _ - _ . o EEESEETEEREERS S e es s eeeemaeeemiemesseeemppey

*s+ End of Report *+s

Instrument 1 7/19/12 10:10:22 AM Aida C Page 3 of 3
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

UaATa riie U\HPUHEM\L\DATA\VINS\VINSVO012.D

SEEEgoss==

FEESERNOCEENEEmme

Injection Date : 7/18/12 11:26:59 PM Seq. Line : 12
Sample Name s M13 Vial : 204
Acq. Operator t Aida C. Inj : 1
Iny Volume : 2 ul
Acg. Method t C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed : 7/18/12 12:06:48 PM by Joan G
Analysis Method : C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed t 7/19/12 10:04:23 AM by Alda C
(modified after loading)
Decerminaeion de alcoholes en vinos
‘ FID1 A
-t |8 sa i 23 552 8 B
| L b ¥ e 8 48 8 &«
| so000 | y v v N v vV w vy
. §
40000 I
! l
3
oo ¥ A
: a i ;
10000 EBIE g “
o ‘ m&_w %sggiﬁﬁs ¥
o 2 e © ©
t 2 a2 35 -8 3 U SEETTTTEEET FETEEEIAEESESSaEasTTTSetTEERaNREREETEESEESTEaN
Area Percent Report
Sorted By H Signal
Multiplier H 1.0000
Dilution H 1.0000
Signal 1: FID1 A,
Peak RetTime Type Width Area Height Area
Rl | [min] | [min] counts*s [counts) %
1 4.348 BV 0.1396 6, 7002406 7134.23145 1.18459
2 4.925 v 0.1117 5653.51416 769.54810 0.09995
3 5.173 w 0.1007 6.71748e5 1.02242e5 11.87638
4 5.604 VV 0.1852 B246.43B48 662.74902 0.14580
5 6.449 VW 0.1371 2.88000e5 3.25750e4 5.09180
6 7.069 v 0.1667 4450.01855 403,30011 0.07868
7 7.409 vV 0,1352 1.52857e5 1.60408e4 2.70248
8 7.948 vV D.1553 1.11423e4 1054.64124 0.19699
9 8.637 W 0.1408 743.58606 73.00925 0,01315
10 8.821 wW 0.1266 2585.47217 312.13385 0.04571
11 9.139 vp 0.2085 B563.31B36 565.99872 0.15140
12 10.895 w 0.1268 B.007BBed 9858.96777 1.41578
13 11.298 w 0.1550 2.18027e6 2.06812e5 38.54673
14 11.904 WV 0.1404 1922.88525 203.15227 0.03400
15 12.145 VB 0.1798 2455.60547 193.88109 0.04341
16 12.882 PV 0.1157 559.26031 74.39649 0.00989
17 13.148 W 0.1197 1765.158345 229.46742 0.03121
18 13.353 vp 0.1360 1198.45520 137.03448 0.02119
Instrument 1 7/19/12 10:11:07 AM Aida C Page | of 3
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Data File C:\HPCHEM\1\DATA\VINS\VINS0012.D

Peak RetTime Type Width

4

[min)

[min)

Areca
counts*s

Height
[counts)

- | ———— ] ———— . | o e e | | - 15 1 0

16.675
16.951
17.116
17.527
17.956
18.986
19.304
19.9690
20,360
20.793
21.667
21.972
22.081
22.412
22.768
22.940
23.166
23.808
24.122
24.299
24.723
24.915
25.173
26.057
26.722
27.100
27.436
28.000
28.471
28.816
29.010
29.415
29.723
30.098
30.687
31.297
31.555
31,946
32.956
33.053
33.684
34.472
35.440
35.919
36,355
36.985
37.760
38.100
38.597
39.528
39.953
41.068
41.503
42.580
43.637

FEEREERH EEEEEEEEE L EEEEL EERREEL EECEEEEEEEEEE L

w
o

EEREE b

0,1371
0.1444
0.1191
0.1180
0.1334
0.1505
0.1540
0.1460
0.1370
0.1189
0.1148
0.1183
0.1533
0.1127
0.1603
0.1128
0.1190
0.1106
0.1528
0.1197
0.1084
0.1095
0.1431
0.1081
0.1106
0.1160
0.1106
0.1197
0.1421
0.2118
0.1093
0.1345
0.1177
0.1684
0.1162
0.0993
0.1344
0.1559
0.1681
0.1101
0.1353
0.1196
0.1062
0.1017
0.1116
0.1642
0.1380
0,1939
0.1118
0.2917
0.1405
0.2773
0.1917
0.2369
0.1664
0.1362
0.3795
0.2347
0.2622
0.1999

Instrument 1 7/19/12 10:11:07

327.32132
4133.51611
5.83134e5
1.90017e5
5.7494%e4
3289.70532
4596.38330
4401,35205
3108.12915
2.23263e4
2628,90845
1917.50574

474.47318

285.64792
2179,.33350
2062.75610
1239.84680
1039.09497

963.69720

934.55621
2685.62231
7.69422e4
1037.81543

478.52866

448.8B8776
9407.55469
1713.51172
1.86336e4
2384.33838
3584.27466

620.74219
9004.91309
7196.01074

590.85718

761.14838

794.18402

442.94855
2466.59985

490.B6255
4.646B4e5
1156.46155
1446.43958
1.1660505
1.723B6e4
1.97368e4

964.03394
4.04845e5
1495.31689

348.18808
4887.69287
7048.82373
4.29208e4
1.2028404
2263,.79199
3245.26807

586.14624
3613.06592
2709.74878
1.67543e4
1.03515e4

AM Aida C

34.36226
421.58734
7.63527e4
2.461B4ed
6484.31641
303.38162
412.41907
434.99335
338.88071
2930.73755
370.36435
253.41049
42.B80891
43.43171
214.94864
283.89261
149.17906
139.98975
99.66029
121.59333
380.39563
1.10121e4
109.02982
68.01195
61.91890
1246.62939
230.92743
2369.80908
243.B82443
230.07381
84.90846
1004.96277
936.36523
48.39449
103.01620
126.331356
50.47274
232.24898
40.31039
6.60139%e4
125.70746
184.20328
1.74041e4
2522.54980
2628.73779
85.08524
4.45688c4
105.18100
50.92182
232.07927
7B6.86249
2262.70752
B78.61664
128.87993
304.40601
72.56319
114.70924
173.07393
903.91614
B16.47253

0.00579
0.07308
10.30971
3.35946
1.01650
0.05816
0.08126
0.07782
0.05495
0.39472
0.04648
0.03390
0.00E39
0.00505
0.03853
0.03647
0.02192
0.01837
0.01704
0.01652
0.04748
1.36032
0.01835
0.00846
0.0079%4
0.16632
0.03029
0.32944
0.04215
0.06337
0.01097
0.15921
0.12722
0.01045
0.01346
0.01404
0.00783
0.04361
0.00868
8.21554
0.02045
0.02557
2.06156
0.30477
0.34898
0.01704
7.15759
0.02644
0.00616
0.08641
0.12462
0.75883
0.21266
0.04002
0.05738
0.01036
0.06388
0.04791
0.29621
0.18301
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Data File C:\HPCHEM\1\DATA\VINS\VINS0012.D
Peak RetTime Type Width Area Height Area
$ [min] [min] counts*s [counts] i
"779 45.232 BP ' 0.4653 5755,38525 159.39140 0.10175
Totals : 5.65617e6 6.52496e5

Results obtained with enhanced integrator!

Sample Name: M13

#++ End of Report e

Inscrument 1 7/19/12 10:11:07 AM Aida C
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

MELE FAAW LG OVIFLOEON A \MALA YLD \WVLRNOVVID W

PL LB R DL P2 2 2 2 1 22 8= 3

Sampiw Maune: rMis

===s=s=s

Injection Date : 7/19/12 12:23:57 AM Seq. Line : 13
Sample Name : Ml4 vial : 205
Acq. Operator : Aida C. Inj : 1
Inj Volume : 2 pul
Acyg. Method ¢ C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed : 7/18/12 12:06:48 PM by Joan G
Analysis Method : C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed 1 7/19/12 10:12:03 AM by Aida C
(modified after loading)
Determinacion de ulcoholes en vinos
‘ FIOT A, (VINSIVINSLO130)|
counts | 1
| ] :
=i lle | 1
1 L
40000 |
; l H
30000 \ *
20000 & ‘
| lé = & i |
o § 28 gvioms % 3
| B ss 0 RS T I B
° - - ;,ﬂ i b+ R . ,} L 4' ul - i\-.cv-l - Ay 1—, ey : —
[ 20 0 40 5 mn
L2 2 2 ¢+ 3§35 3 2 2 2 1 2 T % _ L2 2 22 i 2 22 1 1 2 2 2 2 2 11 22 2 0 8-5 22 ===
Area Percent Report
Sorted By H Signal
Multiplier : 1.G6000
Dilution : 1.0000
Signal 1: FIDI1 A,
Peak RetTime Type Width Area Height Area
i | [min] | [min] counts*s [counts) §
1 4.347 BV 0.1532 3.75852e4 3558.72729 0.99649
2 4.925 wW 0.1108 9353.B8672 1286.14844 0.24800
3 5.175w 0.1067 3.538B6e5 5.11807e4  9.38254
R 5.608 v 0.1849 7610.46193 612.81885 0.20178
5  6.450 vy 0.1411 2,09183e5 2,27810e4 5.54603
6 7.076 W 0.1623 3924.86279 374.40027 0.10406
7 7.487 vV 0.1385 5.45993e4 5663.59570 1.44758
8 7.949 VW 0.1608 6452.964B4 5B84.71112 0.17109
9 8.831 W 0.1458 2621.61182 268.87689 0.06951
10 9.127 vB 0.2186 932.30969 54.77469 0.02472
11 10.901 PV 0.1306 2.46286e4 2915.24292 0.65297
12 11.293 W 0,1571 1,68055e6 1.56729%e5 44.55612
13 12.157 vB 0.1960 1285.62500 91.47292 0.03409
i4 12.88B4 PV 0.1099 280.75375 39.03863 0.00744
15 13.150 w 0.1191 1408.33472 184.44551 0.03734
16 13.361 vp 0.1297 1031.24243 123,12399 0.02734
17 14.244 VB 0.1510 1520.26270 144.15273 0.04031
18 15.075 BV 0.1196 3,04774e5 3.96937@4 8.08043
Instrument 1 7/19/12 10:12:05 AM Aida C Page 1 of 2
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Data File C:\HPCHEM\1\DATA\VINS\VINSO0013.D

Peak RetTime Type

[min]

15.858
16.285
16.608
17.1290
17.529
17.959
18.990
19,306
19.973
20.826
21.669
21.995
22.396
22.770
22.944
23.167
23.782
24.124
24.300
24.726
25.187
26.067
26.726
27.103
27.441
28.001
28.492
25.019
29.433
29.724
30.095
30.688
31.558
31.949
32.950
33.695
34.440
35.440
35.912
36.355
36.985
37.789
38.606
39.530
39.958
40.791
42.582
42.920
43.638
45,266

Totals :

$9E§39999953259932955932p53933333]

<@
W

BBAS

wWidth
[min)

0.1221
0.1386
0.1829
0.1873
0.1574
0.1213
0.1230
0.1271
0.1566
0.1718
0.1184
0.1737
0.1555
0.1120
0.1121
0.1097
0.1947
0.1148
0.1061
0.1224
0.1159
0.1602
0.,2305
0.1307
0.1407
0.1148
0.1433
0.1032
0.1326
0,1761
0.1445
0.1102
0.1107
0.1070
0.1630
0.1724
0.1297
0.1482
0.1225
0.2932
0.1457
0.3760
0.2240
0.1828
0.1697
0.5745
0.1978
0.2279
0.1951
0.4521

Area
counts+s

8.94775e4
2.87429%e4
2437.26392
7324.51660
1024.14722
1.11B821e4
2351.56250
1926,.92993
233.39133
1137.62903
1307.95862
1013.05518
591.29547
545.29828
2597.59180
5.18605e4
380.04596
752.22675
296.9651B
5239.46973
1.25163e4
2639.35498
3907.95630
724.36603
5875.60791
€465.19238
629.39984
422.75708
492.40689
1504.03894
325.76672
4.05519e5
1316.10693
5.5018%4
5.75995e4
590.67926
2.36086e5
1291.92859
469.20416
5243.29834
4001.50220
2.86235e4
1277.35144
1230.27698
426.89420
1966.72632
7757.20996
5471.12695
5455.02490
4858.04688

3.77175e6

Height
[counts)

1.13354e4
3087.73315
204.75821
543,36700
93.79653
1428.40979
301.35995
231.58130
20.64210
105.49156
172.56433
78.95399
58.71008
75.77432
352.09183
7407.71240
25.67294
101.05482
41.18666
647.28510
1661.62073
232.93080
227.34528
82.29276
630.72076
§68.82489
63.67885
67.38560
54.93795
123.47840
30.52003

5.7574%e4
161.28664
8120.70215
4835.85449
50.53098

2.76243e4
129.67548
63.31685
249.47382
425.47748
1077.05811
80.11510
106.48672
37.25670
40.21801
604.27130
354.74423
444.65970
129.37379

4.18774e5

Results obtained with enhanced integrator!

Area

2.37230
0.76206
0.06462
0.19419
0.02715
0.29647
0.06235
0.05109
0.00619
0.03016
0.03468
0.02686
0.01568
0.01446
0.06887
1.37497
0.01008
0.01994
0.00787
0.13891
0.33184
0.06998
0.10361
0.01921
0.15578
0.17141
0.01669
0.01121
0.01306
0.03988
0.00864
10.75148
0.03489
1.45871
1.52713
0.01566
6.25932
0.03425
0.01244
0.13901
0.10609
0.75889
0.03387
0.03262
0.01132
0.05214
0.20567
0.14506
0.14463
0.12880

TToTSoSE

===

**+ BEnd of

Instrument 1 7/19/12 10:12:05 AM Aida C

=T=us

Report ==+
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

B e I

TATRRARE TN ARTA LN ATV W AT e LT

i B b b 2 2 b L D L L Tt b Lt ot

MMM e A

Injection Date : 7/19/12 6:18:35 AM Seqg. Line : 1
Sample Name : M15 vial : 201
Acg. Operator t+ Aida C. Inj @ 1
Inj Volume : 2 ul
Acg. Method : C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed : 7/18/12 12:06:48 PM by Joan G
Analysis Method : C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed ¢ 7/19/12 10:12:03 AM by Aida C
(modified after loading)
Determxnaczon de alcoholes en vinos
A, (VINSWINSDO14 D)
>~ -
“"‘"E g: 81 E I3 BER & B
S A A 438 | 93
sooco | 4 v v vy v w vy
; | s
50000 | T
=13 |
| } ' |
nmn‘ | g ‘
1L ( ‘ 2 2 :
10000 I | 1
|| - | Sw . a% ﬁiﬂg a%
L % 192 g %&w LR R
[ B #ool v -!-»‘-4¢0 e I " e ' ' L e £
] »n 2 2 a0 s ma
L A A 2 2 L 2 2 2= 2 e~ = 2 = = = 2 F 1 5 S RS R R IR T TR S S S ey S
Area Percent Report
L2 . ety = _ _ _ - — -+ L2 2 b 2 2 2 3 2 s s s s 3FFsC il - - - _ 4
Sorted By H Signal
Multiplier : 1.0000
bilution H 1.0000
Signal 1: FID1 A,
Peak RetTime Type Width Area Height Area
s | [min) | | [min] lcounts's l[counts] | % l
1 4.343 BV 0.1462 5.0457704 5155.95264 0.83413
2 4.921 W 0.1048 1.44263e4 2136.11768 0.23848
k! 5.171 wW 0.1026 4.21209e5 6.41115e4 6.96309
4 5.599 vp 0.1743 8185.168359 711.17426 0.13531
5 6.443 W 0.1373 3.1402%e5 3.54669%e4 5.19127
6 7.065 vp 0.1546 4521.37451 444.88922 0.07474
7 7.484 VWV 0.1348 5.08301ed4 5551.5043% 0.84028
8 7.943 vV 0.1437 7464.569B2 765.97656 0.12340
9 B.627 VWV 0.1389 311.52228 30.05808 0.00515
10 B.B24 W 0.1237 3239.06832 411.89304 0.05355
11 9.135 vp 0.2025 6734.54785 460.91092 0.11133
12 10,895 wv 0.1325 3.32609e4 3940.13086 0.54984
13 11.300 wvv 0.1580 2.93005e6 2.71375e5 48.43729
14 11.905 wv 0.14B5 2242.68896 224,.58917 0.03707
15 12.143 VB 0.1804 1912.05786 148.36392 0.03161
16 12.877 PV 0.1118 314.40646 43.74968 0.00520
17 13.144 WV 0.1185 1844.47595 243.23354 0.03049
18 13.353 vp 0,1314 993.50867 118.96227 0.01642
Ingtrument 1 7/19/12 10:12:58 AM Aida C Page 1 of 3
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

MM R S AAT e MR NI N AMRAN LY AN A Y ANV AN s

Peak RetTime Type Width Area Height
I [min) | [min]) counts*s [counts]

19 13.874 BV 0.1492 272.88882 27.63792
20 14.232 VB 0.1528 1764.07446 167.64912
21 15.075 BV D.1197 5.23701e5 6.81138e4
22 15.854 w 0.1237 7.42034e4 9243.87793
23 16,284 W 0,1485 2.36934ed 2333.42383
24 16.678 VW 0.1677 3106.3B672 248.80698
25 17.116 W 0.1611 1.69893e4 1511.37744
26 17.526 W 0.,1559 1759.12659 165.668413
27 17.956 vp 0.1214 1.69111e4 2159.2497¢
28 18.981 BV 0.1145 4B48.57959 654.06152
29 19.298 w 0.1197 4067.36963 529.24542
30 19.619 vp 0.1222 517.96368 66.99375
31 19.959 vp 0.1501 336.45078 31.63492
32 20.822 BBA 0.1562 1090.43335 109.508B1
33 21.666 BV 0.1141 1797.00085 243.43387
34 21.978 wW 0,2000 138B5,82922 89,8459
35 22.394 w 0.1655 B40.59589 78.13203
36 22.758 wW 0.1237 929.51868 115.77087
37 22.953 W 0.1217 3995.88940 50B8.13165
38 23.164 VB 0.1107 6.11152e4 B8621.82031
39 23,719 BV 0.2035 1522.40649 98.92480
40 24.114 W 0,1405 3390.22217 351.52295
41 24.720 W 0.1200 1.32561e4 1680.83531
42 25.184 VB 0.1150 1.57754ed4 2068.66968
43 26.061 BV 0.1260 2042.56482 243.18011
44 26.727 W 0.1599 3097.17456 282.54907
45 27.110 vwW 0.1305 1387.11047 160.99686
46 27.417 Ve 0.1617 7286,53760 676.18738
47 28.000 VWV 0.1145 9956.10742 1343.33313
48 28.490 vp 0.1626 823,.18823 73.51807
49 23%.032 v 0,1230 1312.94507 164.78714
50 29%.426 W 0,1329 499.41830 56.61449
51 29.727 vw 0.122% 993.12659 127.47277
52 30.094 VBA 0.1916 667.0B8105 47.57220
53 30,694 BBA 0.1106 7.42413e5 1.04843e5
54 31.562 vp 0.1125 1947.07300 26B.69458
55 31.950 vp 0.1043 B,36067e4 1.23495a4
56 32.952 BV 0.1767 6.380B8Bed4 4875.01563
57 33.6%92 wwv 0.1396 623.97314 66.42381
58 34.481 VBAS 0.1406 4.420B7e5 4.83742e4
59 35.434 BBAX 0.1473 1496.40918 154,08673
60 35.920 BP 0.1247 B64.78735 108.89153
61 36.985 W 0.2486 1.,64793e4 939.77948
62 37.745 VWV 0.1547 3130.24609 307.66461
63 38.142 vv 0.1643 2332.40112 218.84579
64 38.346 VV 0.1469 1452.4488B5 147.50356
65 38.630 vpP 0.2102 1037.31580 67.92375
66 39.539 PP 0.1674 1700.47693 158.23146
67 39.964 BV 0.1538 719.28271 76.42347
68 40.268 VB 0.2506 956.77252 48.82373
63 40.830 BB 0.3731 1747.02795% 56.44246
70 42.588 BV 0.1948 1.069%43ed 838.52625
71 42.927 vP 0.2221 5038.78174 329.98209
72 43.644 VP 0.1916 6301.38672 526.46906
73 44.098 BP 0.1546 846.45575 81.88371
74 45.202 BB 0.3359 2230.49487 87.36391
75 46.034 BB 0.1079 287.48236 39.06141

Totals : 6£.04916e6 6.68802e5

Instrument 1 7/19/12 10:12:58 AM Aida C

0.00451
0.02916
B.65741
1.22667
0.39168
0.05135
0.28085
0.02%08
0.27956
0.08015
0.06724
0.00856
0.00556
0.01803
0.02971
0.02291
0.013%0
0.01537
0.06606
1.01031
0.02517
0.05604
0.21914
0.26079
0.03377
0.05120
0.02293
0.12046
0.16459
0.01361
0.02170
0.00826
0.01642
0.01103
12.27299
0.03219
1.38212
1.05484
0.01032
7.30823
0.02474
0.01430
0.27242
0.05175
0.03856
0.02401
0.01715
0.02811
0.01189
0.01582
0.02888
0.17679
0.08330
0.10417
0.01399
0.03687
0.00475

Page 2 of 3
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics
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¢¢* End Oof Report *+¢
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics
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Sampie Name: M16

EEnESEss=====

=======TTEs

Injection Date : 7/19/12 7:15:30 AM Seq. Line : 2
Sample Name : Ml6 Vial : 202
Acqg. Operator : Aida C. Inj : 1
Inj Volume : 2 ui
Acg. Method : C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed : 7/18/12 12:06:48 PM by Joan G
Analysis Method : C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed ¢t 7/19/12 10:12:03 AM by Aida C
(modified after loading)
Determinacion de alcoholes en vinos
A (VINSIVINS0015.0)
- -
| 3§ 23 gﬁeé g
4 TE L 838 =3 93
60000 | v o w WV v w vy
80000 T
3 £
40033 w ‘ ; 5
| : 3
20000 | \
2000 | ! 5
el %‘ =
00— l.&uo— ...n—<la-b-.1-.
0 20 20 0 50 min
FEEEEzzm== oo EsunuDs T T T T T T ST S E T SN E R AN e e
Area Percent Report
Sorted By H Signal
Multiplier : 1.0000
Dilution s 1.0000
Signal 1: FID1 A,
Peak RetTime Type Width Area Height Area
¢ | [min) | | fmin} lcounts's '(counts) | ] |
1 4.346 BV 0.1430 4.75313e4 4905.87402 0.94495
2 4.922 w 0.1060 1.4419%4 2103.01440 0.28668
3 5.172 W 0.1029 3.94148ae5 5.97643e4d 7.83591
4 5.604 VV 0.1B54 8334.49121 668.65942 0.16570
5 6.445 VW 0.1368 3.23821e5 3.67592e4 6.43777
6 7.070 w 0.1666 4517.19873 409.66165 0.08980
7 7.465 W 0.1329 7.17973e4 7690.21582 1.42739
3 7.946 vv 0.1558 8045.43652 746.32898 0.15995
9 B.633 W 0.1447 530.94782 49.66703 0.01056
10 8.827 v 0.1279 3552.94067 432.01276 0.07063
11 9.136 VB 0.2081 4523.89648 299.62430 0.08994¢
12 10.898 wW 0.1310 2.822B404 3393.42725 0.56120
13 11.298 w 0.1566 2,5169%94e6 2.3562%9%5 50.03830
14 12.156 vB 0.2286 2773.53223 164.57449% 0.05514
15 12.881 BV 0.1573 870.6B140 81.07567 0.01731
16 13.145 vw 0.1238 2229.72876 277.35349 0.04433
17 13.353 vp 0.1345 1050.60364 119.6276% 0.02089
18 13.883 BV 0.1597 244.96873 21.38181 0.00487
Instrument 1 7/19/12 10:15:27 AM Aids C Page 1 of 3
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

VAata rFilu U\arnmM\LAVUATA\VINDA\VINDUULID .. D

Peak RetTime Type Width

[min)

[min}

Area
counts*s

Height
[counts)

19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
23
30
31
32
33
34
35
36
37
38
39
40
41
42
43
44
45
a6
47
48
49
50
51
52
53
54
55
56
57
58
59
60
61
62
63
64
65
66
67
68
69
70
71
72
73
74
75
76
77
78

14.222
15.071
15.854
16.281
16.682
16.953
17.114
17.527
17.955
18.688
18.985
19.304
19.956
20.811
21.666
21,967
22.392
22.945
23.164
23.563
24.116
24.291
24.722
25.178
26.067
26.723
26.929
27.103
27.442
27.994
28.475
29.042
29.421
29.718
30.103
30.689
31.557
31.946
32.953
33.052
33.487
33.692
33.990
34,439
35.434
35.911
36.370
36.983
37.345
37.782
38.639
38.764
39.525
39.954
41.058
42.579
42.916
43.638
45.306
46.032

5%55238§$§Sé§§%§§§§SS%%ﬁg%ééﬁé552222355225555255S‘é‘§§§€§€§€°<'§

0.1474
0.1200
0.1211
0.1358
0.1655
0.1300
0.1366
0.1558
0.1205
0.1051
0.1198
0.1231
0.1650
0.1697
0.1139
0.1505
0.1564
0.1354
0.1097
0.1832
0.1150
0.0926
0.1199
0.1143
0.1467
0.1904
0.1121
0.1326
0.1337
0.1163
0.1777
0.1170
0.1275
0.1573
0.1480
0.1105
0.1124
0.1069
0.0956
0.1109
0.1116
0.1616
0.1456
0.1318
0.1495
0.1228
0.2360
0.1442
0.1401
0.3647
0.1318
0.1632
0.1762
0.1205
0.4510
0.2044
0.2248
0.15978
0.3763
0.1231

Instrument 1 7/19/12 10:15:27

2828.81592
2.62115e5
1.19008e5
3.71864e4
3626.83398
7073.28174
5908.04102
1402.56055
1.67071ed
419.02014
3469.23657
2707.07056
227.65549
1289.86171
1766.27429
1685.28259
654.67932
3B862.40503
6.7113104
1023.49756
2277.66699
303.16855
7681.87695
1,38348e4
2004.6B570
3941.87573
722.67938
1034.61023
8280.27539
2.34662e4
B20.44843
1556.50208
421.23676
1525.07544
360.7236Y9
5.99250e5
1325.53137
3.25991e4
1.54725e4
1.89626e4
268.69452
546.53662
263.18875
2.4496605
829.67163
983.20404
1619.32776
7871.03662
378.58499
3.05872e4
430.15536
567.51312
1966.82849
334.36340
2510.03662
9239.62598
3456.94336
4888.70117
6300.33496
537.02734

AM Alda C

276.46286
3.39665e4
1.52426e4

4023.80396
307.81921
793.23706
634.60046
128.05669
2153.53247
60.27528
461.05762
339.24271
17.59208
119.68847
240.00122
157.96083
65.60355
411.97736
9583.95508
74.05883
312.47137

48.71474

975.53845
1870.58044

203.97997

2B6.,72238

95.72939

115.38683

931.37103
3173.08154

61.46473
204.01924
48.41666
141.96997
34.50466
8.47385e4

179.07628
4817.72705
2387.66821
2545.03857

34.21432

50.16697

22.64077

2.86337e4

81,01209
126.38478

85.86583
848.53625

37.38982

1194.49060

47.42746

44.96999
173.50740

48.45599

65.51795

698.17847

230.76958

402.17010

267.31049

61.96045

0.05624
5.21102
2.36596
0.73929
0.07210
0.14062
0.117436
0.02788
0.33215
0.00833
0.06897
0.05382
0.00453
0.02564
0.03511
0.03350
0.01302
0.07679
1.33425
0.02035
0.04528
0.00603
0.15272
0.27504
0.03985
0.07837
0.01437
0.02057
0.16462
0.46652
0.01631
0.03094
0.00837
0.03032
0.00717
11.91347
0.02635
0.64809
0.30760
0.37699
0.00534
0.01091
0.00523
4.87007
0.01649
0.01955
0.03219
0.15648
0.00753
0.60809
0.00855
0.01128
0.03910
0.00665
0.04990
0.18369
0.06873
0.09719
0.16502
0.01068

Page 2 of 2

sample Name: M16
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

W e e R (R SRR T A TATEAAER LT AT L ATV A T W

CEINF AN WaRME LY

Peak RetTime Type Width

Area Height Area
1 [min] [min] counts*s [counts) 3
LTy PRCHSCNCIY FESCENEY SIS Plteipestctptevcy [EC ISRV S, |
Totals 5.03002e6 5.5B900e5

Results obtained with enhanced integrator!

S e L L L L LT T e

#++ End of Report

Ingtrument 1 7/19/12 10:15:27 AM Aida C

Page 3 of 3
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

EEREEEERE s =

MELE FALE LI ARPLBRLSNALVUATACVVYLIND \VINDUULU . D

Sample Name: M17

Injection Date

Sample Name

Acg. Operator

Acg. Method

Last changed
Analysis Method
Last changed

:
:
.
:

M17
Aida C.

7/19/12 12:00:01 PM

C: \HPCHEM\ 1\METHODS\VINS.M
7/18/12 12:06:48 PM by Joan G
C: \HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
7/19/12 1:02:22 PM by Aida C
(modified after loading)
Determinacion de alcoholes en vinos
FID1 A, (VWNSWINSOO20 D)

&

-

-

=

Area Percent Report

R AN N ANArTE N S S . RS SSSESEEEREE SN s s o s o

counts g
N §
80000
50000
40000 3
O
B
30000 | -
zmné
10000 | ! géiﬂ{!
,;TJ%§$~J323'
0 10
Sorted By 3
Multiplier 3
Dilution H

Signal 1: FID1 A,

Peak RetTime Type Width

" | [min]
1 4.352
2 4.921
i 5.170
4 5.602
5 6.448
6 7.062
7 7.367
8 7.949
9 8.639

10 B.820

11 9.141

12 10.896

13 11.302

14 12.148

15 13.144

16 13.349

17 14.192

18 15.081

SS§ssssgsssssssssz)

[min]

Signal
1.0000
1.0000

Area
counts*s

Height
[counts)

Seq. Line
Vial

Inj

Inj Volume

0.1316
0.1060
0.1024
0.1875
0.1359
0.,1733
0.1330
0.1554
0,1257
0.1345
0.2208
0.1298
0.1622
0.1698
0.1155
0.1349
0.1387
G.1216

5.40216e4
1.15854e4
6.98307e5
84B2.20605
3.07409e5
4768,55713
2.69806e5
1.43628e4
966.90649
3679.92163
9721.05469
4.4499904
2.8759%¢e8
3248.91040
1247.91699
1488.56289
9897.33496
6.79408e5

Instrument 1 7/19/12 1:02:55 PM Aida C

6083,74316
1649.16748
1.06596e5
662.08209
3.51910e4d
411.11810
2.83466e4
1336.72827
110.87524
410.75519
588.11676
5306.67139
2.57780e5
271.09586
166.45412
168.77005
1062.70520
8.84558e4

0.64801
0.13897
8.37640
0.10175
3.68746
0,05720
3.23840
0.17229
0.01160
0.04414
0.11661
0.53379
34,49831
0.03897
0.01497
0.01786
0.11872
8.14969

7
207
1

$
:
H
t 2 ul

T R Y e T T T T I NN ESSSR AN e

Page | of 2
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

UATa rile Cf\MPUHEM\1\DATAVVINS\VINS0020.D

Peak RetTime Type

15.876
16.285
16.950
17,113
17.526
17.955
18.667
18.981
19.298
20.575
20.814
21.664
21.974
22.078
22.380
22.759
22.938
23.166
24.112
24.716
25.170
26.041
26.723
27.440
27.779
27.994
28.392
29.025
29.720
30.104
30.700
31,285
31.557
31.946
32.308
33.066
34.545
35.429
35.930
36.315
36.988
37.766
38.130
38.603
39.532
40.328
41.076
41.515
42.580
42.905
43.639
44.008
45.250

Totals :

323259 gep 99333528 pI93I993393993399339s]

BEE<
EERE

23332583

Width

0.1250
0.1407
0.1541
0.2016
0.1247
0.1747
0.1262
0.1357
0.1197
0.1796
0.1239
0.1160
0.1148
0.1356
0.1237
0.1074
0.1090
0.1055
0.1502
0.1053
0.1165
0.1512
0.1242
0.1139
0.1184
0.1892
0.1208
0.2596
0.1375
0.1107
0.1375
0.1176
0.1075
0.1348
0.1116
0.1525
0.1961
0.1246
0.3304
0.1441
0.1771
0.1423
0.1942
0.1813
0.1629
0.2376
0.1931
0.2024
0.1847
0.2096
0.2390
0.4406

Area
counts*s

4.59690e5
1.62660e5
8703.14551
6526.19678
2150.90479
1.81680e4
3495.26196
8796.95508
9776.62500
B51.95392
3916.07593
1283.26013
1214.04834
1097.19214
1739.27417
820.05139
2254.44385
1.44238e5
3355.67798
2,33001a4
9330.07813
2952.12158
3399.02710
1.8634504
1223.06824
1.9661404
1261,97400
3161.33667
8848.71875
2019.40784
1.28466e6
1341.78052
2018.97803
1.39158e5
742.892154
9527.79883
8.50135e5
4509.56348
921.76288
1.23938e4
2759.71338
7675.53223
1.B1654e4
1147.22815
8556.02344
839.03143
3386.93140
1581.73B16
1.42310e4
1820.50012
9958.96191
1.05251e4
1.71162e4

B.33661e6

Haight

5.99056e4
1.95655e4
885.15863
594.36041
144.55789
2237.15039
270.50769
1067.17810
1100,03345
106.08083
322.72629
156.11052
147.48990
144.09129
199.78622
102.14761
322.96713
2.07783e4
505.08032
2225.38403
1407.60278
389.00299
327.09381
2307.53296
162.30754
2486.25928
102.81541
415.42233
457.52185
219.12466
1.81120e5
151.27722
262.88675
2.04120e4
81.14084
1329.97559
§.09902e4
320.62064
116.095386
591.71558
297.82162
693.73755
2032.12537
87.80151
726.89429
82.31259
208.41051
128.98413
1075.25488
142.80367
727.79822
671.05518
541.81464

9.46446e5

Results obtained with enhanced integrator!

P T T T T T T AN T I NI N NN e e e e w e

#+* End of

Instrument 1 7/19/12 1:02:55 PM Adda C

Raport +++

5.51411
1.95115
0.10440
0.07828
0.02580
0.21793
0.04193
0,10552
0.11727
0.01022
0.04697
0.01539
D.01456
0.01316
0.02086
0.00984
0.02704
1.73017
0.04025
0.27949
0.11192
0.03541
0.04077
0.22353
0.01467
0.23608
0.01514
0.03792
0.10614
0.02422
15.40983
0.01610
0.02422
1.66924
0.00891
0,11429
10.19761
0.05409
0.01106
0.14867
0.03310
0.09207
0.21790
0.01376
0.10263
0.01006
0.04063
0.01897
0.17070
0.02184
0.11946
0.12625
0.20531

Page 2 of 2

Sample Name: M17
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

— == o ——

EEEEENE

FEsaEssannn

Injection Date : 7/19/12 8:12:23 AM Seq. Line : 3
Sample Name 3 M18 Vianl : 203
Acq. Operator : Aida C, Inj : 1
Inj Volume : 2 ul
Acqg. Method t C:\HPCHEM\1\METHODS\VIKS.M
Last changed : 7/18/12 12:06:48 PM by Joan G
Analysis Method : C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed ¢ 7/19/12 10:12:03 AM by Aida C
(modified after loading)
Determinacion de alcoholes en vinos
FIDT A ! o)
Sote § i
1
o \
£
50000 -
|
| :
| o g |
1 = '
0000 | |
|32
L
20000 { §
5|3 .3 : g3
T amimgumERL g nss
! ~ R \ - "
Ll &.-.-_4 SR E el e Aa wh me@ ]
0 0 40 50 =n
Area Percent Report
Sorted By H Signal
Multiplier s 1.0000
Dilution t 1.0000
Signal 1: FID1 A,
Peak RetTime Type Width Area Height Area
" | [min) | | [min] lcounts'n llcounts| | L] |
1 4.349 BV 0.1347 7.6734Be4 B548.16211 2.23132
2 4.9%924 W 0.1223 4269.84229 517.33063 0.12416
3 5,172 wW 0.1036 3.10458e5 4.66972e4d 9.02760
4 5.604 VV 0.1932 8713.68945 672.28406 0.25338
5 6.448 Vv 0.1376 1.75361e5 1.97562e4 5.09920
6 7.069 v 0.1704 4567.43457 40B.S58813 0.13281
7 7.454 W 0.1345 B8.89590@4 9563.39258 2.58678
8 7.947 W 0.1701 B409.87695 700.54419 0.24454
9 B8.824 W 0.1307 2207.98486 260.96680 0.06420
10 9.133 vB 0.2190 5442.04395 343.16272 0.15825
11 10.9%03 vV 0.1296 1.114BBed 1332.79053 0.32419
120 11,289 v 0.1494 1.62456e6 1.61473e5 47.23937
13 11,914 Vv 0.1595 1959,.31897 182.19923 0.05697
14 12.156 VB 0.1773 2146.03540 169.95439 0.06240
15 12,880 PV 0.1093 220.41327 31.63640 0.00641
16 13,144 VV 0.1185 4527.62695 596.96497 0.13166
17 13.3%5 vp 0.1159 509.77719 69.23186 0.01482
18 14.215 VB 0.1485 4203.68896 406.89505 0.12224
Instrument 1 7/19/12 10:16:26 AM Aida C Page 1 of 2
| CCXXXII



Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Peak RetrTime

15.859
16.280
16.685
16.858
17.115
17.526
17.955
18.989
19.307
20.354
20.766
21.666
21.957
22.373
22.938
23.166
23.711
24.109
24.724
25,184
26.043
26.717
27.110
27.451
27.994
2B.459
29.431
29.716
30.082
30.684
31,559
31.946
32.542
33.063
33.701
34.407
35.441
35.916
36.404
36.983
37.7986
39.520
39.948
40.839
41.116
42.079
42.581
42.910
43.631
45.317

Totals :

Type

Width

0.1364
0.1552
G.1155
0.1292
0.1451
0.1210
0.1177
0.1213
0.1139
0.1262
0.1132
0.1478
0.1376
0.1124
0.1107
0.1175
0.1281
0.1221
0.1105
0.1209
0.1934
0.1161
0.1206
0.1164
0.2004
0.1299
0.1409
0.2012
0.1111
0.1097
0.1079
0.1354
0.1170
0.2024
0.1294
0.1270
0.1372
0.2655
0.1499
0.3619
0.1664
0.1081
0.2152
0.1945
0.2592
0.2059
0.2187
0.1980
0.4232

Area

7.56986e4
2456.99463
2.33013e5
7.0770%e4
5021.53857
2220.73291
2.6299304
2519.20239
1.77520e4
1802.48682
1283.24695
308.32071
2458.97461
1650.55493
2676.70630
451.,66354
B436.51563
2.82757e4
984.91125
4711.37500
4242.35352
3.85265¢e4
5403.39551
988.83649
417.30856
2435.31909
1.84836e4
923.07349
1270.74121
982.08685
645.46124
2.78545e5
6963.9%023
1.20032e4
315.25803
6.68490e4
832.79388
1.01316e5
2191.88062
557.88702
1521.08069
6166.31250
2.43903e4
2543.34912
275.,70807
3136.83862
725.30145%
5017,79590
6854.50781
1.29406e4
1898.48108
€436,79248

3.43899%¢6

Height

9563.68164
300.39392
3.0432704
7756.41016
453.34805
277.19000
3091.62378
250.99287
2276.22900
245.32600
163.93732
43.89881
298.05911
226.12283
252.29955
48.97490
1166,31836
3989.84424
128.36021
560.18024
537.34375
5322.19092
678.84814
70.61456
57.88787
306,86279
2385.94604
62.45483
145.43126
101.52634
42.03076
3.91189%e4
994.85815
1753.67920
33.62180
8761.24707
56.35239
1.16561e4
269.26947
61.87608
74.70918
643,118621
924.21692
23B.45668
41.19803
218.83900
49.61773
272.05405
500.00485
894.88971
153.83289
190.97632

3.89876e5

Results obtained with enhanced integrator!

|
2.20119

0.07145
6.77562
2.05790
0.14602
0.06458
0.76474
0.07325
0.51620
0.05241
0.03731
0.00897
0.07150
0.04800
0.07783
0.01313
0.24532
0.82221
0.02864
0.13700
0.12336
1.12028
0.15712
0.02875
0.01213
0.07081
0.53747
0.02684
0.03695
0.02856
0.01877
8.09961
0.20250
0.34903
0.00917
1.94386
0.02422
2.94610
0.06374
0.01622
0.04423
0.17931
0.70923
0.07396
0,00802
0.09121
0.02109
0.14591
0.19932
0.37629
0.05520
0.18717

we* End of Report o=

Instrument 1 7/19/12 10:16:26 AM Aida C

Page 2 of 2
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

WELD FAAe LG \IPLOBFNVLA\UALAWVLIND\WVANOUVL T W

S R R T S IS NS EENEEEEEES

Injection Dat
Sample Name
Acq. Operator

Acg. Method
Last changed

Analysis Method

Last changed

H

7/19/12
M19
aida C.

9:09:18 AM

C: \HPCHEM\ 1\METHODS\VINS .M
7/18/712 12:06:48 PM by Joan G
C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS .M
7/19/12 10:16:29 AM by Aida C
(modified sfter loading)

Determinacion de alcoholes en vinos
FIOT A (VINSIVINSS017 O}

"~

Seq. Line
vial :

Inj

Inj Volume

t 4
204
3

2 ul

SAupLiY Mamme Ma2

o g
60000 ]
%0000
40000
30000
znmi
10000 |
o] I
0 50 min
== S S T N I I T A I I S I I I S ST EE NI ECEEEEEESIOTOT
Area Percent Report
Sorted By H Signal
Multiplier 3 1.0000
Dilution H 1.0000
Signal 1: FID1 A,
Peak RetTime Type Width Area Height Area
¥ | [min) | [min] counts*s fcounts) 4
1 4.349 BV 0.1424 6.80484e4 7190.51123 2.09157
2 4.925 w 0.1202 4181,52734 518,03821 0,12853
3 5.173 w 0.1034 3.68729%e5 5.55880e4 11.33345
4 5.605 vv 0.1882 9190.86914 723.69666 0.28250
5 6.447 VWV 0.1389 1.29032e5 1.43437ed 3.96599
6 7.070 w 0.1583 4679.84766 446.44495 0,14384
7 7.449 wW 0.1377 9.11884e4 9700.90332 2.80282
8 7.946 W 0.1594 8031.32227 723.97229 0.24685
9 8.610 W 0.1643 510,27774  40.13655 0.01568
10 8.825 wW 0.1284 2322.52808 275.35068 0.07139
11 9,113 vB 0.2433 2350.07007 137.53720 0.07223
12 10.898 BV 0.1289 1.6536304 1991.03894 0.50827
13 11.287 W 0.1468 1.47622e6 1.50057e5 45.37392
14 11.914 W 0.1596 1973.24890 183.29742 0.06065
15 12.155 VB 0.2112 2456.18164 158.15907 0.07549
16 12,877 BV 0.1595 492.74277 45.79446 0.01515
17 13.143 VW 0.1208 4170.70947 535.74133 0.12819
18 13,351 vB 0.1206 653.87384 80.64711 0.02010
Instrument 1 7/19/12 10:17:09 AM Alda C Page 1 of 2
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

MEAST S AAE L VIIFLBEMINN A VMNANNAY AN AVANOVNV L T e 0

Peak RetTime Type Width Area
1 [min] | [min] counts*s
19 14.228 VB 0.1533 2502.28955
20 15.068 BV 0.1222 6€.5326104
21 15.316 vB8 0.1236 2754.96997
22 15.854 BV 0.1189 1.42370e5
23 16,279 W 0.1395 4.44498e4
24 16.675 W 0.1671 4094.BB086
25 16.864 W 0.1226 2197.20508
26 17.114 W 0.1302 2.77605e4
27 17.525 v 0.1391 2880.8B7231
28 17.954 vB 0.1212 1,41023e4
29 18.988 BV 0.1205 2022.30139
30 19.305 v 0.1226 1272.09570
31 20,031 BP 0.1500 239.62158
32 20.770 BBA 0.1356 1306.01355
33 21.665 BV 0.1128 1390.43811
34 21.970 w 0.1545 1656.48645
35 22.372 vp 0.1434 453.38095
36 22.936 VW 0.1138 B4B3.52637
37 23.164 VWY 0.1099 2.92853e4
38 23.710 wW 0.1234 1703.96948
39 24.111 vp 0.1244 3252.13037
40 24,724 VW 0.1262 4107.47412
41 25.185 VB 0.1143 4.52703e4
42 26.054 BP 0.1274 3044.58569
43 26.724 BP 0.1265 4B3.53638
44 27.117 W 0.1093 317.02371
45 27.452 vpP 0.1322 1298.57153
46 27.997 wW 0.1158 9237.83691
47 28,217 W 0.1165 1021.28424
48 2B.475 VB 0.1650 696.24146
49 29.623 VBA 0.1185 1.20198e5
50 30.684 BBA 0.1113 2.55533e5
51 31.558 BY 0.1116 5378.32080
52 31.946 VP 0.1076 7742.83252
53 33,066 W 0.1132 B.69B818e4
54 33.693 VB 0.1129 341.35770
55 34.402 PBAS 0.1298 B.13206ed
56 35.439 BBAT 0.1275 2102.98438
57 36.365 VP 0.2998 2730.46973
58 36.981 vp 0.1415 5872.3383¢
59 37.780 PV 0.3354 2.83287ed
60 38.585 VP 0.2296 1194.67017
61 39,529 8P 0.1752 2035.81201
62 39.953 BP 0.1342 485.02219
631 40.839 BV 0.1994 2378.79199
64 41.115 vB 0.1998 642.29535
65 42.134 PV 0.2543 2528.32324
66 42.579 vw 0.1994 5302.58789
67 42.910 vV 0.2171 2.20196e4
68 43.624 VP 0.2029 2011.6589%4
69 45.402 BP 0.4875 2576.69092

Totals : 3.25346e6

Height
[counts )
236.70760
B264.14160
336.32413
1.82672e4
4649.52100
343.56216
259.87659
3296.74048
302.63312
1803.95520
266.63498
156.91728
24.53127
141.56090
191.20450
145,80057
46.36494
1181.77710
4173.29102
208.38324
393.54477
495.14041
6120.20313
357.18750
58.44366
46.63885
148.22394
1200.17920
128.75284
59.27967
1.5494604
3.57925e4
750.31036
1135.33716
1.19127e4
42.85495
9315.208948
256.93604
133.962%9
662.16864
1142.02295
70.52395
183.89114
61.37632
171.96529
39.06465
143.00169
398.15335
1537.50854
145.83405
63.48928

3.75503e5

Results obtained with enhanced integrator!

EAE SR 2 2 Gt & L 2 2 o o £ L1 2 2 2 o 2 2 2 2 o o e g e e o 222 = o o o o o o Lo ot =2

=*+ BEnd of

Instrument 1 7/19/12 10:17:09 AM Aida C

Report ===

- -

0.07691
2.00790
0.08468
4.37597
1.36623
0.12586
0.06753
0.85326
0.08855
0.43346
0.06216
0.03910
0.00737
0.04014
0.04274
0.05091
0.01394
0.26082
0.90013
0.05237
0.09996
0.12625
1.39145
0.09358
0.01486
0.00974
0.03991
0.28394
0.03139
0.02140
3.69447
7.85419
0.16531
0.23799
2.67352
0.01049
2.49951
0.06464
0.08393
0.18050
0.87073
0.03672
0.06257
0.01491
0.07312
0.01974
0.07771
0.16298
0.67681
0.06183
0.07920
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

A mm e W R SRS MARAE LA TMIRATE VY AN AV AUV E A e W Sampau Name: pze
Injection Date : 7/19/12 12:56:56 PM Seq. Line : B
Sample Name : M20 Vial : 208
Acg. Operator ¢ Aida C. Inj : 1

Inj Volume : 2 ul
Reg. Method ¢ C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed t 7/18/12 12:06:48 PM by Joan G
Analysis Method : C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed : 7/20/12 9:53:49 AM by Aida C.
(modified after loading)
Determinacion de alcoholes en vinos
- FIDA A, (VINSWINEOD21 D)
counts |
000 =
{ o
| 50000 -
wuné
| |
:nmé
‘ m%
- '
o—> ,
[ ] 1=
Area Percent Report
TER== ==ma=m —=Ss=sT=nmaan EESTTEEE.
Sorted By H Signal
Calib, Data Modified : 11/15/11 6:39:43 Am
Multiplier H 1.0000
Pilution t 1.0000
Signal 1: FID1 A,
Peak RetTime Type  Width Area Area Name
" [min] | [min] counts*s ) |
1 4,346 BP 0.1348 5.54885e4 2.06180 ?
2 5.174 BV 0.1021 3.49879%e5 13.00050 ?
3 5.607 vp 0.1588 5952.32227 0.22117 ?
4 6.448 BV 0.1387 1.16681e5 4.33554 ?
5 7.071 vp 0.1504 3501.77954 0.13012 ?
6 7.487 BV 0.1357 5.43085e4 2.01795 ?
7 7.945 vB 0.1402 6753,.28857 0.25093 ?
8 8.817 BP 0.1073 916.19666 0.03404 ?
9 10.000 0.0000 0.00000 0.00000 Bl acetona
10 10.200 0.0000 0.00000 0,00000 Estireno
11 10.907 PV 0.1274 5241.00293 0.19474 ?
12 11,286 VBA 0.1482 1,16709e6 43.36581 ?
13 12.880 PV D.1151 701.14447 0.02605 ?
14 13,146 vB 0.1270 3190.52710 0.118B55 ?
15 14.252 PB 0.1381 986.53717 0.03666 ?
16 15,070 BV 0.1222 1.33723e5 4.96878 ?
17 15.308 vB 0.1053 1154.69995 0.04291 ?
Inscrument 1 7/20/12 9:54:10 AM Aida C. Page 1 of 2
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

e m e R ARAm NeARAME R

B L

Piak RetTime Type  Width Area Area

# [min) | [min}] counts*s | ) |

18 15.854 BV 0.1197 1.1551BeS 4.29233 ?
19 16.281 wv 0.1370 3.4557204 1.28405 ?
20 16.689 wv 0.1472 4850.33594 0.18022 ?
21 16.862 w 0.1021 1312.68201 0.04878 2
22 17.116 W 0.1278 2.41227e4 0.89633 ?
23 17.524 VB 0.1436 927.50818 0.03446 ?
24 17.955 VB 0.1156 1.44713e4 0.53771 2
25 18,989 w 0.1247 1736.75818 0.06453 ?
26 19.306 vP 0.1234 1366.96008 0.05079 ?
27 20.775 PB 0.1482 1080.20532 0.04014 ?
28 21.666 BB 0.1145 1125.75793 0.04183 ?
29 22,079 BV 0.1596 1004.93158 0.03734 ?
30 22.942 BV 0,1128 7528.64355 0.27974 ?
31 23.167 vB 0,1106 2.65754e4 0.98747 ?
32 23.710 BP 0.1063 1174.49536 0.04364 7
33 24.108 BP 0.1237 3472.81641 0.12904 ?
34 24.726 BB 0.1125 1911.42773 0.07102 ?
35 25.187 BB 0.1124 3.32162e4 1.23422 ?
36 26.037 BB 0.1239 7914.37158 0.29408 ?
37 26.717 BV 0.3347 4555.26367 0.16926 ?
38 27.113 vw 0.1307 1029.57361 0.03826 ?
39 27.448 VB 0.1153 5928.54346 0.22029 ?
40 28.001 BP 0.1303 B495.80566 0.31568 ?
41 29.431 BV 0.1216 1346.06384 0.05002 ?
42 30.685 BB 0.1087 2.08022e5 7.72951 ?
43 31,559 BY 0.1077 3790.04321 0.14083 ?
44 31.946 VP 0.1102 7775.96680 0.28893 ?
45 33.062 BB 0.1136 5.31123e4 1.97350 ?
46 34.402 BB 0.1293 6.72844e4 2.50010 ?
47 35.440 PBA 0.1254 2508.60010 0.09321 2
48 36,393 PBA 0.2284 1858.29626 0.06905 ?
49 36.982 BB 0.1384 6872.56982 0.25537 2
50 37.789 en 0.3094 1.05846e5 3.93292 ?
51 39.528 pV 0.2471 3582.35474 0.13311 ?
52 39,952 VB 0.1769 5687.11719 0.21132 ?
53 42.583 BV 0.1915 5838.98438 0.21696 7
54 42.911 VBA 0.2059 6243.67676 0,23200 ?
55 43.633 »v 0.1978 2056.61255 0.07642 ?

Totals : 2,69127e6

Results obtained with enhanced integrator!
2 Warnings or Errors :

Warning : Calibration warnings (see calibration table listing)
Warning : Calibrated compound{s) not found

R R R R R R R R R R R R N R R R RS E R RS SANEN T AN AN S A s

**+ End of Report ++#

Instrument 1 7/20/12 9:54:10 AM Aida C.

Page 2 of 2
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

vata rile C:\HPCHEM\I\DATA\VINS\VINS0022.D Sample Name: M21
=% 3 § ¥ 33 t-2 & & % 3 e 3 8 S 1 1 - - 2 - - 2 2 - _ _ - -3 3 = 2 § 3 T 0% 23
Injection Date : 7/19/12 1:53:49 PM Seq. Line : 9
Sample Name 3 M21 vial : 201
Acqg. Operator : Alda C. Inj : 1

Inj Volume : 2 ul

Acg. Method t C:\HPCHEM\I\METHODS\VINS.M

Last changed : 7/18/12 12:06:48 PM by Joan G

Analysie Method : C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M

Last changed : 7/20/12 9:53:49 AM by Aida C.

(modified after loading)
Determinacion de alcoholes en vinos
INSWINSO0Z2 D)

FIDIA, (VI
o ¥
60000 e |
- |
. |
40000 |
30000 g
-] | 3 | &
wol |Bl3g . R - 23
pig § smEaelEIE Y 8 LvE 0 B
0 L ySisne *.2;‘“:”*2 8,4_» uﬂvﬂﬂ\ ? Bﬁ_ < sy
0 R 0 0 o % mn
-—-::m.n-:msa::::m-.-----t:--m:t-.u-----.-----.--I----nxux--.
Area Percent Report
t:::'m--.------na:m--“-l'---m:mamn::x-l-nn
Sorted By 3 Signal
Calib. Data Modified : 11715/11 6:39:43 AM
Multiplier s 1.0000
Dilution 3 1.0000
Signal 1: FID1 A,
Peak RetTime Type Width Area Area Name
i | [min) | [min] counts*s | % |
1 4.344 BP 0.1352 7.37623e4 3.01782 ?
2 5.173 pV 0.1036 3.58444e5 14.66490 2
3 5.605 vp 0.1592 6080.27637 0.24876 ?
4 6.449 BV 0.138B6 7.54B21e4 3.08817 ?
5 7.070 vpP D.1521 3627.31445 0.14840 ?
6 7.498 BV 0.1315 4.69208e4 1.91966 ?
7 7.947 va 0.1418 6416.21680 0.26250 ?
8 8.818 VW 0.11B7 983.24823 0.04021 ?
9 9.057 VB 0.1940 1634.24878 0.06686 7
100 10.000 0.0000 0.00000 0.00000 Bl acetona
11 10.200 0.0000 0.00000 0.00000 Estireno
12 10.811 pv 0.1294 2804.70508 0.11475 7
13 11.286 VBA 0.1479 1.16449%9e6 47.64227 7
14 12.879 PV 0.1162 698.65137 0.02858 ?
15 13.144 VB 0.1292 4060.B5498 0.16614 ?
16 14.262 PB 0.1470 8B4.56323 0.03619 ?
17 15.072 BY 0.1249 3.05453e4 1.24969 ?
Instrument 1 7/20/12 9:54:23 AM Aida C. Page 1 of 2
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

Peak RetTime Type

#

[min]

width
(min]

Area
counts*s

L3

Ry

amsoates | tromores [ mens semie | onmiromrement § S amomantotiat | s e o  i

17.954 VB
18.990 BV
19.310 vp
20.768 PB
21.665 BB
22.08B5 BV
22,949 BV
23.16% v8
23.710 BP
24,107 BP
24.730 BB
25.166 BB
26.040 BP
27.130 pV
27.451 VB
2B.001 ppP
29.432 BV
30.685 BB
31.560 BV
31,947 VP
33.065 BB
34,399 PB
35.442 PB
36.343 BBA
36.981 PB
37.761 PB
39.570 pv
39.956 vB
40.840 BB
42.585 PV
42.917 vBa
43.638 pv

Totals :

0.1201
0.119%
0.1415
0.1538
0.1283
0.1509
0.1180
0.1218
0.1282
0.1352
0.1106
0.1418
0.1273
0.1137
0.1101
0.1192
0.1141
0.1119
0.1166
0.1125
0.1159
0.1257
0.1170
0.1103
0.1107
0.1102
0.1124
0.1330
0.1246
0.2370
0.1378
0.2994
0.2210
0.1885
0.1597
0.1862
0.2025
0.1607

1051.858657
1.08611e5
3.27387e4
1.01589%e4
4.15887e4d
2185.88037
2.11208e4
1869.00368%
1302.77966
1119.12793
1265.73547
920.41522
1.20866e4
1.62318e4
3267.14160
4655.25293
1245.72009
4,6047724
5820.13965
985.70874
4356.44824
6754.73828
1811.06384
1.,6137%e5
5695.73779
4520.72656
7.1819304
3.81091e4
3702.38843
3742,30981
7159.43896
1.20554e4
2050.66821
9533.59863
1911.61414
3972.34814
1.31887e4
1362.87097

2.44423e6

0.04303
4.44357
1.33943
0.41563
1.70151
0.08943
0.86411
0.07647
0.05330
0.04579
0.05178
0.03766
0.49449
0.66409
0.13367
0.19046
0.05097
1.88393
0.23812
0.04033
0.17823
0.276335
0.07410
6.60246
0.23303
0.18496
2.93832
1.55915
0.15147
0.15311
0.29291
0.49322
0.08390
0.39005
0.07821
0.16252
0.53958
0.05576

Results obtained with enhanced integrator!

2 Warnings or Errors

B e i B B B B R R R R N I R N R N |

Warning : Calibration warnings (see calibration table listing)

wWarning :

Calibrated compound(s) not found

it B S e T T L LT T T T T T sepppp——

*++* End of Report #+=

Instrument 1 7/20/12 9:54:23 AM Aida C.
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

VATE FAA0 U NMPUNEM\L\UATA\VINS \VLINSUUZS.D

e e e

2 2 & & & 3 L 2 =i a8 s F = = 1 3 3
Injection Date : 7/19/12 2:50:44 PM Seq. Line : 10
Sample Name 1 M22 vial : 202
Acg. Operator : Alda cC., Inj : 1
Inj Volume : 2 ul

Acg. Method
Last changed
Analysis Method
Last changed

:
:
:
H

C: \HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
7/18/12 12:06:48 PM by Joan G
C: \HPCHEM\ 1 \METHODS\VINS.M
7/20/12 9:53:49 AM by aida C.
(modified after loading)

Determinacion de alcoholes en vinos

Sample Name: M22

| FIDT A, (VINSWINSDG023 D)

coums
\
80000 \g
‘ -
50000
40000 f g
} o
30000 | |
{ | =
xnns g ?z EE,
10000 - , -
04— %?A
0 10

0 e

R e a2 s T T TN

Area Percent Report

R R R RSN . S SsSSSSANNSN s s s

EEmaes

R R R R LN I R

Bl acetona
Estireno

o

e e

Sorted By 1 Signal
Calib. Data Modified : 11/15/11 6:39:43 AM
Multiplier 3 1.0000
Dilution 3 1.0000
Signal 1: PID1 A,
Peak RetTime Type Width Area Area
B | [min}) | ' [min] counta*s i
1 4.353 BP 0.1271 9.06358e4 2.99858
2 5.175 v 0.1030 3.46682e5 11.46958
3 5.613 vp 0.1579 5399.77783 0.17865%
1 6.453 8y 0.1376 1.23432e5 4.08360
5 7.076 vp 0.1497 3183.54346 0.10532
6 7.454 W 0.1344 9.3833%e4 3.10439
7 7.950 vB 0.1423 7473.95898 0.24727
8 B.818 vV 0.1146 961.53027 0.03181
9 9.067 vp 0.2040 1580.68760 0.05229
10 10,000 0.0000 0.00000 0.00000
i1 10.200 0.0000 0.00000 ©.00000
12 10.906 pv 0.1258 6661.23975 0.22038
13 11.288 VBA 0.1456 1.2997%e6 43.00217
14 12,164 VP 0.1166 707.28333 0.02340
15 12.883 pv 0.1191 652.51208 0.02159
16 13.146 VWV 0.1174 3151.64087 0.10427
17 14.218 PB 0.1379 3531.96436 0.11685
Instrument 1 7/20/12 9:54:34 AM Aida C.

Page 1 of 2
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

VATE riie CIA\MPUHEM\L\DATA\VINS\VINS0UZ3.D

Peak RetTime Type
L]

28 20.768
29 21.665
30 22.084
31 22.95%0
32 23.167
33 23.711
34 24.108
35 24.728
36 25.187
37 26.042
38 27.112
39 27.450
40 27.999
41 29.431
42 30.686
43 31.560
44 31.948
45 33.065
46 34,410
47 35.444
48 36.350
49 36,983
50 37.761
51 39.533
52 39.959
53 40.841
54 42.080
55 42.580
56 42.913
57 43.637

Totals 3

widen

0.11886
0.1383
0.1128
0.1515
0.1234
0.1122
0.1080
0D.1148
0.1074
0.1091
0.1157
0.1071
0.1224
0.1327
0.1093
0.1093
0.1101
0.1055
0.1124
0.1267
0.1253
0.2604
0.1386
0.3127
0.1505
0.1717
0.2326
0.2457
0.1981
0.2029
0.189%3

Area
counts+s

9.55590e4
1094.21826
2.45153e5
7.36804e4
1.18457e4
3.43236e4
2302.89136
1.93325e4
2222.61133
1501.38062
2605,20581
1410.94995
1242.70764
9654.91797
2.28033e4
2465.89526
5085.66748
2346.72437
4.00374e4
6013,75830
989.24530
4892.96875
9372.69043
1575.24951
1.96508e5
4764.05371
1.46528e4
6.02765e4
1.03395e5
2928.99731
4846.93994
6067.98193
1.1444324
1264.86511
5631.46777
2453.95703
5046.10400
5578.50635
1.06799%4
1889.73083

3.0226206

3. 16148
0.03620
8.11060
2.43763
0.39190
1.13556
0.07619
0.63959
0.07353
0.04967
0.08619
0.04668
0.04111
0.31942
0.75442
0.08158
0.16825
0.07764
1.32459
0.19896
0.03273
0.16188
0.31008
0.05212
6.50125
0.15761
0.48477
1.99418
3.42071
0.09690
0.16036
0.20075
0.37862
0.04185
0.18631
0,08119
0.16694
0.18456
0.35333
0.06252

Results obtained with enhanced integrator!
2 Warnings or Errors :

e e i dh B e e R R R I I R Rt I e e RN RS e

Warning : Calibration warnings (see calibration table listing)

Warning :

Calibrated compound(s) not found

T T R R R R NN NN s S S eSS NN e S s s s o ES

**+ End of Report e+«

Instrument 1 7/20/12 9:54:34 AM Alds C.
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

e e W A e RASSAE L ERAREAS LW AR W MRV W MRS SRS AN RS - e S

b2 2 a2 3 2 = 2 8 3 1 13 == R p 2 2 2 2 2 B BB B L L L 5 L 0 2 L 2 2 2 F & & 3 5 & o 3
Injection Date : 7/19/12 3:47:39 PM Seq. Line : 11
Sample Name : M23 vial : 203
Acg. Operator : Aida C. Inj 3 1
Inj Volume : 2 ul
Acqg. Method + C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed : 7/18/12 12:06:48 PM by Joan G
Analysis Method : C:\HPCHEM\!l\METHODS\VINS.M
Last changed : 7/20/12 9:53:49 AM by Aida C.
(modified after loading)
Peterminacion de alcoholes en vinos
| FID1 A, (VINEMINSOOZa D) ' )
counss | " ! |
i = .
50000 '
i |
50000 ) |
000 t
i
20000 |
(|
20000 ft !
518
10000 |+ X g aﬁ
R - RE: ]
 T— S T TR “ 0w

R S R S S R SR e N s EENN I N . S . . S S S SRS SN AN SIS EREE S s s o

Area Percent Report

STESTEESZss T EENEEERassm=

Sorted 3 Signal
Calib. Data Modified : 11715711 6:39:43 AM
Multiplier s 1.0000
Dilution 3 1.0000
Signal 1: FID1 A,
Peak RetTime Type  Width Area Area Name
L] | [min] | | fmin}] |counts'a | 1 |
1 4.347 BpP 0.1381 5.73231e4 1.81523 2
2 4.923 w 0.0885 501.66882 0.01589 2
3 5.171 w 0.1026 4.19366e5 13.27993 ?
4 5.604 VP 0.1615 6616,39551 0.20952 2
5 6.446 BV 0.1409 1.26439%e5 4.00389 2
6 7.069 vp 0.1528 4011,30615 0.12702 ?
7 7.470 VW 0.1340 6.93134e4 2.19492 ?
8 7.946 VB 0.1438 6480.19385 0.20521 ?
9 8.817 BV 0.1234 1455.22021 0.04608 ?
10 9.068 VP 0.2231 1682.55017 0.05328 ?
11 10.000 0.0000 0.00000 0.00000 Bl acetona
12 10,200 0.0000 0.00000 0.00000 Estireno
13 10.904 PV 0.1309 7324.41406 0,23194 ?
14 11,285 vBa 0.1518 1.35894e6 43.03313 ?
15 12.881 PV 0.1168 €90.33789 0.02186 ?
16 13.143 W 0.1176 3497.86597 0.11077 ?
17 14.226 PB 0.1353 2196.42407 0.06955 ?
Instrument 1 7/20/12 9:54:45 AM Aida C. Page 1 of 2
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Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

MaLa DA LIiOrunomsi \UALAWYANDWVANDUUZLG LD

Peak RetTime Type Width
r [min) | [min]
18 15.067 P8 0.1204
19 15.856 BV 0.1172
20 16.276 W 0.1307
21 16.687 vV 0.1543
22 16.8B59 wv 0.0971
23 17.113 w 0.1287
24 17.524 vv 0.1564
25 17.952 vB 0.1201
26 18,990 wv 0.1214
27 19.305 vp 0.1225
28 20.765 BB 0.1513
29 21.663 PB 0.1148
30 22.080 BV 0.1686
31 22.942 BV 0.1210
32 23.161 VP 0.1104
33 23.70B BB 0.1111
34 24.107 pp 0.1296
35 24.723 BB 0.1178
36 25.182 BB 0.1116
37 26.038 PB 0.1188
38 27.108 BV 0.1083
39 27,444 VB 0.1233
40 27.996 BB 0.1309
41 29.427 BV 0.1110
42 30.682 BB 0.1093
43 31.554 BB 0.1059
44 31,942 8P 0.1072
45 33.059 BB 0.1129
46 34.401 P8 0.1300
47 35.437 PBA 0.1233
48 36.345 BBA 0.2608
49 36.977 PP 0.139%92
50 37.773 B 0.3298
51 39.524 BV 0.1567
52 39.948 VB 0.1651
53 40.B838 BB 0.2220
S4  42.574 BV 0.2032
55 42.905 VBA 0.2089
56 43.630 PV 0.2005

Totals :

Area
counts*s

1.49743e5
1.98408e5
5,82795a4
6315.00977
1712.58240
3.22174e4
1889.16980
2.07718=4
1636.60559
1204.47925
1978.07019
1324.27258
1091.52026
9497.94043
2.8719%4e4
1977.34607
3389.20166
2620.56787
3.6245404
5265.24463
671.39410
6381.08594
B455.66797
1021.46869
2.73180e5
4506.27246
2.34939%4
6.4813ded
8.4906504
3146.09619
5224.61182
6968.61182
1.81154e4
1405.39636
4108,85059
1628.99402
7857.33057
8415.164086
3450,34839

3.15790e6

4.74186
6.28291
1.84551
0,19998
0.05423
1.02022
0.05982
0.65777
0.05183
0.03814
0.06264
0.04194
0.03456
0.30077
0.90945
0.06262
0.10732
0.08298
1.14777
0.16673
0.02126
0.20207
0.26776
0.03235
8.65068
0.14270
0.74397
2.05307
2.68870
0.09963
0.16545
0.22067
0.57365
0.04450
0.13011
0.05158
0.24882
0.26648
0.10926

Results obtained with enhanced integrator!

2 Warnings or Errors :

Warning : Calibration warnings (see calibration

Warning : Calibrated compound(s) not found

B e R R e e R e R e R e e R R R R R R R e R R R R R R R

table listing)

SEEESTESsAMuUzTmET s smsso===sooooo=o=====

**+* End of Report *++

Instrument 1 7/20/12 9:54:45 AM Aida C.

Page 2 of 2

Sample Name: MZ23
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- ———— A

EEEmm

EEE T S 2 2 St S e s e BT

Injection Date : 7/19/12 4:44:34 PM Seq. Line : 12
Sample NMame : M24 vial : 204
Acq. Operator : Aida C. Inj : 1
Inj Volume : 2 ul
Acq. Method : C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed s 7/18/12 12:06:48 PH by Joan G
Analysis Method : C:\HPCHEM\1\METHODS\VINS.M
Last changed : 7/20/12 9:53:49 AM by Aida C.
(modified after loading)
Determinacion de alcoholes en vinos
FID1 A (VINSWVINSD0ZS O)
counts | g
i S T
50000 | s
| §
wuni B
i
30000
20000 3 ' l! $
|| BL1S gwﬁzse’ gy e
RN R egt’mag.:-@m_gl -8
0 10 R 2 o %
Area Percent Report
mmn.----.mamma-xle--.znz:::::::::m:::mnt!n::::z
Sorted By 3 Signal
Calib. Data Modified : 11715711 6:39:43 AM
Multiplier ] 1.0000
Dilution 3 1.0000
Signal 1: FID1 A,
Peak RetTime Type  Width Area Area Name
B | [min) [min] counts*s k)
1 4.350 BP 0.1350 4.79757e4 1.57970 2
2 4.928 BV 0.0897 584.63257 0.01925 ?
3 5.177 w 0.1036 3.82142e5 12.58285 7
4 5.610 VP 0.1626 6437.81396 0.21198 ?
5 6.451 BV 0.1412 1.18425e5 3.89939 2
6 7.075 vp 0.1503 3815.47217 0.12563 ?
7 7.478 v 0.1321 6.58128e4 2.16703 ?
8 7.950 vB 0.1416 6647.96338 0.2189%0 ?
9 B8.822 BV 0D.1139 1180,.87903 0.03888 ?
10 10.000 0.0000 0.00000 0.00000 Bl acetona
11 10.200 0.0000 0.00000 0.00000 Estireno
12 10,909 pv 0.1316 7617.01367 0.25081 ?
13 11.290 vaa 0.1506 1.27367e6 41.93835 2
14 12.8B84 PV 0.1165 630.11316 0.02075 ?
15 13.149 W 0.1174 2659.25903 0.08756 ?
16 14,234 PB 0.1374 2113,38867 0.0695%9 2
17 15.074 BB 0.1204 1.69992e5 5.59735 2
Instrument 1 7/20/12 9:54:56 AM Aida C. Paga 1 of 2

amw
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W AARS RERARE TR TMARARE LT AR LY AR M A

Peak RetTime Type

¥

18
19
20
21
22
23
24

[min}

15.859
16.282
16,690
17.119
17,531
17.960
18.996
19.312
20.777
21.670
22.946
23,168
23.716
24,115
24,729
25.188
26.045
27.450
28,003
29.435
30.687
31.560
31,950
33.063
34,410
35,444
36.362
36.986
37.775
3g.114
39.538
39.961
42,586
42.921
43.638
44.019

Totals :

BV
w
v
\A'4
ve
va
W
vB
BB
bid:}
BV
VB
BB
PP
BB
PB
PB
VB
PP
BV
BB
BV
VP
BB
PB
BBA
VBA
PB
BV
VB
BV
VB
BV
VBA
PV
VBA

Width
[min]

Area
counts*s

0.1188
0.1314
0.1586
0.1379
0.1440
0.1145
0.1221
0.1213
0.1639
0.1092
0.1189
0.1100
0.1060
0.1279
0.1118
0.1138
0.1181
0.1195
0.1248
0.1124
0.1111
0.1085
0.1063
0.1100
0.1266
0.1291
0.2460
0.1415
0.2384
0.2177
0.1739
0.1678
0.1850
0,1948
0.1737
0.1841

1.76975e5
5.48308e4
4917.04199
2.42999%e4d
938.53857
1.46254e4
1B87.14917
1683.31067
1763.17786
977.59454
6525.92041
3.56834e4
1043.12146
2998.62866
2718.50049
2.93992e4
5371.27344
7022.78271
8465.66211
936.73920
3.34715e5
2858.35522
2,39232e4
4,75111e4
1.03610e5
2770.81787
3413.41284
5678.33203
1.17621e4
5B55.31689
1702.72571
3445.93506
6862.42627
5534.49268
2969.52222
1627.48230

3.03701e86

-

5.82729
1.80542
0.16190
0.80013
0.03090
0.48157
0.06214
0.05543
0.05806
0.03219
0.21488
1.17495
0.03435
0.09874
0.08951
0.96803
0.176886
0.23124
0.27875
0.03084
11.02119
0.09412
0.78772
1.56440
3.41159
0.09124
0.11239
0.18697
0.38729
0.19280
0.05607
0.11346
0.2259%6
0.18223
0.09778
0.05359

Results obtained with enhanced integrator!
2 Warnings or Errors @

Sampiw

R R N R e R R R L R ALV R U RV R S R UL I

Warning : Calibration warnings (see calibration table listing)
Warning : Calibrated compound(s) not found

TEETEIETT ORI SETE N ST 02 N N R N0 R M N N N R RS TREES

*** End of Repart +#++

Instrument 1 7/20/12 9:54:56 AM Aida C.

Page 2 of 2

iNoume S maeN

CCXLV



Classificacio i identificaci6 de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i métodes estadistics

M. Resultats de I’Analisi de Components Principals

M.1 pH i acidesa

Principal Component Analysis: pH; g tartaric/l

Eigenanalysis of the Correlation Matrix

Eigenvalue 1,2894
Proportion 0,645
Cumulative 0,645
Variable PC1
pH -0,707
g tartaric/1 0,707

Grafic de puntuacions

0,7106
0,355
1,000

PC2
-0,707
-0,707

ACP pH/ACIDESA
1,5 1.
1
1,0 i
% 20
24 [ ]
057 3 132 19 °
- L e el4
2 00 e
B #
-0,51 13
§ 11 ®
S -1,0 8 ¢ 4
<)) ’ el7 °
Q °
v}
-1,5
-2,0- 2
-2’5_ T T T T
-2 -1 0 1 2 3
Primer Component

M.2 Caracteristiques cromatiques
Principal Component Analysis: Abs 420 nm; Abs 520nm; Abs 620nm; IC; Tonalitat;

Eigenanalysis of the Correlation Matrix

Eigenvalue 5,0691
Proportion 0,845
Cumulative 0,845
Variable PC1
Abs 420 nm 0,431

0,5794 0,2979 0,0465 0,0071
0,097 0,050 0,008 0,001
0,941 0,991 0,999 1,000

PC2 PC3

-0,204 0,113

0,0000
0,000
1,000
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Abs 520nm 0,439 -0,119 0,081
Abs 620nm 0,398 -0,099 -0,796

IC 0,441 -0,155 -0,037
Tonalitat -0,307 -0,948 -0,010
IPT 0,417 -0,104 0,588

Grafic de puntuacions

ACP CROMATICS
7
18
14 Te2 19
® 9
3 1
o (]
13 014 B
g . % o
2 20 ®
£ e 17
8 -1] .
5
(=]
b ]
_2 i
21
[ J
-3 1 T T T
-5,0 -2,5 0,0 2,5 5,0
Primer Component

M.3 Polifenols per UV S-B

Principal Component Analysis: Antoc; tanins; Total Fenols; Pigments pol; Pigmen

Eigenanalysis of the Correlation Matrix

Eigenvalue 4,7964 1,9552 0,1784
Proportion 0,685 0,279 0,025
Cumulative 0,685 0,965 0,990

Variable

Antoc

tanins

Total Fenols reactius al ferro
Pigments polimeérics (AU)

Pigments polimerics petits (AU) -
Pigments polimerics grans (AU)
Fenols no tannics

Grafic de puntuacions

0,0526
0,008
0,998

PC1 PC2

0,421 -0,228
0,455 0,000
0,443 -0,154
0,240 0,606
0,030 0,695
0,408 0,237
0,442 -0,129

0,0124 0,0041
0,002 0,001
0,999 1,000

PC3
-0,342
-0,019
-0,180

0,097
-0,523
0,718
-0,226

0,0010
0,000
1,000

cexvil
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ACP FENOLS S-B
4 4
6
° 5
4 17
3 L °
E
g 13
2 [ ]
£ 4] 20
S °
c 15
s, . ;
& 0 1922 2: 1T ®
[0 e 8
18 1, °
® 3", 2 12
-1 °* & 6 10®
21 ° 7
[ e® ©
-2 4
T T T T T T
-4 -3 -2 -1 0 1 2 3 4
Primer Component
M.4 Metalls per emissié atomica en ICP
Principal Component Analysis: K; Na; Fe; Mg; Zn; Ca; Ba; Ni; Mn; As; Sr
Eigenanalysis of the Covariance Matrix
Eigenvalue 84740 295 141 94 20 0 0 0 0
Proportion 0,994 0,003 0,002 0,001 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000
Cumulative 0,994 0,997 0,999 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000
Eigenvalue 0 0
Proportion 0,000 0,000
Cumulative 1,000 1,000
Variable PC1 PC2 PC3
K 0,999 0,015 -0,014
Na -0,012 0,977 -0,073
Fe 0,010 0,133 0,223
Mg 0,032 -0,114 0,498
Zn 0,000 -0,002 0,008
Ca -0,006 0,118 0,834
Ba -0,000 -0,001 0,001
Ni 0,000 -0,000 =-0,000
Mn -0,000 0,000 0,010
As 0,000 -0,000 =-0,000
Sr 0,001 0,003 0,004
Grafic de puntuacions
| cexLvi
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ACP METALLS

24
100 - °
17
90 4 10 [)
[ ]
:'1:-; . 2
12
5 ° °
g 70{ 2 7 8
£ ® 19 o [ ]
3 ° .
c 60 21 1
o °
o ] 2 9
8 e 4 ®
50 6 ° 11
23 104 ¢ ¢
13
16
40 1 % o o
15 ®
[ J
30_ T T T T T
500 750 1000 1250 1500
Primer Component
M.5 Polifenols per HPLC
M.5.1 280 nm
Principal Component Analysis: 1,553; 2,58; 4,745; 14,593; 17,734
Eigenanalysis of the Covariance Matrix
Eigenvalue 1,14570E+12 57414501648 21223670894 9122340095 1316539177
Proportion 0,928 0,046 0,017 0,007 0,001
Cumulative 0,928 0,974 0,992 0,999 1,000
Variable PC1 PC2 PC3
1,553 0,002 0,003 0,092
2,58 0,147 -0,231 0,110
4,745 0,958 -0,058 0,210
14,593 0,240 0,152 -0,948
17,734 0,055 0,959 0,189

Grafic de puntuacions
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ACP CROMATOGRAMA 280 nm
600000 A -
°
9
[ ]
400000 - - 0 1.1
4 bt ®
€ e 31
2 o0
e 200000 -
1
8 8
6 0 ° P 16 1
E‘ 21 2.0 19 22 23 ¢
°® 13
-200000 -
5
[ ]
.
-400000 1_ : : : :
0 1000000 2000000 3000000 4000000
Primer Component
M.5.2 320 nm

Principal Component Analysis: 6,953; 7,783; 8,301; 9,8770000000; 10,423; 11,236

Eigenanalysis of the Covariance Matrix

Eigenvalue 1,74402E+12

Proportion 0,800
Cumulative 0,800
Eigenvalue 11225843366
Proportion 0,005
Cumulative 0,995
Variable PC1
6,953 0,014
7,783 -0,030
8,301 0,929
9,877 0,062
10,423 0,340
11,236 0,008
11,921 0,095
12,352 0,066
12,961 0,061

Grafic de puntuacions

2,60207E+11

67471094430 62335874099 25600829815

0,031 0,029 0,012
0,950 0,978 0,990

27420604711 1184975541

0,119
0,919
6350539327
0,003
0,998
PC2 PC3
0,023 -0,178
-0,280 0,803
-0,266 -0,167
-0,012 0,197
0,417 0,475
-0,151 0,102
0,387 0,092
0,612 -0,090
0,358 0,067

0,001 0,001
0,999 1,000
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CROMATOGRAMA 320 nm
1500000 -
8
[ ]
1000000 - A
5 13
= e © 17
) 9 1 ®
c 6 20
g ®e %4
i 16 12
§ 500000 8o 2
[ =
o
{=)]
@ 0 0
[ ]
S8 x5
20
°% 18
-500000 ®
[ ]
0 1000000 2000000 3000000 4000000 5000000 6000000
Primer Component
M.5.3 360 nm

Principal Component Analysis: 6,308; 15,281; 15,704; 16,069; 17,734 _1; 18,178;

Eigenanalysis of the Covariance Matrix

Eigenvalue 98449021224
Proportion 0,828
Cumulative 0,828
Eigenvalue 514307699

Proportion 0,004

Cumulative 0,995

Variable PC1 PC2
6,308 0,073 0,118
15,281 0,306 0,074
15,704 0,136 -0,019
16,069 0,739 -0,566
17,734 1 0,493 0,743
18,178 0,240 -0,102
18,571 0,078 0,096
19,423 0,118 0,032
19,819 0,125 0,294

Grafic de puntuacions

14156818920 3139917823 1031289808 9729
0,119 0,026 0,009
0,947 0,974 0,983

433868008 89467748 62673859

0,004 0,001 0,001
0,999 0,999 1,000

PC3
0,130
0,100
0,195

-0,124
-0,094
-0,073
0,102
0,920
-0,221

26064
0,008
0,991
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CROMATOGRAMA 360 nm
2
300000 A i 10

14

[ ]

16
e 200000 o 12 3
7] 15 ° ®
g 13 @ 1
% [ ] : [ ] %
é 100000
(=] 519
g’ 618

2902 H
0__2]_.20
7 8
[ ]
-100000 - ®
T T T T T
0 200000 400000 600000 800000 1000000
Primer Component
M.5.4 520 nm

Principal Component Analysis: 10,96; 12,631+13,762; 16,818

Eigenanalysis of the Covariance Matrix

Eigenvalue 5,73370E+11 2045137825 972304457

Proportion 0,995 0,004 0,002
Cumulative 0,995 0,998 1,000
Variable PC1 PC2 PC3
10,96 0,215 -0,897 0,387
12,631+13,762 0,976 0,186 -0,110
16,818 0,026 0,402 0,915

Grafic de puntuacions
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CROMATOGRAMA 520 nm
10
[ ]
100000 -
15 19
[ ° 8
18 °
14
£ 50000{ ¢ ¢ °» 16
Q ° ° 11
o °
(=% 1B 4 3
] 240 5 ° °
S ; 21 :2 ) )
5 3 ° °
o
3 »
-50000 A
9
o 7
°
-100000 - : : :
500000 1000000 1500000 2000000
Primer Component

M.6 Compostos volatils per GC
Principal Component Analysis: 4,352; 4,935; 5,176; 5,610; 6,451; 7,438; 10,912;

Eigenanalysis of the Covariance Matrix

Eigenvalue
Proportion
Cumulative

Eigenvalue
Proportion
Cumulative

Eigenvalue
Proportion
Cumulative

Eigenvalue
Proportion
Cumulative

Variable
4,352
4,935
5,176
5,610
6,451
7,438
10,912
11,299
15,081
15,860
16,292
17,133
17,969
23,173

5,41239E+11
0,817

0,817

6453235500

0,010

0,991
94620070 79

0,000
1,000

1707745 696
0,000 0,
1,000 1,
PC1 PC2
-0,000 0,014
0,005 -0,005
0,079 0,391
0,001 -0,000
0,102 0,048
0,039 0,178
0,015 0,030
0,897 -0,355
0,228 0,688
0,044 0,288
-0,012 0,059
-0,010 -0,018
0,002 0,009
0,028 0,042

65255913747 22880697519 13063303019 7765744317
0,098 0,035 0,020 0,012
0,915 0,950 0,969 0,981
2625775529 1886450378 887016660 291969195 120994288
0,004 0,003 0,001 0,000 0,000
0,995 0,998 0,999 0,999 1,000
647094 36322666 14868182 9478803 8348835 4842750
0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000
1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000
579 410200 188782 76710 -0
000 0,000 0,000 0,000 -0,000
000 1,000 1,000 1,000 1,000
PC3
-0,024
0,003
-0,029
-0,000
-0,035
0,092
-0,013
-0,187
-0, 447
0,169
0,178
0,009
-0,016
0,061
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24,751 0,007 0,012 0,005
25,174 -0,009 -0,007 -0,008
27,460 0,003 0,007 0,007
28,016 0,013 -0,058 0,021
30,693 0,259 0,116 0,772
31,955 0,045 0,099 -0,054
34,459 0,227 0,311 0,301
37,790 -0,015 0,022 0,012
42,610 0,003 0,017 -0,014
43,668 0,003 0,010 -0,008

Grafic de puntuacions

ACP GC
750000 6
[ ]
5
[ J
500000 -
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-250000 ° e
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0 500000 1000000 1500000 2000000 2500000 3000000 3500000
Primer Component

M.7 Total de variables
Principal Component Analysis: GR. ALC.; pH; g tartaric/l; Abs 420 nm; Abs 520nm

Eigenanalysis of the Correlation Matrix

Eigenvalue 32,858 11,502 6,415 4,135 3,682 2,986 2,267 2,074 1,689
Proportion 0,421 0,147 0,082 0,053 0,047 0,038 0,029 0,027 0,022
Cumulative 0,421 0,569 0,651 0,704 0,751 0,789 0,819 0,845 0,867

Eigenvalue 1,586 1,409 1,226 1,028 0,919 0,829 0,733 0,635 0,531
Proportion 0,020 0,018 0,016 0,013 0,012 0,011 0,009 0,008 0,007
Cumulative 0,887 0,905 0,921 0,934 0,946 0,956 0,966 0,974 0,981

Eigenvalue 0,460 0,391 0,281 0,189 0,175 0,000 0,000 0,000 0,000
Proportion 0,006 0,005 0,004 0,002 0,002 0,000 0,000 0,000 0,000
Cumulative 0,987 0,992 0,995 0,998 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000

Eigenvalue 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000
Proportion 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000
Cumulative 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000

Eigenvalue 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000
Proportion 0,000 0,000 ©0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000
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Cumulative 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000

Eigenvalue 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000
Proportion 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000
Cumulative 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000

Eigenvalue 0,000 0,000 0,000 -0,000 -0,000 -0,000 -0,000 -0,000 -0,000
Proportion 0,000 0,000 0,000 -0,000 -0,000 -0,000 -0,000 -0,000 -0,000
Cumulative 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000

Eigenvalue -0,000 -0,000 -0,000 -0,000 -0,000 -0,000 -0,000 -0,000
Proportion -0,000 -0,000 -0,000 -0,000 -0,000 -0,000 -0,000 -0,000
Cumulative 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000

Eigenvalue -0,000 -0,000 -0,000 -0,000 -0,000 -0,000 -0,000
Proportion -0,000 -0,000 -0,000 -0,000 -0,000 -0,000 -0,000
Cumulative 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000

Variable PC1 PC2 PC3
GR. ALC. 0,054 -0,054 0,128
pH 0,148 -0,071 -0,085
g tartaric/1 -0,004 0,148 -0,043
Abs 420 nm 0,104 0,072 -0,010
Abs 520nm 0,169 -0,002 0,009
Abs 620nm 0,133 0,010 0,016
IC 0,106 0,030 0,003
Tonalitat -0,106 0,027 -0,039
IPT 0,171 -0,006 -0,013
Antoc 0,152 -0,128 0,002
tanins 0,165 -0,027 0,000
Total Fenols reactius al ferro 0,158 -0,086 0,032
Pigments polimerics (AU) 0,098 0,207 -=0,075
Pigments polimérics petits (AU) 0,008 0,247 -0,083
Pigments polimérics grans (AU) 0,146 0,072 -0,032
Fenols no tanics 0,161 -0,074 0,041
K 0,161 -0,022 -0,0506
Na -0,032 -0,057 -0,019
Fe 0,082 0,126 0,082
Mg 0,141 0,053 0,116
zZn 0,039 0,058 0,208
Ca -0,031 0,059 0,270
Ba -0,011 0,099 0,047
Ni 0,023 -0,057 0,005
Mn -0,032 -0,0406 0,263
As 0,023 -0,057 0,005
Sr 0,085 0,003 -0,021
1,553 0,014 0,042 -0,252
2,58 0,104 0,175 0,007
4,745 0,126 0,081 0,109
14,593 0,137 0,051 0,202
17,734 0,111 -0,204 -0,084
2,28 0,118 -0,077 0,014
6,953 0,040 -0,011 0,190
7,783 -0,083 -0,159 -0,112
8,301 0,072 -0,024 0,162
9,877 0,059 -0,220 0,089
10,423 0,135 -0,019 0,021
11,236 -0,111 -0,083 0,008
11,921 0,159 -0,011 -0,015
12,352 0,138 -0,015 -0,037
12,961 0,168 -0,012 -0,016
6,308 0,123 -0,125 -0,055
15,281 0,108 -0,213 -0,047
15,704 0,099 -0,191 -0,182
16,069 0,077 -0,194 -0,170
17,734 1 0,141 -0,147 0,021
18,178 0,092 -0,190 -0,102
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18,571 0,143 -0,096 -0,024
19,423 0,079 -0,123 -0,169
19,819 0,152 -0,039 0,086
10,96 0,094 -0,221 -0,060
12,631+13,762 0,095 -0,227 -0,014
16,818 0,142 -0,048 0,184
4,352 0,001 -0,018 -0,247
4,935 0,127 -0,114 0,113
5,176 0,090 0,204 -0,104
5,610 0,076 0,019 0,075
6,451 0,145 0,029 0,068
7,438 0,095 0,163 -0,098
10,912 0,109 0,132 0,018
11,299 0,143 -0,017 0,067
15,081 0,127 0,137 -0,145
15,860 0,076 0,122 -0,170
16,292 -0,020 0,046 -0,059
17,133 -0,132 -0,101 -0,059
17,969 0,062 -0,029 -0,281
23,173 0,137 0,135 0,054
24,751 0,136 0,096 -0,043
25,174 -0,128 -0,055 -0,149
27,460 0,127 0,097 -0,043
28,016 0,030 -0,033 0,181
30,693 0,129 0,067 0,127
31,955 0,141 0,100 -0,120
34,459 0,154 0,079 -0,014
37,790 -0,056 0,040 0,002
42,610 0,066 0,212 -0,160
43,668 0,106 0,171 -0,139
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N. Grafics de puntuacions per grups pH/Acidesa total
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ACP pH/ACIDESA vs DO-VINIFICACIO-EDAT
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ACP pH/ACIDESA vs VINIFICACIO
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ACP pH/ACIDESA vs DO+VARIETAT PRINCIPAL
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ACP pH/ACIDESA vs VARIETATS
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O. Grafics de puntuacions per grups caracteristiques
cromatiques UV
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ACP CROMATICS vs DO+VINIFICACIO+EDAT
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ACP CROMATICS vs VINIFICACIO
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ACP CROMATICS vs DO+VARIETAT PRINCIPAL
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ACP CROMATICS vs VARIETATS
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P. Grafics de puntuacions per grups Polifenols UV
meétode Skogerson-Boulton
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ACP FENOLS S-B vs DO+VINIFICACIO+EDAT
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ACP FENOLS S-B vs VINIFICACIO
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ACP FENOLS S-B vs DO+VARIETAT PRINCIPAL
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ACP FENOLS S-B vs VARIETATS
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Q. Grafics de puntuacions per grups Metalls per ICP
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ACP METALLS vs DO+VINIFICACIO+EDAT
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ACP METALLS vs VINIFICACIO
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ACP METALLS vs DO+VARIETAT PRINCIPAL
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ACP METALLS vs VARIETATS
100 - 2; VARIETATS
® Cs
& m Cs/sy
90 4 10 ® & CS/V
v AG
| b G/MOJT
= 80 4 M/cs
8 70{ : e + T/CS
E > 19 v v X T/CSIM
8 £ 3 # T/G/CS
c 60 31 o ® T/G/CSV
3: > s b 4 E] m T/GR/G
@ ¥4 v & T/M/GICF
50 4 6 . 1 A T/MZ/GR
14 A +
2q3 % 13 ==
] 8 %
40 A 5 i
L 2
30 3 1 1 I 1 1
500 750 1000 1250 1500
Primer Component
ACP METALLS vs VINIFICACIO+EDAT
100 - 2 VINIFICACIO + EDAT
< ® Blanc Jove
B Negre Crianga
90 1 10 1.7 & Negre Jove
¢ & Negre Reserva
- 80 P Rosat fals Crianca-jove fals
c 4 Rosat Jove
o 2 12
g [ i
o 704 2 7 g
°
E 19 & %
8 < +
: 60 N 21 1!
o @
o . 2 3
@ $ 4 N
@ 50 6 11
2 i .
s 16 E
40 P % i
&
30 3 T 1 T 1 1
500 750 1000 1250 1500
Primer Component

| CCLXXVI



Classificacio i identificaci6 de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i métodes estadistics |

R. Grafics de puntuacions per grups Polifenols per

HPLC 280 nm
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D.O. vs CROMATOGRAMA 280 nm
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VINIFICACIO vs CROMATOGRAMA 280 nm
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D.O.+ VINIFICACIO + EDAT vs CROMATOGRAMA 280 nm
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VARIETATS vs CROMATOGRAMA 280 nm
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S. Grafics de puntuacions per grups Polifenols per
HPLC 320 nm
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D.O.+ VINIFICACIO + EDAT vs CROMATOGRAMA 320 nm
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VINIFICACIO vs CROMATOGRAMA 320 nm
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D.O + VARIETATS PRINCIPALS vs CROMATOGRAMA 320 nm
1500000 1 DO + VARIETAT
8 PRINCIPAL
® Catalunya CS
B Colli + Rueda V
1000000 7 & Colli Bolognesi CS
5*' 13 A Navarra + Rueda V
E ° El 1‘; » Navarra G
g S¢ 2: 4 NavarraT
g_ e ®4 w Penedis G
£ 500000 - s ¢ 2 + PenedisM
® 5y 411 -
8 g X PenedésT
c # Ribera del Duero T
& ® RiojaT
Q @ RuedaV
0 0 10
21 22 <
- o 24
1;‘. 1_{3
-500000 v 13
®
1000000 2000000 3000000 4000000 5000000 6000000
Primer Component
EDAT vs CROMATOGRAMA 320 nm
s ® Criznca
@ B Crianca-jove fals
% Jove
1000000 - 7 A& Reserva
&
543 17
T & p
o 9 5
g “ ¥
L 4
£ 500000 - I6 st 2,
8 & ¢
c
o
o
0 0 10
&
21 22
k- | 202:2 n
¢ 0N 18
-500000 A MR
<
1000000 2000000 3000000 4000000 5000000 6000000
Primer Component

| CCLXXXV




Classificaci6 i identificacio de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i meétodes estadistics

VARIETATS vs CROMATOGRAMA 320 nm
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T. Grafics de puntuacions per grups Polifenols per
HPLC 360 nm
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D.O + VINIFICACIO + EDAT vs CROMATOGRAMA 360 nm
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VINIFICACIO vs CROMATOGRAMA 360 nm
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D.O + VARIETATS PRINCIPALS vs CROMATOGRAMA 360 nm
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VARIETATS vs CROMATOGRAMA 360 nm
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U. Grafics de puntuacions per grups Polifenols per
HPLC 520 nm
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D.O + VINIFICACIO + EDAT vs CROMATOGRAMA 520 nm
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VINIFICACIO vs CROMATOGRAMA 520
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D.O + VARIETATS PRINCIPALS vs CROMATOGRAMA 520 nm
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VARIETATS PRINCIPALS vs CROMATOGRAMA 520
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V. Grafics de puntuacions per grups compostos volatils

per GC
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ACP GC vs DO+VARIETAT PRINCIPAL
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ACP GC vs VINIFICACIO
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ACP GC vs DO+EDAT
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ACP GC vs VARIETATS
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W. Grafics de puntuacions per grups total de variables

ACP TOTAL vs ANY COLLITA
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ACP TOTAL vs DO+VINIFICACIO+EDAT
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ACP TOTAL vs VINIFICACIO
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ACP TOTAL vs DO+VARIETAT PRINCIPAL
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ACP TOTAL vs VARIETATS
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X. Grafiques de I’analisi Cluster

X.1 pH i acidesa
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X.3 Polifenols per UV
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X.5 Polifenols per HPLC
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CLUSTER POLIFENOLS HPLC 360 nnm
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X.6 Compostos volatils per GC

CLUSTER VOLATILS GC
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Y. Resultats de I'analisi discriminant descriptiva

Y.1 Predictors pH i acidesa total

Y.1.1 Agrupacié DO
Discriminant Analysis: D.O. versus pH; g tartaric/l

Linear Method for Response: D.O.

Predictors: pH; g tartaric/l

Group Navarra Navarra + Rueda Penedés Ribera del Duero Rioja Rueda
Count 5 2 3 3 6 2
Summary of classification

True Group

Navarra Ribera
Put into Group Navarra + Rueda Penedes del Duero Rioja Rueda
Navarra 3 0 1 0 0 0
Navarra + Rueda 1 2 0 0 0 1
Penedés 0 0 2 0 1 0
Ribera del Duero 0 0 0 3 3 0
Rioja 1 0 0 0 2 0
Rueda 0 0 0 0 0 1
Total N 5 2 3 3 6 2
N correct 3 2 2 3 2 1
Proportion 0,600 1,000 0,667 1,000 0,333 0,500
N = 21 N Correct = 13 Proportion Correct = 0,619

Y.1.2 Agrupacié DO + edat
Discriminant Analysis: DO + EDAT versus pH; g tartaric/l

Linear Method for Response: DO + EDAT
Predictors: pH; g tartaric/l

Group Navarra crianga + Rueda Jove Navarra Jove Penedes Jove
Count 2 2 2
Group Ribera del Duero Jove Rioja Jove Rioja Reserva Rueda Jove
Count 2 4 2 2

Summary of classification

True Group

Navarra

crianca

+ Rueda Navarra Penedés Ribera del Rioja
Put into Group Jove Jove Jove Duero Jove Jove
Navarra criangca + Rueda Jove 2 0 0 0 0
Navarra Jove 0 1 0 0 0
Penedes Jove 0 0 2 0 0
Ribera del Duero Jove 0 0 0 1 0
Rioja Jove 0 1 0 1 3
Rioja Reserva 0 0 0 0 1
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Rueda Jove

Total N

N correct

Proportion 1,00

o N O
o N O

0
4
3
0

onNn DN O
onNn NN O

0,50 1,00 0,50 0,75

Rioja Rueda
Put into Group Reserva Jove
Navarra crianca + Rueda Jove 0 1
Navarra Jove 0 0
Penedes Jove 1 0
Ribera del Duero Jove 0 0
Rioja Jove 0 0
Rioja Reserva 1 0
Rueda Jove 0 1
Total N 2 2
N correct 1 1
Proportion 0,500 0

0,50

N = 16 N Correct = 11 Proportion Correct = 0,688

Y.1.3 Agrupacio edat
Discriminant Analysis: EDAT versus pH; g tartaric/l

Linear Method for Response: EDAT
Predictors: pH; g tartaric/l

Group Crianca Crianca-jove fals Jove Reserva
Count 4 3 14 3

Summary of classification

True Group
Crianca-jove
Put into Group Crianca fals Jove Reserva
Crianca 2 0 5 0
Crianca-jove fals 0 3 5 0
Jove 2 0 2 1
Reserva 0 0 2 2
Total N 4 3 14 3
N correct 2 3 2 2
Proportion 0,500 1,000 0,143 0,667

N = 24 N Correct = 9 Proportion Correct = 0,375

Y.1.4 Agrupacid varietat principal
Discriminant Analysis: VARIETAT PRINCIPAL versus pH; g tartaric/l

Linear Method for Response: VARIETAT PRINCIPAL
Predictors: pH; g tartaric/l

Group CS G T \Y%
Count 2 2 14 5
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Summary of classification

True Group

Put into Group CS G T \Y
CS 0 0 4 0
G 1 2 2 3
T 1 0 8 0
v 0 0 0 2
Total N 2 2 14 5
N correct 0 2 8 2
Proportion 0,000 1,000 0,571 0,400
N = 23 N Correct = 12 Proportion Correct = 0,522

Y.1.5 Agrupacio vinificacid
Discriminant Analysis: VINIFICACIO versus pH; g tartaric/l

Linear Method for Response: VINIFICACIO
Predictors: pH; g tartaric/l

Group Blanc Negre Rosat Rosat fals
Count 2 17 2 3

Summary of classification

True Group

Rosat
Put into Group Blanc Negre Rosat fals
Blanc 1 0 0 1
Negre 0 14 0 0
Rosat 1 3 2 2
Rosat fals 0 0 0 0
Total N 2 17 2 3
N correct 1 14 2 0
Proportion 0,500 0,824 1,000 0,000
N = 24 N Correct = 17 Proportion Correct = 0,708

Y.2 Predictors Caracteristiques cromatiques

Y.2.1 Agrupacié DO
Discriminant Analysis: D.O. versus Abs 420 nm; Abs 520nm; ...

Linear Method for Response: D.O.
Predictors: Abs 420 nm; Abs 520nm; Abs 620nm; Tonalitat; IPT

Group Navarra Navarra + Rueda Penedés Ribera del Duero Rioja Rueda
Count 5 2 3 3 6 2

Summary of classification
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True Group

Navarra Ribera
Put into Group Navarra + Rueda Penedés del Duero Rioja Rued
Navarra 2 0 1 0 2
Navarra + Rueda 1 2 0 0 0
Penedeées 0 0 2 0 2
Ribera del Duero 1 0 0 3 0
Rioja 1 0 0 0 2
Rueda 0 0 0 0 0
Total N 5 2 3 3 6
N correct 2 2 2 3 2
Proportion 0,400 1,000 0,667 1,000 0,333 1,00
N = 21 N Correct = 13 Proportion Correct = 0,61

Y.2.2 Agrupacié DO + edat
Discriminant Analysis: DO + EDAT versus Abs 420 nm; Abs 520nm; ..

Linear Method for Response: DO + EDAT
Predictors: Abs 420 nm; Abs 520nm; Abs 620nm; Tonalitat; IPT

Group Navarra crianga + Rueda Jove Navarra Jove Penedes Jove
Count 2 2 2
Group Ribera del Duero Jove Rioja Jove Rioja Reserva Rueda Jove
Count 2 4 2 2

Summary of classification

True Group

Navarra

crianca

+ Rueda Navarra Penedés Ribera del
Put into Group Jove Jove Jove Duero Jove
Navarra crianca + Rueda Jove 2 0 0 0
Navarra Jove 0 1 0 0
Penedés Jove 0 0 2 0
Ribera del Duero Jove 0 1 0 2
Rioja Jove 0 0 0 0
Rioja Reserva 0 0 0 0
Rueda Jove 0 0 0 0
Total N 2 2 2 2
N correct 2 1 2 2
Proportion 1,000 0,500 1,000 1,000

Rioja Rueda

Put into Group Reserva Jove
Navarra crianca + Rueda Jove 0 0
Navarra Jove 0 0
Penedes Jove 0 0
Ribera del Duero Jove 0 0
Rioja Jove 0 0
Rioja Reserva 2 0
Rueda Jove 0 2
Total N 2 2
N correct 2 2

a
0
0
0
0
0
2
2
2
0

9

Rioja
Jove

1,00

0
0
0
0
4
0
0
4
4
0
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Proportion 1,000 1,000
N = 16 N Correct = 15 Proportion Correct = 0,938
Y.2.3 Agrupacio edat

Discriminant Analysis: EDAT versus Abs 420 nm; Abs 520nm; ...

Linear Method for Response: EDAT
Predictors: Abs 420 nm; Abs 520nm; Abs 620nm; Tonalitat; IPT

Group Crianca Crianca-jove fals Jove Reserva
Count 4 3 14 3
Summary of classification

True Group
Crianca-jove

Put into Group Crianca fals Jove Reserva
Crianca 3 0 2 0
Crianca-jove fals 0 3 2 0
Jove 1 0 10 0
Reserva 0 0 0 3
Total N 4 3 14 3
N correct 3 3 10 3
Proportion 0,750 1,000 0,714 1,000
N = 24 N Correct = 19 Proportion Correct = 0,792

Y.2.4 Agrupacio varietat principal
Discriminant Analysis: VARIETAT PRI versus Abs 420 nm; Abs 520nm; ...

Linear Method for Response: VARIETAT PRINCIPAL
Predictors: Abs 420 nm; Abs 520nm; Abs 620nm; Tonalitat; IPT

Group CS G T \Y%
Count 2 2 14 5

Summary of classification

True Group

Put into Group CS G T \Y
Cs 1 0 3 0
G 1 2 0 1
T 0 0 11 0
v 0 0 0 4
Total N 2 2 14 5
N correct 1 2 11 4
Proportion 0,500 1,000 0,786 0,800
N = 23 N Correct = 18 Proportion Correct = 0,783
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Y.2.5 Agrupacid vinificacio
Discriminant Analysis: VINIFICACIO versus Abs 420 nm; Abs 520nm; ...

Linear Method for Response: VINIFICACIO
Predictors: Abs 420 nm; Abs 520nm; Abs 620nm; Tonalitat; IPT

Group Blanc Negre Rosat Rosat fals
Count 2 17 2 3

Summary of classification

True Group

Rosat
Put into Group Blanc Negre Rosat fals
Blanc 2 0 0 0
Negre 0 17 0 0
Rosat 0 0 2 1
Rosat fals 0 0 0 2
Total N 2 17 2 3
N correct 2 17 2 2
Proportion 1,000 1,000 1,000 0,667
N = 24 N Correct = 23 Proportion Correct = 0,958

Y.3 Predictors Polifenols S-B

Y.3.1 Agrupacié DO
Discriminant Analysis: D.O. versus Antoc; tanins; ...

Linear Method for Response: D.O.

Predictors: Antoc; tanins; Total Fenols reactius al ferro;
Pigments polimerics (AU); Pigments polimerics petits (AU);
Pigments polimérics grans (AU); Fenols no tanics

Group Navarra Navarra + Rueda Penedés Ribera del Duero Rioja Rueda
Count 5 2 3 3 6 2

Summary of classification

True Group

Navarra Ribera
Put into Group Navarra + Rueda Penedes del Duero Rioja Rueda
Navarra 5 0 0 0 0 0
Navarra + Rueda 0 2 0 0 0 0
Penedeés 0 0 3 0 0 0
Ribera del Duero 0 0 0 3 0 0
Rioja 0 0 0 0 6 0
Rueda 0 0 0 0 0 2
Total N 5 2 3 3 6 2
N correct 5 2 3 3 6 2
Proportion 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000
N = 21 N Correct = 21 Proportion Correct = 1,000
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Y.3.2 Agrupacid DO + edat
Discriminant Analysis: DO + EDAT versus Antoc; tanins; ...

Linear Method for Response: DO + EDAT

Predictors: Antoc; tanins; Total Fenols reactius al ferro;
Pigments polimérics (AU); Pigments polimerics petits (AU);
Fenols no tanics

Group Navarra crianga + Rueda Jove Navarra Jove Penedes Jove
Count 2 2 2

Group Ribera del Duero Jove Rioja Jove Rioja Reserva Rueda Jove
Count 2 4 2 2

Summary of classification

True Group

Navarra

crianca
+ Rueda Navarra Penedes Ribera del Rioja
Put into Group Jove Jove Jove Duero Jove Jove
Navarra crianca + Rueda Jove 2 0
Navarra Jove 0
Penedés Jove 0
Ribera del Duero Jove 0
Rioja Jove 0
Rioja Reserva 0
Rueda Jove 0
Total N 2
N correct 2
0

0
0
0
2
0
0
0
2
2
Proportion 1,00 0

2
0
0
0
0
0
2
2
0

1,00 1,00

Rioja Rueda
Put into Group Reserva Jove
Navarra crianca + Rueda Jove 0 0
Navarra Jove 0 0
Penedes Jove 0 0
Ribera del Duero Jove 0 0
Rioja Jove 0 0
Rioja Reserva 2 0
Rueda Jove 0 2
Total N 2 2
N correct 2 2
Proportion 1,000 0

1,00

N = 16 N Correct = 16 Proportion Correct = 1,000

Y.3.3 Agrupacio edat
Discriminant Analysis: EDAT versus Antoc; tanins; ...

Linear Method for Response: EDAT
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Predictors: Antoc; tanins; Total Fenols reactius al ferro;
Pigments polimérics (AU); Pigments polimerics petits (AU);
Fenols no tanics

Group Crianca Crianca-jove fals Jove Reserva
Count 4 3 14 3
Summary of classification

True Group
Crianca-jove

Put into Group Crianca fals Jove Reserva
Crianca 4 0 0 0
Crianca-jove fals 0 3 2 0
Jove 0 0 12 0
Reserva 0 0 0 3
Total N 4 3 14 3
N correct 4 3 12 3
Proportion 1,000 1,000 0,857 1,000
N = 24 N Correct = 22 Proportion Correct = 0,917

Y.3.4 Agrupacio varietat principal
Discriminant Analysis: VARIETAT PRINCIPAL versus Antoc; tanins; ...

Linear Method for Response: VARIETAT PRINCIPAL

Predictors: Antoc; tanins; Total Fenols reactius al ferro;
Pigments polimérics (AU); Pigments polimerics petits (AU);
Fenols no tanics

Group CS G T v
Count 2 2 14 5

Summary of classification

True Group

Put into Group CSs G T Y
CS 2 0 0 0
G 0 2 0 0
T 0 0 14 0
\ 0 0 0 5
Total N 2 2 14 5
N correct 2 2 14 5
Proportion 1,000 1,000 1,000 1,000
N = 23 N Correct = 23 Proportion Correct = 1,000

Y.3.5 Agrupacid vinificacio
Discriminant Analysis: VINIFICACIO versus Antoc; tanins; ...

Linear Method for Response: VINIFICACIO

Predictors: Antoc; tanins; Total Fenols reactius al ferro;
Pigments polimeérics (AU); Pigments polimerics petits (AU);
Fenols no tanics
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Group Blanc Negre Rosat Rosat fals
Count 2 17 2 3

Summary of classification

True Group

Rosat
Put into Group Blanc Negre Rosat fals
Blanc 2 0 0 0
Negre 0 17 0 0
Rosat 0 0 2 0
Rosat fals 0 0 0 3
Total N 2 17 2 3
N correct 2 17 2 3
Proportion 1,000 1,000 1,000 1,000
N = 24 N Correct = 24 Proportion Correct = 1,000

Y.4 Predictors Metalls

Y.4.1 Agrupacio DO
Discriminant Analysis: D.O. versus K; Na; Fe; Mg; Zn; Ca; Ba; Ni; Mn; Sr

Linear Method for Response: D.O.
Predictors: K; Na; Fe; Mg; Zn; Ca; Ba; Ni; Mn; Sr

Group Navarra Navarra + Rueda Penedes Ribera del Duero Rioja Rueda
Count 5 2 3 3 6 2

Summary of classification

True Group

Navarra Ribera
Put into Group Navarra + Rueda Penedes del Duero Rioja Rueda
Navarra 5 0 0 0 0 0
Navarra + Rueda 0 2 0 0 0 0
Penedes 0 0 3 0 0 0
Ribera del Duero 0 0 0 3 0 0
Rioja 0 0 0 0 6 0
Rueda 0 0 0 0 0 2
Total N 5 2 3 3 6 2
N correct 5 2 3 3 6 2
Proportion 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000
N = 21 N Correct = 21 Proportion Correct = 1,000

Y.4.2 Agrupacidé DO + edat
Discriminant Analysis: DO + EDAT versus K; Na; ...

Linear Method for Response: DO + EDAT
Predictors: K; Na; Fe; Mg; Zn; Ca; Ba; Ni; Mn

Group Navarra crianga + Rueda Jove Navarra Jove Penedes Jove
Count 2 2 2
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Group Ribera del Duero Jove Rioja Jove Rioja Reserva Rueda Jove
Count 2 4 2 2

Summary of classification

True Group

Navarra

crianca
+ Rueda Navarra Penedés Ribera del Rioja
Put into Group Jove Jove Jove Duero Jove Jove
Navarra crianca + Rueda Jove 2 0 0
Navarra Jove 0
Penedes Jove 0
Ribera del Duero Jove 0
Rioja Jove 0
Rioja Reserva 0
Rueda Jove 0
Total N 2
N correct 2
0

0
0
2
0
0
0
2
2
Proportion 1,00 0

0
2
0
0
0
0
2
2
0

1,00 1,000 1,00

Rioja Rueda
Put into Group Reserva Jove
Navarra crianca + Rueda Jove 0 0
Navarra Jove 0 0
Penedés Jove 0 0
Ribera del Duero Jove 0 0
Rioja Jove 0 0
Rioja Reserva 2 0
Rueda Jove 0 2
Total N 2 2
N correct 2 2
Proportion 1,000 0

1,00

N = 16 N Correct = 16 Proportion Correct = 1,000

Y.4.3 Agrupacio edat
Discriminant Analysis: EDAT versus K; Na; Fe; Mg; Zn; Ca; Ba; Ni; Mn; Sr

Linear Method for Response: EDAT
Predictors: K; Na; Fe; Mg; Zn; Ca; Ba; Ni; Mn; Sr

Group Crianca Crianca-jove fals Jove Reserva
Count 4 3 14 3
Summary of classification

True Group
Crianca-jove

Put into Group Crianga fals Jove Reserva
Crianca 4 0 0 0
Crianga-jove fals 0 2 0 0
Jove 0 1 14 0
Reserva 0 0 0 3
Total N 4 3 14 3
N correct 4 2 14 3
Proportion 1,000 0,667 1,000 1,000
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N = 24 N Correct = 23 Proportion Correct = 0,958

Y.4.4 Agrupacio varietat principal
Discriminant Analysis: VARIETAT PRINCIPAL versus K; Na; ...

Linear Method for Response: VARIETAT PRINCIPAL
Predictors: K; Na; Fe; Mg; Zn; Ca; Ba; Ni; Mn; Sr

Group CS G T \Y%
Count 2 2 14 5

Summary of classification

True Group

Put into Group CS G T v
CSs 2 0 0 0
G 0 2 0 0
T 0 0 14 0
\ 0 0 0 5
Total N 2 2 14 5
N correct 2 2 14 5
Proportion 1,000 1,000 1,000 1,000
N = 23 N Correct = 23 Proportion Correct = 1,000

Y.4.5 Agrupacid vinificacio
Discriminant Analysis: VINIFICACIO versus K; Na; ...

Linear Method for Response: VINIFICACIO
Predictors: K; Na; Fe; Mg; Zn; Ca; Ba; Ni; Mn; Sr

Group Blanc Negre Rosat Rosat fals
Count 2 17 2 3

Summary of classification

True Group

Rosat
Put into Group Blanc Negre Rosat fals
Blanc 2 0 0 0
Negre 0 17 0 0
Rosat 0 0 2 1
Rosat fals 0 0 0 2
Total N 2 17 2 3
N correct 2 17 2 2
Proportion 1,000 1,000 1,000 0,667
N = 24 N Correct = 23 Proportion Correct = 0,95
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Y.5 Predictors cromatograma HPLC 280 nm

Y.5.1 Agrupacié DO

Discriminant Analysis: D.O. versus 1,553; 2,58; 4,745; 14,593; 17,734

Linear Method for Response: D.O.

Predictors: 1,553; 2,58; 4,745; 14,593; 17,734

Group Navarra Navarra + Rueda Penedes

Count 5 2
Summary of classification

Navarra
Put into Group Navarra + Rueda
Navarra 4 0
Navarra + Rueda 0 2
Penedes 0 0
Ribera del Duero 0 0
Rioja 1 0
Rueda 0 0
Total N 5 2
N correct 4 2
Proportion 0,800 0

1,00

N = 21 N Correct = 18

Y.5.2 Agrupacié DO + edat

P

3

True Group

3 6

Ribera

enedes del Duero Rioja Rueda
0 0 1 0

0 0 0 0

3 0 0 0

0 2 0 0

0 1 5 0

0 0 0 2

3 3 6 2

3 2 5 2
1,000 0,667 0,833 1,000
Proportion Correct = 0,857

Discriminant Analysis: DO + EDAT versus 1,553; 2,58; ...

Linear Method for Response: DO + E

DAT

Predictors: 1,553; 2,58; 4,745; 14,593; 17,734

Group Navarra crianga + Rueda Jove

Count

Group Ribera del Duero Jove Rioja Jove

Count 2

Summary of classification

2

Navarra

crianca

+ Rueda
Put into Group Jove
Navarra crianca + Rueda Jove 2
Navarra Jove 0
Penedes Jove 0
Ribera del Duero Jove 0
Rioja Jove 0
Rioja Reserva 0
Rueda Jove 0
Total N 2

Navarra Jove

4
Navarra
Jove
0
2
0
0
0
0
0
2

2

Rioja Reserva

2

Penedes Jove

2

Rueda Jove
2

True Group

Penedes
Jove

0

N O O oo Oo

Ribera del
Duero Jove
0
0
0
2
0
0
0
2

Ribera del Duero Rioja Rueda

2

Rioja
Jove
0

S O O Wwo o

CCCXXIlI



Classificacio i identificaci6 de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i métodes estadistics

N correct 2 2 2 2 3
Proportion 1,000 1,000 1,000 1,000 0,750

Rioja Rueda
Put into Group Reserva Jove
Navarra crianca + Rueda Jove 0 0
Navarra Jove 0 0
Penedes Jove 0 0
Ribera del Duero Jove 0 0
Rioja Jove 0 0
Rioja Reserva 2 0
Rueda Jove 0 2
Total N 2 2
N correct 2 2
Proportion 1,000 0

1,00

N = 16 N Correct = 15 Proportion Correct = 0,938

Y.5.3 Agrupacio edat
Discriminant Analysis: EDAT versus 1,553; 2,58; 4,745; 14,593; 17,734

Linear Method for Response: EDAT
Predictors: 1,553; 2,58; 4,745; 14,593; 17,734

Group Crianca Crianca-jove fals Jove Reserva
Count 4 3 14 3
Summary of classification

True Group
Crianca-jove

Put into Group Crianca fals Jove Reserva
Crianca 3 0 1 0
Crianca-jove fals 0 3 2 0
Jove 1 0 11 0
Reserva 0 0 0 3
Total N 4 3 14 3
N correct 3 3 11 3
Proportion 0,750 1,000 0,786 1,000
N = 24 N Correct = 20 Proportion Correct = 0,833

Y.5.4 Agrupacid varietat principal
Discriminant Analysis: VARIETAT PRINCIPAL versus 1,553; 2,58; ...

Linear Method for Response: VARIETAT PRINCIPAL
Predictors: 1,553; 2,58; 4,745; 14,593; 17,734

Group Cs G T \
Count 2 2
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Summary of classification

True Group

Put into Group CS G T \Y
CS 2 0 0 0
G 0 2 2 0
T 0 0 12 0
v 0 0 0 5
Total N 2 2 14 5
N correct 2 2 12 5
Proportion 1,000 1,000 0,857 1,000
N = 23 N Correct = 21 Proportion Correct = 0,913

Y.5.5 Agrupacid vinificacio
Discriminant Analysis: VINIFICACIO versus 1,553; 2,58; ...

Linear Method for Response: VINIFICACIO
Predictors: 1,553; 2,58; 4,745; 14,593; 17,734

Group Blanc Negre Rosat Rosat fals
Count 2 17 2 3

Summary of classification

True Group

Rosat
Put into Group Blanc Negre Rosat fals
Blanc 2 0 0 0
Negre 0 17 0 0
Rosat 0 0 2 0
Rosat fals 0 0 0 3
Total N 2 17 2 3
N correct 2 17 2 3
Proportion 1,000 1,000 1,000 1,000
N = 24 N Correct = 24 Proportion Correct = 1,000

Y.6 Predictors cromatograma HPLC 320 nm

Y.6.1 Agrupacié DO
Discriminant Analysis: D.O. versus 2,28; 6,953; ...

Linear Method for Response: D.O.

Predictors: 2,28; 6,953; 7,783; 8,301; 9,877; 10,423; 11,236; 11,921;
12,352;
12,961

Group Navarra Navarra + Rueda Penedés Ribera del Duero Rioja Rueda
Count 5 2 3 3 6 2

Summary of classification

True Group
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Navarra Ribera
Put into Group Navarra + Rueda Penedes del Duero Rioja Rueda
Navarra 5 0 0 0 0 0
Navarra + Rueda 0 2 0 0 0 0
Penedes 0 0 3 0 0 0
Ribera del Duero 0 0 0 3 1 0
Rioja 0 0 0 0 5 0
Rueda 0 0 0 0 0 2
Total N 5 2 3 3 6 2
N correct 5 2 3 3 5 2
Proportion 1,000 1,000 1,000 1,000 0,833 1,000
N = 21 N Correct = 20 Proportion Correct = 0,952

Y.6.2 Agrupacié DO + edat
Discriminant Analysis: DO + EDAT versus 2,28; 6,953; ...

Linear Method for Response: DO + EDAT
Predictors: 2,28; 6,953; 7,783; 8,301; 9,877; 10,423; 11,236; 11,921;

Group Navarra crianga + Rueda Jove Navarra Jove Penedes Jove
Count 2 2 2

Group Ribera del Duero Jove Rioja Jove Rioja Reserva Rueda Jove
Count 2 4 2 2

Summary of classification

True Group

Navarra

crianca

+ Rueda Navarra Penedés Ribera del
Put into Group Jove Jove Jove Duero Jove
Navarra crianca + Rueda Jove 2 0
Navarra Jove 0 0
Penedes Jove 0 0
Ribera del Duero Jove 0 2
Rioja Jove 0 0
Rioja Reserva 0 0
Rueda Jove 0 0
Total N 2 2
N correct 2 2
Proportion 1,000 1,000

Rioja Rueda
Put into Group Reserva Jove
Navarra crianca + Rueda Jove 0 0
Navarra Jove 0 0
Penedes Jove 0 0
Ribera del Duero Jove 0 0
Rioja Jove 0 0
Rioja Reserva 2 0
Rueda Jove 0 2
Total N 2 2
N correct 2 2
Proportion 1,000 0

1,00

N = 16 N Correct = 16 Proportion Correct = 1,000

12,

Rioj

352

a

Jove

1,00

0
0
0
0
4
0
0
4
4
0
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Y.6.3 Agrupacio edat
Discriminant Analysis: EDAT versus 2,28; 6,953; ...

Linear Method for Response: EDAT

Predictors: 2,28; 6,953; 7,783; 8,301; 9,877; 10,423; 11,236; 11,921;
12,352;
12,961

Group Crianca Crianca-jove fals Jove Reserva
Count 4 3 14 3
Summary of classification

True Group
Crianca-jove

Put into Group Crianga fals Jove Reserva
Crianca 4 0 0 0
Crianca-jove fals 0 3 1 0
Jove 0 0 13 0
Reserva 0 0 0 3
Total N 4 3 14 3
N correct 4 3 13 3
Proportion 1,000 1,000 0,929 1,000
N = 24 N Correct = 23 Proportion Correct = 0,958

Y.6.4 Agrupacio varietat principal
Discriminant Analysis: VARIETAT PRINCIPAL versus 2,28; 6,953; ...

Linear Method for Response: VARIETAT PRINCIPAL

Predictors: 2,28; 6,953; 7,783; 8,301; 9,877; 10,423; 11,236; 11,921;
12,352;
12,961

Group CS G T
Count 2 2 14

o<

Summary of classification

True Group

Put into Group CSs G T

CS 2 0 0

G 0 2 0

T 0 0 14

v 0 0 0
Total N 2 2
N correct 2 2
0 0

Proportion 1,00

14
14

\
0
0
0
5
5
5
1,000 1,000

1,00

N = 23 N Correct = 23 Proportion Correct = 1,000
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Y.6.5 Agrupacio vinificacid
Discriminant Analysis: VINIFICACIO versus 2,28; 6,953; ...

Linear Method for Response: VINIFICACIO

Predictors: 2,28; 6,953; 7,783; 8,301; 9,877; 10,423; 11,236; 11,921;
12,352;
12,961

Group Blanc Negre Rosat Rosat fals
Count 2 17 2 3

Summary of classification

True Group

Rosat
Put into Group Blanc Negre Rosat fals
Blanc 2 0 0 0
Negre 0 17 0 0
Rosat 0 0 2 0
Rosat fals 0 0 0 3
Total N 2 17 2 3
N correct 2 17 2 3
Proportion 1,000 1,000 1,000 1,000
N = 24 N Correct = 24 Proportion Correct = 1,000

Y.7 Predictors cromatograma HPLC 360 hm

Y.7.1 Agrupacié DO
Discriminant Analysis: D.O. versus 6,308; 15,281; ...

Linear Method for Response: D.O.

Predictors: 6,308; 15,281; 15,704; 16,069; 17,734 1; 18,178; 18,571; 19,423;
19,819

Group Navarra Navarra + Rueda Penedées Ribera del Duero Rioja Rueda
Count 5 2 3 3 6 2

Summary of classification

True Group
Navarra Ribera

Put into Group Navarra + Rueda Penedes del Duero Rioja Rueda
Navarra 5 0 0
Navarra + Rueda 0
Penedés 0
Ribera del Duero 0
Rioja 0
Rueda 0
Total N 5
N correct 5

0

0
1
0
0
5
0
6
5
Proportion 1,00 3

0 0
1 0 0 0
0 3 0 0
0 0 3 0
0 0 0 0
1 0 0 2
2 3 3 2
1 3 3 2
0 0 0 0

0,50 1,00 1,00 0,83 1,00

| ccoxxvii



Classificacio i identificaci6 de vins per mitja d’analisis fisicoquimiques i métodes estadistics

N = 21 N Correct = 19 Proportion Correct = 0,905

Y.7.2 Agrupacié DO + edat
Discriminant Analysis: DO + EDAT versus 6,308; 15,281; ...

Linear Method for Response: DO + EDAT
Predictors: 6,308; 15,281; 15,704; 16,069; 17,734 1; 18,178; 18,571; 19,819

Group Navarra crianga + Rueda Jove Navarra Jove Penedes Jove
Count 2 2 2

Group Ribera del Duero Jove Rioja Jove Rioja Reserva Rueda Jove
Count 2 4 2 2

Summary of classification

True Group

Navarra

crianca
+ Rueda Navarra Penedés Ribera del Rioja
Put into Group Jove Jove Jove Duero Jove Jove
Navarra crianca + Rueda Jove 1 0
Navarra Jove 0
Penedées Jove 0
Ribera del Duero Jove 0
Rioja Jove 0
Rioja Reserva 0
Rueda Jove 1
Total N 2
N correct 1
0

0
0
0
2
0
0
0
2
2
Proportion 0,50 0

0
0
0
4
0
0
4
4
0

1,00 1,00

Rioja Rueda
Put into Group Reserva Jove
Navarra crianca + Rueda Jove 0 0
Navarra Jove 0 0
Penedes Jove 0 0
Ribera del Duero Jove 0 0
Rioja Jove 0 0
Rioja Reserva 2 0
Rueda Jove 0 2
Total N 2 2
N correct 2 2
Proportion 1,000 0

1,00

N =16 N Correct = 15 Proportion Correct = 0,938

Y.7.3 Agrupacio edat
Discriminant Analysis: EDAT versus 6,308; 15,281; ...

Linear Method for Response: EDAT

Predictors: 6,308; 15,281; 15,704; 16,069; 17,734 1; 18,178; 18,571; 19,423;
19,819
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Group Crianca Crianca-jove fals Jove Reserva
Count 4 3 14 3
Summary of classification

True Group
Crianca-jove

Put into Group Crianca fals Jove Reserva
Crianca 3 0 1 0
Crianca-jove fals 0 3 2 0
Jove 1 0 11 0
Reserva 0 0 0 3
Total N 4 3 14 3
N correct 3 3 11 3
Proportion 0,750 1,000 0,786 1,000

N = 24 N Correct = 20 Proportion Correct = 0,833

Y.7.4 Agrupacio varietat principal
Discriminant Analysis: VARIETAT PRINCIPAL versus 6,308; 15,281; ...

Linear Method for Response: VARIETAT PRINCIPAL

Predictors: 6,308; 15,281; 15,704; 16,069; 17,734 1; 18,178; 18,571; 19,423;

19,819
Group CS G T \Y%
Count 2 2 14 5

Summary of classification

True Group

Put into Group CS G T \Y
CS 1 0 0 0
G 1 2 1 0
T 0 0 11 0
v 0 0 2 5
Total N 2 2 14 5
N correct 1 2 11 5
Proportion 0,500 1,000 0,786 1,000
N = 23 N Correct = 19 Proportion Correct = 0,82

Y.7.5 Agrupacid vinificacio
Discriminant Analysis: VINIFICACIO versus 6,308; 15,281; ...

Linear Method for Response: VINIFICACIO

Predictors: 6,308; 15,281; 15,704; 16,069; 17,734 1; 18,178; 18,571; 19,423;
19,819

Group Blanc Negre Rosat Rosat fals
Count 2 17 2 3

Summary of classification
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True Group

Rosat
Put into Group Blanc Negre Rosat fals
Blanc 2 0 0 2
Negre 0 16 0 0
Rosat 0 0 2 0
Rosat fals 0 1 0 1
Total N 2 17 2 3
N correct 2 16 2 1
Proportion 1,000 0,941 1,000 0,333
N = 24 N Correct = 21 Proportion Correct = 0,875

Y.8 Predictors cromatograma HPLC 520 nm

Y.8.1 Agrupacié DO
Discriminant Analysis: D.O. versus 10,96; 12,631+13,762; 16,818

Linear Method for Response: D.O.
Predictors: 10,96; 12,631+13,762; 16,818

Group Navarra Navarra + Rueda Penedés Ribera del Duero Rioja Rueda
Count 5 2 3 3 6 2

Summary of classification

True Group

Navarra Ribera
Put into Group Navarra + Rueda Penedes del Duero Rioja Rueda
Navarra 3 0 0 1 0 0
Navarra + Rueda 0 2 0 0 1 0
Penedeés 1 0 3 0 0 0
Ribera del Duero 0 0 0 2 2 0
Rioja 0 0 0 0 2 0
Rueda 1 0 0 0 1 2
Total N 5 2 3 3 6 2
N correct 3 2 3 2 2 2
Proportion 0,600 1,000 1,000 0,667 0,333 1,000
N = 21 N Correct = 14 Proportion Correct = 0,667

Y.8.2 Agrupacid DO + edat
Discriminant Analysis: DO + EDAT versus 10,96; 12,631+13,762; 16,818

Linear Method for Response: DO + EDAT
Predictors: 10,96; 12,631+13,762; 16,818

Group Navarra crianca + Rueda Jove Navarra Jove Penedes Jove
Count 2 2 2

Group Ribera del Duero Jove Rioja Jove Rioja Reserva Rueda Jove
Count 2 4 2 2
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Summary of classification

Navarra

crianca

+ Rueda

Put into Group Jove
Navarra crianca + Rueda Jove 2
Navarra Jove 0
Penedes Jove 0
Ribera del Duero Jove 0
Rioja Jove 0
Rioja Reserva 0
Rueda Jove 0
Total N 2
N correct 2
Proportion 1,000
Rioja

Put into Group Reserva

Navarra crianca + Rueda Jove 0
Navarra Jove 0
Penedes Jove 0
Ribera del Duero Jove 0
Rioja Jove 0
Rioja Reserva 1
Rueda Jove 1
Total N 2
N correct 1

0

Proportion 0,50

N = 16 N Correct = 13

Y.8.3 Agrupacio edat

True Group

Navarra Penedes Ribera del
Jove Jove Duero Jove
0 0 0
2 0 0
0 2 0
0 0 2
0 0 0
0 0 0
0 0 0
2 2 2
2 2 2
1,000 1,000 1,000
Rueda
Jove
0
0
0
0
0
0
2
2
2
1,000

Proportion Correct = 0,813

Discriminant Analysis: EDAT versus 10,96; 12,631+13,762; 16,818

Linear Method for Response: EDAT

Predictors: 10,96; 12,631+13,762; 16,818
Group Crianca Crianca-jove fals Jove
Count 4 3 14

Summary of classification

Reserva
3

True Group
Crianca-jove

Put into Group Crianca
Crianca 3
Crianga-jove fals 0
Jove 1
Reserva 0
Total N 4
N correct 3
Proportion 0,750

N = 24 N Correct = 18

0,66

fals

0

2
0
1
3
2
7

Jove Reserva
2 0
0 0

10 0
2 3

14 3

10 3

0

0,714 1,00

Proportion Correct = 0,750

Rioj

a

Jove

0,50

0
0
0
2
2
0
0
4
2
0
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Y.8.4 Agrupacid varietat principal
Discriminant Analysis: VARIETAT PRI versus 10,96; 12,631+13,76; 16,818

Linear Method for Response: VARIETAT PRINCIPAL
Predictors: 10,96; 12,631+13,762; 16,818

Group CS G T
Count 2 2 14

o<

Summary of classification

True Group

Put into Group CS G
Cs 1
G 1
T 0
v 0
Total N 2
N correct 1
0

Proportion 0,50

O WO 3

\
1 0
1 0
0 0
0 5
2 5
1 5
0 0

0,50 0,643 1,00

N = 23 N Correct = 16 Proportion Correct = 0,696

Y.8.5 Agrupacio vinificacid
Discriminant Analysis: VINIFICACIO versus 10,96; 12,631+13,762; 16,818

Linear Method for Response: VINIFICACIO
Predictors: 10,96; 12,631+13,762; 16,818

Group Blanc Negre Rosat Rosat fals
Count 2 17 2 3

Summary of classification

True Group

Rosat
Put into Group Blanc Negre Rosat fals
Blanc 2 1 0 0
Negre 0 14 0 0
Rosat 0 0 2 0
Rosat fals 0 2 0 3
Total N 2 17 2 3
N correct 2 14 2 3
Proportion 1,000 0,824 1,000 1,000
N = 24 N Correct = 21 Proportion Correct = 0,875

Y.9 Predictors cromatograma gasos

Y.9.1 Agrupacié DO
Discriminant Analysis: D.O. versus 4,352; 4,935; ...

Linear Method for Response: D.O.
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Predictors: 4,352; 4,935; 5,176; 5,610; 6,451; 7,438; 10,912; 11,299;
15,081;
15,860; 16,292; 17,133; 17,969; 23,173; 24,751

Group Navarra Navarra + Rueda Penedeés Ribera del Duero Rioja Rueda

Count 5 2 3 3 6

Summary of classification

True Group

Navarra Ribera
Put into Group Navarra + Rueda Penedés del Duero Rioja Rueda
Navarra 5 0 0 0 0 0
Navarra + Rueda 0 2 0 0 0 0
Penedeées 0 0 3 0 0 0
Ribera del Duero 0 0 0 3 0 0
Rioja 0 0 0 0 6 0
Rueda 0 0 0 0 0 2
Total N 5 2 3 3 6 2
N correct 5 2 3 3 6 2
Proportion 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000
N = 21 N Correct = 21 Proportion Correct = 1,000

Y.9.2 Agrupacio DO + edat
Discriminant Analysis: DO + EDAT versus 4,352; 4,935; ...

Linear Method for Response: DO + EDAT
Predictors: 4,352; 4,935; 5,176; 5,610; 6,451; 7,438; 10,912; 11,299;

Group Navarra crianga + Rueda Jove Navarra Jove Penedes Jove
Count 2 2 2
Group Ribera del Duero Jove Rioja Jove Rioja Reserva Rueda Jove
Count 2 4 2 2

Summary of classification

True Group

Navarra

crianca

+ Rueda Navarra Penedés Ribera del
Put into Group Jove Jove Jove Duero Jove
Navarra crianca + Rueda Jove 2 0 0 0
Navarra Jove 0 2 0 0
Penedés Jove 0 0 2 0
Ribera del Duero Jove 0 0 0 2
Rioja Jove 0 0 0 0
Rioja Reserva 0 0 0 0
Rueda Jove 0 0 0 0
Total N 2 2 2 2
N correct 2 2 2 2
Proportion 1,000 1,000 1,000 1,000

2

15,081
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Rioja Rueda
Put into Group Reserva Jove
Navarra crianca + Rueda Jove 0 0
Navarra Jove 0 0
Penedées Jove 0 0
Ribera del Duero Jove 0 0
Rioja Jove 0 0
Rioja Reserva 2 0
Rueda Jove 0 2
Total N 2 2
N correct 2 2
Proportion 1,000 0

1,00

N = 16 N Correct = 16 Proportion Correct = 1,000

Y.9.3 Agrupacio edat
Discriminant Analysis: EDAT versus 4,352; 4,935; ...

Linear Method for Response: EDAT

Predictors: 4,352; 4,935; 5,176; 5,610; 6,451; 7,438; 10,912; 11,299;
15,081;
15,860; 16,292; 17,133; 17,969; 23,173; 24,751; 25,174; 27,460;
28,016; 30,0693

Group Crianca Crianca-jove fals Jove Reserva
Count 4 3 14 3
Summary of classification

True Group
Crianca-jove

Put into Group Crianca fals Jove Reserva
Crianca 4 0 0 0
Crianca-jove fals 0 3 0 0
Jove 0 0 14 0
Reserva 0 0 0 3
Total N 4 3 14 3
N correct 4 3 14 3
Proportion 1,000 1,000 1,000 1,000
N = 24 N Correct = 24 Proportion Correct = 1,000

Y.9.4 Agrupacid varietat principal
Discriminant Analysis: VARIETAT PRINCIPAL versus 4,352; 4,935; ...

Linear Method for Response: VARIETAT PRINCIPAL

Predictors: 4,352; 4,935; 5,176; 5,610; 6,451; 7,438; 10,912; 11,299;

15,081;

15,860; 16,292
Group CS G T \Y%
Count 2 2 14 5

Summary of classification
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True Group

Put into Group CS G T \Y
CS 2 0 0 0
G 0 2 1 0
T 0 0 13 0
v 0 0 0 5
Total N 2 2 14 5
N correct 2 2 13 5
Proportion 1,000 1,000 0,929 1,000
N = 23 N Correct = 22 Proportion Correct = 0,957

Y.9.5 Agrupacid vinificacio
Discriminant Analysis: VINIFICACIO versus 4,352; 4,935; ...

Linear Method for Response: VINIFICACIO

Predictors: 4,352; 4,935; 5,176; 5,610; 6,451; 7,438; 10,912; 11,299;
15,081;
15,860; 16,292

Group Blanc Negre Rosat Rosat fals
Count 2 17 2 3

Summary of classification

True Group

Rosat
Put into Group Blanc Negre Rosat fals
Blanc 2 0 0 0
Negre 0 17 0 0
Rosat 0 0 2 0
Rosat fals 0 0 0 3
Total N 2 17 2 3
N correct 2 17 2 3
Proportion 1,000 1,000 1,000 1,000
N = 24 N Correct = 24 Proportion Correct = 1,000
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